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Situacion profesional actual

Entidad empleadora: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Organismo Publico de
Investigacion

Departamento: Rectorado, Universidad de Murcia
Categoria profesional: Vicerrectora de Planificacion de las Infraestructuras
Fecha de inicio: 17/04/2018

Entidad empleadora: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, Facultad de Veterinaria
Categoria profesional: Catedratico de Gestion docente (Si/No): Si
Universidad

Ciudad entidad empleadora: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Teléfono: 868884710 Fax: 868884147 Correo electréonico: mbelen@u
m.es

Fecha de inicio: 31/12/2017
Modalidad de contrato: Funcionario/a Régimen de dedicacion: Tiempo completo
Primaria (Cod. Unesco): 330900 - Tecnologia de los alimentos

Cargos y actividades desempeinados con anterioridad

Entidad empleadora Categoria profesional Fecha
de inicio
1 | Universidad de Murcia Coordinador Campus de Espinardo 28/04/2006
2 | UNIVERSIDAD DE MURCIA Vicedecana de Ciencia y Tecnologia de 01/02/2004
Alimentos
1 Entidad empleadora: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: Vicerrectorado de Economia e Infraestructura

Categoria profesional: Coordinador Campus de Gestion docente (Si/No): Si
Espinardo

Fecha de inicio-fin: 28/04/2006 - 31/05/2014

2 Entidad empleadora: UNIVERSIDAD DE Tipo de entidad: Universidad
MURCIA
Departamento: Decanato, Facultad de Veterinaria
Ciudad entidad empleadora: Murcia,
Categoria profesional: Vicedecana de Cienciay Gestion docente (Si/No): Si
Tecnologia de Alimentos
Fecha de inicio-fin: 01/02/2004 - 17/02/2006 Duracién: 2 afios - 17 dias
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Formacion académica recibida

Titulacion universitaria

Estudios de 1°y 2° ciclo, y antiguos ciclos (Licenciados, Diplomados, Ingenieros Superiores,
Ingenieros Técnicos, Arquitectos)

Titulacion universitaria: Titulado Superior

Nombre del titulo: Veterinaria

Ciudad entidad titulacion: murcia, Region de Murcia, Espana

Entidad de titulacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Fecha de titulaciéon: 01/09/1987

Doctorados

Programa de doctorado: TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

Entidad de titulacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad titulaciéon: Regién de Murcia, Espana

Fecha de titulacion: 11/05/1993

Entidad de titulacion DEA: Universidad de Murcia
Fecha de obtenciéon DEA: 09/07/1992

Titulo de la tesis: CUAJOS Y ENZIMAS COAGULANTES EN LA ELABORACION DE QUESO DE CABRA
EN LA REGION DE MURCIA

Director/a de tesis: JOSE LAENCINA SANCHEZ

Conocimiento de idiomas

Idioma

Habla

Lee

Escribe

Inglés

Bien

Bien

Bien

Italiano

Regular

Regular

Regular

Actividad docente

Formacién académica impartida

1 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: RETOS ETICO-JURIDICOS DE LOS PRODUCTOS DE CONSUMO HUMANO
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Leccion Magistral
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN BIODERECHO: DERECHO, ETICA Y CIENCIA
Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 3
Fecha de finalizacion: 01/01/2024 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

 §

; &
GOBIERNO MINISTERIC "'%} ;gggﬁlgrésgﬁrmm
DE ESPANA DE CIEMCIA y ST i
E INNOVACIGN o LA TECNOLOGIA



M C
% V| N CURRICULUM VITAE NORMALIZADO 4899¢37daf884662358641d62a76abdd

N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

2 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: INDUSTRIAS ALIMENTARIAS IV
Tipo de docencia: Practicas de Laboratorio, Leccién Magistral, Seminarios, Tutorias
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacion universitaria: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: CUARTO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 30/07/2015 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 6

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

3 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Tipo de docencia: Practicas de Laboratorio, Leccién Magistral, Seminarios, Tutorias
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacion universitaria: GRADO EN VETERINARIA

Curso que se imparte: CUARTO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 30/07/2015 Tipo de horas/créditos ECTS: Creditos
N° de horas/créditos ECTS: 9

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

4 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: ALIMENTOS TRANSGENICOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN BIOETICA Y BIODERECHO

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 3

Fecha de finalizacion: 01/01/2015 Tipo de horas/créditos ECTS: Creditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: HISTORIA JURIDICA Y DE CIENCIAS PENALES Y CRIMINOLOGICAS
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Region de Murcia, Espafa

5 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: TECNOLOGIA ALIMENTARIA |1
Tipo de docencia: Practicas de Laboratorio, Leccién Magistral, Tutorias
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: TERCERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 30/07/2014 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 6

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
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Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

6 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: TECNOLOGIA CULINARIA
Tipo de docencia: Practicas de Laboratorio, Leccién Magistral, Seminarios, Tutorias
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacion universitaria: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: CUARTO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 30/07/2014 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafia

7 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: DISENO Y FABRICACION DE NUEVOS PRODUCTOS

Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrico Presencial, Leccidon
Magistral

Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN NUTRICION, TECNOLOGIA Y SEGURIDAD

ALIMENTARIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 3

Fecha de finalizaciéon: 30/07/2014 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

8 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: EQUIPOS Y TECNOLOGIAS ALIMENTARIAS

Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrico Presencial, Leccidon
Magistral

Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN NUTRICION, TECNOLOGIA Y SEGURIDAD

ALIMENTARIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 3

Fecha de finalizacion: 30/07/2014 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regioén de Murcia, Espana

9 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: ALIMENTOS TRANSGENICOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN BIODERECHO, ETICA Y CIENCIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 3

Fecha de finalizacion: 30/07/2014 Tipo de horas/créditos ECTS: Créeditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
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Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

10 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: PRACTICUM
Tipo de docencia: Clinico
Titulacién universitaria: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: CUARTO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 30/07/2014 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 12

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafia

11 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: ESTRATEGIAS DE INNOVACION Y DESARROLLO DE ALIMENTOS
ELABORADOS

Tipo de docencia: Leccion Magistral, Seminarios
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacién universitaria: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: CUARTO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/2014 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

12 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: TECNOLOGIA ALIMENTARIA
Tipo de docencia: Tutorias
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacion universitaria: GRADO EN NUTRICION HUMANA Y DIETETICA (LORCA)

Curso que se imparte: SEGUNDO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizaciéon: 01/01/2014 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 6

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: LORCA, Region de Murcia, Espaia

13 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: VIDA COMERCIAL DE LOS ALIMENTOS Y SUS ELABORADOS
Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacién universitaria: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: CUARTO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacién: 01/01/2012 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana
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14

15

16
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Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: ESTANCIAS

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Practicas de Laboratorio
Tipo de asignatura: Troncal

Titulacién universitaria: LICENCIADO EN VETERINARIA

Curso que se imparte: QUINTO Frecuencia de la actividad: 7

Fecha de finalizacion: 01/01/2012 Tipo de horas/créditos ECTS: Creéditos
N° de horas/créditos ECTS: 24

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafia

Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: ALIMENTOS TRANSGENICOS

Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrico Presencial, Leccion
Magistral

Tipo de asignatura: Obligatoria

Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN BIODERECHO - DERECHO, ETICA Y CIENCIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 3

Fecha de finalizaciéon: 01/01/2012 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: TECNOLOGIA ALIMENTARIA

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Teodrico Presencial, Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Troncal
Titulacién universitaria: LICENCIADO EN VETERINARIA

Curso que se imparte: TERCERO Frecuencia de la actividad: 9

Fecha de finalizaciéon: 01/01/2011 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 12,5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regioén de Murcia, Espana

Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: PRACTICAS DE INVESTIGACION
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Practica (Aula-Problemas)

Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN NUTRICION, TECNOLOGIA Y SEGURIDAD
ALIMENTARIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacién: 01/01/2011 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 6

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafa
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18 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: PRACTICAS EXTERNAS

Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Practica (Aula-Problemas)
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN NUTRICION, TECNOLOGIA Y SEGURIDAD
ALIMENTARIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizaciéon: 01/01/2011 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 6

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

19 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: EVALUACION DE RIESGOS EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN NUTRICION, TECNOLOGIA Y SEGURIDAD

ALIMENTARIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizaciéon: 01/01/2010 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

20 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DEL ANALISIS SENSORIAL AL CONTROL DE CALIDAD
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 3

Fecha de finalizacion: 01/01/2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Créeditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafa

21 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: AVANCES EN ELABORACION Y CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 01/01/2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Creditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafa
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22 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DEL ANALISIS SENSORIAL AL CONTROL DE CALIDAD
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIAS ALIMENTARIAS

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 01/01/2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Creéditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafia

23 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: AVANCES EN ELABORACION Y CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIAS ALIMENTARIAS

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 01/01/2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

24 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: ALIMENTOS TRANSGENICOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN BIODERECHO, ETICA Y CIENCIA

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 3

Fecha de finalizacion: 01/01/2009 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: HISTORIA JURIDICA Y DE CIENCIAS PENALES Y CRIMINOLOGICAS
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

25 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: PRACTICUM

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Teodrico Presencial, Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: SEGUNDO Frecuencia de la actividad: 8

Fecha de finalizacion: 01/01/2008 Tipo de horas/créditos ECTS: Creditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafa
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26 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: TECNOLOGIA DE ALIMENTOS ORIGEN ANIMAL:
CARNE,LECHE,PESCADOS, HUEVOS Y MIEL

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial, Practicas de
Laboratorio, Practica Aula-Problemas

Tipo de asignatura: Optativa

Titulacién universitaria: LICENCIADO EN VETERINARIA

Frecuencia de la actividad: 4

Fecha de finalizacion: 01/01/2008 Tipo de horas/créditos ECTS: Creditos
N° de horas/créditos ECTS: 4,5
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafia

27 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: TECNOLOGIA DE LA LECHE Y PRODUCTOS DERIVADOS
Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Tedrico Presencial, Practicas de
Laboratorio
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacién universitaria: LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 7

Fecha de finalizacion: 01/01/2007 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4,5
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

28 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DEL ANALISIS SENSORIAL AL CONTROL DE CALIDAD
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/2007 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regioén de Murcia, Espana

29 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: AVANCES EN ELABORACION Y CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/2007 Tipo de horas/créditos ECTS: Creditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafa
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30

31

32

33

34

Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DEL ANALISIS SENSORIAL AL CONTROL DE CALIDAD
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIAS ALIMENTARIAS
Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1
Fecha de finalizacion: 01/01/2007 Tipo de horas/créditos ECTS: Creéditos
N° de horas/créditos ECTS: 5
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafia
Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: AVANCES EN ELABORACION Y CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIAS ALIMENTARIAS
Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1
Fecha de finalizacion: 01/01/2007 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana
Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: TESIS DE MASTER:CALIDAD SENSORIAL DE LOS ALIMENTOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIAS ALIMENTARIAS
Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1
Fecha de finalizacion: 01/01/2007 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 30
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regioén de Murcia, Espana
Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DEL ANALISIS SENSORIAL AL CONTROL DE CALIDAD
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD
Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1
Fecha de finalizacion: 01/01/2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créeditos
N° de horas/créditos ECTS: 5
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafa
Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: AVANCES EN ELABORACION Y CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
=5 - FUNDACION ESPANOLA
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Tipo de asignatura: Optativa
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN ALIMENTACION Y SALUD

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizaciéon: 01/01/2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

35 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: APLICACION DEL ANALISIS SENSORIAL AL CONTROL DE CALIDAD
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacién universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIAS ALIMENTARIAS

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espana

36 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: AVANCES EN ELABORACION Y CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS
Tipo de programa: Master oficial Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Optativa
Titulacion universitaria: MASTER UNIVERSITARIO EN TECNOLOGIAS ALIMENTARIAS

Curso que se imparte: PRIMERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacién: 01/01/2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafa

37 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: AVANCES EN ELABORACION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teorica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 01/01/2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizaciéon: Regién de Murcia, Espana

38 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: AVANCES EN ELABORACION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teorica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 2
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Fecha de finalizacion: 01/01/2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Creditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana

39 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: AVANCES EN ELABORACION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teorica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 2

Fecha de finalizacion: 01/01/2006 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana

40 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Teodrico Presencial, Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacion universitaria: LICENCIADO EN VETERINARIA

Curso que se imparte: QUINTO Frecuencia de la actividad: 7

Fecha de finalizacion: 01/01/2004 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 18

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

41 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: AVANCES EN ELABORACION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacion universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/2003 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaia

42 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: AVANCES EN ELABORACION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Frecuencia de la actividad: 1

E INNOVACION
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Fecha de finalizaciéon: 01/01/2001 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 5
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Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana

43 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: INDUSTRIAS CARNICAS
Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacion universitaria: LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: SEGUNDO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/2000 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

44 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: AVANCES EN TECNOLOGIA DE LA CARNE Y PRODUCTOS DERIVADOS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacion universitaria: VETERINARIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/2000 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaia

45 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: AVANCES EN TECNOLOGIA DE LA LECHE Y DERIVADOS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: VETERINARIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/2000 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

46 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: EVALUACION DE LA CALIDAD DE LOS ALIMENTOS. GESTION DE LA
CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA.

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacién universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

E INNOVACION
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Fecha de finalizacion: 01/01/1999 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 4

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS
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Ciudad entidad realizaciéon: Regién de Murcia, Espafa

47 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: INFORMACION Y DOCUMENTACION EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teorica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacion universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/1999 Tipo de horas/créditos ECTS: Creditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaia

48 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: CALIDAD DE LA LECHE DE CABRA MURCIANO-GRANADINA'Y
PRODUCTOS DERIVADOS.

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacién universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/1998 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina

49 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: PROCESOS ENZIMATICOS INDUSTRIALES.
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/1998 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS
Ciudad entidad realizacion: Regién de Murcia, Espana

50 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: CALIDAD DE LA LECHE DE CABRA MURCIANO-GRANADINA'Y
PRODUCTOS DERIVADOS

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teorica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacién universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/1998 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos

N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIO-SANITARIAS
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Ciudad entidad realizaciéon: Regién de Murcia, Espafa

51 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: PROCESOS ENZIMATICOS INDUSTRIALES
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teorica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/1998 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIO-SANITARIAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaia

52 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: INDUSTRIAS LACTEAS

Tipo de programa: Ingenieria Técnica Tipo de docencia: Tedrico Presencial, Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Optativa
Titulacién universitaria: I.T. Agricola. Esp.Indust. Agrarias y Aliment

Curso que se imparte: TERCERO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/1998 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: CARTAGENA, Region de Murcia, Espafa

53 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
Tipo de programa: Ingenieria Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Obligatoria
Titulacion universitaria: Ingeniero Agrobnomo

Curso que se imparte: SEGUNDO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/1998 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 7,5

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: CARTAGENA, Regién de Murcia, Espana

54 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Tipo de programa: Licenciatura Tipo de docencia: Teodrico Presencial, Practicas de
Laboratorio

Tipo de asignatura: Troncal
Titulacién universitaria: LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Curso que se imparte: SEGUNDO Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/1998 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 10

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regioén de Murcia, Espana
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55 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: EVALUACION DE LA CALIDAD DE LOS ALIMENTOS. GESTION DE LA
CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacion universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/1997 Tipo de horas/créditos ECTS: Creditos
N° de horas/créditos ECTS: 4
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIO-SANITARIAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina

56 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: INFORMACION Y DOCUMENTACION EN CIENCIA'YY TECNOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacién universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/1997 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 3
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIO-SANITARIAS
Ciudad entidad realizacion: Regién de Murcia, Espaia

57 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: CALIDAD DE LA CARNE DE CERDO Y TECNOLOGIA DE LOS PRODUCTOS
CARNICOS EN LA REGION DE MURCIA

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacién universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/1996 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 2
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS
Ciudad entidad realizacion: Regién de Murcia, Espana

58 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: PROCESOS DE MEMBRANA EN TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacion universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/1996 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 2
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana
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59 Tipo de docencia: Docencia oficial

Nombre de la asignatura/curso: PRODUCCION Y CALIDAD DE LECHE DE CABRA MURCIANO-GRANADINA
Y PRODUCTOS DERERIVADOS

Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Teodrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a

Titulacion universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/1996 Tipo de horas/créditos ECTS: Creditos
N° de horas/créditos ECTS: 2
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaina

60 Tipo de docencia: Docencia oficial
Nombre de la asignatura/curso: TOXIINFECCIONES ALIMENTARIAS Y MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS
Tipo de programa: Doctorado/a Tipo de docencia: Tedrica presencial
Tipo de asignatura: Doctorado/a
Titulacién universitaria: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Frecuencia de la actividad: 1

Fecha de finalizacion: 01/01/1996 Tipo de horas/créditos ECTS: Créditos
N° de horas/créditos ECTS: 2
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Departamento: CIENCIAS SOCIO-SANITARIAS
Ciudad entidad realizacion: Regién de Murcia, Espafa

Direccion de tesis doctorales y/o proyectos fin de carrera

1 Titulo del trabajo: DOSIS DE OCLUSORES DE ESTOMAS Y SU EFECTO EN LA VIDA UTIL DE LECHUGA DE
IV GAMA

Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafa

Alumno/a: MIGUEL HERNANDEZ GARCIA

Calificacion obtenida: 3

Fecha de defensa: 01/07/2025

2 Titulo del trabajo: Estudio de vida util de espinacas de IV Gama
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafia
Alumno/a: SALVADOR LOPEZ NAVARRO
Calificacion obtenida: 2
Fecha de defensa: 26/05/2023

3 Titulo del trabajo: Control de los parametros de calidad del suero en polvo en la Industria Lactea
Tipo de proyecto: TRABAJO FIN DE MASTER
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regioén de Murcia, Espana
Alumno/a: DIEGO MANUEL SANCHEZ ALARCON
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Calificacion obtenida: 2
Fecha de defensa: 06/07/2022

4 Titulo del trabajo: Analisis de caracteristicas tecnoldgicas en yogur con extracto de vitamina C y hesperidina
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regioén de Murcia, Espana
Alumno/a: ANA ISABEL PINA LOPEZ
Calificacion obtenida: 2
Fecha de defensa: 08/06/2022

5 Titulo del trabajo: Tecnologia de los Alimentos.
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa
Alumno/a: ANA ISABEL PINA LOPEZ
Calificacion obtenida: 2
Fecha de defensa: 08/06/2022

6 Titulo del trabajo: Alimentos procedentes de organismos genéticamente modificados: Bioseguridad, aspectos
legales y cuestiones éticas
Tipo de proyecto: TRABAJO FIN DE MASTER
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana
Alumno/a: PATRICIA LOPEZ MARTINEZ
Calificacion obtenida: 2
Fecha de defensa: 15/09/2020

7 Titulo del trabajo: Elaboracién de queso blanco en salmuera con caracteristicas similares al queso Feta a partir
leche de vaca

Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

Alumno/a: EMILIO PARRA ROLDAN

Calificacion obtenida: 2

Fecha de defensa: 30/08/2020

8 Titulo del trabajo: Tecnologia de los Alimentos
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana
Alumno/a: EMILIO PARRA ROLDAN
Calificacion obtenida: 2
Fecha de defensa: 30/08/2020

9 Titulo del trabajo: Organismos Genéticamente Modificados: Una visién general
Tipo de proyecto: TRABAJO FIN DE MASTER
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Region de Murcia, Espafia
Alumno/a: ANA BELEN FRANCO LOPEZ
Calificacion obtenida: 2
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Fecha de defensa: 16/09/2019

Titulo del trabajo: DESARROLLO DE UN NUEVO PRODUCTO:GALLETAS CON RELLENO DE FRUTAS
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafa

Alumno/a: JOSE MIGUEL GONZALEZ PENALVER

Calificacion obtenida: 2

Fecha de defensa: 27/06/2019

Titulo del trabajo: USE OF ABSORBENTS TO EXTEND THE SHELF LIFE OF FRYING OIL IN FOOD
INDUSTRY

Tipo de proyecto: TRABAJO FIN DE MASTER

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

Alumno/a: RAFFAELE SAVIANO

Calificacién obtenida: 2

Fecha de defensa: 03/09/2018

Titulo del trabajo: Yogur de cabra enriquecido en yodo y selenio

Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

Alumno/a: FERNANDO ORTUNO HERNANDEZ

Calificacion obtenida: 2

Fecha de defensa: 23/07/2018

Titulo del trabajo: Milk and dairy products naturally enriched in selenium through animal feeding
Tipo de proyecto: TRABAJO FIN DE MASTER

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

Alumno/a: IRENE AZORIN PEREZ

Calificacion obtenida: 4

Fecha de defensa: 10/07/2018

Titulo del trabajo: REFORMULATION OF THE SNOW MARZIPAN WITH DIFFERENTS SWEETENERS
Tipo de proyecto: TRABAJO FIN DE MASTER

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

Alumno/a: LUCIA GALIANA LLINARES

Calificacion obtenida: 2

Fecha de defensa: 10/07/2018

Titulo del trabajo: Desarrolo de un nuevo producto: Hang Up yogur

Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espana

Alumno/a: VICTORIA LOPEZ CONESA

Calificacion obtenida: 2

Fecha de defensa: 23/07/2016
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Titulo del trabajo: Eliminacion de esporas butiricas en leche mediante proceso de bactofugacion
Tipo de proyecto: TRABAJO FIN DE MASTER

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafa

Alumno/a: JOSE MIGUEL SORIANO JIMENEZ

Calificacion obtenida: 3

Fecha de defensa: 21/06/2016

Titulo del trabajo: PROYECCION DE LAS CIENCIAS Y TECNOLOGIAS DE ALIMENTOS EN EL AMBITO DE LA
DESNUTRICION

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA BELEN LOPEZ MORALES

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espaia

Alumno/a: M? JOSE GOMEZ MARTINEZ

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 11/01/2016

Mencién de calidad: Si

Titulo del trabajo: Alergias Alimentarias y la Influencia de los Métodos de Procesado
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: LORCA, Region de Murcia, Espaia

Alumno/a: ENCARNACION BEJARANO HERNANDEZ

Calificacion obtenida: 2

Fecha de defensa: 03/09/2015

Titulo del trabajo: ESTUDIO DEL EMPLEO DE COAGULANTES VEGETALES EN LA ELABORACION DE
QUESOS DE CABRA

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA BELEN LOPEZ MORALES

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espaina

Alumno/a: VICTOR GARCIA ALCARAZ

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 22/07/2015

Titulo del trabajo: The effects of feeding Posidonia oceanica to Murciano-Gradina goats on clotting time,
concentration enzyme and temperature on their milk and fresh cheese.an

Tipo de proyecto: TRABAJO FIN DE MASTER

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana

Alumno/a: MARIA ISABEL HORTELANO MARIN

Calificacion obtenida: 3

Fecha de defensa: 09/07/2015

Titulo del trabajo: Aplication of a laser raman sensor to monitor milk coagulation

Tipo de proyecto: TRABAJO FIN DE MASTER

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regioén de Murcia, Espana

Alumno/a: EVA LOPEZ CERMENO
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Calificacion obtenida: 3
Fecha de defensa: 09/07/2015

22 Titulo del trabajo: APLICATION OF A LASER RAMAN SENSOR TO MONITOR MILK COAGULATION
Tipo de proyecto: Tesis de Master
Alumno/a: EVA LOPEZ CERMENO
Fecha de defensa: 26/06/2015

23 Titulo del trabajo: THE EFFECTS OF FEEDING POSIDONIA OCEANICA TO MURCIANO-GRANADINA GOATS
ON CLOTTING TIME, CONCENTRATION ENZYME AND TEMPERATURE ON THEIR MILK AND FRESH
CHEESE.

Tipo de proyecto: Tesis de Master
Alumno/a: ISABEL HORTELANO MARIN
Fecha de defensa: 26/06/2015

24 Titulo del trabajo: ALERGIAS ALIMENTARIAS Y LA INFLUENCIA DE LOS METODOS DE PROCESADO
Tipo de proyecto: Tesis de Master
Alumno/a: ENCARNACION BEJERANO HERNANDEZ
Fecha de defensa: 25/06/2015

25 Titulo del trabajo: ADAPTABILIDAD TECNOLOGICA DE LA INULINA PARA SU EMPLEO EN GELES LACTEOS
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Regioén de Murcia, Espana
Alumno/a: JUAN CARLOS ALARCON MINARRO
Calificacion obtenida: 3
Fecha de defensa: 24/06/2015

26 Titulo del trabajo: Aplicacion del sensor laser Raman en el control en linea de la coagulacion y sinéresis en la
elaboracién de queso fresco de vaca.

Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

Alumno/a: FERNANDO PUERTA ESCAMEZ

Calificacion obtenida: 4

Fecha de defensa: 27/08/2014

27 Titulo del trabajo: ALIMENTOS TRANSGENICOS: IMPLICACIONES EN LA SALUD
Tipo de proyecto: Tesis de Master
Alumno/a: SAMAYRA OGANDO PENA
Fecha de defensa: 03/07/2014

28 Titulo del trabajo: APLICACIONES DE LOS ALIMENTOS TRANSGENICOS EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA
Tipo de proyecto: Tesis de Master
Alumno/a: JOSE GUILLERMO DE LA CRUZ PINA
Fecha de defensa: 03/07/2014

29 Titulo del trabajo: ALIMENTOS TRANSGENICOS EN LAS LEGISLACIONES DE ESTADOS UNIDOS Y
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Tipo de proyecto: TRABAJO FIN DE MASTER

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
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Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Espafia
Alumno/a: SAMAYRA OGANDO PENA

Calificacion obtenida: 2

Fecha de defensa: 30/06/2014

30 Titulo del trabajo: LOS ALIMENTOS TRANSGENICOS, SU REGULACION EN ESPANA Y LEGISLACIONES
EUROPEAS

Tipo de proyecto: TRABAJO FIN DE MASTER

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Alumno/a: JOSE GUILLERMO DE LA CRUZ PINA

Calificacion obtenida: 2

Fecha de defensa: 27/06/2014

31 Titulo del trabajo: INFLUENCIA DE LA CONCENTRACION Y TIPO DE CULTIVO INICIADOR EMPLEADO EN
LAS CARACTERISTICAS DEL YOGUR DE COAGULO FIRME.

Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

Alumno/a: JUAN JOSE GRIS SOLER

Calificacion obtenida: 3

Fecha de defensa: 24/06/2014

32 Titulo del trabajo: INFLUENCE OF FEEDING MURCIANO-GRANADINA GOATS WITH POSIDONIA OCEANICA
BANQUETTES IN MILK AND FRESH CHEESE

Tipo de proyecto: Tesis de Master

Codirector/a tesis: FERNANDO SOTILLO MESANZA
Alumno/a: MARIA DESIREE RUIZ GARCIA

Fecha de defensa: 19/06/2014

33 Titulo del trabajo: INFLUENCE OF FEEDING MURCIANO-GRANADINA GOATS WITH POSIDONIA OCEANICA
BANQUETTES IN MILK AND FRESH CHEESE

Tipo de proyecto: TRABAJO FIN DE MASTER

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa

Alumno/a: MARIA DESIREE RUIZ GARCIA

Calificacion obtenida: 3

Fecha de defensa: 16/06/2014

34 Titulo del trabajo: EFECTO DE LA SUPLEMENTACION CON PLANTAS AROMATICAS SOBRE LA CALIDAD
DE LA LECHE Y EL QUESO DE CABRA DE RAZA MURCIANO-GRANADINA.

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA BELEN LOPEZ MORALES

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Region de Murcia, Espana

Alumno/a: KHALID BOUTOIAL

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 09/04/2014
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35 Titulo del trabajo: ESTUDIO DE LA MICROESTRUCTURA Y APLICACION DE SENSORES OPTICOS EN LA
ELABORACION DE QUESOS DE CABRA.

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: JOSE LAENCINA SANCHEZ

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana

Alumno/a: SILVIA ROVIRA GARBAYO

Calificacion obtenida: APTO CUM LAUDE

Fecha de defensa: 10/05/2013

36 Titulo del trabajo: ESTABLISHMENT OF A TRAINING PROTOCOL OF SENSORY PANEL TO ANALYZE
SENSORY QUALITY AND CORRELATIONS WITH INSTRUMENTAL TEXTURE OF SLICES DRY-CURED HAM

Tipo de proyecto: Tesis de Master
Alumno/a: JUAN JESUS BONILLO SANCHEZ
Fecha de defensa: 17/07/2012

37 Titulo del trabajo: MEDIDAS ADMINISTRATIVAS DE INTERVENCION ESPECIAL POR RAZONES DE SALUD
PUBLICA PREVISTAS EN LA LEGISLACION ESTATAL Y AUTONOMICA, Y SU INTERPRETACION JUDICIAL.
INCIDENCIA DEL PRINCIPIO DE PRECAUCION PREVISTO EN EL DERECHO DE LA UE.

Tipo de proyecto: Tesis de Master
Alumno/a: RAFAEL ASENSIO EGEA
Fecha de defensa: 13/07/2011

38 Titulo del trabajo: CARACTTERIZZACIONES DELLA FLORA LACTTICA DEL PECORINA DELLA
GARFAGNANA. ALLESTIMIENTO., IMPEGO E VALUTAZIONE DI UNO STARTER AUTOCTONO MESOFILO.

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Entidad de realizacion: UNIVERSIDAD DE PISA Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Italia

Alumno/a: LAURA FAEDSA

Fecha de defensa: 03/06/2011

39 Titulo del trabajo: EMPLEO DE COAGULANTES VEGETALES EN LECHE DE CABRA
MURCIANO-GRANADINA

Tipo de proyecto: Tesis de Master
Alumno/a: MARIA DEL ROCIO TERUEL GUTIERREZ
Fecha de defensa: 13/07/2010

40 Titulo del trabajo: EVALUACION HEDONICA DEL QUESO DE MURCIA AL VINO Y QUESO DE MURCIA
CURADO

Tipo de proyecto: Tesis de Master
Alumno/a: CLAUDIA ISABEL ANDRADE MONJE
Fecha de defensa: 13/07/2010

41 Titulo del trabajo: EVALUACION DEL FENOMENO DE PROTEOLISIS EN EL QUESO DE MURCIA AL VINO
Tipo de proyecto: Tesina
Codirector/a tesis: EDUARDO FERRANDINI BANCHERO
Alumno/a: JOSE DAVID ROCA GARCIA
Fecha de defensa: 15/04/2010

42 Titulo del trabajo: ANALISIS CUANTITATIVO DE LA MICROESTRUCTURA DE LA CUAJADA EN LA
ELABORACION DE QUESO DE CABRA MEDIANTE MICROSCOPIA ELECTRONICA DE BARRIDO (SEM)

Tipo de proyecto: Tesis de Master
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Alumno/a: SILVIA ROVIRA GARBAYO
Fecha de defensa: 20/07/2009

Titulo del trabajo: PREDICCION DEL TIEMPO DE CORTE EN EL QUESO DE MURCIA AL VINO MEDIANTE
UN SENSOR DE COAGULACION COAGULAB

Tipo de proyecto: Tesis de Master
Alumno/a: MARTA RODRIGUEZ ALBURQUERQUE
Fecha de defensa: 20/07/2009

Titulo del trabajo: PERFIL DE ACIDOS GRASOS TOTALES EN EL QUESO DE MURCIA AL VINO
Tipo de proyecto: Tesina

Codirector/a tesis: EDUARDO FERRANDINI BANCHERO

Alumno/a: MARTA RODRIGUEZ ALBURQUERQUE

Fecha de defensa: 03/04/2009

Titulo del trabajo: ENTRENAMIENTO DE UN PANEL DE CATA DE QUESO DE MURCIA AL VINO
Tipo de proyecto: Tesis de Master

Alumno/a: MIRTHA ELISABETH VILLAR MERELES

Fecha de defensa: 15/07/2008

Titulo del trabajo: ENTRENAMIENTO DE UN PANEL DE CATA DE QUESO DE MURCIA AL VINO
Tipo de proyecto: Tesis de Master

Alumno/a: MIRTHA ELIZABETH VILLAR MERELES

Fecha de defensa: 14/07/2008

Titulo del trabajo: ELABORACION DE QUESO DE MURCIA AL VINO CON CUAJO NATURAL EN PASTA
Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA BELEN LOPEZ MORALES

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacién: Regién de Murcia, Espafa

Alumno/a: EDUARDO FERRANDINI BANCHERO

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 08/06/2006

Titulo del trabajo: PREDICCION DEL TIEMPO DE CORTE EN LA ELABORACION DE QUESO MEDIANTE
DISPERSION DE RADIACION DE INFRARROJO PROXIMO

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: JOSE LAENCINA SANCHEZ

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: Regién de Murcia, Espana

Alumno/a: MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO

Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE

Fecha de defensa: 25/01/2002

Titulo del trabajo: SITUACION DEL SECTOR CAPRINO EN LA PROVINCIA DE ALMERIA. CALIDAD
FISICOQUIMICA, HIGIENICA'Y TECNOLOGICA DE LA LECHE

Tipo de proyecto: Tesis Doctoral

Codirector/a tesis: MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: Region de Murcia, Espana

Alumno/a: PILAR ACERO OJEDA
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Calificacion obtenida: SOBRESALIENTE CUM LAUDE
Fecha de defensa: 25/10/2001

50 Titulo del trabajo: PROYECTO DE UNA INDUSTRIA DE CONGELADOS EN EL PARQUE INDUSTRIAL DE
ELCHE

Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera
Alumno/a: OSCAR ARENAS BAILEN
Fecha de defensa: 19/12/1998

51 Titulo del trabajo: PROYECTO DE UNA INDUSTRIA DE ELABORACION DE YOGUR EN EL PARQUE
INDUSTRIAL DE ELCHE

Tipo de proyecto: Tesina
Alumno/a: ANTONIO PASCUAL ALEMAN GARCIA
Fecha de defensa: 02/10/1998

52 Titulo del trabajo: ACIDOS GRASOS MAYORITARIOS EN LECHE DE CABRA MURCIANO GRANADINA
Tipo de proyecto: Tesina
Codirector/a tesis: JOSE LAENCINA SANCHEZ
Alumno/a: MARIA PILAR HELLIN GARCIA
Fecha de defensa: 11/10/1995

53 Titulo del trabajo: CARACTERIZACION TECNOLOGICA DE CUAJOS NATURALES Y ENZIMAS
COAGULANTES DE LA LECHE

Tipo de proyecto: Tesina
Alumno/a: MARIA JOSE JORDAN BUESO
Fecha de defensa: 27/02/1995

54 Titulo del trabajo: ESTUDIO COMPARATIVO DEL QUESO DE CABRA EN LA EUROPA MEDITERRANEA
Tipo de proyecto: Tesina
Codirector/a tesis: CRUZ SALMERON MENARGUEZ
Alumno/a: FRANCISCO JAVIER SOLANO MONSERRATE
Fecha de defensa: 30/04/1994

55 Titulo del trabajo: Tecnologia de los Alimentos
Tipo de proyecto: Proyecto Final de Carrera
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: ESPINARDO, Regién de Murcia, Espafa
Alumno/a: CHRISTIAN CAMPOY MARTINEZ
Calificacion obtenida: 3

56 Titulo del trabajo: Plancares
Tipo de proyecto: TRABAJO FIN DE MASTER
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espafa
Alumno/a: SOFIA PEREZ RUIZ
Calificacion obtenida: 2

57 Titulo del trabajo: CENTRAL QUESERA MONTESINOS (JUMILLA)
Tipo de proyecto: TRABAJO FIN DE MASTER

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: ESPINARDO, Region de Murcia, Espana
- - 'R FUNDACIGON ESPANOLA
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Alumno/a: MARIA LAURA CASTELLI
Calificacion obtenida: 3

Participacion en congresos con ponencias orientadas a la formacién docente

1 Nombre del evento: | congreso internacional de innovacion docente
Tipo de evento: Congreso
Tipo de participacion: Péster
Ciudad de celebracion: cartagena, Region de Murcia, Espafia
Fecha de presentacién: 05/07/2011

Entidad organizadora: Universidad Politécnica de Tipo de entidad: Universidad
Cartagena

APLICACION DE NUEVAS METODOLOGIAS DIDACTICAS EN LA ASIGNATURA DE TECNOLOGIA
ALIMENTARIA DE VETERINARIA...

2 Nombre del evento: | congreso internacional de innovacion docente
Tipo de evento: Congreso
Tipo de participacion: Péster
Ciudad de celebracion: cartagena, Region de Murcia, Espana
Fecha de presentacién: 05/07/2011
Entidad organizadora: Universidad Politécnica de Tipo de entidad: Universidad
Cartagena
APLICACIO’N DE METODOLOGIAS PARTICIPATIVAS A LA ASIGNATURA DE ALIMENTOS TRANSGENICOS
DEL MASTER EN BIODERECHO: DERECHO, ETICA Y CIENCIA...

Experiencia cientifica y tecnolégica

Grupos/equipos de investigacion, desarrollo o innovacion

1 Nombre del grupo: INAGRO - Instituto Universitario de Investigacion en Agroalimentacion

Nombre del investigador/a principal (IP): MARIA N° de componentes grupo: 137
JESUS PERIAGO CASTON

Codigo normalizado: E098-08

Ciudad de radicacion: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Entidad de afiliacién: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Fecha de inicio: 16/12/2025 Duracién: 1 mes - 9 dias

2 Nombre del grupo: CEBES - Instituto Universitario de Investigacion en Bioderecho

Objeto del grupo: BIODERECHO, BIODERECHO AMBIENTAL, BIODERECHO DE LAS NUEVAS
TECNOLOGIAS, BIODERECHO, SALUD Y PERSONA

Nombre del investigador/a principal (IP): BLANCA N° de componentes grupo: 69
SORO MATEO

Cédigo normalizado: E076-04
Ciudad de radicacion: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Entidad de afiliacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Resultados relevantes: BIODERECHO
Fecha de inicio: 12/02/2025 Duracion: 11 meses - 13 dias
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3 Nombre del grupo: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Objeto del grupo: ADAPTABILIDAD TECNOLOGICA DE CUAJOS DE ORIGEN ANIMAL, ANALISIS Y
CONTROL DE ALIMENTOS., APLICACION DE REFLECTANCIA DIFUSA EN LA ELABORACION DE
QUESO., AUTOMATIZACION Y CONTROL DE PROCESO. NIR., CONSTITUYENTES AROMATICOS DE
LOS ALIMENTOS. ACEITES ESENCIALES., DESARROLLO DE PLATOS COCINADOS A VACIO PARA
RESTAURACION DIFERIDA, DESARROLLO Y NORMALIZACION DE PRODUCTOS CARNICOS CON
DENOMINACION DE ORIGEN, DETERMINACION DE VIDA COMERCIAL DE PLATOS COCINADOS,
DISENO DE NUEVOS PRODUCTOS CARNICOS, EVALUACION DE LA CALIDAD DE LA CARNE DE
CERDO Y PRODUCTOS DERIVADOS, EVALUACION Y MEJORA DE LA CALIDAD DE LA CARNE DE
CERDO, CABRITO Y CORDERO MEDIANTE ESTRATEGIAS ALIMENTARIAS, IMPLANTACION DE
SONDAS OPTICAS PARA EL CONTROL DE EMULSIONES CARNICAS, INCREMENTO DE LA VIDA
COMERCIAL Y SALUBRIDAD DE PRODUCTOS CARNICOS MEDIANTE EL EMPLEO DE ANTIOXIDANTES
NATURALES, MEJORA TECNOLOGICA DE GELES DULCES FABRICADOS POR COEXTRUSION, MEJORA
TECNOLOGICA DE JAMON CURADO DE CERDO BLANCO E IBERICO, NUEVAS TECNOLOGIAS APLICADAS
EN LA ELABORACION DEL QUESO DE CABRA., NUEVAS TECNOLOGIAS EN LA ELABORACION DE
PRODUCTOS CARNICOS, OBTENCION Y MEJORA DE MATERIAS PRIMAS PARA LA INDUSTRIA CARNICA,
OPTIMIZACION DE LOS SISTEMAS Y CONDICIONES DE ENVASADO DE ALIMENTOS., PROCESOS
DE MEMBRANA EN LA TRANSFORMACION DE ALIMENTOS. FILTRACION TANGENCIAL., PROCESOS
TECNOLOGICOS DE LOS ALIMENTOS., TECNOLOGIA DE LA CARNE., TECNOLOGIA DE LA LECHE,,
TECNOLOGIA DE LOS VEGETALES., TECNOLOGIA DEL APROVECHAMIENTO DEL LACTOSUERO,
TECNOLOGIA ENZIMATICA. PRODUCCION DE ENZIMAS. PELADO ENZIMATICO DE FRUTAS, ZUMOS
CITRICOS. APLICACION DE ZUMO DE LIMON COMO ACIDULANTE NATURAL.

N° de componentes grupo: 20

Cédigo normalizado: E098-04

Ciudad de radicacion: MURCIA, Region de Murcia, Espafna

Entidad de afiliacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Resultados relevantes: ANALISIS Y CONTROL DE ALIMENTOS., PROCESOS TECNOLOGICOS DE
LOS ALIMENTOS., TECNOLOGIA DE LA CARNE., TECNOLOGIA DE LA LECHE., TECNOLOGIA DE LOS
VEGETALES.

Fecha de inicio: 07/06/2018 Duracion: 6 meses - 1 dia

4 Nombre del grupo: CIENCIAY TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Objeto del grupo: ADAPTABILIDAD TECNOLOGICA DE CUAJOS DE ORIGEN ANIMAL, ANALISIS Y
CONTROL DE ALIMENTOS., APLICACION DE REFLECTANCIA DIFUSA EN LA ELABORACION DE
QUESO., AUTOMATIZACION Y CONTROL DE PROCESO. NIR., CONSTITUYENTES AROMATICOS DE
LOS ALIMENTOS. ACEITES ESENCIALES., DESARROLLO DE PLATOS COCINADOS A VACIO PARA
RESTAURACION DIFERIDA, DESARROLLO Y NORMALIZACION DE PRODUCTOS CARNICOS CON
DENOMINACION DE ORIGEN, DETERMINACION DE VIDA COMERCIAL DE PLATOS COCINADOS,
DISENO DE NUEVOS PRODUCTOS CARNICOS, EVALUACION DE LA CALIDAD DE LA CARNE DE
CERDO Y PRODUCTOS DERIVADOS, EVALUACION Y MEJORA DE LA CALIDAD DE LA CARNE DE
CERDO, CABRITO Y CORDERO MEDIANTE ESTRATEGIAS ALIMENTARIAS, IMPLANTACION DE
SONDAS OPTICAS PARA EL CONTROL DE EMULSIONES CARNICAS, INCREMENTO DE LA VIDA
COMERCIAL Y SALUBRIDAD DE PRODUCTOS CARNICOS MEDIANTE EL EMPLEO DE ANTIOXIDANTES
NATURALES, MEJORA TECNOLOGICA DE GELES DULCES FABRICADOS POR COEXTRUSION, MEJORA
TECNOLOGICA DE JAMON CURADO DE CERDO BLANCO E IBERICO, NUEVAS TECNOLOGIAS APLICADAS
EN LA ELABORACION DEL QUESO DE CABRA., NUEVAS TECNOLOGIAS EN LA ELABORACION DE
PRODUCTOS CARNICOS, OBTENCION Y MEJORA DE MATERIAS PRIMAS PARA LA INDUSTRIA CARNICA,
OPTIMIZACION DE LOS SISTEMAS Y CONDICIONES DE ENVASADO DE ALIMENTOS., PROCESOS
DE MEMBRANA EN LA TRANSFORMACION DE ALIMENTOS. FILTRACION TANGENCIAL., PROCESOS
TECNOLOGICOS DE LOS ALIMENTOS., TECNOLOGIA DE LA CARNE., TECNOLOGIA DE LA LECHE.,
TECNOLOGIA DE LOS VEGETALES., TECNOLOGIA DEL APROVECHAMIENTO DEL LACTOSUERO,
TECNOLOGIA ENZIMATICA. PRODUCCION DE ENZIMAS. PELADO ENZIMATICO DE FRUTAS, ZUMOS
CITRICOS. APLICACION DE ZUMO DE LIMON COMO ACIDULANTE NATURAL.

N° de componentes grupo: 18
Codigo normalizado: E098-04
Ciudad de radicacion: MURCIA, Region de Murcia, Espafa
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Entidad de afiliaciéon: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Resultados relevantes: ANALISIS Y CONTROL DE ALIMENTOS., PROCESOS TECNOLOGICOS DE
LOS ALIMENTOS., TECNOLOGIA DE LA CARNE., TECNOLOGIA DE LA LECHE., TECNOLOGIA DE LOS
VEGETALES.

Fecha de inicio: 09/03/2016 Duracion: 1 mes - 8 dias

5 Nombre del grupo: CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Objeto del grupo: ADAPTABILIDAD TECNOLOGICA DE CUAJOS DE ORIGEN ANIMAL, ANALISIS Y
CONTROL DE ALIMENTOS., APLICACION DE REFLECTANCIA DIFUSA EN LA ELABORACION DE
QUESO., AUTOMATIZACION Y CONTROL DE PROCESO. NIR., CONSTITUYENTES AROMATICOS DE
LOS ALIMENTOS. ACEITES ESENCIALES., DESARROLLO DE PLATOS COCINADOS A VACIO PARA
RESTAURACION DIFERIDA, DESARROLLO Y NORMALIZACION DE PRODUCTOS CARNICOS CON
DENOMINACION DE ORIGEN, DETERMINACION DE VIDA COMERCIAL DE PLATOS COCINADOS,
DISENO DE NUEVOS PRODUCTOS CARNICOS, EVALUACION DE LA CALIDAD DE LA CARNE DE
CERDO Y PRODUCTOS DERIVADOS, EVALUACION Y MEJORA DE LA CALIDAD DE LA CARNE DE
CERDO, CABRITO Y CORDERO MEDIANTE ESTRATEGIAS ALIMENTARIAS, IMPLANTACION DE
SONDAS OPTICAS PARA EL CONTROL DE EMULSIONES CARNICAS, INCREMENTO DE LA VIDA
COMERCIAL Y SALUBRIDAD DE PRODUCTOS CARNICOS MEDIANTE EL EMPLEO DE ANTIOXIDANTES
NATURALES, MEJORA TECNOLOGICA DE GELES DULCES FABRICADOS POR COEXTRUSION, MEJORA
TECNOLOGICA DE JAMON CURADO DE CERDO BLANCO E IBERICO, NUEVAS TECNOLOGIAS APLICADAS
EN LA ELABORACION DEL QUESO DE CABRA., NUEVAS TECNOLOGIAS EN LA ELABORACION DE
PRODUCTOS CARNICOS, OBTENCION Y MEJORA DE MATERIAS PRIMAS PARA LA INDUSTRIA CARNICA,
OPTIMIZACION DE LOS SISTEMAS Y CONDICIONES DE ENVASADO DE ALIMENTOS., PROCESOS
DE MEMBRANA EN LA TRANSFORMACION DE ALIMENTOS. FILTRACION TANGENCIAL., PROCESOS
TECNOLOGICOS DE LOS ALIMENTOS., TECNOLOGIA DE LA CARNE., TECNOLOGIA DE LA LECHE.,
TECNOLOGIA DE LOS VEGETALES., TECNOLOGIA DEL APROVECHAMIENTO DEL LACTOSUERO,
TECNOLOGIA ENZIMATICA. PRODUCCION DE ENZIMAS. PELADO ENZIMATICO DE FRUTAS, ZUMOS
CITRICOS. APLICACION DE ZUMO DE LIMON COMO ACIDULANTE NATURAL.
N° de componentes grupo: 20
Cédigo normalizado: E098-04
Ciudad de radicacion: MURCIA, Region de Murcia, Espana
Entidad de afiliacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Resultados relevantes: ANALISIS Y CONTROL DE ALIMENTOS., PROCESOS TECNOLOGICOS DE
LOS ALIMENTOS., TECNOLOGIA DE LA CARNE., TECNOLOGIA DE LA LECHE., TECNOLOGIA DE LOS
VEGETALES.
Fecha de inicio: 01/01/2002 Duracion: 10 afios - 11 meses - 17 dias

6 Nombre del grupo: CIENCIA'YY TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Objeto del grupo: ADAPTABILIDAD TECNOLOGICA DE CUAJOS DE ORIGEN ANIMAL, ALTERACION DE
LOS ALIMENTOS, ANALISIS Y CONTROL DE ALIMENTOS., APLICACION DE REFLECTANCIA DIFUSA EN
LA ELABORACION DE QUESO., AUTOMATIZACION Y CONTROL DE PROCESO. NIR., CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS, COMPOSICION DE LOS ALIMENTOS, CONSTITUYENTES
AROMATICOS DE LOS ALIMENTOS. ACEITES ESENCIALES., CONTROL DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS,
DISENO DE NUEVOS PRODUCTOS CARNICOS, EVALUACION DE LA CALIDAD DE LA CARNE DE CERDO
Y PRODUCTOS DERIVADOS, MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, NUEVAS TECNOLOGIAS APLICADAS
EN LA ELABORACION DEL QUESO DE CABRA., NUEVAS TECNOLOGIAS EN LA ELABORACION DE
PRODUCTOS CARNICOS, OBTENCION Y MEJORA DE MATERIAS PRIMAS PARA LA INDUSTRIA CARNICA,
OPTIMIZACION DE LOS SISTEMAS Y CONDICIONES DE ENVASADO DE ALIMENTOS., PROCESOS
DE MEMBRANA EN LA TRANSFORMACION DE ALIMENTOS. FILTRACION TANGENCIAL., PROCESOS
TECNOLOGICOS DE LOS ALIMENTOS., PRODUCCION Y TRANSFORMACION DE LOS ALIMENTOS,
TECNOLOGIA DE LA CARNE., TECNOLOGIA DE LA LECHE., TECNOLOGIA DE LOS VEGETALES,,
TECNOLOGIA DEL APROVECHAMIENTO DEL LACTOSUERO, TECNOLOGIA ENZIMATICA. PRODUCCION
DE ENZIMAS. PELADO ENZIMATICO DE FRUTAS, ZUMOS CITRICOS. APLICACION DE ZUMO DE LIMON
COMO ACIDULANTE NATURAL.
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Nombre del investigador/a principal (IP): JOSE N° de componentes grupo: 22
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Cédigo normalizado: E002-03
Ciudad de radicacion: MURCIA, Region de Murcia, Espaia
Entidad de afiliaciéon: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Resultados relevantes: ANALISIS Y CONTROL DE ALIMENTOS., PROCESOS TECNOLOGICOS DE
LOS ALIMENTOS., TECNOLOGIA DE LA CARNE., TECNOLOGIA DE LA LECHE., TECNOLOGIA DE LOS
VEGETALES.

Fecha de inicio: 01/01/1997 Duracion: 5 anos - 1 dia

Actividad cientifica o tecnolégica

Proyectos de |+D+i financiados en convocatorias competitivas de Administraciones o
entidades publicas y privadas

1 Nombre del proyecto: TECNICAS DE MACHINE LEARNING SUPERVISADO PARA EL DISENO DE
ANALOGOS CARNICOS EXTRUSIONADOS CON CALIDAD NUTRICIONAL Y SENSORIAL MEJORADAS
(ML-NUTRISENS)

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MACARENA EGEA CLEMENZ
N° de investigadores/as: 5 N° de personas/aiio: 0,23
Entidad/es financiadorals:

UNIVERSIDAD DE MURCIA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Cod. segun financiadora: 22 OPEN CALL AGROALNEXT 2024

Fecha de inicio: 01/10/2024 Duracién: 1 afio - 2 meses - 1 dia
Cuantia total: 14.900
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

2 Nombre del proyecto: APLICACION DE INTELIGENCIA ARTIFICIAL EN LA ELABORACION DE QUESO

(IACHEESE)

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES
N° de investigadores/as: 6 N° de personas/afio: 0,17
Entidad/es financiadorals:

UNIVERSIDAD DE MURCIA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Cod. segun financiadora: 12 OPEN CALL- AGROALNEXT

Fecha de inicio: 02/01/2024 Duracion: 1 afo - 1 dia
Cuantia total: 39.500
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

3 Nombre del proyecto: APLICACION DE LA TERMOEXTRUSION PARA LA OBTENCION DE
UN TEXTURIZADO DE PROTEINA DE HABA CON PERFIL NUTRICIONAL MEJORADO Y
POTENCIALMENTE FUNCIONAL

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
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Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LINARES PADIERNA; MARIA
DOLORES GARRIDO FERNANDEZ

N° de investigadores/as: 4 N° de personas/afio: 0,75
Entidad/es financiadorals:
AGENCIA ESTATAL DE INVESTIGACION Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: Comunidad de Madrid, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Caéd. segun financiadora: PID2022-1397110B-C22

Fecha de inicio: 01/09/2023 Duracidn: 3 afos - 1 dia
Cuantia total: 162.500
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

4 Nombre del proyecto: DESARROLLO DE ESTRATEGIAS TECNOLOGICAS QUE GARANTICEN LA
CALIDAD SENSORIAL DE LA CARNE Y PRODUCTOS DERIVADOS DE CERDOS MACHOS ENTEROS Y
PERMITAN SU COMERCIALIZACION EN EL MERCADO NACIONAL Y DE EXPORTACION

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 3 N° de personas/aino: 1

Entidad/es financiadorals:

AGENCIA ESTATAL DE INVESTIGACION Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: Comunidad de Madrid, Espafa

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: RTA2017-00039-C02-02

Fecha de inicio: 01/01/2018 Duracién: 3 afos - 1 dia
Cuantia total: 106.636
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: O

5 Nombre del proyecto: APLICACION DE UN SENSOR LASER EN PROCESOS DE COAGULACION Y
SINERESIS DE LA ELEBORACION DEL QUESO Y SU INTEGRACION, EN LINEA, CON EL SISTEMA DE
TRAZABILIDAD POR ETIQUETAS DE RADIOFRECUENCIA.

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES
N° de investigadores/as: 5 N° de personas/afio: 0,6
Entidad/es financiadorals:

MINISTERIO DE CIENCIA E INNOVACION Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: Comunidad de Madrid, Espafa

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: RTA2011-00013-C02-02

Fecha de inicio: 20/12/2011 Duracién: 3 afos - 1 dia
Cuantia total: 38.236
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: O

6 Nombre del proyecto: MEJORA DE LA CALIDAD, RENDIMIENTO QUESERO Y SEGURIDADD
ALIMENTARIA DEL QUESO DE CABRA MEDIANTE EL EMPLEO DE UN SENSOR DE SINERESIS

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES
N° de investigadores/as: 6 N° de personas/afio: 0,5
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Entidad/es financiadorals:
FUNDACION SENECA Tipo de entidad: 070
Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espaia

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: 05721/P1/07

Fecha de inicio: 01/01/2007 Duracién: 3 afios - 1 dia
Cuantia total: 27.800
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: O

7 Nombre del proyecto: APLICACION INDUSTRIAL DE LA TECNOLOGIA SOUS VIDE PARA LA
ELABORACION DE PLATOS "LISTOS PARA COMER"

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 6 N° de personas/aino: 0,25

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA DE EDUCACION Y CULTURA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: 21055U0022

Fecha de inicio: 20/12/2005 Duracién: 1 afo - 6 meses - 1 dia
Cuantia total: 53.780,1
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: O

8 Nombre del proyecto: MEJORA EN LA PRODUCCION Y CALIDAD DE CARNE DE CORDERO Y LECHE
Y PRODUCTOS DERIVADOS DE CABRA, ALIMENTADOS CON SUBPRODUCTOS DE PLANTAS

AROMAT

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): JOSE LAENCINA SANCHEZ
N° de investigadores/as: 5 N° de personas/aino: 0,6

Entidad/es financiadorals:

INSTITUTO NACIONAL DE INVESTIGACION Y Tipo de entidad: 070
TECNOLOGIA AGRARIA'Y ALIMENTARIA

Ciudad entidad financiadora: Comunidad de Madrid, Espafia

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: RTA04-077-C2-2

Fecha de inicio: 01/12/2004 Duracién: 3 afos - 1 dia
Cuantia total: 48.600
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: O

9 Nombre del proyecto: CARACTERIZACION DE CUAJOS DE CORDERO Y OPTIMIZACION DE
METODOS DE FABRICACION PARA LA RECUPERACION DE SABORES...

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES
N° de investigadores/as: 6 N° de personas/ano: 0,5

Entidad/es financiadorals:

COMISION INTERMINISTERIAL DE CIENCIAY Tipo de entidad: 070
TECNOLOGIA
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Ciudad entidad financiadora: MADRID, Comunidad de Madrid, Espafa

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: AGL2000-1029-C03-02

Fecha de inicio: 28/12/2000 Duracién: 3 afios - 2 dias
Cuantia total: 26.252,21
Porcentaje en subvencioén: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

10 Nombre del proyecto: PREDICCION DEL TIEMPO DE CORTE EN LA ELABORACION DE QUESO
MEDIANTE UN SENSOR DE REFLECTANCIA DIFUSA

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES
N° de investigadores/as: 6 N° de personas/afo: 0,5
Entidad/es financiadorals:

FUNDACION SENECA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Regién de Murcia, Espafa

Tipo de participaciéon: Coordinador
Céd. segun financiadora: 00694/CV/99

Fecha de inicio: 01/01/2000 Duracién: 3 afios - 1 dia
Cuantia total: 23.412,43
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

11 Nombre del proyecto: JAPANESE QUINCE NEW EUROPEAN FRUIT CROP FOR PRODUCTION OF
NOVEL JUICE, FLAVOUR AND FIBRE

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): JOSE LAENCINA SANCHEZ
N° de investigadores/as: 7 N° de personas/aiio: 0,57

Entidad/es financiadorals:
COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS  Tipo de entidad: 070
Ciudad entidad financiadora: BRUSELAS, Bélgica

Tipo de participaciéon: Coordinador
Nombre del programa: AGRICULTURA'Y PESCA, FAIR
Céd. segun financiadora: FAIR5-CT97-3894

Fecha de inicio: 01/01/1998 Duracién: 4 afos
Cuantia total: 213.000
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

12 Nombre del proyecto: NUEVAS TECNOLOGIAS EN LA ELABORACION DE QUESO DE CABRA
MURCIANO-GRANADINA: ASPECTOS ENZIMATICOS Y TECNOLOGICOS

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES
N° de investigadores/as: 5 N° de personas/aino: 0,2
Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA DE AGRICULTURA'Y AGUA Tipo de entidad: 070

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Regién de Murcia, Espafa

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: PS97-CA-J1
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Fecha de inicio: 30/07/1997 Duracién: 1 afio - 1 dia
Cuantia total: 9.784,48
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

13 Nombre del proyecto: VENTAJAS DE LA ADMINISTRACION DE ANTIOXIDANTES NATURALES EN
CALIDAD DE LA CARNE DE CERDO

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 7 N° de personas/aino: 0,43

Entidad/es financiadorals:

COMISION INTERMINISTERIAL DE CIENCIAY Tipo de entidad: 070
TECNOLOGIA

Ciudad entidad financiadora: MADRID, Comunidad de Madrid, Espafia

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: ALI96-1124-C02-02

Fecha de inicio: 01/09/1996 Duracién: 3 afios - 1 dia
Cuantia total: 49.385,16
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

14 Nombre del proyecto: STUDY OF A PROCESS FOR THE PRODUCTION OF SUPERIOR QUALITY

JUICES

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): JOSE LAENCINA SANCHEZ
N° de investigadores/as: 4 N° de personas/aino: 0,5

Entidad/es financiadorals:
COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS  Tipo de entidad: 070
Ciudad entidad financiadora: BRUSELAS, Bélgica

Tipo de participacion: Coordinador
Céd. segun financiadora: BRE2-CT94-1499

Fecha de inicio: 01/02/1995 Duracién: 2 afos
Cuantia total: 137.300
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

15 Nombre del proyecto: PROCESS AND PRODUCT INNOVATION FOR CITRUS INDUSTRY

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): JOSE LAENCINA SANCHEZ
N° de investigadores/as: 3 N° de personas/ano: 1,17

Entidad/es financiadorals:
COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS  Tipo de entidad: 070
Ciudad entidad financiadora: BRUSELAS, Bélgica

Tipo de participaciéon: Coordinador
Nombre del programa: AGRICULT. Y AGROIND.INC.PESCA
Cdéd. segun financiadora: AIR2-CT93-1335

Fecha de inicio: 01/12/1993 Duracién: 3 afios - 6 meses
Cuantia total: 212.800
Porcentaje en subvencién: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0
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16 Nombre del proyecto: POSIBILIDADES BIOTECNOLOGICAS EN LA ELABORACION DEL QUESO
DECABRA MURCIANO-GRANADINO:ASPECTOS MICROBIOLOGICOS Y PROC.ENZ

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): FULGENCIO MARIN INIESTA
N° de investigadores/as: 9 N° de personas/afio: 0,11
Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA DE CULTURA,EDUCACION Y Tipo de entidad: 070
TURISMO

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espana

Tipo de participacion: Coordinador
Caéd. segun financiadora: PCT90-31

Fecha de inicio: 01/01/1991 Duracion: 1 afo - 1 dia
Cuantia total: 4.808,1
Porcentaje en subvencion: 100 Porcentaje en crédito: 0

Porcentaje mixto: 0

17 Nombre del proyecto: PRO HUMAN BIOLAW-BIOLAW AS A GLOBAL TOOL FOR HUMAN RIGHTS
PROTECTION

Ambito geografico: Internacional no UE
Céd. segun financiadora: 609979-EPP-1-2019-ES-EPPKA2-CBHE-JP
Porcentaje en subvencion: 999

Contratos, convenios o proyectos de I+D+i no competitivos con Administraciones o entidades
publicas o privadas

1 Nombre del proyecto: DESARROLLO DE INGREDIENTES Y TEXTURIZADOS SOSTENIBLES PARA
ALIMENTACION HUMANA Y MASCOTAS: SOSPARATODOS

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 6 N° de personas/afio: 0,33

Entidad/es participante/s: AMIGUITOS PETS & LIFE, S.A.

Entidad/es financiadorals:

AMIGUITOS PETS & LIFE, S.A. Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: LORCA, Region de Murcia

Nombre del programa: LORCA
Fecha de inicio: 10/07/2025 Duracion: 2 afos - 1 dia
Cuantia total: 10.982,21

2 Nombre del proyecto: DESARROLLO DE INGREDIENTES Y TEXTURIZADOS SOSTENIBLES PARA
ALIMENTACION HUMANA Y MASCOTAS: SOSPARATODOS

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacién: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 6 N° de personas/ano: 0,33

Entidad/es participante/s: AGRICOLA SANTA EULALIA, S.L.

BN ae
5&@
[ 2

E INNOVACION

GOBIERNO MINISTERIC & ;gggﬁlgré ESPDER
DE ESPANA DE CIENCIA ¢ i
g ¥ LA TECNOLOGIA

35



M C
% V| N CURRICULUM VITAE NORMALIZADO 4899¢37daf884662358641d62a76abdd

Entidad/es financiadorals:
AGRICOLA SANTA EULALIA, S.L. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: TOTANA, Regién de Murcia, Espana

Nombre del programa: TOTANA
Fecha de inicio: 03/07/2025 Duracion: 2 anos - 1 dia
Cuantia total: 44.770

3 Nombre del proyecto: ANALISIS DE MUESTRAS LACTEAS MEDIANTE EL EMPLEO DE
ELECTROFORESIS EN MICROFLUIDRICA

Ambito geografico: Autondmica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES
N° de investigadores/as: 6 N° de personas/aio: 0,33
Entidad/es participante/s: CENTRAL QUESERA MONTESINOS, S.L.

Entidad/es financiadorals:

CENTRAL QUESERA MONTESINOS, S.L. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: JUMILLA, Regién de Murcia, Espafa

Nombre del programa: JUMILLA
Fecha de inicio: 17/02/2025 Duracion: 2 anos - 1 dia
Cuantia total: 9.899,01

4 Nombre del proyecto: Estudio de vida util en alimentos favorecedores del crecimiento de Listeria
monocytogenes, para dar cumplimiento a los Programas nacionales de Control Oficial PNCOCA

Ambito geografico: Autondmica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 5 N° de personas/ano: 0,02

Entidad/es participante/s: COMUNIDAD AUTONOMA DE LA REGION DE MURCIA

Entidad/es financiadorals:

COMUNIDAD AUTONOMA DE LA REGION DE Tipo de entidad: OTHERS
MURCIA

Ciudad entidad financiadora: Region de Murcia, Espafia

Fecha de inicio: 29/11/2024 Duracion: 1 mes - 3 dias
Cuantia total: 4.840

5 Nombre del proyecto: ADAPTACION DE LA LEGISLACION RELATIVA A LA COMPOSICION DEL
REQUESON
Ambito geografico: Nacional
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES
N° de investigadores/as: 6 N° de personas/aiio: 0,33
Entidad/es participante/s: FEDERACION NACIONAL DE INDUSTRIAS LACTEAS
Entidad/es financiadorals:

FEDERACION NACIONAL DE INDUSTRIAS Tipo de entidad: OTHERS
LACTEAS

Ciudad entidad financiadora: Comunidad de Madrid, Espafia

Fecha de inicio: 14/06/2022 Duracion: 2 anos - 1 dia
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Cuantia total: 3.993

6 Nombre del proyecto: DISENO DE ADITIVOS PARA ALIMENTACION ANIMAL A PARTIR DE
EXTRACTOS BIOACTIVOS NORMALIZADOS, DE LA INDUSTRIA DE LA ACEITUNA DE MESA, Y
VALIDACION DE LOS MISMOS EN MODELOS ANIMALES

Ambito geografico: Nacional
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA
BELEN LINARES PADIERNA

N° de investigadores/as: 5 N° de personas/aino: 0,4
Entidad/es participante/s: INGASO FARM S.L.U.

Entidad/es financiadorals:

INGASO FARM S.L.U. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: LANCIEGO, Pais Vasco, Espafia

Nombre del programa: LANCIEGO
Fecha de inicio: 02/06/2022 Duracion: 2 anos - 1 dia
Cuantia total: 13.474,56

7 Nombre del proyecto: CALIDAD TECNOLOGICA DE LA CARNE DE LOS ANIMALES DE ABASTO
Ambito geografico: Nacional
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA
BELEN LOPEZ MORALES

N° de investigadores/as: 7 N° de personas/ano: 0,43
Entidad/es participante/s: TECNOLOGIA & VITAMINAS, S.L.U.

Entidad/es financiadorals:

TECNOLOGIA & VITAMINAS, S.L.U. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: Catalufia, Espafa

Fecha de inicio: 10/05/2022 Duracion: 3 afos - 1 dia
Cuantia total: 3.000,8

8 Nombre del proyecto: CALIDAD TECNOLOGICA DE LA CARNE DE ANIMALES DE ABASTO
Ambito geografico: Nacional
Entidad de realizaciéon: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA
BELEN LOPEZ MORALES

N° de investigadores/as: 7 N° de personas/afio: 0,43
Entidad/es participante/s: INGASO FARM S.L.U.

Entidad/es financiadorals:

INGASO FARM S.L.U. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: LANCIEGO, Pais Vasco, Espafia

Nombre del programa: LANCIEGO
Fecha de inicio: 10/05/2022 Duracion: 3 afos - 1 dia
Cuantia total: 5.100,15
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9 Nombre del proyecto: ANALISIS DE PARAMETROS TECNOLOGICOS DE CALIDAD DE LA CARNE DE
PORCIONO
Ambito geografico: Nacional
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Espafia
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 6 N° de personas/afo: 0,5
Entidad/es participante/s: TOPIGS NORSVIN ESPANA S.L.U.
Entidad/es financiadorals:
TOPIGS NORSVIN ESPANA S.L.U. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: Comunidad de Madrid, Espafa

Fecha de inicio: 23/12/2021 Duracion: 3 afos - 1 dia
Cuantia total: 907,5

10 Nombre del proyecto: CARACTERIZACION DE DIFERENTES MATRICES ALIMENTARIAS
Ambito geografico: Autonémica
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: MURCIA, Region de Murcia, Esparfia
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARIA

DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LINARES PADIERNA; MACARENA EGEA CLEMENZ;
DANIEL ALVAREZ ALVAREZ

N° de investigadores/as: 6 N° de personas/afio: 0,29
Entidad/es participante/s: REDEFINE FOOD SOLUTIONS S.L

Entidad/es financiadorals:

REDEFINE FOOD SOLUTIONS S.L Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: BULLAS, Region de Murcia, Espana

Nombre del programa: BULLAS
Fecha de inicio: 04/06/2021 Duracion: 1 afio - 9 meses - 1 dia
Cuantia total: 1.270,5

11 Nombre del proyecto: ANALISIS SENSORIAL DE JAMON CURADO
Ambito geografico: Autonémica
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Espafia
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 5 N° de personas/afio: 0,05
Entidad/es participante/s: HERMANOS ESCAMEZ SANCHEZ S.L
Entidad/es financiadorals:
HERMANOS ESCAMEZ SANCHEZ S.L Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: Region de Murcia, Espana

Fecha de inicio: 20/01/2021 Duracion: 3 meses - 1 dia
Cuantia total: 484

12 Nombre del proyecto: DESARROLLO DE NUEVOS MIX DE FRUTOS SECOS CON PROPIEDADES
ESPECIFICAS A PARTIR DE COMPONENTES NATURALES

Ambito geografico: Nacional

Entidad de realizaciéon: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES
N° de investigadores/as: 1 N° de personas/afio: 0,08
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Entidad/es participante/s: INGENIERIA DE SISTEMAS PARA LA DEFENSA DE ESPANA, S.A., SME, MP

13

14

15
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Entidad/es financiadorals:

INGENIERIA DE SISTEMAS PARA LA DEFENSA DE Tipo de entidad: OTHERS
ESPANA, S.A., SME, MP

Ciudad entidad financiadora: Comunidad de Madrid, Espafia

Fecha de inicio: 26/02/2020 Duracion: 1 mes - 1 dia
Cuantia total: 484

Nombre del proyecto: ANALISIS SENSORIAL DE JAMON CURADO

Ambito geografico: Autondmica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 5 N° de personas/aio: 0,02

Entidad/es participante/s: HERMANOS ESCAMEZ SANCHEZ S.L

Entidad/es financiadorals:

HERMANOS ESCAMEZ SANCHEZ S.L Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: Region de Murcia, Espafia

Fecha de inicio: 04/02/2019 Duracion: 1 mes - 1 dia
Cuantia total: 435,6

Nombre del proyecto: ANALISIS DE PARAMETROS DE CALIDAD DE LA CARNE Y DE LOS
PRODUCTOS CARNICOS

Ambito geografico: Nacional

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 5 N° de personas/afio: 0,6

Entidad/es participante/s: COMERCIAL JABU S.L

Entidad/es financiadorals:

COMERCIAL JABU S.L Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: Comunidad de Madrid, Espafia

Fecha de inicio: 07/07/2018 Duracion: 3 anos - 1 dia
Cuantia total: 6.655

Nombre del proyecto: ANALISIS SENSORIAL DEL JAMON CURADO

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 4 N° de personas/aio: 0,02

Entidad/es participante/s: HERMANOS ESCAMEZ SANCHEZ S.L

Entidad/es financiadorals:

HERMANOS ESCAMEZ SANCHEZ S.L Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: Region de Murcia, Espana

Fecha de inicio: 20/12/2017 Duracion: 1 mes - 2 dias
Cuantia total: 435,6
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16 Nombre del proyecto: REALIZAR ANALISIS DE PARAMETROS DE CALIDAD TECNOLOGICA DE LA
CARNE DE PORCINO

Ambito geografico: Nacional

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 5 N° de personas/afio: 0,4

Entidad/es participante/s: INGASO FARM

Entidad/es financiadorals:

INGASO FARM Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: LANCIEGO, Pais Vasco, Espafia

Nombre del programa: LANCIEGO
Fecha de inicio: 20/12/2017 Duracion: 2 afios - 2 dias
Cuantia total: 0

17 Nombre del proyecto: SOLUCIONES TECNOLOGICAS Y APROVECHAMIENTO SOSTENIBLE PARA
ALIMENTACION PORCINA SALUDABLE, FUNCIONAL Y SEGURA QUE MEJORE LAS PROPIEDADES
DE LA CARNE

Ambito geografico: Nacional

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacién: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): FUENSANTA HERNANDEZ RUIPEREZ
N° de investigadores/as: 11 N° de personas/afio: 0,18

Entidad/es participante/s: DMC RESEARCH CENTER, S.L.

Entidad/es financiadorals:

DMC RESEARCH CENTER, S.L. Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: ALHENDIN, Andalucia, Espana

Nombre del programa: ALHENDIN
Fecha de inicio: 14/09/2017 Duracion: 2 afnos - 2 dias
Cuantia total: 45.919,5

18 Nombre del proyecto: SOLUCIONES TECNOLOGICAS Y APROVECHAMIENTO SOSTENIBLE PARA
ALIMENTACION PORCINA SALUDABLE, FUNCIONAL Y SEGURA QUE MEJORE LAS PROPIEDADES
DE LA CARNE

Ambito geografico: Nacional

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacién: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): FUENSANTA HERNANDEZ RUIPEREZ
N° de investigadores/as: 11 N° de personas/afio: 0,18

Entidad/es participante/s: DCOOP SOCIEDAD COOPERATIVA ANDALUZA

Entidad/es financiadorals:

DCOOP SOCIEDAD COOPERATIVA ANDALUZA  Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: Andalucia, Espana

Fecha de inicio: 14/09/2017 Duracion: 2 afos - 2 dias
Cuantia total: 45.919,5

19 Nombre del proyecto: DETERMINACION DE PROTEINAS DEL LACTOSUERO EN MUESTRAS DE
LECHE

Ambito geografico: Autonémica
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
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Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES
N° de investigadores/as: 1 N° de personas/ano: 1
Entidad/es participante/s: CENTRAL QUESERA MONTESINOS, S.L.

Entidad/es financiadorals:

CENTRAL QUESERA MONTESINOS, S.L. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: JUMILLA, Region de Murcia, Espana

Nombre del programa: JUMILLA
Fecha de inicio: 03/08/2017 Duracion: 1 afo - 2 dias
Cuantia total: 4.598

20 Nombre del proyecto: DESARROLLO DE PIENSOS PARA LA OBTENCION DE LECHE Y DERIVADOS
LACTEOS ENRIQUECIDOS DE FORMA NATURAL EN SELENIO ORGANICO Y YODO

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): JOSEFA MADRID SANCHEZ
N° de investigadores/as: 7 N° de personas/afio: 0,29
Entidad/es participante/s: INDUSTRIAL TECNICA GANADERA, S.L.

Entidad/es financiadorals:

INDUSTRIAL TECNICA GANADERA, S.L. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: CHURRA, Regién de Murcia, Espafha

Nombre del programa: CHURRA
Fecha de inicio: 12/01/2017 Duracion: 2 afos - 2 dias
Cuantia total: 36.300

21 Nombre del proyecto: DESARROLLO DE PIENSOS PARA OBTENCION DE LECHE Y DERIVADOS
LACTEOS ENRIQUECIDOS DE FORMA NATURAL EN SELENIO ORGANICO Y YODO (1/2)

Ambito geografico: Nacional

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): FUENSANTA HERNANDEZ RUIPEREZ
N° de investigadores/as: 8 N° de personas/afio: 0,25

Entidad/es participante/s: ALIMENTOS DEL MEDITERRANEO S.C.

Entidad/es financiadorals:

ALIMENTOS DEL MEDITERRANEO S.C. Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: Espafa

Fecha de inicio: 12/01/2017 Duracion: 2 afos - 2 dias
Cuantia total: 36.300

22 Nombre del proyecto: ELABORACION DE UN NUEVO SUPLEMENTO ALIMETARIO COMPLETO Y
EFICAZ PARA ABEJAS DOMESTICAS

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Region de Murcia, Espafa

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 5 N° de personas/afio: 0,5

Entidad/es participante/s: ZUKAN S.L.

Entidad/es financiadorals:

ZUKAN S.L. Tipo de entidad: OTHERS
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Ciudad entidad financiadora: MOLINA DE SEGURA, Regién de Murcia, Espafa

Nombre del programa: MOLINA DE SEGURA
Fecha de inicio: 12/09/2016 Duracion: 2 anos - 6 meses - 2 dias
Cuantia total: 47.039,96

23 Nombre del proyecto: CERTIFICACIONES DE ACTIVIDADES DE I+D: ASESORIA EN MATERIA DE
EVALUACION DE PROYECTOS

Ambito geografico: Nacional

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES

N° de investigadores/as: 1 N° de personas/afo: 1,01

Entidad/es participante/s: DEVELOPEMENT & INNOVATION CERTIFICATION AGENCY (RDI)
Entidad/es financiadorals:

DEVELOPEMENT & INNOVATION CERTIFICATION Tipo de entidad: OTHERS
AGENCY (RDI)

Ciudad entidad financiadora: Comunidad de Madrid, Espafia

Fecha de inicio: 29/02/2016 Duracion: 1 ano - 1 dia
Cuantia total: 665,5

24 Nombre del proyecto: DESARROLLO Y APLICACION DE DIFERENTES SALMUERAS EN PIEZAS
CARNICAS INYECTADAS EN ELEVADO RENDIMIENTO

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LINARES PADIERNA
N° de investigadores/as: 3 N° de personas/aio: 0,5
Entidad/es participante/s: GRUPO ALIMENTARIO DE LORCA S.L.

Entidad/es financiadorals:

GRUPO ALIMENTARIO DE LORCA S.L. Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: LORCA, Region de Murcia, Espafia

Nombre del programa: LORCA
Fecha de inicio: 19/02/2015 Duracion: 1 afo - 6 meses - 2 dias
Cuantia total: 48.400

25 Nombre del proyecto: PRODUCTOS CARNICOS FRESCOS Y CURADOS LIBRES DE ALERGENOS A
BASE DE EXTRACTOS Y ACEITES ESENCIALES DE CILANTRO

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 3 N° de personas/aino: 0,5

Entidad/es participante/s: SUCESORES DE MUNOZ Y PUJANTE

Entidad/es financiadorals:

SUCESORES DE MUNOZ Y PUJANTE Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: CABEZO DE TORRES, Region de Murcia, Espafia

Nombre del programa: CABEZO DE TORRES
Fecha de inicio: 01/12/2014 Duracion: 1 afo - 6 meses - 2 dias
Cuantia total: 48.400
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26 Nombre del proyecto: DETERMINACION DE ACTIVIDAD COAGULANTE
Ambito geografico: Nacional
Entidad de realizacién: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Espafia
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES
N° de investigadores/as: 1 N° de personas/ano: 0,09
Entidad/es participante/s: PROQUIGA BIOTECH, S.A.
Entidad/es financiadorals:
PROQUIGA BIOTECH, S.A. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: BERGONDO, Galicia, Espafa

Nombre del programa: BERGONDO
Fecha de inicio: 01/09/2014 Duracion: 1 mes - 1 dia
Cuantia total: 726

27 Nombre del proyecto: COLABORACION TECNICA PARA LLEVAR A TERMINO LA ACTIVIDAD
1: MEJORA TECNOLOGICA DEL SECADO DE SUBPRODUCTOS LACTEOS EN EL MARCO DEL
PROYECTO: ELIMINACION DE REACCIONES DEL MAILLARD EN EL SECADO DE SUBPRODUCTOS
LACTEOS

Ambito geografico: Nacional

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 3 N° de personas/afio: 0,33

Entidad/es participante/s: SUEROS Y DERIVADOS, S.L.LU.

Entidad/es financiadorals:

SUEROS Y DERIVADOS, S.L.LU. Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: HUETE, Castilla-La Mancha, Espaia

Nombre del programa: HUETE
Fecha de inicio: 01/10/2013 Duracion: 1 afio - 2 dias
Cuantia total: 12.100

28 Nombre del proyecto: INCORPORACION DE LA SEMILLA DE SALVIA HISPANICA L CHIA EN LA
FABRICACION DE PIENSOS PAR RUMIANTES DE PRODUCCION LACTEA Y SUS CONSECUENCIAS
SOBRE LA LECHE CON CARACTERISTICAS DE CALIDAD DIFERENCIADA

Ambito geografico: Nacional

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): JOSEFA MADRID SANCHEZ
N° de investigadores/as: 7 N° de personas/afio: 0,29
Entidad/es participante/s: GANADERIA LORETO, S.L.

Entidad/es financiadorals:

GANADERIA LORETO, S.L. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: FUENTE VAQUEROS, Andalucia, Espafa

Nombre del programa: FUENTE VAQUEROS
Fecha de inicio: 24/04/2013 Duracion: 2 afios - 2 dias
Cuantia total: 38.720
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29 Nombre del proyecto: INCORPORACION DE LA SEMILLA DE SALVIA HISPANICA L CHIA EN LA
FABRICACION DE PIENSOS PARA RUMIANTES DE PRODUCCION LACTEA Y SUS CONSECUENCIAS
SOBRE LA LECHE CON CARACTERISTICAS DE CALIDAD DIFERENCIADA

Ambito geografico: Nacional

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): JOSEFA MADRID SANCHEZ
N° de investigadores/as: 7 N° de personas/afio: 0,29
Entidad/es participante/s: CEREALES MACOB, S.L.

Entidad/es financiadorals:

CEREALES MACOB, S.L. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: VILLANUEVA MESIA, Andalucia, Espaiha

Nombre del programa: VILLANUEVA MESIA
Fecha de inicio: 24/04/2013 Duracion: 2 afios - 2 dias
Cuantia total: 45.980

30 Nombre del proyecto: INCORPORACION DE LA SEMILLA DE SALVIA HISPANICA L CHIA EN LA
FABRICACION DE PIENSOS PARA RUMIANTESDE PRODUCCION LACTEA Y SUS CONSECUENCIAS
SOBRE LA LECHE CON CARACTERISTICAS DE CALIDAD DIFERENCIADA

Ambito geografico: Nacional

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): JOSEFA MADRID SANCHEZ
N° de investigadores/as: 7 N° de personas/afio: 0,29
Entidad/es participante/s: MEDIVETNOVA, S.L.

Entidad/es financiadorals:

MEDIVETNOVA, S.L. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: ALMUNECAR, Andalucia, Espafia

Nombre del programa: ALMUNECAR
Fecha de inicio: 24/04/2013 Duracion: 2 afos - 2 dias
Cuantia total: 24.200

31 Nombre del proyecto: MEJORA DE LAS CONDICIONES DE BIOSEGURIDAD EN UNA PLANTA DE
ACUICULTURA

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 6 N° de personas/afio: 0,08

Entidad/es participante/s: CULMAREX, S.A.

Entidad/es financiadorals:

CULMAREX, S.A. Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: AGUILAS, Regién de Murcia, Espana

Nombre del programa: AGUILAS
Fecha de inicio: 27/06/2012 Duracion: 6 meses - 2 dias
Cuantia total: 7.080

32 Nombre del proyecto: PRODUCCION DE LECHE DE CABRA CON ALTO CONTENIDO EN ACIDOS
GRASOS POLIINSATURADOS Y ELABORACION DE QUESOS CON PROPIEDADES SALUDABLES

Ambito geografico: Autonémica
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Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES
N° de investigadores/as: 21 N° de personas/afio: 0,1
Entidad/es participante/s: CENTRAL QUESERA MONTESINOS, S.L.

Entidad/es financiadorals:

CENTRAL QUESERA MONTESINOS, S.L. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: JUMILLA, Region de Murcia, Espana

Nombre del programa: JUMILLA
Fecha de inicio: 11/04/2012 Duracion: 2 afos - 2 dias
Cuantia total: 23.600

33 Nombre del proyecto: PRODUCCION DE LECHE DE CABRA CON ALTO CONTENIDO EN ACIDOS
GRASOS POLIINSATURADOS Y ELABORACION DE QUESOS CON PROPIEDADES SALUDABLES.

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Esparia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES
N° de investigadores/as: 14 N° de personas/ano: 0,14
Entidad/es participante/s: KPRA COCIEDAD COOPERATIVA

Entidad/es financiadorals:

KPRA COCIEDAD COOPERATIVA Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: CABEZO DE TORRES, Region de Murcia, Espafa

Nombre del programa: CABEZO DE TORRES
Fecha de inicio: 11/04/2012 Duracion: 2 afos - 2 dias
Cuantia total: 35.400

34 Nombre del proyecto: LA GLICERINA PROCEDENTE DE LA ELABORACION DE BIODIESEL EN
ALIMENTACION PORCINA Y VACUNO DE CARNE.

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): FUENSANTA HERNANDEZ RUIPEREZ
N° de investigadores/as: 17 N° de personas/ano: 0,12

Entidad/es participante/s: AGROURBANA CARTHAGO S.L.

Entidad/es financiadorals:

AGROURBANA CARTHAGO S.L. Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: CARTAGENA, Regién de Murcia, Espana

Nombre del programa: CARTAGENA
Fecha de inicio: 05/05/2011 Duracion: 2 afos - 2 dias
Cuantia total: 100.300

35 Nombre del proyecto: LA GLICERINA PROCEDENTE DE ELABORACION DE BIODIESEL EN
ALIMENTACION PORCINA Y VACUNO DE CARNE

Ambito geografico: Autondmica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): FUENSANTA HERNANDEZ RUIPEREZ
N° de investigadores/as: 17 N° de personas/ano: 0,12

Entidad/es participante/s: SANCHEZ MORALES HNOS S.A.
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Entidad/es financiadorals:
SANCHEZ MORALES HNOS S.A. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: PUERTO LUMBRERAS, Regién de Murcia, Espafa

Nombre del programa: PUERTO LUMBRERAS
Fecha de inicio: 05/05/2011 Duracion: 2 anos - 2 dias
Cuantia total: 96.760

36 Nombre del proyecto: LA GLICERINA PROCEDENTE DE ELABORACION DE BIODIESEL EN
ALIMENTACION PORCINA Y VACUNO DE CARNE

Ambito geografico: Autondmica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): FUENSANTA HERNANDEZ RUIPEREZ
N° de investigadores/as: 17 N° de personas/aio: 0,12

Entidad/es participante/s: CEFU. S.A.

Entidad/es financiadorals:

CEFU. S.A. Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: ALHAMA DE MURCI, Regién de Murcia, Espafa

Nombre del programa: ALHAMA DE MURCI
Fecha de inicio: 05/05/2011 Duracion: 2 anos - 2 dias
Cuantia total: 136.290

37 Nombre del proyecto: APROVECHAMIENTO Y TRATAMIENTO TECNOLOGICO DE PULPAS EN LA
TRANSFORMACION DE CITRICOS

Ambito geografico: Autondmica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): JOSE LAENCINA SANCHEZ
N° de investigadores/as: 4 N° de personas/ano: 0,25
Entidad/es participante/s: CITRICOS DE MURCIA S.A.

Entidad/es financiadorals:

CITRICOS DE MURCIA S.A. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: CEUTI, Region de Murcia, Espafia

Nombre del programa: CEUTI
Fecha de inicio: 02/02/2011 Duracion: 1 ano - 2 dias
Cuantia total: 18.561,4

38 Nombre del proyecto: FORMULACIONES CON REDUCCION DE ADITIVOS PARA LA ELABORACION
DE PRODUCTOS CARNICOS FRESCOS Y CURADOS

Ambito geografico: Autondmica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 15 N° de personas/aino: 0,13

Entidad/es participante/s: PIMURSA, S.L.

Entidad/es financiadorals:

PIMURSA, S.L. Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: CABEZO DE TORRES, Region de Murcia, Espana

Nombre del programa: CABEZO DE TORRES
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Fecha de inicio: 07/10/2010 Duracion: 2 anos - 2 dias
Cuantia total: 61.360

39 Nombre del proyecto: DESARROLLO DE NUEVAS VARIEDADES DE QUESO DE CABRA LIGADAS A
LA REGION DE MURCIA

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 14 N° de personas/aino: 0,14

Entidad/es participante/s: ALIMENTOS DEL MEDITERRANEO S. COOP.

Entidad/es financiadorals:

ALIMENTOS DEL MEDITERRANEO S. COOP. Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: LORCA, Regién de Murcia, Espafa

Nombre del programa: LORCA
Fecha de inicio: 28/07/2010 Duracion: 2 afos - 2 dias
Cuantia total: 70.800

40 Nombre del proyecto: ANALISIS DE ACIDOS GRASOS
Ambito geografico: Autonémica
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Region de Murcia, Espafia
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES
N° de investigadores/as: 1 N° de personas/aino: 0,09
Entidad/es participante/s: BIOGEMINIS, S.L.
Entidad/es financiadorals:
BIOGEMINIS, S.L. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: MORATALLA, Regién de Murcia, Espafa

Nombre del programa: MORATALLA
Fecha de inicio: 08/07/2010 Duracion: 1 mes - 2 dias
Cuantia total: 283,2

41 Nombre del proyecto: NUEVAS APLICACIONES DE EXTRACTOS DE ROMERO, E INCREMENTO DE
LA ACTIVIDAD ANTIOXIDANTE POR EXTRACCION CON METANOL

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 15 N° de personas/aino: 0,13

Entidad/es participante/s: INGREDIENTES NATURALES SELECCIONADOS S.L. INGRENAT
Entidad/es financiadorals:

INGREDIENTES NATURALES SELECCIONADOS Tipo de entidad: OTHERS
S.L. INGRENAT

Ciudad entidad financiadora: CARTAGENA, Regién de Murcia, Espafia

Nombre del programa: CARTAGENA
Fecha de inicio: 18/06/2010 Duracion: 1 aino - 11 meses - 20 dias
Cuantia total: 63.800
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42 Nombre del proyecto: FORMACION DE UN PANEL DE CATADORES PARA EL ANALISIS SENSORIAL
DE LOS QUESOS DE MURCIA AMPARADOS POR DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES

N° de investigadores/as: 1 N° de personas/afio: 0,42

Entidad/es participante/s: CONSEJO REGULADOR DE LAS DENOMINACIONES DE ORIGEN
PROTEGIDAS "QUESO DE

Entidad/es financiadorals:

CONSEJO REGULADOR DE LAS Tipo de entidad: OTHERS
DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS
"QUESO DE

Ciudad entidad financiadora: JUMILLA, Region de Murcia, Espaina

Nombre del programa: JUMILLA
Fecha de inicio: 01/12/2009 Duracion: 5 meses - 2 dias
Cuantia total: 3.000

43 Nombre del proyecto: ESTRATEGIAS PRODUCTIVAS Y ALIMENTARIAS PARA MEJORAR LA CALIDAD
DE LA CANAL Y DE LA CARNE DEL CHATO MURCIANO

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 6 N° de personas/afo: 0,43

Entidad/es participante/s: CONSEJERIA DE AGRICULTURA Y AGUA, CSIC, UNIVERSIDAD
POLITECNICA DE CARTAGENA, UNIVERSIDAD POLITECNICA DE VALENCIA

Entidad/es financiadorals:

CONSEJERIA DE AGRICULTURA Y AGUA, CSIC, Tipo de entidad: OTHERS
UNIVERSIDAD POLITECNICA DE CARTAGENA,
UNIVERSIDAD POLITECNICA DE VALENCIA

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espana

Nombre del programa: MURCIA
Fecha de inicio: 26/11/2008 Duracion: 2 afios - 7 meses - 6 dias
Cuantia total: 25.000

44 Nombre del proyecto: MEJORA DE LA CALIDAD, RENDIMIENTO QUESERO Y SEGURIDAD
ALIMENTARIA DEL QUESO DE CABRA MEDIANTE EL EMPLEO DE UN SENSOR DE SINERESIS

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES
N° de investigadores/as: 1 N° de personas/afo: 2
Entidad/es participante/s: CENTRAL QUESERA MONTESINOS, S.L.

Entidad/es financiadorals:

CENTRAL QUESERA MONTESINOS, S.L. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: JUMILLA, Region de Murcia, Espana

Nombre del programa: JUMILLA
Fecha de inicio: 14/04/2008 Duracion: 2 anos - 2 dias
Cuantia total: 5.846,4
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45 Nombre del proyecto: APLICACION INDUSTRIAL DE LA TECNOLOGIA SOUS VIDE PARA LA
ELABORACION DE PLATOS "LISTOS PARA COMER"

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizaciéon: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad

Ciudad entidad realizacién: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ
N° de investigadores/as: 7 N° de personas/aino: 0,2

Entidad/es participante/s: RATIONAL FOOD S.A.

Entidad/es financiadorals:

RATIONAL FOOD S.A. Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: CARTAGENA, Region de Murcia, Espafa

Nombre del programa: CARTAGENA
Fecha de inicio: 05/12/2005 Duracion: 1 afio - 5 meses - 1 dia
Cuantia total: 4.640

46 Nombre del proyecto: INICIACION AL ANALISIS SENSORIAL EN LA INVESTIGACION
AGROALIMENTARIA

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES
N° de investigadores/as: 1 N° de personas/afio: 0,01

Entidad/es participante/s: ESCUELA ADMINISTRACION PUBLICA-CARM DIRECCION GENERAL
FUNCION PUBLICA

Entidad/es financiadorals:

ESCUELA ADMINISTRACION PUBLICA-CARM Tipo de entidad: OTHERS
DIRECCION GENERAL FUNCION PUBLICA

Ciudad entidad financiadora: MURCIA, Region de Murcia, Espana

Nombre del programa: MURCIA
Fecha de inicio: 27/06/2005 Duracion: 5 dias
Cuantia total: 900

47 Nombre del proyecto: MEJORA DE LAS TECNICAS DE OBTENCION DE ZUMOS CON LA APLICACION
DE TRATAMIENTOS POR FILTRACION PARA LA CONSERVACION DE PP

Ambito geografico: Nacional

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): JOSE LAENCINA SANCHEZ

N° de investigadores/as: 5 N° de personas/afio: 0,6
Entidad/es participante/s: MERCADONA

Entidad/es financiadorals:

MERCADONA Tipo de entidad: OTHERS

Ciudad entidad financiadora: TAVERNES BLANQUES, Comunidad Valenciana, Espana

Nombre del programa: TAVERNES BLANQUES
Fecha de inicio: 08/03/2005 Duracion: 3 afos - 1 dia
Cuantia total: 41.760
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48 Nombre del proyecto: INFORME Y PROPUESTA DE MEJORA DEL PROCESO DE ELABORACION DE
YOGUR

Ambito geografico: Nacional

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizaciéon: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES
N° de investigadores/as: 1 N° de personas/afo: 0,5
Entidad/es participante/s: QUESOS ARTESANOS LETUR, S.A.

Entidad/es financiadorals:

QUESOS ARTESANOS LETUR, S.A. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: LETUR, Castilla-La Mancha, Espafa

Nombre del programa: LETUR
Fecha de inicio: 07/10/2004 Duracion: 6 meses - 1 dia
Cuantia total: 15.453,62

49 Nombre del proyecto: DESARROLLO TECNOLOGICO DE DOMESTICACION, CULTIVO,
DESHIDRATACION, EXTRACCION Y PREPARACION FARMACEUTICA DE LA HIERBA DE

Ambito geografico: Autonémica

Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacion: MURCIA, Region de Murcia, Espafia

Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): JOSE LAENCINA SANCHEZ
N° de investigadores/as: 4 N° de personas/afio: 0,66
Entidad/es participante/s: DESHIDRATADOS FARMACOL. Y ESPECIALES,S.A
Entidad/es financiadorals:

DESHIDRATADOS FARMACOL. Y Tipo de entidad: OTHERS
ESPECIALES,S.A

Ciudad entidad financiadora: SUCINA, Regién de Murcia, Espana

Nombre del programa: SUCINA
Fecha de inicio: 17/04/1998 Duracion: 2 afios - 7 meses - 15 dias
Cuantia total: 12.020,24

50 Nombre del proyecto: "ANALISIS DE 2 MUESTRAS DE CUAJOS"
Entidad de realizacion: Universidad de Murcia Tipo de entidad: Universidad
Ciudad entidad realizacién: MURCIA, Region de Murcia, Esparia
Nombres investigadores principales (IP, Co-IP,...): MARIA BELEN LOPEZ MORALES
N° de investigadores/as: 1 N° de personas/afio: 0
Entidad/es participante/s: PROQUIGA, S.A.
Entidad/es financiadorals:
PROQUIGA, S.A. Tipo de entidad: OTHERS
Ciudad entidad financiadora: 15640-BERGONDO

Nombre del programa: 15640-BERGONDO
Fecha de inicio: 21/08/1995 Duracion: 3 dias
Cuantia total: 139,43
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Resultados

Propiedad industrial e intelectual

Titulo propiedad industrial registrada: PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE PREPARADO
ALIMENTARIO A PARTIR DE ALIMENTOS ELABORADOS

Derechos de autor: No
Derechos conexos: No Secreto empresarial: No
Modalidad de know-how: No

Inventores/autores/obtentores: FERNANDO MARTINEZ VAZQUEZ DE PARGA; JUAN ANTONIO
MARTINEZ VAZQUEZ DE PARGA; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LOPEZ
MORALES; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO

Fecha de registro: 22/12/2011

Patente espaiiola: Si Patente UE: No
Licencias: No

Explotacién, en exclusiva: No

Generada empresa innovadora: No

Actividades cientificas y tecnolégicas

Produccion cientifica

Publicaciones, documentos cientificos y técnicos

1 JOSEFA MADRID SANCHEZ; SILVIA MARTINEZ MIRO; MARINA LOPEZ ARJONA; MARIA BELEN
LOPEZ MORALES; MIGUEL JOSE LOPEZ ASENSIO; FUENSANTA HERNANDEZ RUIPEREZ. Combined
Supplementation of Two Selenium Forms (Organic and Inorganic) and lodine in Dairy Cows Diet to Obtain
Enriched Milk, Cheese, and Yogurt. Animals. 2024. ISSN 2076-2615

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 4

Fuente de impacto: WOS (JCR)

indice de impacto: 3.231

2 |IRENE PENARANDA VERDU; MACARENA EGEA CLEMENZ; MARIA BELEN LINARES PADIERNA; MARIA
BELEN LOPEZ MORALES; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ. Marinade injection of pork as a possible
technological strategy to reduce boar taint: Response and attitude of the consumer. Meat Science. 2024. ISSN
0309-1740

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 4

Fuente de impacto: WOS (JCR)

indice de impacto: 6.1

3 JOSEFA MADRID SANCHEZ; FUENSANTA HERNANDEZ RUIPEREZ; IRENE PENARANDA VERDU; MARIA
DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Influence of Dietary Lipid Source
Supplementation on Milk and Fresh Cheese from Murciano-Granadina Goats. Animals. 2023. ISSN 2076-2615
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Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 5

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 3.231

4 ELVIRA ZAPATA GALIAN; IRENE PENARANDA VERDU; CELIA MARIA INIESTA ADAN; MACARENA EGEA
CLEMENZ; DANIEL ALVAREZ ALVAREZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARIA BELEN LINARES
PADIERNA; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ. Estrategias tecnologicas de enmascaramiento del
olor sexual en carnede cerdos machos enteros. Nuevas alternativas para el sector y la industria carnica porcina.
Eurocarne. 296, pp. 69 - 78. 2021. ISSN 1132-2675

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 6

Fuente de impacto: No incluida en catalogos
indice de impacto: 0

5 Azorin, |.; Madrid, J.; Martinez, S.; Lopez, M.; Lépez, M.B.; Lépez, M.J.; Hernandez, F.Can moderate levels of
organic selenium in dairy cow feed naturally enrich dairy products. Animlas. 2020. Disponible en Internet en:
<https://portalinvestigacion.um.es/documentos/63b0d7f30f8bcd1826¢cfe36d>.

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista

Posicion de firma: 5 Grado de contribucion: Autor/a o coautor/a de
documento cientifico o técnico de difusién

indice de impacto: 2.752

6 IRENE AZORIN PEREZ; JOSEFA MADRID SANCHEZ; SILVIA MARTINEZ MIRO; MARINA LOPEZ OROZCO;
MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MIGUEL JOSE LOPEZ ASENSIO; FUENSANTA HERNANDEZ RUIPEREZ.
Can Moderate Levels of Organic Selenium in Dairy Cow Feed Naturally Enrich Dairy Products. ANIMALS. 10 - 12,
pp. 2269. 2020. ISSN 2076-2615

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 5

Fuente de impacto: SJR
indice de impacto: 0

7 IRENE AZORIN PEREZ; JOSEFA MADRID SANCHEZ; SILVIA MARTINEZ MIRO; MARINA LOPEZ OROZCO;
MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MIGUEL JOSE LOPEZ ASENSIO; FUENSANTA HERNANDEZ RUIPEREZ.
Can Moderate Levels of Organic Selenium in Dairy Cow Feed Naturally Enrich Dairy Products. ANIMALS. 10 - 12,
pp. 2269. 2020. ISSN 2076-2615

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 5

Fuente de impacto: SUR
indice de impacto: 3.231

8 KHALID BOUTOIAL; VICTOR GARCIA ALCARAZ; SILVIA ROVIRA GARBAYO; EDUARDO FERRANDINI
BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Consumers acceptance of milk from goats fed with a diet
supplemented with aromatic plants.INTERNATIONAL JOURNAL OF DAIRY TECHNOLOGY. 70, pp. 146 - 150.
2017. ISSN 1471-0307

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicioén de firma: 5

Fuente de impacto: SJR

indice de impacto: 0
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9 DANIEL ALVAREZ ALVAREZ; JUAN SOTILLO MESANZA; CANDIDO GUTIERREZ PANIZO; VICTOR GARCIA
ALCARAZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Influence of feeding Murciano-Granadina Goats with Posidonia
oceanica banquettes on the resulting milk and cheese. JOURNAL OF FOOD AND NUTRITION RESEARCH. 5,
pp. 54 - 62. 2017. ISSN 1336-8672

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 8

Fuente de impacto: SUR
indice de impacto: 0

10 MACARENA EGEA CLEMENZ; MARIA BELEN LINARES PADIERNA; MARTA GIL; MARIA BELEN LOPEZ
MORALES; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ. Reduction of androstenone perception in pan-fried boar
meat by different masking strategies. JOURNAL OF THE SCIENCE OF FOOD AND AGRICULTURE. 2017. ISSN
1097-0010

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 4

Fuente de impacto: SJR
indice de impacto: 0

11 FERNANDO PUERTA ESCAMEZ; WESSEL WINJA; VICTOR GARCIA ALCARAZ; EVA LOPEZ CERMENO;
SILVIA ROVIRA GARBAYO; DANIEL ALVAREZ ALVAREZ; ISIDRO ROA OJALVO; MARIA BELEN LOPEZ
MORALES. A preliminary study of the use of a Raman laser sensor to monitor coagulation and syneresis for
the on-line control of cheese-making. INTERNATIONAL JOURNAL OF DAIRY TECHNOLOGY. 2017. ISSN
1471-0307

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 8

Fuente de impacto: SUR
indice de impacto: 0

12 MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Cheeses from Spain. Global cheesemaking technology: Cheese quality and
characteristics. (Cheeses from Spain).1, pp. 247 - 425. Wiley, 2017. ISBN 978-1-119-04615-8

Tipo de produccién: Capitulos de libros Tipo de soporte: Libro
Grado de contribucién: Autor/a o coautor/a de capitulo de libro

13 Physicochemical, microbiological, textural and sensory changes during the ripening of pasteurised goat milk
cheese made with plant coagulant (Cynara scolymus). INTERNATIONAL JOURNAL OF DAIRY TECHNOLOGY.
69 - 1, pp. 96 - 102. 2016. ISSN 1364-727X

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 5

Fuente de impacto: WOS (JCR)

indice de impacto: 1.107

14 Produccion de leche y queso de cabra Murciano-Granadina con alto contenido en acidos grasos poliinsaturados a
través de la alimentacion. ALBEITAR. 196, pp. 50 - 52. 2016. ISSN 1699 7883

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 6

Fuente de impacto: No incluida en catalogos

indice de impacto: 0
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15 MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Effect of milk pasteurisation and of ripening in a cave on biogenic amine
content and sensory properties of a pecorino cheese. INTERNATIONAL DAIRY JOURNAL. 61, pp. 189 - 195.
2016. ISSN 0958-6946

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 3

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 2.401

16 A comparison of the use of thistle (Cynara cardunculus L.) and artichoke (Cynara scolymus) aqueous extracts for
milk coagulation. DAIRY SCIENCE AND TECHNOLOGY. 95, pp. 197 - 208. 2015. ISSN 1958-5586

Tipo de produccion: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 5

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 1.183

17 Physicochemical, microbiological, textural and sensory changes during the ripening of pasteurised goat milk
cheese made with plant coagulant (Cynara scolymus). INTERNATIONAL JOURNAL OF DAIRY TECHNOLOGY.
68, 2015. ISSN 1471-0307

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 5

Fuente de impacto: SUR
indice de impacto: 0

18 VICTOR GARCIA ALCARAZ; SILVIA ROVIRA GARBAYO; KHALID BOUTOIAL; MARIA BELEN LOPEZ
MORALES. Improvement of goat milk quality a review. SMALL RUMINANT RESEARCH. 1, pp. 1-7.2014. ISSN
0921-4488

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 4

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 1.395

19 Cheese microestructure analysis at different stages of cheese production: a review. Advances in image analysis
research. 14, pp. 319 - 327. Nova Publishers, 2014. ISBN 978-1-62948-602-4

Tipo de produccién: Capitulos de libros Tipo de soporte: Libro
Grado de contribucién: Autor/a o coautor/a de capitulo de libro

20 Tecnologias aplicadas para el control en linea de la elaboracion de quesos. Biocontrol en la industria lactea. 14,
pp. 185 - 198. Bubok Publishing SL, 2014. ISBN 978-84-686-5317-4

Tipo de produccién: Capitulos de libros Tipo de soporte: Libro
Grado de contribucién: Autor/a o coautor/a de capitulo de libro

21 Enhanced quality characteristics of refrigerated seabream(Sparus aurata) fillets packed under differents
systems(Modified atmosphere vs Vacuum). JOURNAL OF AQUATIC FOOD PRODUCT TECHNOLOGY. 2014.
ISSN 1049-8850

Tipo de produccion: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 4

Fuente de impacto: SUR

indice de impacto: 0
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22 Evaluacion hedonica del Queso de Murcia al Vino y Queso de Murcia Curado. Industrias lacteas espafiolas. 1 -
424, pp. 30 - 35. 2014. ISSN 0210-0037

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 4

Fuente de impacto: No incluida en catalogos
indice de impacto: 0

23 Effect of starters and ripening time on the physicochemical, nitrogen fraction and texture profile of goat's cheese
coagulated with a vegetable coagulant (Cynara cardunculus). JOURNAL OF THE SCIENCE OF FOOD AND
AGRICULTURE. 94, pp. 552 - 559. 2014. ISSN 1097-0010

Tipo de produccion: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 5

Fuente de impacto: SUR
indice de impacto: 0

24 KHALID BOUTOIAL; YANILKA ALCANTARA; SILVIA ROVIRA GARBAYO; VICTOR GARCIA ALCARAZ;
EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Influence of ripening on proteolysis
and lipolysis of Murcia al Vino cheese. INTERNATIONAL JOURNAL OF DAIRY TECHNOLOGY. 2013. ISSN
1364-727X

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 6

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 1.107

25 KHALID BOUTOIAL; VICTOR GARCIA ALCARAZ; SILVIA ROVIRA GARBAYO; EDUARDO FERRANDINI
BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Effect of feeding goats with distilled and non-distilled thyme
leaves Thymus zygis subsp. gracilis on milk and cheese properties. JOURNAL OF DAIRY RESEARCH. 80, pp.
448 - 456. 2013. ISSN 0022-0299

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 6

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 1.507

26 Microstructure of industrially manufactured goat cheese Queso de Murcia al Vino during synaeresis.
INTERNATIONAL JOURNAL OF DAIRY TECHNOLOGY. 66, pp. 382 - 389. 2013. ISSN 1471-0307

Tipo de produccion: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 4

Fuente de impacto: SJR
indice de impacto: 0

27 KHALID BOUTOIAL; SILVIA ROVIRA GARBAYO; VICTOR GARCIA ALCARAZ; EDUARDO FERRANDINI
BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Influence of feeding goats with thyme and rosemary extracts
on the physicochemical and sensory quality of javascript:anadirAutorCap'NUMERO_CAPOTITULO_CAPOQO'cheese
and pasteurized milk. Goats: Habitat, Breeding and Management. 6, pp. 1 - 9. NOVA PUBLISHERS, 2012. ISBN
978-161942-950-5
Tipo de produccién: Capitulos de libros Tipo de soporte: Libro
Grado de contribucién: Autor/a o coautor/a de capitulo de libro
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28 MARIA BELEN LOPEZ MORALES; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARTA RODRIGUEZ
ALBURQUERQUE; SILVIA ROVIRA GARBAYO. Physicochemical study of Murcia al Vino cheese. SMALL
RUMINANT RESEARCH. 106, pp. 154 - 159. 2012. ISSN 0921-4488

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 1

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 1.395

29 SILVIA ROVIRA GARBAYO; VICTOR GARCIA ALCARAZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Application of a
Large Field-of-View sensor during coagulation and syneresis in fresh goat cheese. INTERNATIONAL JOURNAL
OF DAIRY TECHNOLOGY. 65 - 1, pp. 51 - 56. 2012. ISSN 1364-727X

Tipo de produccion: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 3

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 0.639

30 EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; SILVIA ROVIRA GARBAYO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARIA
DOLORES GARRIDO FERNANDEZ. Influence of lamb rennet paste on the lipolytic and sensory profile of Murcia
al Vino Cheese.JOURNAL OF DAIRY SCIENCE. 0 - 0, pp. 1-9.2012. ISSN 0022-0302

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 3

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 2.361

31 DANIEL ALVAREZ ALVAREZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ;
MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Aturdimiento con dioxido de carbono en porcino: Bienestar animal y calidad
de la carne. Bienestar animal. Productividad y calidad de la carne. 21, pp. 393 - 409. ELSEVIER, 2012. ISBN
978-607-504-013-4
Tipo de produccidén: Capitulos de libros Tipo de soporte: Libro
Grado de contribucién: Autor/a o coautor/a de capitulo de libro

32 KHALID BOUTOIAL; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; SILVIA ROVIRA GARBAYO; VICTOR GARCIA
ALCARAZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Effect of feeding goats with rosemary Rosmarinus officinalis spp.
by-product on milk and cheese properties. SMALL RUMINANT RESEARCH. 2012. ISSN 0921-4488

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 5

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 1.395

33 VICTOR GARCIA ALCARAZ; SILVIA ROVIRA GARBAYO; MARIA DEL ROCIO TERUEL GUTIERREZ; KHALID
BOUTOIAL; ISIDRO ROA; J. RODRIGUEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Effect of vegetable coagulant,
microbial coagulant and calf rennet on physicochemical, proteolysis, sensory and texture profiles of fresh goats
chesse. Dairy Science and Technology. 92 - 6, pp. 691 - 707. 2012. ISSN 1958-5586

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 7

Fuente de impacto: No incluida en catalogos

indice de impacto: 0
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34 VICTOR GARCIA ALCARAZ; MARTA RODRIGUEZ ALBURQUERQUE; SILVIA ROVIRA GARBAYO; EDUARDO
FERRANDINI BANCHERO; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; M. BELEN LOPEZ MORALES. APLICACION DE
UN SENSOR DE REFLECTANCIA DIFUSA COAGULAB EN LA INDUSTRIA QUESERA.3, pp. 27 - 31. 2012.

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 6

35 SILVIA ROVIRA GARBAYO; VICTOR GARCIA ALCARAZ; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; JOSE
CARRION ORTEGA; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Usefulness of a large
field of view sensor for physicochemical,textural, and yield predictions under industrial goat cheeseMurcia al Vino
manufacturing conditions. JOURNAL OF DAIRY SCIENCE. 95 - 1, pp. 1 - 12. 2012. ISSN 0022-0302

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 6

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 2.361

36 VICTOR GARCIA ALCARAZ; MARTA RODRIGUEZ ALBURQUERQUE; SILVIA ROVIRA GARBAYO; EDUARDO
FERRANDINI BANCHERO; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Aplicacion de
un sensor de reflectancia difusa CoAgulLab en la industria quesera. Industrias lacteas espafolas. 2012, pp. 27 -
31.2012. ISSN 0210-0037

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 7

Fuente de impacto: No incluida en catalogos
indice de impacto: 0

37 EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MANUEL CASTILLO; M. DE RENOBALES; M. D. VIRTO; MARIA
DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; SILVIA ROVIRA GARBAYO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Influence
of lamb rennet paste on the lipolytic and sensory profile of Murcia al Vino cheese. JOURNAL OF DAIRY
SCIENCE. 95, pp. 2788 - 2796. 2012. ISSN 0022-0302

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicioén de firma: 7

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 2.361

38 El papel de la microestructura en la elaboracion de queso de cabra. Industrias lacteas espafiolas. 1, pp. 30 - 35.
2012. ISSN 0210-0037

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 5

Fuente de impacto: No incluida en catalogos
indice de impacto: 0

39 MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; EDUARDO FERRANDINI
BANCHERO. Reducciones en cocina. La chispa de la gastronomia. Las mejores recetas elaboradas con
Coca-Cola.40, pp. 1 - 2. La Gastroteca, 2011.

Depésito legal: Z-1977-2011
Tipo de produccién: Capitulos de libros Tipo de soporte: Libro
Grado de contribucién: Autor/a o coautor/a de capitulo de libro

40 SILVIA ROVIRA GARBAYO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; JOSE
LAENCINA SANCHEZ. Hot topic: Microstructure quantification by scanning electron microscopy and image
analysis of goat cheese curd. JOURNAL OF DAIRY SCIENCE. 94, pp. 1091 - 1097. 2011. ISSN 0022-0302
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Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 2

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 2.361

EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO;
JOSE LAENCINA SANCHEZ. Influence of an artisanal lamb rennet paste on proteolysis and textural properties of
Murcia al Vino Cheese. FOOD CHEMISTRY. 124, pp. 583 - 588. 2011. ISSN 0308-8146

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 2

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 3.052

VICTOR GARCIA ALCARAZ; SILVIA ROVIRA GARBAYO; MARIA ROCIO TERUEL GUTIERREZ; ISIDRO
ROA OJALVO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Empleo de coagulantes vegetales en leche de cabra
Murciano-Granadina. ANALES VETERINARIA MURCIA. 27, pp. 71 - 82. 2011. ISSN 5489-6902

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 5

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA DOLORES GARRIDO
FERNANDEZ. Sensory, physical chemical and microbiological changes in aquacultures meagre Argyrosomus
regius fillets during ice storage. FOOD CHEMISTRY. 114, pp. 237 - 245. 2009. ISSN 0308-8146

Tipo de produccion: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 2

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 3.052

MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Sensory, physical, chemical and microbiological changes in aquacultured
meagre (Argyrosomus regius) fillets during ice storage. FOOD CHEMISTRY. 114 - 1, pp. 237 - 245. 2009. ISSN
0308-8146

Tipo de produccién: Documento o Informe Tipo de soporte: Revista
cientifico-técnico

Posicion de firma: 6

Fuente de impacto: WOS (JCR)

indice de impacto: 3.052

EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO;
ALEJANDRA VIVIANA PRICE GOMEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ. Technological characterization of
experimental natural rennet pastes. FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY INTERNATIONAL. 14, pp. 63 - 70.
2008. ISSN 1082-0132

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 2

Fuente de impacto: WOS (JCR)

indice de impacto: 0.632

EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; ALEJANDRA VIVIANA PRICE
GOMEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ. Technological Characterisation of Experimental Natural Rennets. FOOD
SCIENCE AND TECHNOLOGY INTERNATIONAL. 14 - 5, pp. 63 - 70. 2008. ISSN 1082-0132

Tipo de soporte: Revista
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Tipo de produccién: Documento o Informe
cientifico-técnico

Posicién de firma: 2

Fuente de impacto: WOS (JCR)

indice de impacto: 0.632

MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Cambios fisico-quimicos y
microbiolégicos de filetes de corvina Argyrosomus regius durante su almacenamiento en hielo. XI CONGRESO
NACIONAL DE ACUICULTURA. 1, pp. 767 - 770. Antonio Cervifio Eiroa, Alejandro Guerra Diaz, Carmen Pérez
Acosta, 2007. ISBN 978-84-611-9086-7

Tipo de produccién: Capitulos de libros Tipo de soporte: Libro
Grado de contribucién: Autor/a o coautor/a de capitulo de libro

ALEJANDRA VIVIANA PRICE GOMEZ; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ
MORALES; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ. Utilizaciéon de peroxido
de hidrégeno en la higiene de instalaciones y equipos de tratamiento de vegetales frescos. V Congreso
Iberoamericano de Tecnologia Postcosecha y Agroexportaciones. 141, pp. 168 - 168. Asociacion Iberoamericana
de Tecnologia Postcosecha. Grupo de Postrecoleccion y Refrigeracion. UPCT, 2007. ISBN 978-84-95781-85-7

Tipo de produccién: Capitulos de libros Tipo de soporte: Libro
Grado de contribucién: Autor/a o coautor/a de capitulo de libro

EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; JOSE LAENCINA SANCHEZ;
MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO. Cuajos en pasta naturales en la industria quesera. INDUSTRIAS LCACTEAS
ESPANOLAS. 11 - 345, pp. 27 - 32. 2007. ISSN 0210-0037

Tipo de produccion: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 2

EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES;
MERCEDES DE RENOBALES SCHEIFLER; JOSE LAENCINA SANCHEZ. Caracterizacion tecnoldgica de cuajos
naturales en pasta experimentales. IV Congreso de Ingenieria y Tecnologia de Alimentos. 20, pp. 35 - 36. Dpto de
Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos. Universidad de Cérdoba, 2006.

Depésito legal: CO-1321-2006
Tipo de produccién: Capitulos de libros Tipo de soporte: Libro
Grado de contribucién: Autor/a o coautor/a de capitulo de libro

EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES;
JOSE LAENCINA SANCHEZ. Modelos estructurales de la micela de caseina. Anales de Veterinaria de Murcia. 22,
pp. 5 - 18. 2006. ISSN 0213-5434

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 3

Fuente de impacto: No incluida en catalogos
indice de impacto: 0

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ. Evolucién de la Titulacion
de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos en la Universidad de Murcia 1996-2005. Avances de la Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos en los inicios del siglo XXI. 144, pp. 657 - 660. 2005. ISBN 84-96394-23-9

Tipo de produccién: Capitulos de libros Tipo de soporte: Libro
Grado de contribucién: Autor/a o coautor/a de capitulo de libro
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53 EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; ALEJANDRA VIVIANA PRICE
GOMEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Aspectos saludables de laleche
de cabra murciano-granadina. Acidos grasos. Anales de Veterinaria de Murcia. 21, pp. 54 - 55. 2005. ISSN
0213-5434

Tipo de produccién: Documento o Informe Tipo de soporte: Revista
cientifico-técnico

Posicién de firma: 5

Fuente de impacto: No incluida en catalogos

indice de impacto: 0

54 MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; PAYNE FREDERICK ALAN; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; EDUARDO
FERRANDINI BANCHERO; JOSE LAENCINA SANCHEZ. Optical sensor technology for measuring whey fat
concentration in cheese making. JOURNAL OF FOOD ENGINEERING. 71, pp. 354 - 360. 2005. ISSN 0260-8774

Tipo de produccion: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 3

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 2.313

55 MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; PAYNE FREDERICK ALAN; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; EDUARDO
FERRANDINI BANCHERO; JOSE LAENCINA SANCHEZ. Preliminary evaluation of an optical method for
modeling the dilution of fat globules in whey during syneresis of cheese curd. APPLIED ENGINEERING IN
AGRICULTURE. 212, pp. 265 - 269. 2005. ISSN 0883-8542

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 3

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 0.565

56 MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; R. GONZALEZ; PAYNE FREDERICK ALAN; JOSE LAENCINA SANCHEZ;
MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Optical monitoring of milk coagulation and inline cutting time prediction in
murcian al vino cheese. APPLIED ENGINEERING IN AGRICULTURE. 213, pp. 465 - 471. 2005. ISSN 0883-8542

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 5

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 0.565

57 EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES;
JOSE LAENCINA SANCHEZ. A review of the models for the structure of the casein micelle. Journal Animal
Science. 83, pp. 143 - 143. 2005.

Tipo de produccién: Documento o Informe Tipo de soporte: Revista
cientifico-técnico
Posicion de firma: 3

58 EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO;
JOSE LAENCINA SANCHEZ. El futuro del sector lechero caprino. Conclusiones del Symposium internacional de
la Federacioén Inernacional de Lecheria. Acrimur. 15, pp. 14 - 16. 2005.

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 2
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EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; ALEJANDRA VIVIANA PRICE
GOMEZ; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; JOSE LAENCINA SANCHEZ. SITUACION Y PERSPECTIVAS DEL
EMPLEO DE CUAJOS NATURALES EN LA ELABORACION DE QUESO DE CABRA. ACRIMUR. 12, pp. 25 - 27.
2004.

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 2

EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; ALEJANDRA VIVIANA PRICE
GOMEZ; DANIEL ALVAREZ ALVAREZ; SALVADOR MANSILLA; MARIA BELEN LOPEZ MORALES.
CARACTERISTICAS DE LA LECHE DE CABRA MURCIANA-GRANADINA EN LA REGION DE MURCIA. ||
CONGRESO NACIONAL DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS. VOLUMEN I. 101, pp. 413 - 416.
2003. ISBN 84-95893-75-4

Tipo de produccién: Capitulos de libros Tipo de soporte: Libro
Grado de contribucién: Autor/a o coautor/a de capitulo de libro

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; SANCHO JOSE BANON ARIAS;
MARIA JOSE JORDAN BUESO; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ.
CONSERVACION DE LA ACTIVIDAD COAGULANTE MEDIANTE LA APLICACION DEL FRIO. EN AVANCES
EN CIENCIAS Y TECNICAS. AVANCES EN CIENCIA Y TECNICAS DEL FRIO. 2, pp. 401 - 404. 2003. ISBN
84-95781-17-4

Tipo de produccién: Capitulos de libros Tipo de soporte: Libro

Grado de contribucién: Autor/a o coautor/a de capitulo de libro

MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; PAYNE FREDERICK ALAN; C.L. HICKS; JOSE LAENCINA SANCHEZ; MARIA
BELEN LOPEZ MORALES. EFFECT OF PROTEIN AND TEMPERATURE ON CUTTING TIME PREDICTION IN
GOAT'SMILK USING AN OPTICAL. JOURNAL OF DAIRY RESEARCH. 70, pp. 205 - 215. 2003. ISSN 0022-0299

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 5

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 1.374

MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; PAYNE FREDERICK ALAN; C.L. HICKS; JOSE LAENCINA SANCHEZ; MARIA
BELEN LOPEZ MORALES. MODELING CASEIN AGGREGATION AND CURD FIRMING IN GOATS'MILK FROM
BACKSCATTER OF INFRARED LIGHT. JOURNAL OF DAIRY RESEARCH. 70, pp. 335 - 348. 2003. ISSN
0022-0299

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 5

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 1.374

MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; PAYNE FRED; ROCIO GONZALEZ BARRIOS; MARIA BELEN LOPEZ
MORALES; JOSE LAENCINA SANCHEZ. DETERMINACION ON-LINE DEL TIEMPO DE COAGULACION EN
LECHE DE CABRA MEDIANTE DISPERSION DE RADIACION NIR. ANALES DE VETERINARIA. 19, pp. 23 - 36.
2003.

Tipo de produccion: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 4

EFFECT OF CALCIUM AND ENZYME IN CUTTING TIME PREDICTION OF COAGULATING GOATS'MILK
USING A LIGHT SCATTERING SENSOR. JOURNAL OF DAIRY RESEARCH. 12, pp. 1019 - 1023. 2003. ISSN
0022-0299

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 5
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Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 1.374

66 MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; JOSE LAENCINA SANCHEZ. Prediccion
del tiempo de corte en la elaboracion de queso de cabra mediante técnicas de reflectancia difusa. ASOCIACION
ESPANOLA DE CRIADORES DE LA CABRA MURCIANO-GRANADINO. pp. 122 - 124. 2002.

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 3

67 MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; PAYNE FREDERICK ALAN; JOSE LAENCINA SANCHEZ; MARIA BELEN
LOPEZ MORALES. Effect of calcium and enzyme in cutting time prediction of coagulating goats milk using a light
scattering sensor. INTERNATIONAL DAIRY JOURNAL. pp. 1019 - 1023. 2001. ISSN 0958-6946

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 5

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 2.519

68 MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Predicting cutting and clotting time
of coagulating goat's milk using diffuse reflectance: effect pf pH, temperature and enzyme concentration.
INTERNATIONAL DAIRY JOURNAL. 10, pp. 551 - 562. 2000. ISSN 0958-6946

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 4

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 2.519

69 JOSE LAENCINA SANCHEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. Proteolytic activities of some milk clotting
enzymes on ovine casein. FOOD CHEMISTRY. 71, pp. 449 - 457. 2000. ISSN 0308-8146

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 4

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 3.052

70 MARIA BELEN LOPEZ MORALES. SIMPOSIUM SOBRE EL DESARROLLO DE ESTRATEGIAS PARA
EL SECTOR LACTEO OVINO Y CAPRINO. ASOCIACION ESPANOLA DE CRIADORES DE LA CABRA
MURCIANO-GRANADINA. pp. 121 - 121. 2000.

Tipo de producciéon: Documento o Informe Tipo de soporte: Revista
cientifico-técnico
Posicion de firma: 1

71 MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; MARIA JOSE JORDAN BUESO; JOSE LAENCINA SANCHEZ; MARIA BELEN
LOPEZ MORALES. Kinetics of syneresis in fresh goat cheese. MILCHWISSENSCHAFT. 55 - 10, pp. 566 - 569.
2000. ISSN @143

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 5

72 MARIA BELEN LOPEZ MORALES; JOSE LAENCINA SANCHEZ. CHEESE-MAKING CAPACITY OF GOATS
MILK DURING LACTATION: INFLUENCE OF STAGE AND NUMBER OF LACTATIONS. JOURNAL OF THE
SCIENCE OF FOOD AND AGRICULTURE. 79 - 8, pp. 1105 - 1111. 1999. ISSN 0022-5142

Tipo de produccion: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 1
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Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 1.16

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; JOSE LAENCINA SANCHEZ. VISCOSITY CHANGES DURING RENNET
COAGULATION OF MURCIANO-GRANADINA GOAT MILK.INTERNATIONAL JOURNAL OF DAIRY
TECHNOLOGY. 52 - 3, pp. 102 - 106. 1999. ISSN 0958-6946

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 1

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 0.929

MARIA BELEN LOPEZ MORALES. RESIDUAL CLOTTING ACTIVITY AND RIPENING PROPERTIES OF
VEGETABLE RENNET FROM CYNARA CARDUNCULUS IN LA SERENA CHEESE. FOOD RESEARCH
INTERNATIONAL. 32 - 6, pp. 413 - 419. 1999. ISSN 0963-9969

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 2

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 1.332

MARIA BELEN LOPEZ MORALES. THE INFLUENCE OF PASTEURIZATION TEMPERATURE ON
THE PHYSICOCHEMICAL COMPOSITION AND COLOUR OF MURCIANO-GRANADINA GOAT MILK.
INTERNATIONAL DAIRY JOURNAL. 52 - 2, pp. 73 - 75. 1999. ISSN 0958-6946

Tipo de produccion: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 2

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 2.519

JOSE LAENCINA SANCHEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. CHARACTERIZATION AND
COMPARATIVE STUDY OF ANIMAL RENNETS FRON DIFFERENT RUMINANTS APOLIED TO GOAT MILK.
MILCHWISSENSCHAFT. 54 - 3, pp. 144 - 146. 1999. ISSN @143

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 5

MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; MARIA JOSE JORDAN BUESO; SANCHO JOSE BANON ARIAS; MARIA
DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. EFFECT
OF DIFFERENT COAGULANT ENZYMES IN MURCIANO-GRANADINA FRESH GOAT CHEESE. INFLUENCE
ON CHEESE YIELD. BASIS OF THE QUALITY OF TYPICAL MEDITERRANEAN ANIMAL PRODUCTS.2, pp. 244
- 248. 1998.

Depésito legal: 90-74134-53-X
Tipo de produccién: Capitulos de libros Tipo de soporte: Libro
Grado de contribucién: Autor/a o coautor/a de capitulo de libro

MARIA BELEN LOPEZ MORALES. RHEOLOGICAL PROPERTIES AND CUTTING TIME OF RENNET GELS.
INFLUENCE OF PH AND ENZYME CONCENTRATION.INTERNATIONAL DAIRY JOURNAL. 8, pp. 289 - 293.
1998. ISSN 0958-6946

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 1

Fuente de impacto: WOS (JCR)
indice de impacto: 2.519
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PILAR HELLIN; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARIA JOSE JORDAN BUESO; JOSE LAENCINA
SANCHEZ. FATTY ACIDS IN MURCIANO-GRANADINA GOATS S MILK. LaitParis. 78, pp. 363 - 369. 1998. ISSN
0240-8880

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 2

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARIA JOSE JORDAN BUESO; A. LUNA; SANCHO JOSE BANON ARIAS;
MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ. DIFFUSE REFLECTANCE PROFILES
OF GOATS MILK DURING COAGULATION BY VARIOUS ENZYMES.Food Science and Technology. 3, pp. 1082
- 1085. 1997. ISSN 0532-0984

Tipo de produccion: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 1

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; JOSE LAENCINA SANCHEZ. KINETICS OF K.CASEIN HYDROLIYSIS
BY DIFFERENT RENNET AND COAGULANT ENZYMES IN MURCIANO-GRANADINA GOAT MILK.REVISTA
ESPANOLA DE LECHERIA. 52 - 7, pp. 370 - 373. 1997. ISSN @69

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 1

JOSE LAENCINA SANCHEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. TECNOLOGIA DE APROVECHAMIENTO DEL
LACRTOSUERO.REVISTA ESPANOLA DE LECHERIA. 74, pp. 30 - 74. 1997. ISSN @69

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista

Posicién de firma: 5

JOSE LAENCINA SANCHEZ; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JULIO PEDAUYE RUIZ; MARIA
BELEN LOPEZ MORALES; SANCHO JOSE BANON ARIAS; MARIA VICTORIA GRANADOS FUENTES; JORGE
SEGUI ESCRIVA; DANIEL ALVAREZ ALVAREZ. ESTUDIO COMPARADO DE LA CALIDAD DE LA CANAL Y DE
LA CARNE PORCINA EN LA REGION DE MURCIA. pp. 1. 1996. ISBN 84-87154-51-4

Tipo de produccién: Libro Tipo de soporte: Libro
Posicién de firma: 4 Grado de contribucién: Autor/a o coautor/a de libro
completo

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; SANCHO JOSE BANON ARIAS; MARIA PILAR HELLIN GARCIA; JOSE
LAENCINA SANCHEZ. TECHNOLOGICAL SUITABILITY OF DIFFERENT RENNETS AND COAGULANT
ENZYMES APPLIED IN MURCIANO GRANADINA GOAT MILK. IDF BULLETIN. 9603, pp. 194 - 198. 1996. ISSN
@71

Tipo de produccion: Articulo Tipo de soporte: Revista

Posicion de firma: 1

MARIA JOSE JORDAN BUESO; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ;
MARIA BELEN LOPEZ MORALES. DETERMINACION DE LA ACITIVIDAD COAGULANTE DE CUAJOS
BOVINOS. REVISTA ESPANOLA DE LECHERIA. 5, pp. 37 - 40. 1996. ISSN @69

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 5

MARIA JOSE JORDAN BUESO; JOSE LAENCINA SANCHEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES. TECNOLOGIA
DE APROVECHAMIENTO DEL LACTOSUERO. REVISTA ESPANOLA DE LECHERIA. 3, pp. 24 - 30. 1996. ISSN
@69

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista

Posicién de firma: 5
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MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JULIO PEDAUYE RUIZ; SANCHO JOSE BANON ARIAS;
MARIA BELEN LOPEZ MORALES; JOSE LAENCINA SANCHEZ. ON-LINE METHODS FOR PORK QUALITY
DETECTION. FOOD CONTROL. 62, pp. 111 - 113. 1995. ISSN 0956-7135

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 4

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; PILAR HELLIN; JOSE LAENCINA SANCHEZ. EFFECT OF THERMAL
TREATMENT ON GOAT MILK CLOTTING TIME1995. MILCHWISSENSCHAFT. 50 - 3, pp. 126 - 129. 1995. ISSN
@143

Tipo de produccion: Articulo Tipo de soporte: Revista

Posicion de firma: 1

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; JOSE LAENCINA SANCHEZ. SITUACION LEGISLATIVA DE LA LECHE
PASTERIZADA EN EL MERCADO EUROPEOQ. Alimentaria. 94, pp. 37 - 40. 1994. ISSN 0300-5755

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 1

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; JOSE LAENCINA SANCHEZ. TECNICAS VISCOSIMETRICAS APLICADAS
EN LA ELABORACION DE QUESO.Alimentacion, equipos y tecnologia. 4, pp. 85 - 88. 1994. ISSN 0212-1689

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 1

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; JOSE LAENCINA SANCHEZ. VISCOSIMETRIC MEASUREMENT OF MILK
CLOTTING TIME.REVISTA DESCONOCIDA. 43, pp. 169 - 182. 1994.

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 1

JULIO PEDAUYE RUIZ; SANCHO JOSE BANON ARIAS; MARTIN QUINONERO; MARIA BELEN LOPEZ
MORALES; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ. CALIDAD DE LA CARNE DE CERDO: INFLUENCIA
DEL ESPESOR DEL PANICULO GRASO DORSAL, EL GRADO DE INFILTRACION GRASA MUSCULAR Y DEL
SEXO.Anales de veterinaria de Murcia. 9-10, pp. 17 - 24. 1994. ISSN 0213-5434

Tipo de produccion: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 4

MARIA BELEN LOPEZ MORALES. CUAJOS Y ENZIMAS COAGULANTES EN LA ELABORACION DE QUESO
DE CABRA EN LA REGION DE MURCIA. pp. 1-13. 1993. ISBN 84-7684-438-7

Tipo de produccidn: Libro Tipo de soporte: Libro

Posicion de firma: 1 Grado de contribucion: Autor/a o coautor/a de libro
completo

MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; A.
LUNA. DIFFUSE REFLECTANCE APPLIED TO CHEESEMAKING. FOOD CONTROL ON-LINE CONTROL FOR
IMPROVED QUALITY. pp. 56 - 57. 1993.

Tipo de producciéon: Documento o Informe Tipo de soporte: Revista

cientifico-técnico

Posicién de firma: 3

MARIA BELEN LOPEZ MORALES. LA INFLUENCIA DE LA ALIMENTACION EN LA CALIDAD DE LA LECHE.
BOLETIN AGROPECUARIO. 3, pp. 48 - 53. 1991.

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicién de firma: 1
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96

97

98

99

S.; V,; E.; J.; M.; M.B.Usefulness of a Large Field of View sensor for physicochemical, texturall and yield
predictions under industrial goat cheese Murcia al vino manufacturing conditions. Journal of Dairy Science. 95, pp.
6320 - 6331.

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista

Posicion de firma: 6 Grado de contribucion: Autor/a o coautor/a de articulo
en revista con comité evaluador de admisidon externo

indice de impacto: 2.564

Claudia Andrade; Silvia Rovira; Victor Garcia. Evaluacion hedénica del Queso de Murcia al Vino y Queso de
Murcia Curado. Industrias Lacteas Espanolas. 422, pp. 18 - 23.

Tipo de produccion: Articulo Tipo de soporte: Revista
Posicion de firma: 4

Puerta, F, Wessel, W., Garcia, V., Lopez, E., Rovira, S., Alvarez, D., Roa, I., and Lopez, M.B.: A preliminary study
of the use of a Raman laser sensor to monitor coagulation and syneresis for the on-line control of cheese-making.
International Journal of Dairy Technology. aceptado,

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista

Pefaranda, I.; Lopez Morales, M.B.; Garrido, M.D.; Egea, M.Plant-Based Burgers with Reduced Texture
Additives: A Comparative Study of Methylcellulose and Sodium Alginate.Foods. 14(8), Disponible en Internet en:
<https://portalinvestigacion.um.es/documentos/683023319fdcd03a7a2917ae>.

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista

Posicion de firma: 2 Grado de contribucion: Autor/a o coautor/a de
documento cientifico o técnico de difusién

indice de impacto: 5.1

100 Azorin; Madrid; Martinez-Miro; Lépez; Lopez; Hernandez. Effects of dietary supplementation with selenium in

organic form and iodine in dairy goats and their transfer to milk and dairy products.Veterinary and Animal Science.
30, Disponible en Internet en: <https://portalinvestigacion.um.es/documentos/690fafd39d779071e7cc1194>.

Tipo de produccién: Articulo Tipo de soporte: Revista

Posicion de firma: 4 Grado de contribucion: Autor/a o coautor/a de
documento cientifico o técnico de difusion

indice de impacto: 2.2

Trabajos presentados en congresos nacionales o internacionales

1 Titulo del trabajo: Skatole and androstenone contents in backfat from different anatomical locations
Nombre del congreso: 73 EAAP Europe
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracién: OPORTO,
Fecha de celebracién: 05/09/2022
MACARENA EGEA CLEMENZ; MARIA BELEN LINARES PADIERNA; MARIA BELEN LOPEZ MORALES;
MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ.
2 Titulo del trabajo: Desarrollo de estrategias tecnoldgicas que garanticen la calidad sensorial de la carne de
cerdos machos enteros
Nombre del congreso: IV Congreso de la Asociacion Espafiola de Profesionales del Analisis Sensorial
AEPAS
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
:n-'slll-é-pg ComItRNO eI _': FUNDACION ESPANOLA
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Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracién: LA RIOJA,
Fecha de celebracion: 06/06/2022

MARIA BELEN LINARES PADIERNA; IRENE PENARANDA VERDU; MACARENA EGEA CLEMENZ;
MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ.

3 Titulo del trabajo: Effect of fat reduction on colour of fresh and cooked sausages
Nombre del congreso: INTERNATIONAL CONFERENCE EFFOST
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: SUIZA,
Fecha de celebracion: 01/11/2021

DANIEL ALVAREZ ALVAREZ; IRENE PENARANDA VERDU; MACARENA EGEA CLEMENZ; MARIA
BELEN LOPEZ MORALES; CELIA MARIA INIESTA ADAN; ELVIRA ZAPATA GALIAN; MARIA BELEN
LINARES PADIERNA; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ.

4 Titulo del trabajo: Elaboration of vegetable cream using zucchini by-product to reduce food waste
Nombre del congreso: INTERNATIONAL CONFERENCE EFFOST
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: SUIZA,
Fecha de celebracién: 01/11/2021

VIRGINIA TARIN; MACARENA EGEA CLEMENZ; IRENE PENARANDA VERDU; ANA M? VERA
MANZANARES; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARIA BELEN LINARES PADIERNA; MARIA
DOLORES GARRIDO FERNANDEZ.

5 Titulo del trabajo: Employement and food waste tends in the Region of Murcia
Nombre del congreso: INTERNATIONAL CONFERENCE EFFOST
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: SUIZA,
Fecha de celebracién: 01/11/2021
ELVIRA ZAPATA GALIAN; MACARENA EGEA CLEMENZ; IRENE PENARANDA VERDU; BRUNO MARTIZ

LIZA; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN
LINARES PADIERNA.

6 Titulo del trabajo: Vegetal fibre effect in the texture of meat products fat reduced
Nombre del congreso: INTERNATIONAL CONFERENCE EFFOST
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: SUIZA,
Fecha de celebracién: 01/11/2021

IRENE PENARANDA VERDU; DANIEL ALVAREZ ALVAREZ; MACARENA EGEA CLEMENZ; MARIA
BELEN LOPEZ MORALES; ELVIRA ZAPATA GALIAN; CELIA MARIA INIESTA ADAN; MARIA DOLORES
GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LINARES PADIERNA.

7 Titulo del trabajo: Application of raman spectroscopy for fatty acid and boar taint determination
Nombre del congreso: 67th International Congress of Meat Science and Technology ICOMST 2021
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: ESTADOS UNIDOS,

Fecha de celebracién: 23/08/2021
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MARIA FONT | FURNOLS; IRENE PENARANDA VERDU; MACARENA EGEA CLEMENZ; NURIA
PANELLA; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LINARES PADIERNA; MARIA
BELEN LOPEZ MORALES.

8 Titulo del trabajo: Boar taint masking on marinade injected meat
Nombre del congreso: 67th International Congress of Meat Science and Technology ICOMST 2021
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: POLONIA,
Fecha de celebracion: 23/08/2021

ELVIRA ZAPATA GALIAN; IRENE PENARANDA VERDU; MACARENA EGEA CLEMENZ; CELIA MARIA
INIESTA ADAN; NURIA PANELLA; MARIA FONT | FURNOLS; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARIA
BELEN LINARES PADIERNA; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ.

9 Titulo del trabajo: Effect of vegetal fibre on texture and colour of fat reduced dry cured spanish sausages
Nombre del congreso: 67th International Congress of Meat Science and Technology ICOMST 2021
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: POLONIA,

Fecha de celebracién: 23/08/2021

IRENE PENARANDA VERDU; DANIEL ALVAREZ ALVAREZ; CELIA MARIA INIESTA ADAN; MACARENA
EGEA CLEMENZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; ELVIRA ZAPATA GALIAN; MARIA DOLORES
GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LINARES PADIERNA.

10 Titulo del trabajo: Effect of fat reduction in Frankfurt sausage on sensory quality
Nombre del congreso: 14th Pangborn Sensory Science Symposium
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: ESTADOS UNIDOS,
Fecha de celebracién: 09/08/2021

CELIA MARIA INIESTA ADAN; IRENE PENARANDA VERDU; DANIEL ALVAREZ ALVAREZ; MACARENA
EGEA CLEMENZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; ELVIRA ZAPATA GALIAN; MARIA BELEN LINARES
PADIERNA; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ.

11 Titulo del trabajo: Sensory perception of the compounds responsible for boar taint by a trained panel

Nombre del congreso: EUROSENSE 2020, A sense of innovation 9th European Conference on sensory
and consumer research

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: HOLANDA,

Fecha de celebracién: 13/12/2020

IRENE PENARANDA VERDU; MACARENA EGEA CLEMENZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARIA
DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LINARES PADIERNA.

12 Titulo del trabajo: CARACTERIZACION SENSORIAL DE PRODUCTOS ELABORADOS A PARTIR DE
ELABORINA

Nombre del congreso: Ill Congreso AEPAS

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: SAN SEBASTIAN,

Fecha de celebracion: 26/06/2019

BN ae
5&@
[ 2

E INNOVACION

GOBIERNO MINISTERIC & ;gggﬁlgré ESPDER
DE ESPANA DE CIENCIA ¢ i
g ¥ LA TECNOLOGIA

68



M C
% V| N CURRICULUM VITAE NORMALIZADO 4899¢37daf884662358641d62a76abdd

IRENE PENARANDA VERDU; MARIA BELEN LINARES PADIERNA; MARIA BELEN LOPEZ MORALES;
MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ.

13 Titulo del trabajo: DETERMINACION DE LA VIDA UTIL MEDIANTE PARAMETROS SENOSRIALES DE
UN ANUEVA VARIEDAD DE QUESOS DE CABRA

Nombre del congreso: Ill Congreso AEPAS

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: SAN SEBASTIAN,

Fecha de celebracién: 26/06/2019

DANIEL ALVAREZ ALVAREZ; MACARENA EGEA CLEMENZ; MARIA BELEN LINARES PADIERNA;
MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

14 Titulo del trabajo: FECTO DE LA REDUCCION DE AZUCAR EN LA CALIDAD SENSORIAL DE
DIFERENTES MERMELADAS DE FRESA MEDIANTE PANEL ENTRENADO Y DE CONSUMIDORES

Nombre del congreso: Ill Congreso AEPAS

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: SAN SEBASTIAN,

Fecha de celebracién: 26/06/2019

MACARENA EGEA CLEMENZ; IRENE PENARANDA VERDU; MARIA DOLORES GARRIDO
FERNANDEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARIA BELEN LINARES PADIERNA.

15 Titulo del trabajo: USO DE LA CLASE INVERTIDA (FLIPPED CLASSROOM) EN EL GRADO DE CIENCIA
Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS: PARTE Il ANALISIS DE RESULTADOS

Nombre del congreso: |Il CONGRESO INTERNACIONAL DE INNOVACION DOCENTE
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: MURCIA,

Fecha de celebracién: 21/03/2018

MACARENA EGEA CLEMENZ; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LOPEZ
MORALES; DANIEL ALVAREZ ALVAREZ; MARIA BELEN LINARES PADIERNA.

16 Titulo del trabajo: Uso de la clase invertida (Flipped Classroom) en el Grado de Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos: Parte Il Analisis de resultados

Nombre del congreso: [Il CONGRESO INTERNACIONAL DE INNOVACION DOCENTE 2018
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: MURCIA,

Fecha de celebracién: 21/03/2018

MACARENA EGEA CLEMENZ; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LOPEZ
MORALES; DANIEL ALVAREZ ALVAREZ; MARIA BELEN LINARES PADIERNA.

17 Titulo del trabajo: Utilizacion del sensor laser raman para la identificacion de leche en funcion de cantidad

grasa
Nombre del congreso: Il Jornadas Doctorales. Escuela Internacional de Doctorado.
Tipo evento: Jornada Ambito geografico: INTERNACIONAL

Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: MURCIA,

Fecha de celebracién: 30/05/2017

EVA LOPEZ CERMENO; KHALID BOUTOIAL; MARIA BELEN LOPEZ MORALES.
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18 Titulo del trabajo: Calidad de la carne y de los productos céarnicos de cerdos machos enteros dentro del
contexto europeo actual.

Nombre del congreso: 1 er Congreso Internacional de Investigacién en Ciencia y Tecnologia de la Carne
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL

Tipo de participacion: Otros

Fecha de celebraciéon: 19/10/2016

MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LINARES PADIERNA; MACARENA EGEA
CLEMENZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; DANIEL ALVAREZ ALVAREZ.

19 Titulo del trabajo: Incorporacion de copos de lino en raciones unifeed para mejorar la calidad de la leche
de cabra

Nombre del congreso: XLI Congreso Nacional y XVII Congreso Internacional de la Sociedad Espaiola de
Ovinotecnia y Caprinotecnia

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: TALAVERA DE LA REINA,

Fecha de celebracién: 14/09/2016

VICTOR GARCIA ALCARAZ; MARIA JOSEFA MADRID SANCHEZ; FUENSANTA HERNANDEZ; MARIA
DOLORES MEGIAS RIVAS; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LOPEZ
MORALES.

20 Titulo del trabajo: ASPECTOS NUTRICIONALES DE LA LECHE Y QUESOS DE CABRA

Nombre del congreso: JORNADA TECNICA Y FORMACION DE LA SEMANA DEL QUESO DE MURCIA
D.O.P.

Tipo evento: Jornada Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: MURCIA,

Fecha de celebracién: 26/11/2015

21 Titulo del trabajo: Caracterizacion tecnoldgica de geles de inulina para su aplicacion en la industria lactea
Nombre del congreso: [l CONGRESO INTERNACIONAL DE SEGURIDAD ALIMENTARIA
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster
Ciudad de celebracion: MURCIA,
Fecha de celebracién: 25/11/2015

22 Titulo del trabajo: Efecto del ozono sobre la calidad microbiologica del agua de lavado de filetes de dorada
Nombre del congreso: [l CONGRESO INTERNACIONAL DE SEGURIDAD ALIMENTARIA
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster
Ciudad de celebracion: MURCIA,
Fecha de celebracién: 25/11/2015

23 Titulo del trabajo: Estudio del proceso de coagulacion de la leche mediante el empleo de un sensor laser

raman.
Nombre del congreso: Il CONGRESO INTERNACIONAL DE SEGURIDAD ALIMENTARIA
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL

Tipo de participacion: Poster
Ciudad de celebracion: MURCIA,
Fecha de celebracion: 25/11/2015
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24 Titulo del trabajo: Propiedades tecnoldgicas de patties de cerdo elaborados con subproductos de la uva
Nombre del congreso: [l CONGRESO INTERNACIONAL DE SEGURIDAD ALIMENTARIA
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster
Ciudad de celebracion: MURCIA,
Fecha de celebracion: 25/11/2015

25 Titulo del trabajo: Relacion entre la ingesta de Posidonia oceanica en cabras de raza Murciano-granadina
y su efecto entre la leche y el queso fresco

Nombre del congreso: [l CONGRESO INTERNACIONAL DE SEGURIDAD ALIMENTARIA
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: MURCIA,

Fecha de celebracién: 25/11/2015

26 Titulo del trabajo: EVALUACION SENSORIAL DE ESTRATEGIAS CULINARIAS PARA EL
ENMASCARAMIENTO DEL OLOR SEXUAL EN CARNE DE CERDO MACHO ENTERO

Nombre del congreso: | CONGRESO AEPAS

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebraciéon: CIUDAD REAL,

Fecha de celebracién: 25/10/2015

27 Titulo del trabajo: Nuevas metodologias docentes aplicadas al disefio y fabricacién de nuevos productos
Nombre del congreso: Il Congreso VetDoc de Docencia Veterinaria
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: MURCIA,
Fecha de celebracién: 03/09/2015

28 Titulo del trabajo: Influence of feeding murciano-granadina goat with Posidonia oceanica banquettes in
milk
Nombre del congreso: XXIII International Congress of Mediterranean Federation for Health and Production
of Ruminants
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster
Ciudad de celebracion: SASSARI,
Fecha de celebracién: 17/06/2015

29 Titulo del trabajo: Relationship between Posidonia Oceanica intake in Murciano Granadina breed and the
effect in fresh cheese

Nombre del congreso: XXIII International Congress of Mediterranean Federation for Health and Production
of Ruminants

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: SASSARI,

Fecha de celebracién: 17/06/2015

30 Titulo del trabajo: Aplicacion sensores "on-line" para el control de los procesos de coagulacién y sinéresis

Nombre del congreso: XXIIl Foro INIA "Leche y productos lacteos. Posibilidades , 1+D y Cadena
alimentaria"
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Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Ponencia

Ciudad de celebraciéon: MADRID,

Fecha de celebracién: 14/04/2015

31 Titulo del trabajo: Tecnologias aplicadas para el control en linea en la elaboracion de quesos
Nombre del congreso: Nuevas tecnologias en seguridad y calidad de los productos lacteos
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Ponencia
Ciudad de celebracion: CCACERES,

Fecha de celebracion: 14/11/2013
MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

32 Titulo del trabajo: IN WIK Disefio y fabricacién de nuevos productos
Nombre del congreso: Il Congreso Internacional de Docencia Universitaria
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster
Ciudad de celebracion: VIGO,
Fecha de celebracién: 20/06/2013

MARIA BELEN LINARES PADIERNA; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LOPEZ
MORALES; PEDRO DIAZ MOLINS.

33 Titulo del trabajo: Efecto de la incorporacién de zumo de limén en queso fresco de cabra
Nombre del congreso: VIl Congreso Nacional de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Poster
Ciudad de celebracion: CORDOBA,

Fecha de celebracién: 12/06/2013

34 Titulo del trabajo: Advances on goat milk quality
Nombre del congreso: Xl International Conference on Goats
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participaciéon: Ponencia
Ciudad de celebraciéon: LAS PALMAS GRAN CANARIA,
Fecha de celebracién: 25/09/2012
MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

35 Titulo del trabajo: Utilizacion de extractos vegetales en leche y queso de cabra
Nombre del congreso: Mediterranean Know How: Economia y sociedad
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participaciéon: Ponencia
Ciudad de celebracion: MURCIA, SPAIN,
Fecha de celebracién: 11/05/2012

VICTOR GARCIA ALCARAZ; SILVIA ROVIRA GARBAYO; KHALID BOUTOIAL; MARIA BELEN LOPEZ
MORALES.

36 Titulo del trabajo: Harinas elaboradas
Nombre del congreso: X Cumbre Internacional de Cocina Madrid Fusién 2012
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: MADRID ESPANA,
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Fecha de celebracion: 24/01/2012
MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; EDUARDO FERRANDINI
BANCHERO.

37 Titulo del trabajo: Aplicacion de metodologias participativas a la asignatura de Alimentos Transgénicos del
Master en Bioderecho: derecho, etica y ciencia.

Nombre del congreso: Congreso Internacional de Innovacion Docente 2011

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracién: CARTAGENA, MURCIA ESPANA,

Fecha de celebracién: 06/07/2011

SILVIA ROVIRA GARBAYO; MARIA BELEN LINARES PADIERNA; MARIA DOLORES GARRIDO
FERNANDEZ; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

38 Titulo del trabajo: Aplicacion de nuevas metodologias didacticas en la asignatura de Tecnologia
Alimentaria de Veterinaria.
Nombre del congreso: Congreso Internacional de Innovacion Docente 2011
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster
Ciudad de celebracion: CARTAGENA, MURCIA ESPANA,
Fecha de celebracién: 06/07/2011

MARIA BELEN LINARES PADIERNA; SILVIA ROVIRA GARBAYO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES;
EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ.

39 Titulo del trabajo: Efecto del procesado industrial en la microestructura de Queso de Murcia al Vino
Nombre del congreso: VI Congreso Nacional de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Poster
Ciudad de celebracion: VALENCIA,
Fecha de celebracién: 08/06/2011

SILVIA ROVIRA GARBAYO; VICTOR GARCIA ALCARAZ; KHALID BOUTOIAL; EDUARDO FERRANDINI
BANCHERO; JOSE LAENCINA SANCHEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

40 Titulo del trabajo: Influencia de la alimentacion con subproductos de plantas aromaticas Rosmarinus
officinalis spp. y Thymus zygis spp.en la aceptacion de leche de cabra de raza Murciano-Granadina.

Nombre del congreso: VI Congreso Nacional de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: VALENCIA,

Fecha de celebracién: 08/06/2011

KHALID BOUTOIAL; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; SILVIA ROVIRA GARBAYO; VICTOR
GARCIA ALCARAZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

41 Titulo del trabajo: Effect of vegetable coagulants on fresh goat cheese properties
Nombre del congreso: IDF International Symposium on Sheep, Goat and other non-Cow Milk
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster
Ciudad de celebracion: ATENAS GRECIA,
Fecha de celebracién: 16/05/2011

VICTOR GARCIA ALCARAZ; SILVIA ROVIRA GARBAYO; MARIA ROCIO TERUEL GUTIERREZ;
EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES.
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42 Titulo del trabajo: Prediction of cutting time, moisture and yield By LFV sensor during industrial goat
cheese manufacture

Nombre del congreso: IDF International Symposium on Sheep, Goat and other non-Cow Milk
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: ATENAS GRECIA,

Fecha de celebracién: 16/05/2011

SILVIA ROVIRA GARBAYO; VICTOR GARCIA ALCARAZ; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA
BELEN LOPEZ MORALES.

43 Titulo del trabajo: Influence of feeding goats on by-products Rosmarinus officinalis spp. and Thymus zygis
spp.in milk and cheese properties.

Nombre del congreso: International Symposium on Medicinal and Aromatic Plants SIPAMA
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: MOHAMMEDIA MARRUECOS,

Fecha de celebracién: 12/05/2011

KHALID BOUTOIAL; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; SILVIA ROVIRA GARBAYO; VICTOR
GARCIA ALCARAZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

44 Titulo del trabajo: Prediccidn de la porosidad, humedad y capacidad de retencion de agua en Queso de
Murcia al Vino.

Nombre del congreso: | Congreso Nacional Cientifico de Alumnos de Veterinaria
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracién: MURCIA ESPANA,

Fecha de celebracién: 19/02/2011

SILVIA ROVIRA GARBAYO; VICTOR GARCIA ALCARAZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; KHALID
BOUTOIAL; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

45 Titulo del trabajo: Analisis sensorial de productos lacteos en los centros docentes europeos
Nombre del congreso: | Congreso Nacional Cientifico de Alumnos de Veterinaria
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Poster
Ciudad de celebracion: MURCIA ESPANA,
Fecha de celebracién: 17/02/2011

VICTOR GARCIA ALCARAZ; SILVIA ROVIRA GARBAYO; KHALID BOUTOIAL; MARIA BELEN LOPEZ
MORALES; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO.

46 Titulo del trabajo: Microstructure during syneresis process and its relation with curd moisture

Nombre del congreso: IDF SYMPOSIA ON SCIENCE AND TECHNOLOGY OF FERMENTED MILK AND
MICROESTRUCTURE

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: TROMSO NORUEGA,

Fecha de celebracién: 11/06/2010

SILVIA ROVIRA GARBAYO; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES;
JOSE LAENCINA SANCHEZ.
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47 Titulo del trabajo: Incorporacién de nuevas metodologias docentes a la asignatura Vida Comercial de los
Alimentos y sus Elaborados

Nombre del congreso: Jornadas de Innovacién Docente: Analisis de las experiencias de innovacion
docente en la Facultad de Veterinaria

Tipo evento: Jornada Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: FACULTAD DE VETERINARIA UMU,

Fecha de celebracién: 04/02/2010

EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; JOSE LAENCINA SANCHEZ;
MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ.

48 Titulo del trabajo: Seleccion y entrenamiento de un panel de catadores para pescado
Nombre del congreso: XIl Congreso Nacional de Acuicultura
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebraciéon: MADRID,
Fecha de celebracién: 24/11/2009

MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; EDUARDO FERRANDINI
BANCHERO.

49 Titulo del trabajo: Scanning Electron Microscopy and Image Analysis of Porosity During Goat's Cheese
Syneresis Process.

Nombre del congreso: IDF World World Dairy Summit

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: BERLIN ALEMANIA,

Fecha de celebracién: 20/09/2009

SILVIA ROVIRA GARBAYO; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO;
MARIA BELEN LOPEZ MORALES; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

50 Titulo del trabajo: Fermentos y tecnologia de aplicacion en la elaboracion de yogur de cabra y vaca
Nombre del congreso: V Congreso Nacional de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Poster
Ciudad de celebracion: MURCIA,
Fecha de celebracién: 26/05/2009

EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARTA RODRIGUEZ
ALBURQUERQUE; SILVIA ROVIRA GARBAYO; ALEJANDRA VIVIANA PRICE GOMEZ; MARIA
DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

51 Titulo del trabajo: Perfil lipidico de queso de Murcia al Vino
Nombre del congreso: V Congreso Nacional de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Poster
Ciudad de celebracion: MURCIA,
Fecha de celebracién: 26/05/2009

MARTA RODRIGUEZ ALBURQUERQUE; SILVIA ROVIRA GARBAYO; EDUARDO FERRANDINI
BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE
LAENCINA SANCHEZ.
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Titulo del trabajo: Use of an optical sensor and study of microstructure in chesse making to control the
syneresis process

Nombre del congreso: Use of an optical sensor and study of microstructure in chesse making to control the
syneresis process

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: GALICIA,

Fecha de celebracién: 15/05/2009

SILVIA ROVIRA GARBAYO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO;
EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; GEMA NIETO
MARTINEZ; MARIA BELEN LINARES PADIERNA.

Titulo del trabajo: USE OF AN OPTICAL SENSOR AND STUDY OF MICROSTRUCTURE IN CHEESE
MAKING TO CONTROL THE SYNERESIS PROCESS

Nombre del congreso: XIV European Dairy Teachers Assembly

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: LUGO,

Fecha de celebracién: 14/05/2009

SILVIA ROVIRA GARBAYO; MARTA RODRIGUEZ ALBURQUERQUE; MARIA BELEN LOPEZ MORALES;
EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; MARIA DOLORES GARRIDO
FERNANDEZ; GEMA NIETO MARTINEZ; MARIA BELEN LINARES PADIERNA; JOSE LAENCINA
SANCHEZ.

Titulo del trabajo: Univesity of Murcia Dairy Team

Nombre del congreso: IX European Dairy Sensory Contest

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: FINLANDIA,

Fecha de celebracién: 14/04/2009

EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

Titulo del trabajo: Nuevas tecnologias y seguridad alimentaria

Nombre del congreso: Curso de formacion a veterinarios en Tecnologia de Alimentos. Modulo 111
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional

Tipo de participaciéon: Ponencia

Ciudad de celebracion: TALAVERA DE LA REINA,

Fecha de celebracién: 09/07/2008

MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

Titulo del trabajo: Nuevas tecnologias y seguridad alimentaria

Nombre del congreso: Curso de formacién a veterinarios en Tecnologia de Alimentos.Modulo 111
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional

Tipo de participacion: Ponencia

Ciudad de celebracion: ALBACETE,

Fecha de celebracién: 13/05/2008

MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

Titulo del trabajo: Nuevas tecnologias y seguridad alimentaria

Nombre del congreso: Curso formacion a Veterinarios en Tecnologia de Alimentos. Modulo Il
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional

Tipo de participaciéon: Ponencia
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Ciudad de celebracion: CUIDAD REAL,
Fecha de celebracion: 05/05/2008
MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

58 Titulo del trabajo: Nuevas tecnologias y Seguridad Alimentaria
Nombre del congreso: Curso de formacion a veterinarios en Tecnologia de Alimentos. Modulo 111
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participaciéon: Ponencia
Ciudad de celebracion: CUENCA,
Fecha de celebracién: 16/04/2008
MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

59 Titulo del trabajo: Innovaciones tecnoldgicas y seguridad alimentaria
Nombre del congreso: Il Congreso Internacional de Seguridad Alimentaria
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracién: MURCIA,
Fecha de celebracion: 26/02/2008
MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

60 Titulo del trabajo: Effects of storage in ice on sensory quality of cultured meagreArgyrosomus regius fillets
Nombre del congreso: Aquaculture Europe 07
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster
Ciudad de celebracion: ESTAMBUL,
Fecha de celebracién: 24/10/2007
MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

61 Titulo del trabajo: Adaptabilidad tecnologica de leche de cabra Murciano-Granadina alimentadas con
ensilado de tomate Lycopersicon esculentum

Nombre del congreso: Il Congreso Nacional de Calidad Alimentaria

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: MURCIA,

Fecha de celebracién: 16/10/2007

EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARIA DOLORES MEGIAS
RIVAS; FUENSANTA HERNANDEZ RUIPEREZ; ANTONIO MARTINEZ TERUEL; JOSEFA MADRID
SANCHEZ; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

62 Titulo del trabajo: Desarrollos tecnolégicos en la industria alimentaria
Nombre del congreso: Il Congreso Nacional de Calidad Alimentaria
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: MURCIA,
Fecha de celebracién: 16/10/2007
MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

63 Titulo del trabajo: Cambios fisico-quimicos y microbiologicos de filetes de corvina Argyrosomus regius
durante su almacenamiento en hielo

Nombre del congreso: XI Congreso Nacional de Acuicultura
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
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Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: VIGO,

Fecha de celebracién: 24/09/2007

MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

64 Titulo del trabajo: CALIDAD DE LA LECHE DE CABRA: ACTUALIDAD TECNOLOGICA
Nombre del congreso: JORNADA CAPRINO. FECOAM 2007
Tipo evento: Jornada Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: LORCA MURCIA,
Fecha de celebracion: 20/09/2007
EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

65 Titulo del trabajo: "Murciano-Granadina goat feeding with aromatic plant by-products. effect on the milk
porduction and presence od polyphenols in "Al vino" Murciano goat cheese"

Nombre del congreso: 55th International Congress and Annual Meeting of the society for medicinal plant
research

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: AUSTRIA,

Fecha de celebracién: 02/09/2007

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO.

66 Titulo del trabajo: Utilizacion de peroxido de hidrogeno en la higiene de instalaciones y equipos de
tratamiento de vegetales frescos

Nombre del congreso: V Congreso Iberoamericano de Tecnologia Postcosecha y Agroexportaciones
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL

Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: CARTAGENA,

Fecha de celebracién: 29/05/2007

ALEJANDRA VIVIANA PRICE GOMEZ; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ
MORALES; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

67 Titulo del trabajo: Entrenador y representante de la Universidad de Murcia
Nombre del congreso: IX European Sensory Dairy Contest
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebraciéon: MADRID,
Fecha de celebracién: 24/05/2007
EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

68 Titulo del trabajo: Biogenic amines in spanish cheeses made with sheep and goat milk

Nombre del congreso: 5th International Symposium on the challange to sheep and goat milk sectors
FIL-IDF

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: ITALIA,

Fecha de celebracién: 18/04/2007

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; JOSE LAENCINA SANCHEZ; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO;
MERCEDES DE RENOBALES SCHEIFLER.
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69 Titulo del trabajo: Changes on the texture and flavour during the ripening of Murcina Wine cheese made
with lamb rennet paste

Nombre del congreso: 5th International Symposium on the challange to sheep and goat milk sectors
FIL-IDF

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: ITALIA,

Fecha de celebracién: 18/04/2007

EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MANUEL CASTILLO
ZAMBUDIO; MERCEDES DE RENOBALES SCHEIFLER; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

70 Titulo del trabajo: Caracterizacion tecnologica de cuajos naturales en pasta experimentales
Nombre del congreso: IV Congreso de Ingenieria de Tecnologia Alimentaria
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: CORDOBA,
Fecha de celebracién: 08/11/2006

EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; MARIA BELEN LOPEZ
MORALES; MERCEDES DE RENOBALES SCHEIFLER; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

71 Titulo del trabajo: Nuevas Tecnologias con sensores Opticos en la elaboracion de queso
Nombre del congreso: | Congreso Internacional de Seguridad Alimentaria
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: MURCIA,
Fecha de celebracién: 17/11/2005

MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; PAYNE FREDERICK ALAN;
JOSE LAENCINA SANCHEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

72 Titulo del trabajo: Aspectos saludables de la leche de cabra murciano-granadina. Acidos grasos
Nombre del congreso: Il Jornadas de actualizacién en alimentacion y salud.
Tipo evento: Jornada Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: MURCIA,
Fecha de celebracién: 20/10/2005

ALEJANDRA VIVIANA PRICE GOMEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MANUEL CASTILLO
ZAMBUDIO; MARIA DOLORES MEGIAS; FUENSANTA HERNANDEZ RUIPEREZ; JOSE LAENCINA
SANCHEZ; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO.

73 Titulo del trabajo: ESTUDIO DEL EMPLEO DE CUAJOS NATURALES EN LECHE DE CABRA Y VACA
Nombre del congreso: [l CONGRESO NACIONAL DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: BURGOS,

Fecha de celebracién: 29/05/2005

EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; ALEJANDRA VIVIANA PRICE
GOMEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

74 Titulo del trabajo: EVOLUCION DE LA TITULACION DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
EN LA UNIVERSIDAD DE MURCIA 1996-2005

Nombre del congreso: Il CONGRESO NACIONAL DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
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Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: BURGOS,

Fecha de celebracién: 29/05/2005

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ.

75 Titulo del trabajo: El futuro del sector lechero caprino. Conclusiones del Symposium Internacional de la
Federacion Internacional de Lecheria

Nombre del congreso: VI CURSOS DE FORMACION GANADERA DE LA RAZA CAPRINA MURCIANA
GRANADINA

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Ponencia

Ciudad de celebracion: JUMILLA,

Fecha de celebracion: 12/12/2004

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO.

76 Titulo del trabajo: SENSORES OPTICOS EN LA INDUSTRIA LACTEA

Nombre del congreso: [l JORNADAS DE FOMENTO DE LA INVESTIGACION, DESARROLLO

E INNOVACION TECNOLOGICA EN LOS SECTORES AGROALIMENTARIOS EXTREMENOS.
ENCUENTROS SOBRE INNOVACION TECNOLOGICA EN EL SECTOR DEL QUESO Y DERIVADOS
LACTEOS

Tipo evento: Jornada Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: BADAJOZ,

Fecha de celebracién: 24/11/2004

MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

77 Titulo del trabajo: FATTY ACIDS OF MURCIANO-GRANADINA GOATSMILK FROM REGION DE
MURCIA. INFLUENCE OF THE FARMING AREA

Nombre del congreso: EL FUTURO DE LOS SECTORES LECHEROS OVINO Y CAPRINO
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: ZARAGOZA,

Fecha de celebracién: 30/10/2004

EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; ALEJANDRA VIVIANA PRICE GOMEZ; MANUEL CASTILLO
ZAMBUDIO; JOSE LAENCINA SANCHEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

78 Titulo del trabajo: Characterization of lamb rennet paste and optimization of processing methods to recover
traditional flavours in sheep and goat milk cheeses

Nombre del congreso: Future of the Sheep andGoats Dairy Sector

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: ZARAGOZA,

Fecha de celebracién: 28/10/2004

M. DE RENOBALES; JOSE LAENCINA SANCHEZ; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MARIA BELEN
LOPEZ MORALES.

79 Titulo del trabajo: Fatty acids of Murciano-Granadina goats milk from Region de Murcia. Influence of the
farming area.

Nombre del congreso: Future of the Sheep and Goats Dairy Sector

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: ZARAGOZA,
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Fecha de celebracion: 28/10/2004

EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; ALEJANDRA VIVIANA PRICE GOMEZ; MANUEL CASTILLO
ZAMBUDIO; JOSE LAENCINA SANCHEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

80 Titulo del trabajo: Optical sensor technologies to monitor and contro the processing of goat cheese
Nombre del congreso: Future of the Sheep and Goats Dayry Sector
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Ponencia
Ciudad de celebracion: ZARAGOZA,
Fecha de celebracién: 28/10/2004

MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; PAYNE FREDERICK ALAN; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; JOSE
LAENCINA SANCHEZ.

81 Titulo del trabajo: SENSORES OPTICOS PARA LA MONITORIZACION Y CONTROL DE PROCESOS EN
LA ELABORACION DE QUESOS

Nombre del congreso: [l CONGRESO ESPANOL DE INGENIERIA DE ALIMENTOS
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebraciéon: PAMPLONA,

Fecha de celebracién: 17/09/2004

MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; PAYNE FREDERICK ALAN; MARIA BELEN LOPEZ MORALES;
EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

82 Titulo del trabajo: DEVELOPMENT OF A FIBER OPTIC SENSOR TO MEASURE LOW FAT
CONCENTRATIONS IN GOATS'WHEY

Nombre del congreso: INTERNATIONAL CONFERENCE ENGINEERING AND FOOD ICEF9
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: FRANCIA,

Fecha de celebracion: 07/03/2004

MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; PAYNE FRED; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; EDUARDO
FERRANDINI BANCHERO; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

83 Titulo del trabajo: Kinetics of syneresis during goatss cheese manufacturing
Nombre del congreso: International Conference Engineering and Food, ICEF9
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: MONTPELLIER. FRANCIA,
Fecha de celebracién: 07/03/2004

MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; PAYNE FREDERICK ALAN; MARIA BELEN LOPEZ MORALES;
EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

84 Titulo del trabajo: SENSORES OPTICOS EN LA INDUSTRIA LACTEA

Nombre del congreso: | CUMBRE HISPANO-LUSA DE PRODUCTOS LACTEOS Y SU PROYECCION EN
EUROPA

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: TRUJILLO,

Fecha de celebracién: 29/11/2003

MARIA BELEN LOPEZ MORALES.
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85 Titulo del trabajo: CARACTERISTICAS DE LA LECHE DE CABRA MURCIANO-GRANADINA EN LA
REGION DE MURCIA

Nombre del congreso: || CONGRESO NACIONAL DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional

Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: ORIHUELA,

Fecha de celebracién: 03/06/2003

EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; ALEJANDRA VIVIANA PRICE
GOMEZ; DANIEL ALVAREZ ALVAREZ; SALVADOR MANSILLA; MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

86 Titulo del trabajo: LA CABRA MURCIANO GRANADINO PRESENTE Y FUTURO DE LA LECHE DE

CABRA

Nombre del congreso: XXIV CONCURSO SUBASTA NACIONAL DE CAPRINO DE LA RAZA MURCIANO
GRANADINA

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional

Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebraciéon: JUMILLA,
Fecha de celebracién: 20/10/2002
MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

87 Titulo del trabajo: | ENCUENTRO NACIONAL DE RAZAS PURAS CAPRINAS
Nombre del congreso: | ENCUENTRO NACIONAL DE RAZAS PURAS CAPRINAS
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: JUMILLA,

Fecha de celebracién: 28/09/2002
MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

88 Titulo del trabajo: ALTERNATIVAS A LA COMERCIALIZACION A LA LECHE DE CABRA
Nombre del congreso: XXXV SEMANA NACIONAL DE GANADO PORCINO. SEPOR'02
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracién: LORCA,

Fecha de celebracién: 19/09/2002
MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO.

89 Titulo del trabajo: LECHE DE CABRA Y PRODUCTOS DERIVADOS
Nombre del congreso: CURSO DE SANIDAD Y MANEJO DE PEQUENOS RUMIANTES
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: LORCA,
Fecha de celebracién: 02/05/2002

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; EDUARDO FERRANDINI BANCHERO; JOSE LAENCINA SANCHEZ;
MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO.

90 Titulo del trabajo: CARACTERISTICAS TECNOLOGICAS DE LA LECHE DE CABRA
Nombre del congreso: JORNADA TECNOLOGICA SOBRE LA CARNE Y LECHE DE CABRA
Tipo evento: Jornada Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: MURCIA,

Fecha de celebracién: 29/04/2002
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MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO.

91 Titulo del trabajo: SITUACION Y PERSPECTIVAS FUTURAS DE LA LECHE DE CABRA
Nombre del congreso: JORNADA TECNOLOGICA SOBRE LA CARNE Y LECHE DE CABRA
Tipo evento: Jornada Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: MURCIA,

Fecha de celebracién: 29/04/2002
MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

92 Titulo del trabajo: CONSERVACION DE LA ACTIVIDAD COAGULANTE MEDIANTE LA APLICACION

DEL FRIO
Nombre del congreso: | CONGRESO ESPANOL DE CIENCIAS Y TECNICAS DEL FRIO
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional

Tipo de participacion: Poster
Ciudad de celebracion: CARTAGENA,
Fecha de celebracion: 04/04/2002

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; SANCHO JOSE BANON ARIAS;
MARIA JOSE JORDAN BUESO; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA
SANCHEZ.

93 Titulo del trabajo: MONITORIZACION DE LA COAGULACION DE LECHE DE CABRA
Nombre del congreso: | CONGRESO NACIONAL DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: GRANADA,
Fecha de celebracién: 30/06/2001
MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

94 Titulo del trabajo: IMPORTANCIA DE LA CALIDAD TECNOLOGICA DE LA LECHE

Nombre del congreso: NUEVOS RETOS EN LOS SISTEMAS DE CALIDAD DE PRODUCCION DE
LECHE PARA EL PRIMER DECENIO DEL SIGLO XXI

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participaciéon: Ponencia

Ciudad de celebracion: PALENCIA,

Fecha de celebracién: 26/10/2000

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; SANCHO JOSE BANON ARIAS;
ROCIO GONZALEZ BARRIO; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

95 Titulo del trabajo: PROCESSING AND MARKETING
Nombre del congreso: SYMPOSIUM ON DEVELOPMENT STRATEGY FOR THE SHEEP AND GOAT
DAIRY SECTOR

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: NICOSIA,

Fecha de celebracion: 14/04/2000

MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

96 Titulo del trabajo: QUESOS ARTESANALES DE CORRIENTES: CARACTERIZACION DEL AGENTE
COAGULANTE

Nombre del congreso: Il JORNADAS CIENTIFICAS DE ESTUDIANTES DE BIOQUIMICA
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Tipo evento: Jornada Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: ARGENTINA,

Fecha de celebracién: 09/09/1999

MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

97 Titulo del trabajo: PRE-CURE FREEZING AFFECTS PROTEOLYSIS AND WHITE CRYSTALS
FORMATION IN DRY-CURED HAMS.

Nombre del congreso: 44TH INTERNATIONAL CONGRESS OF MEAT SCIENCE ANTE TECHOLOGY
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL

Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: BARCELONA,

Fecha de celebracién: 30/08/1998

SANCHO JOSE BANON ARIAS; JOSE MARIA CAYUELA GARCIA; MARIA DOLORES GIL; M VICTORIA
GRANADOS FUENTES; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ.

98 Titulo del trabajo: CALIDAD MICROBIOLOGICA DE HELADOS Y HORCHATAS EN EL NOROESTE DE
LA REGION DE MURCIA

Nombre del congreso: X CONGRESO NACIONAL DE MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional

Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebraciéon: VALENCIA,

Fecha de celebraciéon: 01/01/1996

MARIA JOSE JORDAN BUESO; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

99 Titulo del trabajo: NOTES IF CERTAIN PHYSICAL AND CHEMICAL CHARACTERISTICS OF THE MILK
AND CHEESE FROM THE MURCIANO-GRANADINA GOAT IN MURCIA S.E. SPAIN

Nombre del congreso: SEMINAR PRODUCTION AND UTILIZATION OF EWE AND GOAT MILK
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: GRECIA,

Fecha de celebraciéon: 01/01/1996

MARIA BELEN LOPEZ MORALES.

100 Titulo del trabajo: RENDIMIENTO QUESERO EN LA ELABORACION DE QUESO FRESCO DE CABRA
MURCIANO-GRANADINA

Nombre del congreso: SIMPOSIUM INTERNATIONAL EAAP-CIHEAM-FAO

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Poster

Ciudad de celebracion: BADAJOZ,

Fecha de celebracién: 01/01/1996

MANUEL CASTILLO ZAMBUDIO; MARIA JOSE JORDAN BUESO; SANCHO JOSE BANON ARIAS;
MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ; MARIA BELEN LOPEZ
MORALES.

101 Titulo del trabajo: Diffuse reflectance applied to cheesemaking
Nombre del congreso: Food control: on line control for improved quality
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: PORTUGAL,
Fecha de celebracién: 29/09/1993
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MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ; MARIA BELEN LOPEZ
MORALES.

102 Titulo del trabajo: ON-LINE METHODS FOR PORK QUALITY DETECTION.
Nombre del congreso: FOOD CONTROL: ON-LINE CONTROL FOR IMPROVED QUALITY.
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: PORTO,
Fecha de celebracién: 26/09/1993

SANCHO JOSE BANON ARIAS; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA
SANCHEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; JULIO PEDAUYE RUIZ.

103 Titulo del trabajo: BEZIEHUNGEN ZWISCHEN FRUH-POSTMORTALEN MERKMALEN BEI
SCHWINEFLEISCH

Nombre del congreso: KULMBACHER WOCHE. KURZFASSUNGEN DER FACHVORTRAGE.
TEILNEHMER AM LEBENSMITTELRECHTLICHEN KOLLOQUIUM

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: ALEMANIA,

Fecha de celebracién: 05/09/1993

MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; JOSE LAENCINA
SANCHEZ; SANCHO JOSE BANON ARIAS.

104 Titulo del trabajo: RENNETS AND COAGULANT ENZYMES APPLIED TO GOAT MILK
Nombre del congreso: 1 CONGRESO MUNDIAL DE LACTEOS EN SALUD Y NUTRICION HUMANA
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: MADRID,
Fecha de celebracién: 10/06/1993

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; BOTET M.J.; A. LUNA; MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ;
JOSE LAENCINA SANCHEZ.

105 Titulo del trabajo: RENNETS AND COAGULANR ENZYMES APPLIED TO GOAT MILK
Nombre del congreso: CONGRESO MUNDIAL DE LACTEOS EN SALUD Y NUTRICION HUMANA
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebraciéon: MADRID,
Fecha de celebracién: 02/05/1993

MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; JOSE LAENCINA
SANCHEZ.

106 Titulo del trabajo: EMBUTIDOS TIPICOS TRADICIONALES EN LA ELABORACION DE PRODUCTOS
CARNICOS DE CALIDAD EN LA REGION DE MURCIA

Nombre del congreso: | CONGRESO INTERNACIONAL DE TECNOLOGIA Y DESARROLLO
ALIMENTARIOS

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: MURCIA,

Fecha de celebracion: 30/10/1992

MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; A.D. PEREZ; SANCHO JOSE BANON ARIAS; MARIA BELEN
LOPEZ MORALES; JOSE LAENCINA SANCHEZ; JULIO PEDAUYE RUIZ.
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107 Titulo del trabajo: CARACTERISTICS AND COMPOSITION OF LEAN AND FAT IN PORK CARCASSES
Nombre del congreso: 38 TH INTERNATIONAL CONGRESS OF MEAT SCIENCE AND TECHNOLOGY
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: FRANCIA,
Fecha de celebracién: 28/08/1992

MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; JOSE LAENCINA
SANCHEZ.

108 Titulo del trabajo: CHARACTERISTICS AND COMPOSITION OF LEAN AND FAT IN PORK CARCASSES
Nombre del congreso: 38 TH INTERNATIONAL CONGRESS OF MEAT SCIENCE AND TECHNOLOGY
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: FRANCIA,
Fecha de celebracién: 28/08/1992

MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; MARIA DOLORES E; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; A.
MUNOZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

109 Titulo del trabajo: CALIDAD DE LA CARNE Y TECNOLOGIA DE LOS PRODUCTOS CARNICOS

Nombre del congreso: | CONGRESO INTERNACIONAL DE TECNOLOGIA Y DESARROLLO
ALIMENTOS

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: MURCIA,

Fecha de celebracién: 16/11/1990

MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JULIO PEDAUYE RUIZ; FULGENCIO MARIN INIESTA,;
MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARI CARMEN VIDAL MARTINEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

110 Titulo del trabajo: NUEVAS POSIBILIDADES EN LA ELABORACION DE QUESO DE CABRA
MURCIANO-GRANADINA

Nombre del congreso: | CONGRESO INTERNACIONAL DE TECNOLOGIA Y DESARROLLO
ALIMENTARIOS

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: MURCIA,

Fecha de celebracién: 16/11/1990

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARI CARMEN VIDAL MARTINEZ; FULGENCIO MARIN INIESTA,;
MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

111 Titulo del trabajo: NUEVAS POSIBILIDADES EN LA ELABORACION DE QUESO DE CABRA
MURCIANO-GRANADINA

Nombre del congreso: | CONGRESO INTERNACIONAL DE TECNOLOGIA Y DESARROLLO
ALIMENTARIOS

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: MURCIA,

Fecha de celebracién: 16/11/1990

MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARI CARMEN VIDAL MARTINEZ; FULGENCIO MARIN INIESTA;
MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ; A. LUNA.
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112 Titulo del trabajo: CALIDAD DE LA CARNE Y TECNOLOGIA DE LOS PRODUCTOS CARNICOS

Nombre del congreso: | CONGRESO INTERNACIONAL DE TECNOLOGIA Y DESARROLLO
ALIMENTARIOS

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: MURCIA,

Fecha de celebracion: 13/11/1990

MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; FULGENCIO MARIN INIESTA; MARIA BELEN LOPEZ
MORALES; MARI CARMEN VIDAL MARTINEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

113 Titulo del trabajo: APLICACION DE DIFERENTES TIPOS DE CUAJO EN LA ELABORACION
ARTESANAL DE QUESO FRESCO DE LECHE DE CABRA

Nombre del congreso: [Il CONGRESO NACIONAL DE BIOTECNOLOGIA

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: MURCIA,

Fecha de celebracién: 13/10/1990

FULGENCIO MARIN INIESTA; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARI CARMEN VIDAL MARTINEZ;
MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

114 Titulo del trabajo: PRODUCCION Y APLICACION DE CULTIVOS LACTICOS INICIADORES

INMOVILIZADOS
Nombre del congreso: VIl REUNION CIENTIFICA DE MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional

Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: BARCELONA,
Fecha de celebracion: 21/09/1990

FULGENCIO MARIN INIESTA; MARI CARMEN VIDAL MARTINEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES;
MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

115 Titulo del trabajo: PRODUCCION Y APLICACION DE CULTIVOS LACTICOS INICIADORES

INMOVILIZADOS
Nombre del congreso: VIl REUNION CIENTIFICA DE MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional

Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: BARCELONA,
Fecha de celebracién: 21/09/1990

FULGENCIO MARIN INIESTA; MARI CARMEN VIDAL MARTINEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES,;
MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

116 Titulo del trabajo: PRODUCCION DE CULTIVOS LACTICOS INMOVILIZADOS
Nombre del congreso: VIl REUNION CIENTIFICA DE MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Poster
Ciudad de celebracion: BARCELONA,
Fecha de celebracién: 19/09/1990

FULGENCIO MARIN INIESTA; MARI CARMEN VIDAL MARTINEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES;
MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

117 Titulo del trabajo: biomass production of lactic starters by mean of immobilized cell systems
Nombre del congreso: 5th european congress on biotechnology
Tipo evento: Congreso Ambito geografico: INTERNACIONAL
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Tipo de participacion: Otros
Ciudad de celebracion: COPENHAGEN,
Fecha de celebracion: 30/06/1990

FULGENCIO MARIN INIESTA; MARI CARMEN VIDAL MARTINEZ; MARIA BELEN LOPEZ MORALES;
MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ.

118 Titulo del trabajo: APLICACION DE DIFERENTES TIPOS DE CUAJO EN LA ELABORACION
ARTESANAL DE QUESO FRESCO DE LECHE DE CABRA

Nombre del congreso: [Il CONGRESO NACIONAL DE BIOTECNOLOGIA

Tipo evento: Congreso Ambito geografico: Nacional
Tipo de participacion: Otros

Ciudad de celebracion: MURCIA,

Fecha de celebracion: 13/06/1990

FULGENCIO MARIN INIESTA; MARIA BELEN LOPEZ MORALES; MARI CARMEN VIDAL MARTINEZ;
MARIA DOLORES GARRIDO FERNANDEZ; JOSE LAENCINA SANCHEZ; A. LUNA.

119 Tipo evento: Congreso

Gestion de I+D+i y participacion en comités cientificos

Organizacion de actividades de |+D+i

1 Titulo de la actividad: Ill Jornada de Ciencia y Tecnologia de los alimentos. Vida util de los aiemntos: un
reto para la industria alimentaria.

Ambito geografico: Nacional
Ciudad de celebracion: MURCIA,
Fecha de inicio: 23/02/2017

2 Titulo de la actividad: [l CONGRESO INTERNACIONAL DE SEGURIDAD ALIMENTARIA
Ambito geografico: INTERNACIONAL
Ciudad de celebracion: MURCIA,
Fecha de inicio: 27/11/2015

3 Titulo de la actividad: | Jornadas de Innovacion en la Industria Agroalimentaria
Ambito geografico: Nacional
Ciudad de celebracion: MURCIA,
Fecha de inicio: 09/10/2014

4 Titulo de la actividad: Aprendiendo yComiendo
Ambito geografico: Nacional
Ciudad de celebracion: MAZARRON, MURCIA,
Fecha de inicio: 10/09/2013

5 Titulo de la actividad: GASTRONOMIA, CULTURA Y SALUD
Ambito geografico: Nacional
Ciudad de celebracion: MAZARRON,
Fecha de inicio: 11/07/2012
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6 Titulo de la actividad: COCINA CON CIENCIA
Ambito geografico: Nacional
Ciudad de celebracion: MURCIA,
Fecha de inicio: 19/05/2008

7 Titulo de la actividad: X European Dairy Sensory Contest
Ambito geografico: INTERNACIONAL
Ciudad de celebracion: MURCIA,
Fecha de inicio: 10/04/2008

8 Titulo de la actividad: Il Congreso Internacional de Seguridad Alimentaria
Ambito geografico: INTERNACIONAL
Ciudad de celebracion: MURCIA,
Fecha de inicio: 28/02/2008

9 Titulo de la actividad: | Congreso Internacional de Seguridad Alimentaria
Ambito geografico: INTERNACIONAL
Ciudad de celebracion: MURCIA,
Fecha de inicio: 17/11/2005

Evaluacion y revision de proyectos y articulos de [+D+i

Entidad de realizacion: Egyptian Journal of Dairy  Tipo de entidad: Revista
Science

Modalidad de actividad: Participacion en comités editoriales
Fecha de inicio: 01/11/2011

Otros méritos

Estancias en centros de |1+D+i publicos o privados

1 Entidad de realizacion: Universitta Cattolica del Tipo de entidad: Universidad
Sacro Cuore de Piacenza ltalia

2 Entidad de realizacién: Universitta Cattolica del Tipo de entidad: Universidad
Sacro Cuore de Piacenza ltalia

Ciudad entidad realizacion: Italia

3 Entidad de realizacion: Instituto de Ciencias Tipo de entidad: Universidad
Agropecuarias de la Universidad Autonoma del
Estado de Hidalgo

4 Entidad de realizacion: The Royal Veterinary and  Tipo de entidad: Universidad
Agricultural University. Departament of Dairy and
Food Science
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5 Entidad de realizacion: Universidad Nacional del Tipo de entidad: Universidad
Nordeste

Ciudad entidad realizacién: Argentina

Ayudas y becas obtenidas

1 Nombre de la ayuda: 5G-HUERTA: HIPERCONVERGENCIA UNIFICADORA DE DESPLIEGUES RADIO
Y TRANSMISION AVANZADAS

Ciudad entidad concesionaria: Comunidad de Madrid, Espafa
Finalidad: ADQUISICION DE EQUIPAMIENTO CIENTIFICO

Entidad concesionaria: AGENCIA ESTATAL DE Tipo de entidad: Organismo, Otros
INVESTIGACION

Importe de la ayuda: 281.598,4
Fecha de concesion: 01/01/2019 Duracion: 2 afos - 1 dia

2 Nombre de la ayuda: UMU-CAMPUS LIVING LAB
Ciudad entidad concesionaria: Comunidad de Madrid, Espafia
Finalidad: ADQUISICION DE EQUIPAMIENTO CIENTIFICO

Entidad concesionaria: AGENCIA ESTATAL DE Tipo de entidad: Organismo, Otros
INVESTIGACION

Importe de la ayuda: 360.241,44
Fecha de concesion: 01/01/2019 Duracion: 2 afos - 1 dia

3 Nombre de la ayuda: DISENO Y ELABORACION DE NUEVOS ALIMENTOS. EMPLEO DE LAS ALTAS
PRESIONES HIDROSTATICAS

Ciudad entidad concesionaria: MURCIA, Regién de Murcia, Espaia
Finalidad: AYUDAS PARA CONFERENCIAS

Entidad concesionaria: VICERRECTORADO DE  Tipo de entidad: Organismo, Otros
INVESTIGACION-U.MURCIA

Importe de la ayuda: 200
Fecha de concesion: 30/10/2009

4 Nombre de la ayuda: EMPLEO DE SENSORES DE FIBRA OPTICA EN LA INDUSTRIA QUESERA Y
ALIMENTARIA.

Ciudad entidad concesionaria: MURCIA, Regién de Murcia, Espafia
Finalidad: AYUDAS PARA CONFERENCIAS

Entidad concesionaria: VICERRECTORADO DE  Tipo de entidad: Organismo, Otros
INVESTIGACION-U.MURCIA

Importe de la ayuda: 300,51
Fecha de concesion: 16/05/2000

5 Nombre de la ayuda: SYMPOSIUM ON THE DEVELOPMENT STRATEGY FOR THE SHEEP & GOAT
DAIRY SECTOR

Ciudad entidad concesionaria: MURCIA, Regién de Murcia, Espana
Finalidad: AYUDAS PARTICIPACION EN CONGRESOS

Entidad concesionaria: VICERRECTORADO DE  Tipo de entidad: Organismo, Otros
INVESTIGACION-U.MURCIA

Importe de la ayuda: 216,36
Fecha de concesion: 07/04/2000
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6 Nombre de la ayuda: BECARIO, CONVOCARA LA FUNDACION SENECA
Ciudad entidad concesionaria: MURCIA, Regién de Murcia, Espafa
Finalidad: AYUDAS A GRUPOS CONSOLIDADOS Y DE ALTO RENDIMIENTO CIENTIFIO
Entidad concesionaria: FUNDACION SENECA Tipo de entidad: Organismo, Otros
Importe de la ayuda: 3.365,67
Fecha de concesion: 01/01/1999 Duracién: 1 afo - 1 dia

7 Nombre de la ayuda: POSIBILIDADES BIOTECNOLOGICAS EN ELABOR.DE QUESO DE CABRA
MURCIANO-GRANADINA.PROCESOS ENZIMATICOS Y MICROBIOLOGICOS

Ciudad entidad concesionaria: MURCIA, Regién de Murcia, Espana

Finalidad: Predoctoral

Entidad concesionaria: INSTITUTO DE FOMENTO Tipo de entidad: Organismo, Otros
DE LA REGION DE MURCIA

Fecha de concesion: 01/11/1989 Duracidn: 2 afios - 11 meses - 30 dias

Sociedades cientificas y asociaciones profesionales

Nombre de la sociedad: Asociacidon Espafiola de Profesionales del Analisis Sensorial
Fecha de inicio: 01/01/2013

Premios, menciones y distinciones

Descripcion: Premio Pedro Belinchdn Valera al desarrollo de las Ciencias Veterinarias

Entidad concesionaria: Colegio Oficial de Tipo de entidad: Asociaciones y Agrupaciones
Veterinarios

Ciudad entidad concesionaria: Region de Murcia, Espafa

Fecha de concesion: 04/10/2012

Periodos de actividad investigadora

1 N°de tramos reconocidos: 1
Ambito geografico: Nacional
Entidad acreditante: ANECA. SEXENIOS DE Tipo de entidad: Agencia Estatal
TRANSFERENCIA
Ciudad entidad acreditante: Espafia
Fecha de obtencién: 09/06/2020

2 N°de tramos reconocidos: 4
Ambito geografico: Nacional
Entidad acreditante: ANECA Tipo de entidad: Agencia Estatal

3 N°de tramos reconocidos: 5
Ciudad entidad acreditante: Espafa
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