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APELLIDOS: SIMAL GÁNDARA 
NOMBRE: JESÚS      SEXO:  
D.N.I.:    FECHA NACIMIENTO:        Nº FUNCIONARIO:  
DIRECCION PARTICULAR:   
CIUDAD: Santiago de Compostela  DISTRITO POSTAL:   TELEFONO: 988-387060 
ESPECIALIZACION (CODIGO UNESCO): 3309.15 

 
 

FORMACION ACADEMICA 
 
LICENCIATURA CENTRO    FECHA  CALIFICACIÓN 
 
Licenciado  Fac. Farmacia – Univ. Santiago 1989  Matrícula 
 
Graduado  Fac. Farmacia – Univ. Santiago 1989  Sobresaliente  
          Premio Extraordinario Nacional 
DOCTORADO: 
 
Doctor   Fac. Farmacia – Univ. Santiago 1991  Apto cum laude  
   (Área de Nutrición y Bromatología)   por unanimidad 
          Premio Extraordinario 
 
DIRECTOR (ES) DE TESIS: Profs. Perfecto Paseiro Losada y Jesús Ángel Simal Lozano 
 
ORGANISMO: UNIVERSIDAD DE VIGO 
FACULTAD, ESCUELA o INSTITUTO: FACULTAD DE CIENCIAS DE OURENSE 
DEPT./SECC./UNIDAD ESTR.: QUÍMICA ANALÍTICA Y ALIMENTARIA 
CATEGORIA PROFESIONAL Y FECHA DE INICIO: CATEDRÁTICO DE UNIVERSIDAD, 28/12/99 
DIRECCION POSTAL: ÁREA DE NUTRICIÓN Y BROMATOLOGÍA. FACULTAD DE CIENCIAS DE OURENSE. 
32004 OURENSE 
 
TELEFONO: 988-387060 / FAX: 988-387001 / E-mail: jsimal@uvigo.es / WEB: http://aa1-uvigo.blogspot.com/ 
 
PLANTILLA   OTRAS SITUACIONES   ESPECIFICAR 
CONTRATADO   DEDICACION: A TIEMPO COMPLETO 
BECARIO:   A TIEMPO PARCIAL 
INTERINO: 
 

ACTIVIDADES ANTERIORES DE CARACTER CIENTIFICO O PROFESIONAL 
  
PUESTO   INSTITUCION     FECHAS 
 
Becario   Introducción a la Investigación – CSIC 1988-89 (4 meses) 
 
Becario FPI   Fac. Farmacia – Univ. Santiago   1990-91 
(MEC)    (Tesis Doctoral) 
 
Prof. Titular   Fac. Ciencias – Ourense    1991-93 
Interino      Universidad de Vigo     
 
Prof. Titular   Fac. Ciencias – Ourense    1993-99 
Numerario      Universidad de Vigo     
 

 
IDIOMAS DE INTERES CIENTIFICO (R = regular, B = bien, C = correctamente) 

 
 IDIOMA    HABLA       LEE           ESCRIBE 
Inglés   C   C   C 
Francés  R   C   R 
Alemán   -   R   - 
 
 
FECHA DE CUMPLIMENTACION: 05/01/2023   FIRMA:
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PARTICIPACION EN PROYECTOS DE INVESTIGACION FINANCIADOS EN LOS ULTIMOS 10 AÑOS  
 
TITULO DEL PROYECTO: 
 
 
 
 
ENTIDAD FINANCIADORA: 
DURACION DESDE:   HASTA: 
INVESTIGADOR PRINCIPAL: 
 
A. COMO PARTICIPANTE: 
 
A1.-Proyecto de red de control y vigilancia sanitaria de la contaminación marítima de la 
Comunidad Gallega (REMVCAMG). Subprograma sobre análisis de pesticidas 
organoclorados y residuos de PCBs en bioindicadores y moluscos bivalvos producidos en las 
rías y costas de Galicia. 
Consellería de Sanidade da Xunta de Galicia (1989-1990). 
Financiación: 6.500.000 pts. 
Investigador principal: J. Simal Lozano. 
 
A2.-Proyecto de red de control y vigilancia sanitaria de la contaminación marítima de la 
Comunidad Gallega (REMVCAMG). Subprograma sobre análisis de plaguicidas 
organoclorados, PCP, carbaril y PCBs en las aguas de consumo público de la Comunidad 
Autónoma Gallega. 
Consellería de Sanidade da Xunta de Galicia (1989-1990). 
Financiación: 6.000.000 pts. 
Investigador principal: J. Simal Lozano. 
 
A3.-Proyecto para los estudios de migración de recubrimientos epoxídicos destinados a entrar 
en contacto con productos de consumo alimentario (vinos, aceites, leche, zumos, agua, etc.). 
Empresa Gairesa (1990-1992). 
Financiación: 6.500.000 pts. 
Investigador principal: P. Paseiro Losada. 
 
A4.-Estudio de plaguicidas organoclorados, PCBs, PCTs e hidrocarburos en aguas de consumo 
público y aguas superficiales de la Comunidad Autónoma Gallega. 
Consellería de Sanidade da Xunta de Galicia (1990-1991). 
Financiación: 10.000.000 pts. 
Investigador principal: J. Simal Lozano. 
 
A5.-Estudio de plaguicidas organoclorados, PCBs, PCTs e hidrocarburos (alifáticos y 
aromáticos) en bioindicadores y moluscos producidos en las Costas y Rías de Galicia. 
Consellería de Sanidade da Xunta de Galicia (1990-1991). 
Financiación: 9.000.000 pts. 
Investigador principal: J. Simal Lozano. 
 
A6.-Estudio de la migración de recubrimientos epoxídicos a simulantes de alimentos 
(XUGA20311B91). 
Consellería de Educación e Ordenación Universitaria da Xunta de Galicia (1991-1993). 
Financiación: 3.200.000 pts. 
Investigador principal: P. Paseiro Losada. 
 
A7.-Biosensores amperométricos para alcoholes, azúcares, ácidos orgánicos y aminoácidos. 
Caracterización y optimización del método. Aplicación en diversos productos alimenticios. 
Universidad de Vigo (1992-1993). 
Financiación: 995.000 pts. 
Investigador principal: E. González Romero. 
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A8.-Desarrollo de métodos analíticos para el BADGE y la m-XDA (XUGA20307B93). 
Consellería de Educación e Ordenación Universitaria da Xunta de Galicia (1993-1995). 
Financiación: 4.500.000 pts. 
Investigador principal: P. Paseiro Losada. 
 
A9.-Desarrollo de la metodología analítica necesaria para la determinación del endurecedor 
1,3-benzenedimethanamine y del monómero bisphenol A diglycidyl ether en simulantes acuosos 
y oleosos de alimentos, así como en el producto final (EC Measurement & Testing Programme: 
"DEVELOPMENT OF METHODS OF ANALYSIS FOR MONOMERS AND OTHER 
STARTING SUBSTANCES WITH SML AND/OR QM LIMITS IN DIRECTIVES 
90/128/EEC AND 92/39/EEC"). 
Comunidad Europea (1993-1995). 
Financiación: 62.520 ECUs. 
Investigador principal: P. Paseiro Losada. 
 
A10.-Obtención, caracterización y genotoxicidad de compuestos relativos al bisfenol A diglicidil 
éter (XUGA20316B95). 
Consellería de Educación e Ordenación Universitaria da Xunta de Galicia (1995-1997). 
Financiación: 8.000.000 pts. 
Investigador principal: P. Paseiro Losada. 
 
A11.-Detección de riesgos ecotoxicológicos por compuestos orgánicos persistentes (COPs) en 
ecosistemas acuáticos del estado de Tamaulipas (SEMARNAT-2002-C01-0462). 
SEMARNAT-CONACYT: Secretaria de Medioambiente y Recursos Naturales, y Consejo Nacional 
de Ciencia y Tecnología (2004-2008). 
Financiación: $ 3.043.591. 
Investigador principal: J.A. Ramírez de León 
 
A12.-Detección de COPs en 5 especies de pescado en 3 presas del Estado de Tamaulipas por 
GC-ECD (PROMEP/103.5/05/1681). 
PROMEP: Programa de Mejoramiento del Profesorado (2006-2008). 
Financiación: $ 600.000. 
Investigador principal: R.M. Uresti Marín. 
 
A13.-Distribución de pesticidas aplicados a cultivos: transferencia planta suelo y liberación de 
ingredientes activos desde formulaciones aplicadas al suelo (AGL2006-04231/AGR). 
Plan Nacional de I+D del Ministerio de Ciencia y Tecnología (2006-2008). 
Financiación: 96.800 €. 
Investigador principal: J.E. López Periago. 
 
A14.-Liberación, persistencia y transporte en el suelo de fitosanitarios aplicados en 
formulaciones técnicas (PGIDIT06RAG38301PR). 
Programa Sectorial de Recursos Agropecuarios del Plan Gallego de Investigación, Desarrollo e 
Innovación Tecnológica (2006-2008). 
Financiación: 85.569 €. 
Investigador principal: J.E. López Periago. 
 
A15.-Programa de consolidación y estructuración de unidades de investigación competitivas: 
Red de estudio de compuestos naturales con poder antioxidante (2006/6). 
Consellería de Educación e Ordenación Universitaria da Xunta de Galicia (2006-2009). 
Financiación: 240.000 €. 
Investigador principal: H. Domínguez González. 
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A16.-Caracterización de aromas en aceites de oliva marroquíes: efectos de la fecha de 
recolección y de las condiciones de almacenamiento de los frutos (A/6211/06).  
Programa de Cooperación Interuniversitaria e Investigación Científica (PCI-Mediterráneo) entre 
España y Marruecos (2007). 
Financiación: 10.100 €. 
Investigador principal: E. Falqué López. 
 
A17.-Red Iberoamericana para evaluar la factibilidad del desarrollo de nuevos productos en la 
alimentación animal. Aprovechamiento de efluentes de quesería para la producción de 
probióticos (Red Temática de Agroalimentación 108RT0362).  
Programa Iberoamericano de Ciencia y Tecnología para el Desarrollo (CYTED) (2008-2011). 
Financiación: 135.000 €. 
Investigador principal: A Gómez Zavaglia.  
 
A18.-Dinámica de carbofurano y metalaxil en una zona de agricultura intensiva (INCITE08 
PXIB383190PR). 
INCITE - Programa de Promoción Xeral de Investigación (2008-2011). 
Financiación: 82.512 €. 
Investigador principal: J.C. Nóvoa Muñoz. 
 
A19.-Autentificación de vinos de calidad con mapas y marcadores peptídicos de variedad de 
uva, origen geográfico, grado de envejecimiento, y bodega o marca (AGL2009-09796). 
Ministerio de Ciencia e Innovación - Subprograma de Alimentación (2009-2010). 
Financiación: 25.000 €. 
Investigador principal: J.L. Capelo Martínez. 
 
A20.-Nano-engineered packaging systems for improved quality, safer and healthier foods 
(EUI2008-00115). 
Ministerio de Ciencia e Innovación - Subprograma de Euroinvestigación (2009-2011). 
Financiación: 45.500 €. 
Investigador principal: L.M. Pastrana Castro. 
 
A21.-Red Gallega de Riesgos Emergentes en Seguridad Alimentaria- RISEGAL (IN607C 
2017/04). 
Consellería de Educación e Ordenación Universitaria da Xunta de Galicia (2017-2019). 
Financiación: 120.000 €. 
Investigador principal: M. López Cabo. 
 
 
B.-COMO DIRECTOR: 
 
B1.-Material concedido: DETECTOR DE ESPECTROMETRIA DE MASAS (Orden del 22 de 
Diciembre de 1992 por la que se resuelve el concurso público para la concesión de ayudas para 
equipamiento de infraestructura de investigación y bibliotecaria, convocadas en el anexo II de la 
Orden del 13 de Abril de 1992, por la que se establecen ayudas y becas correspondientes a la 
promoción general del conocimiento, DOGA 22-4-1992). 
Consellería de Educación e Ordenación Universitaria da Xunta de Galicia (1993). 
Financiación: 10.000.000 pts. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B2.-Investigación de los parámetros que mejor indican el estado nutricional en ancianos sanos: 
antropométricos, clínicos, hematológicos, bioquímicos e inmunológicos. 
Universidad de Vigo (1993-1994). 
Financiación: 1.400.000 pts. 
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Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B3.-Niveles de migración de envases de cartón a simuladores de alimentos (XUGA38304A94). 
Consellería de Educación e Ordenación Universitaria da Xunta de Galicia (1994-1995). 
Financiación: 3.100.000 pts. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B4.-Material concedido: SISTEMA AUTOMÁTICO EN LÍNEA DE CROMATOGRAFÍA 
LÍQUIDA Y DE GASES (Resolución del 23 de Junio de 1995, de la Dirección General de 
Universidades e Investigación, por la que se adjudican las ayudas para equipamiento de 
infraestructura de investigación y bibliotecaria convocadas en el anexo II de la Orden del 17 de 
Febrero de 1995, DOGA del 27 de Febrero). 
Consellería de Educación e Ordenación Universitaria da Xunta de Galicia (1995). 
Financiación: 10.500.000 pts. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B5.-Desarrollo de un procedimiento rápido para investigar la presencia o ausencia de una 
barrera funcional en materiales multicapa de envasado de alimentos (XUGA38302B97). 
Consellería de Educación e Ordenación Universitaria da Xunta de Galicia (1997-1999). 
Financiación: 5.350.000 pts. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B6.-Intercomparison on the determination of fatty contact using a candidate polyethylene 
reference material (RM 593) in accordance with the draft CEN method ENV 1186-15 (MAT1-
CT94-0044). 
Standard, Measurements & Testing Programme (1996-1997). 
Financiación: 1.000.000 pts. en especie (material de referencia, patrones, muestras, etc). 
Investigador principal (parte española): J. Simal Gándara. 
 
B7.-Material concedido: SISTEMA COMBINADO DE CROMATOGRAFÍA LÍQUIDA Y DE 
ESPECTROMETRÍA DE MASAS (Resolución del 19 de Junio de 1998, de la Secretaría General 
de Investigación y Desarrollo, por la que se adjudican las ayudas para equipamiento e 
infraestructura de investigación y bibliotecaria convocadas en el anexo II de la Orden del 9 de 
Febrero de 1998, DOGA del 13 de Febrero). 
Consellería de Educación e Ordenación Universitaria da Xunta de Galicia (1998). 
Financiación: 10.000.000 pts. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B8.-Cofinanciación material: SISTEMA COMBINADO DE CROMATOGRAFÍA LÍQUIDA 
Y DE ESPECTROMETRÍA DE MASAS. 
Universidad de Vigo (1998). 
Financiación: 3.000.000 pts. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B9.-Identificación de compuestos volátiles y aminoácidos en mieles monoflorales de Galicia 
(API99-017-C2-2). 
Plan Nacional Apícola (1999-2000). 
Financiación: 300.000 pts. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B10.-Desarrollo de una metodología analítica para la optimización y verificación de materiales 
plásticos de uso alimentario. Aplicaciones en la industria fabricante, aplicadora y envasadora 
(1FD97-2167-C02-02). 
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Fondos FEDER y Plan Nacional de I+D del Ministerio de Ciencia y Tecnología (2000-2001). 
Financiación: 6.509.000, más una ayuda complementaria de material inventariable de 1.800.000 pts. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B11.-Cofinanciación proyecto: Desarrollo de una metodología analítica para la optimización y 
verificación de materiales plásticos de uso alimentario. Aplicaciones en la industria fabricante, 
aplicadora y envasadora. 
Convocatoria conjunta Xunta de Galicia - Universidad de Vigo (2000-2001). 
Financiación: 2.000.000 pts. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B12.-Cofinanciación proyecto: Desarrollo de una metodología analítica para la optimización y 
verificación de materiales plásticos de uso alimentario. Aplicaciones en la industria fabricante, 
aplicadora y envasadora. 
Universidad de Vigo (2000-2001). 
Financiación: 1.500.000 pts. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B13.-Desarrollo y validación de métodos para la identificación y cuantificación de 
hidrocarburos alifáticos, procedentes de parafinas líquidas y sólidas utilizadas en materiales de 
envasado, en envases alimentarios, alimentos y sus simulantes (PGIDT00PXI38306PR). 
Secretaría Xeral de Investigación e Desenvolvemento da Xunta de Galicia (2000-2001). 
Financiación: 5.560.000 pts. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B14.-Determinación de antibotríticos en uvas para vinificación y vinos. Evaluación de su 
persistencia en suelos (CAL01-047). 
Plan Nacional de Alimentación del Ministerio de Ciencia y Tecnología (2001-2002). 
Financiación: 9.274.750 pts. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B15.-Cofinanciación proyecto: Determinación de antibotríticos en uvas para vinificación y 
vinos. Evaluación de su persistencia en suelos (PGIDT01AGR38301PR). 
Programa de Investigación Agraria del Plan Gallego de Investigación y Desarrollo Tecnológico 
(2001). 
Financiación: 3.500.000 pts. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B16.-Cofinanciación proyecto: Determinación de antibotríticos en uvas para vinificación y 
vinos. Evaluación de su persistencia en suelos. 
Universidad de Vigo (2002). 
Financiación: 12.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B17.-Contaminación por pesticidas en zonas de agricultura intensiva: procesos de transporte y 
degradación en suelos, y su relación con los niveles en agua y en los tubérculos producidos 
(PGIDIT03PXIB38302PR). 
Programa de Promoción General del Conocimiento del Plan Gallego de Investigación, Desarrollo e 
Innovación Tecnológica (2003-2005). 
Financiación: 34.100 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
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B18.-Movilidad y procesos de degradación de fungicidas en cultivos de invernadero 
(PGIDIT03RAG38301PR). 
Programa Sectorial de Recursos Agropecuarios del Plan Gallego de Investigación, Desarrollo e 
Innovación Tecnológica (2003-2005). 
Financiación: 56.510 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B19.-Distribución de los fungicidas aplicados a cultivos de viñedo: riesgos de contaminación 
alimentaria y ambiental (AGL2003-02244). 
Plan Nacional de I+D del Ministerio de Ciencia y Tecnología (2003-2006). 
Financiación: 69.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B20.-Cofinanciación proyecto: Movilidad y procesos de degradación de fungicidas en cultivos 
de invernadero (04XVI06). 
Convocatoria conjunta Xunta de Galicia - Universidad de Vigo (2004-2005). 
Financiación: 12.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B21.-Cofinanciación proyecto: Distribución de los fungicidas aplicados a cultivos de viñedo: 
riesgos de contaminación alimentaria y ambiental (05VI-1A14). 
Universidad de Vigo (2005-2007). 
Financiación: 46.800 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B22.-Efecto de los residuos de fungicidas antibotríticos y sus metabolitos sobre el proceso de 
vinificación y la calidad del vino (AGL2007-62075). 
Plan Nacional de I+D del Ministerio de Educación y Ciencia (2007-2010). 
Financiación: 72.600 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B23.-Programa de consolidación y estructuración de unidades de investigación competitivas: 
Grupo de referencia competitiva (2007/000005-0). 
Consellería de Educación e Ordenación Universitaria da Xunta de Galicia (2007-2010). 
Financiación: 380.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B24.-Ayudas para la mejora de revistas electrónicas. 
Universidad de Vigo (2008). 
Financiación: 6.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B25.-Programa de consolidación y estructuración de unidades de investigación competitivas: 
Agrupaciones estratégicas de investigación (2009/060). 
Consellería de Educación e Ordenación Universitaria da Xunta de Galicia (2009-2011). 
Financiación: 750.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B26.-Ayudas para la mejora de revistas electrónicas. 
Universidad de Vigo (2010). 
Financiación: 6.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 



 
Curriculum vitae 8 

 

 

 
 

B27.-Programa de consolidación y estructuración de unidades de investigación competitivas: 
Grupo de referencia competitiva 2007 (CN 2011/016). 
Consellería de Educación e Ordenación Universitaria da Xunta de Galicia (2011-2013). 
Financiación: 168.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B28.-Estudio de las repercusiones del uso de nuevos fungicidas en el sector vitivinícola 
(AGL2011-30378-C03-01). 
Plan Nacional de I+D+i del Ministerio de Ciencia e Innovación (2011-2014). 
Financiación: 50.820 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B29.-Programa de consolidación y estructuración de unidades de investigación competitivas: 
Agrupaciones estratégicas de investigación (2012/229). 
Consellería de Educación e Ordenación Universitaria da Xunta de Galicia (2012-2013). 
Financiación: 500.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B30.-Convenio entre la Consellería de Educación y la Universidad de Vigo para financiar gastos 
de funcionamiento del CIA –Centro de Investigaciones Agroalimentarias (12/11/2013). 
Consellería de Educación e Ordenación Universitaria da Xunta de Galicia (2013-2014). 
Financiación: 450.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B31.-Programa de consolidación y estructuración de unidades de investigación competitivas: 
Grupo de referencia competitiva 2007 (GRC 2014/017). 
Consellería de Educación e Ordenación Universitaria da Xunta de Galicia (2014-2017). 
Financiación: 320.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B32.-Prórroga en el ejercicio 2015 mediante una adenda al <Convenio entre la Consellería de 
Educación y la Universidad de Vigo para financiar gastos de funcionamiento del CIA –Centro 
de Investigaciones Agroalimentarias> (15/12/2014). 
Consellería de Educación e Ordenación Universitaria da Xunta de Galicia (2015). 
Financiación: 350.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B33.-Prórroga en el ejercicio 2016 mediante una adenda al <Convenio entre la Consellería de 
Educación y la Universidad de Vigo para financiar gastos de funcionamiento del CIA –Centro 
de Investigaciones Agroalimentarias> (11//2015). 
Consellería de Educación e Ordenación Universitaria da Xunta de Galicia (2016). 
Financiación: 175.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B34.-Mecanismos moleculares de cambios en las características sensoriales y funcionales de 
vinos tintos por acción de fungicidas anti-mildium, anti-oidio y antibotríticos (AGL2015-66491-
C2-1-R). 
Plan Nacional de I+D+i del Ministerio de Ciencia e Innovación (2015-2019). 
Financiación: 60.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
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B35.-Caracterización del aceite de oliva virgen extra producido en Galicia y el estudio de su 
tipicidad mediante el desarrollo de biosensores (NANOEATERS; 
0181_NANOEATERS_01_E). 
POCTEP - Programa Operativo Cooperación Transfronteriza España-Portugal (2017-2021). 
Financiación: 555.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B36.-Red cooperativa de investigación en el ámbito de polifenoles y sus aplicaciones industriales 
(IBERPHENOL; 0377_IBERPHENOL_6_E). 
POCTEP - Programa Operativo Cooperación Transfronteriza España-Portugal (2017-2020). 
Financiación: 369.415 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B37.-Fortaleciendo la acuicultura en Iberoamérica: calidad, competitividad y sostenibilidad 
(AQUA-CIBUS; P317RT0003). 
CYTED - Programa Iberoamericano de Ciencia y Tecnología para el Desarrollo (2018-2021). 
Financiación: 115.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B38.-Desarrollo de modelos de predicción de origen en vinos de denominaciones de origen 
gallegas (FEADER 2018/002B). 
Consellería de Medio Rural – Fondo Europeo Agrícola de Desenvolvemento Rural (2018-2020). 
Financiación: 59.750 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B39.-An integrated approach to the challenge of sustainable food systems: adaptive and 
mitigatory strategies to address climate change and malnutrition (SYSTEMIC). 
ERA-HDHL Knowledge Hub on Food and Nutrition Security in collaboration with JPI-OCEANS 
and FACCE-JPI (2020-2023). 
Financiación: in-kind. 
Investigador principal (WP-leader, and task-leader): J. Simal Gándara. 
 
B40.-Organic production of chestnuts and development of better marketing competences in 
chestnuts producer (EcoChestnut). 
Erasmus+ KA2 - Cooperation for innovation and the exchange of good practices, KA202 - Strategic 
Partnerships for vocational education and training (2020-2023). 
Financiación: 54.360 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B41.-Sustainable and cost-effective production process for the upcycling of olive, grape and nut 
byproducts into 4 natural and healthy ingredients for nutraceutical and cosmetic applications 
(UP4HEALTH). 
H2020-BBI-JTI-2019 (2020-2024). 
Financiación: 689.480 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B42.-Efecto de los fungicidas sobre la microbiota del vino y la composicion de vino de uva 
blanca (PID2019-105061RB-C21). 
Plan Nacional de I+D+i del Ministerio de Ciencia e Innovación (2019-2023). 
Financiación: 105.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
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B43.- Unravelling the potential of the wheat microbiome for the development of healthier, more 
sustainable and resilient wheat-derived food & feed products (WHEATBIOME). 
HORIZON-CL6-2022-FARM2FORK-01-09 (2023-2026). 
Financiación: 605.500 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B44.- Alternative proteins from microbial fermentation of non-conventional sea sources for 
next-generation food, feed and non-food bio-based applications (PROMISEANG). 
HORIZON-JU-CBE-2022-R-04 (2023-2026). 
Financiación: 945.406,25 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B45.- Sustainability Optimization for Secure Food Systems (SOSFood). 
HORIZON-CL6-2023-GOVERNANCE-01-17 (2024-2027). 
Financiación: 460.500,00 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B46.- Autenticidad de semillas, harinas y elaborados en polvo/texturizados de cereales, 
leguminosas y frutos secos con imagenes hiperespectrales y metodos de aprendizaje automatico 
/ Authenticity of seeds, flours and powdered/textured products of cereals, legumes and nuts 
with hyperspectral images and machine learning methods (SMARTCONTROL). 
Plan Nacional de I+D+i del Ministerio de Ciencia e Innovación (PID2023-149426OB-I00; 2024-
2027). 
Financiación: 212.500 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
B47.- Space technologies, the driver of innovation in rural areas (AgroSpace). 
Interreg Sudoe (S2/1.1/E0260; 2025-2028). 
Financiación: 235.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
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PUBLICACIONES 
(no incluir proceedings ni abstracts de Congresos) 

 
Indicar volumen páginas inicial y final (año) y clave. 
CLAVE: L = libro completo, CL = capítulo de libro, A = artículo, R = review, E = editor. 
 
AUTORES (p.o. de firma): 
TITULO: 
 
 
REF. REVISTA/LIBRO:        CLAVE: 
 
REVISTAS: 
 
TIPO C (Revistas Españolas, de divulgación): 
 
C1) Simal Gándara, J.; Simal Lozano, J. y Paseiro Losada, P. 
Los aditivos conservadores de los productos alimenticios. 
Offarm, 1989, 7(8), 35-37. 
 
C2) Paseiro Losada, P.; Simal Gándara, J. y Simal Lozano, J. 
Informatización del método de Clarke para la identificación de fármacos utilizando datos de 
infrarrojo. 
Técnicas de laboratorio, Octubre 1989, 152(XII), 455-461. 
 
C3) Simal Gándara, J.; Simal Lozano J. y Paseiro Losada, P. 
Aproximación a la toxicidad de los agentes conservadores de alimentos. 
Alimentaria, Julio-Agosto 1989, 204, 53-56. 
 
C4) Paseiro Losada, P.; Simal Lozano, J. y Simal Gándara, J. 
Contribución a la identificación de aditivos conservadores. 
Alimentaria, Julio-Agosto 1989, 204, 57-83. 
 
C5) Simal Gándara, J.; Paseiro Losada, P. y Simal Lozano, J. 
Comprobación de la calidad de materias primas de preparados dietéticos y de regímenes 
especiales. 
Alimentaria, Septiembre 1989, 205, 69-79. 
 
C6) Paseiro Losada, P.; Simal Lozano, J. y Simal Gándara, J. 
Dos métodos que permiten el procesado de datos de la espectroscopía visible ultravioleta 
mediante una PE 3600 DS. 
Técnicas de laboratorio, Noviembre-Diciembre 1989, 153(XII), 548-559. 
 
C7) Simal Gándara, J.; Paseiro Losada, P. y Simal Lozano, J. 
La espectrometría infrarroja diferencial en la resolución de mezclas de disolventes. 
Técnicas de Laboratorio, Enero-Febrero 1990, 154(XII), 20-31. 
 
C8) Simal Gándara, J. 
La espectrometría de masas y su acoplamiento a la cromatografía de gases. 
Técnicas de Laboratorio, Enero-Febrero 1990, 154(XII), 32-42. 
 
C9) Simal Lozano, J.; Paseiro Losada, P.; Simal Gándara y Salgado, G. 
Nuevo Plan de Estudios en Farmacia y sobre la confusión de los productos dietéticos. 
El Farmacéutico, 1990, No. 86, 79-81. 
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C10) Simal Gándara, J.; Simal Lozano, J.; Paseiro Losada, P. 
Aplicación de las funciones de 1ª y 2ª derivada a curvas de valoración. 
Técnicas de Laboratorio, Marzo-Abril 1990, 155(XII), 98-110. 
 
C11) Simal Gándara, J.; de la Montaña Miguelez, J.; Paseiro Losada, P.; Simal Lozano, J. 
La adquisición de datos en cromatografía y su procesado mediante ordenador personal (PC). 
Técnicas de Laboratorio, Mayo-Junio 1990, 156(XII), 186-191. 
 
C12) Simal Gándara, J.; de la Montaña Miguélez, J.; Simal Lozano, J.; Paseiro Losada, P. 
Dos programas que facilitan el tratamiento de datos analíticos en cromatografía. 
Técnicas de Laboratorio, Septiembre-Octubre 1990, 158(XII), 360-368. 
 
C13) Simal Gándara, J.; de la Montaña Miguélez, J.; Simal Lozano, J.; Paseiro Losada, P. 
Determinación de la eficacia en sistemas cromatográficos: Aplicación a los integradores 
programables de Spectra-Physics (conectados o no a un ordenador compatible) y a los 
cromatógrafos de gases de la serie 8000 de Perkin-Elmer. 
Técnicas de Laboratorio, Especial EXPOQUIMIA 1990, 159(XII), 464-469. 
 
C14) Simal Gándara, M.; Simal Lozano, J.; Simal Gándara, J. 
Simulación de la Distribución a Contracorriente por Ordenador. 
Técnicas de laboratorio, Abril 1992, 170(XIV), 194-201. 
 
 
TIPO B (Revistas Españolas y Extranjeras, con censores, pero sin índice de impacto): 
 
B1) Paseiro Losada, P.; Simal Lozano, J. y Simal Gándara, J. 
Determinación de sacarina mediante espectrofotometría UV en productos dietéticos y 
antiobesidad. 
Anales de Bromatología, 1989, XLI(1), 177-188. 
 
B2) López Mahía, P.; Paseiro Losada, P.; Simal Lozano, J.; Simal Gándara, J. 
Aplicación de técnicas multivariantes a resultados de los análisis en leche natural de vaca: I.- 
Análisis factorial. 
Anales de Bromatología, 1995, XLIV(4), 229-236. 
 
B3) López Mahía, P.; Paseiro Losada, P.; Simal Lozano, J.; Simal Gándara, J. 
Aplicación de técnicas multivariantes a resultados de los análisis en leche natural de vaca: II.- 
Análisis cluster. 
Anales de Bromatología, 1995, XLIV(4), 237-245. 
  
B4) López Mahía, P.; Paseiro Losada, P.; Simal Lozano, J.; Simal Gándara, J. 
Aplicación de técnicas multivariantes a resultados de los análisis en leche natural de vaca: III.- 
Análisis discriminante. 
Anales de Bromatología, 1995, XLIV(4), 247-256. 
 
B5) López Mahía, P.; Paseiro Losada, P.; Simal Lozano, J.; Simal Gándara, J. 
Calidad química e higiénico-sanitaria de leche producida en la provincia de La Coruña. 
Anales de Bromatología, 1995, XLIV(4), 223-227. 
 
B6) Sarria Vidal, M.; Simal Gándara, J. 
Problemática en migraciones envase-alimento. 
Ciencia y Tecnología Alimentaria, 1995, 1(1), 4-7. 
 
B7) Sarria Vidal, M.; Simal Gándara, J. 
Evaluación de la aptitud de materiales para contacto alimentario. El caso del papel y cartón. 
Ciencia y Tecnología Alimentaria, 1997, 1(5), 121-128. 
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B8) López Mahía, P.; Paseiro Losada, P.; Simal Lozano, J.; Simal Gándara, J. 
Estudio de las variaciones mensuales y las estadísticas anuales de los parámetros de calidad en 
muestras de leche de la provincia de La Coruña en relación con el sistema de pago por calidad. 
Ciencia y Tecnología Alimentaria, 1998, 2(2), 74-78. 
 
B9) Simal Gándara, J.; Hermida Ameijeiras, A.; López Hernández, J.; Simal Lozano, J. 
Comparación de niveles de hidrocarburos alifáticos entre las zonas Norte y Sur de las rías del 
litoral gallego. 
Ciencia y Tecnología Alimentaria, 1999, 2(3), 130-132. 
 
B10) Simal Gándara, J.; Hermida Ameijeiras, A.; López Hernández, J.; Simal Lozano, J. 
Contribución a la investigación de los niveles de hidrocarburos alifáticos en mejillones de roca 
y vivero de la Ría de Arosa por medio de análisis de correlaciones parciales. 
Ciencia y Tecnología Alimentaria, 1999, 2(4), 197-201. 
 
B11) Simal Gándara, J.; Hermida Ameijeiras, A.; López Hernández, J.; Simal Lozano, J. 
Análisis cluster de los resultados de la evaluación de hidrocarburos alifáticos en bioindicadores 
fijos marinos de las costas y rías de Galicia. 
Ciencia y Tecnología Alimentaria, 2000, 2(5), 244-247. 
 
B12) Simal Gándara, J.; Hermida Ameijeiras, A.; López Hernández, J.; Simal Lozano, J. 
Estudio de las variaciones mensuales y anuales de hidrocarburos alifáticos en mejillones de roca 
del litoral gallego mediante análisis de varianza. 
Ciencia y Tecnología Alimentaria, 2000, 2(5), 240-243. 
 
B13) Cancho Grande, B.; García Falcón, M.S.; Simal Gándara, J. 
El uso de los antibióticos en la alimentación animal: perspectiva actual. 
Ciencia y Tecnología Alimentaria, 2000, 3(1), 39-47. 
 
B14) Téllez-Luis, S.; Ramírez, J.A.; Pérez-Lamela, C.; Vázquez, M.; Simal Gándara, J. 
Aplicaciones de la alta presión hidrostática en la conservación de alimentos. 
Ciencia y Tecnología Alimentaria, 2001, 3(2), 66-80. 
 
B15) Rodríguez Comesaña, M.; García Falcón, M.S.; López Reyes, M.; Simal Gándara, J. 
Bebidas enriquecidas con vitaminas antioxidantes: aspectos legales y estudio de su etiquetado 
nutricional. 
Ciencia y Tecnología Alimentaria, 2001, 3(3), 173-179. 
 
B16) Jiménez-Contreras, J.F.; Lendoiro-Otero, R.; Pérez-Lamela, C.; García-Falcón, M.S.; Simal-
Gándara, J. 
The diet of the population of rural Galicia (NW Spain). I. Nutritional quality of energy 
sources. 
Electronic Journal of Environmental, Agricultural and Food Chemistry, 2003, 2(4), pp. 3. 
 
B17) Jiménez-Contreras, J.F.; Lendoiro-Otero, R.; Pérez-Lamela, C.; García-Falcón, M.S.; Simal-
Gándara, J. 
The diet of the population of rural Galicia (NW Spain). II. Quality of micronutrient intake. 
Electronic Journal of Environmental, Agricultural and Food Chemistry, 2003, 2(4), pp. 3. 
 
B18) Jiménez-Contreras, J.F.; Lendoiro-Otero, R.; Pérez-Lamela, C.; García-Falcón, M.S.; Simal-
Gándara, J. 
Dietary habits of the population of rural Galicia (NW Spain): towards the development of a 
dietary education programme. 
Electronic Journal of Environmental, Agricultural and Food Chemistry, 2003, 2(4), pp. 6. 
 
B19) Rodrigues, S.; Almeida, D.; García-Falcón, M.S.; Simal-Gándara, J. 
“Vermelha da Póvoa” e “Branca da Póvoa” ricas em flavonóides. 
Frutas, legumes e flores, 2008, 101, pp. 3. 
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B20) Alén-Ruiz, F.; Pérez-Gregorio, M.R.; Martínez-Carballo, E.; García-Falcón, M.S.; Simal-
Gándara, J. 
Influence of polyphenols on colour and antioxidant value in plant foods. 
Electronic Journal of Environmental, Agricultural and Food Chemistry, 2008, 7(8), 3171-3176. 
 
B21) Delgado-Outeiriño, I.; Araújo-Nespereira, P.; Cid-Fernández, J.A.; Mejuto, J.C.; Martínez-
Carballo, E.; Simal-Gándara, J. 
Classification of thermal springs and wells waters through adamellite and granodiorite rocks 
based on inorganic pattern. 
Electronic Journal of Environmental, Agricultural and Food Chemistry, 2010, 9(1), 188-198. 
 
B22) Rodrigues, S.; Almeida, D.; García-Falcón, M.S.; Simal-Gándara, J. 
Armazenamento de cebolas tradicionais da Póvoa de Varzim: efeito na qualidade e 
fitoquímicos funcionais. 
Vida Rural, 2010 (58), Outubro (1761), 36-39. [book chapter (ISBN: 0-929355-06-7)] 
 
B23) González-Álvarez, M.; Noguerol-Pato, R.; González-Barreiro, C.; Cancho-Grande, B.; Simal-
Gándara, J. 
Multivariate statistical techniques for the analysis of instrumental and sensorial datasets: the 
case of aromas and their perception in wines. 
Agro-Life Scientific Journal, 2013, 2 (1), 9-21. 
 
B24) Reboredo-Rodriguez, P.; González-Barreiro, C.; Fregapane, G.; Salvador, M.D.; Simal-
Gándara, J.; Cancho-Grande, B. 
Diseñando aceites de oliva “gourmet” en Galicia. 
Tecnología y Equipos para Almazaras, 2017, 8, 32-35. 
 
B25) Mejuto, J.C.; Simal-Gándara, J. 
Artificial neural networks at the service of wine authenticity. 
Science & Wine, 2018, https://www.ciencia-e-vinho.com/2018/05/27/artificial-neural-networks-at-
the-service-of-wine-authenticity/  
 
B26) Esteki, M.; Mejuto, J.C.; Simal-Gándara, J. 
Strategies to reveal food fraud. 
Encyclopedia, 2018, https://encyclopedia.pub/45  
 
B27) Mejuto, J.C.; Simal-Gándara, J. 
Cyclodextrins and food flavours. 
Encyclopedia, 2018, https://encyclopedia.pub/49   
 
B28) Mejuto, J.C.; Simal-Gándara, J. 
Cyclodextrins and food preservatives. 
Encyclopedia, 2018, https://encyclopedia.pub/51    
 
B29) Mejuto, J.C.; Simal-Gándara, J. 
Artificial Intelligence and Wine Fraud. 
Encyclopedia, 2018, https://encyclopedia.pub/54     
 
B30) Mejuto, J.C.; Simal-Gándara, J. 
Cyclodextrins as additives in crops and flours. 
Encyclopedia, 2018, https://encyclopedia.pub/62    
 
B31) Simal-Gandara, J. 
The food, stupids! 
Nós diario, 2020, aprender, 2-3. 
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TIPO A (Revistas Extranjeras, con censores, y con índice de impacto):  
 
A1) Paseiro Losada, P.; Simal Lozano, J; Simal Gándara, J. 
 Determination of biphenyl residues in citrus fruit by derivative infrared spectrophotometry. 
Journal of AOAC International, 1990, 73(4), 632-637. 
 
A2) Paseiro Losada, P.; López Mahía, P.; Vázquez Odériz, L.; Simal Lozano, J.; Simal Gándara, J. 
Sensitive and rapid Reversed Phase High Performance Liquid Chromatography-Fluorescence 
method for determining Bisphenol A Diglycidyl Ether in Aqueous Based Food Simulants. 
Journal of AOAC International, 1991, 74(6), 925-928. 
 
A3) Paseiro Losada, P.; Paz Abuín, S.; Vázquez Odériz, L.; Simal Lozano, J.; Simal Gándara, J. 
Quality Control of cured epoxy resins: Determination of residual free monomers (m-
xylylenediamine and bisphenol A diglycidyl ether) in the finished product. 
Journal of Chromatography A, 1991, 585, 75-81. 
 
A4) Fernández Muiño, M.A.; Simal Gándara, J.; Simal Lozano, J. 
Simultaneous determination of pentachlorophenol and carbaryl in water. 
Chromatographia, 1991, 32, 516, 238-240. 
 
A5) López Mahía, P.; Simal Gándara, J.; Paseiro Losada, P. 
Validation of ethanol determination in alcoholic beverages by IR spectrophotometry using 
orthogonal and derivative functions to correct for water absorption. 
Vibrational Spectroscopy, 1992, 3, 133-138.  
 
A6) Paseiro Losada, P.; Paz Abuín, S.; López Mahía, P.; Simal Gándara, J.; Simal Lozano, J. 
Kinetics of the hydrolysis of bisphenol F diglycidyl ether (BFDGE) in water-based food 
simulants (3%(W/V) acetic acid, distilled water and 15%(V/V) ethanol). Comparison with 
bisphenol A diglycidyl ether (BADGE). 
Journal of Agricultural and Food Chemistry, 1992, 40, 868-872.  
 
A7) Simal Gándara, J.; Paz Abuín, S.; Paseiro Losada, P.; López Mahía, P.; Simal Lozano, J. 
Identification of RP-HPLC peaks of bisphenol F diglycidyl ether and its hydrolysis products by 
thermospray mass spectrometry and gas chromatography/mass spectrometry. 
Chromatographia, 1992, 34(1/2), 67-72.  
 
A8) Simal Gándara, J.; Paz Abuín, S.; Paseiro Losada, P.; López Mahía, P.; Simal Lozano, J. 
RP-HPLC-TSP-MS of epoxy resins Bisphenol A diglycidyl ether type. 
Journal of Chromatographic Science, 1992, 30, 11-16.  
 
A9) Paseiro Losada, P.; Simal Gándara, J.; López Mahía, P. 
Identification of fluorescamine-derivatized m-xylylenediamine RP-HPLC peaks by 
thermospray mass spectrometry. 
Journal of Chromatographic Science, 1992, 30(7), 267-270.  
 
A10) López Mahía, P.; Simal Gándara, J.; Paseiro Losada, P.; Paz Abuín, S.; Simal Lozano, J. 
Determination of tertiary amines in non-aqueous solvents in the presence of primary and 
secondary amines. Application to 1:3 BADGE/m-XDA equivalent ratio epoxy-amine 
formulations. 
Fresenius' Journal of Analytical Chemistry, 1992, 342, 581-585.  
 
A11) Romero Rodríguez, A.; Vázquez Odériz, L.; López Hernández, J.; Simal Gándara, J. 
Comparaison de deux methodes de dosage de la vitamine C dans Carica pentagona par HPLC. 
Sciences des Aliments, 1992, 12(3), 593-600.  
 
A12) Simal Gándara, J.; Paseiro Losada, P.; Paz Abuín, S.; Simal Lozano, J. 
Determination of bisphenols A and F in non-cured epoxy resins by RP-HPLC-Fluorescence 
techniques. 
Journal of Chromatographic Science, 1993, 31, 450-454. 
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A13) Paseiro Losada, P.; Paz Abuín, S.; López Mahía, P.; Simal Gándara, J.; Simal Lozano, J. 
Kinetics of the hydrolysis of bisphenol A diglycidyl ether (BADGE) in water-based food 
simulants. Implications for legislation on the migration of BADGE-type epoxy resins into 
foodstuffs. 
Fresenius' Journal of Analytical Chemistry, 1993, 345, 527-532.  
 
A14) Paz Abuín, S.; Pazos Pellín, M.; Núñez Regueira, L.; Simal Gándara, J.; Paseiro Losada, P. 
Kinetic parameters in non-stoichiometric epoxy resin/m-xylylenediamine reactions. 
Journal of Applied Polymer Science, 1993, 47, 533-541. 
 
A15) Simal Gándara, J.; Paseiro Losada, P.; López Mahía, P.; Simal Lozano, J.; Paz Abuín, S. 
Overall migration and specific migration of BADGE monomer and m-XDA hardener from an 
optimized epoxy-amine formulation into water-based food simulants. 
Food Additives and Contaminants, 1993, 10(5), 555-565.  
 
A16) López Mahía, P.; Simal Gándara, J.; Paseiro Losada, P. 
Infrared spectrophotometry in the citral determination into essential oils from lemons and 
oranges to correct for limonene interference. 
Food Chemistry, 1993, 46, 193-197.  
 
A17) Pérez Lamela, C.; Paseiro Losada, P.; Simal Lozano, J.; Paz Abuín, S.; Simal Gándara, J. 
Simultaneous determination of phenol, formaldehyde and benzyl alcohol in Mannich products 
used as curing agents for epoxy resins by direct gas chromatographic-FID analysis. 
Analusis, 1993, 21, 367-371.  
 
A18) Paseiro Losada, P.; Simal Lozano, J.; González Rodríguez, V.; Simal Gándara, J. 
Determination of total oil in petroleum tanker ballast water by zeroth-, first- and second-
derivative IR spectrophotometry and least-squares curve fitting. 
Vibrational Spectroscopy, 1993, 5, 245-251.  
 
A19) Simal Gándara, J.; Paseiro Losada, P.; González Rodríguez, V.; Romero Rodríguez, A. 
Comparison of GC-MS and HPLC-UV for determination of procymidone in wine. 
Journal of Agricultural and Food Chemistry, 1993, 41, 674-677.  
 
A20) Hermida Ameijeiras, A.; Simal Gándara, J.; López Hernández, J.; Simal Lozano, J. 
Aliphatic hydrocarbon levels in farmed and free-living mussels from Galicia (NW Spain). 
Marine Pollution Bulletin, 1994, 28(3), 178-181.  
 
A21) Hermida Ameijeiras, A.; Simal Gándara, J.; López Hernández, J.; Simal Lozano, J. 
Classification of coastal waters of Galicia (NW Spain) on the basis of total aliphatic 
hydrocarbon concentrations in mussels (Mytilus galloprovincialis). 
Marine Pollution Bulletin, 1994, 28(6), 396-398.  
 
A22) Hermida Ameijeiras, A.; Simal Gándara, J.; López Hernández, J.; Simal Lozano, J. 
Evaluation of the performance of a multiresidue gas chromatographic method for the 
determination of aliphatic hydrocarbons in mussels of Galicia (NW Spain). 
Water Research, 1995, 29(9), 2118-2124.  
 
A23) Pazos Pellín, M.; Núñez Regueira, L.; Simal Gándara, J.; Paseiro Losada, P.; Pérez Lamela, C.; 
Paz Abuín, S. 
Epoxy resins based on trimethylolpropane. I. Determination of chemical structures. 
Journal of Applied Polymer Science, 1995, 55, 225-232.  
 
A24) Pazos Pellín, M.; Núñez Regueira, L.; López Quintela, A.; Paseiro Losada, P.; Simal Gándara, 
J.; Paz Abuín, S. 
Epoxy resins based on trimethylolpropane. II. Kinetic and thermodynamic parameters of cure 
with m-XDA. 
Journal of Applied Polymer Science, 1995, 55, 1507-1516.  
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A25) Fernández Muiño, M.A.; Sancho Ortiz, M.T.; Simal Gándara, J.; Creus Vidal, J.M.; Huidobro 
Canales, J.F.; Simal Lozano, J. 
Organochlorine pesticide residues in Galician (NW Spain) honeys. 
Apidologie, 1995, 26, 33-38.  
 
A26) Demertzis, P.G.; Simal Gándara, J.; Franz, R. 
A convenient group method for the gas chromatographic determination of aliphatic diamines 
in the four official EC food simulants. 
Deutsche Lebensmittel-Rundschau, 1995, 91(2), 35-38. 
 
A27) Fernández Muiño, M.A.; Sancho Ortiz, M.T.; Simal Gándara, J.; Creus Vidal, J.M.; Huidobro 
Canales, J.F.; Simal Lozano, J. 
Acaricide pesticide residues in Galician (NW Spain) honeys. 
Journal of Food Protection, 1997, 60(1), 78-80.  
 
A28) Sarria Vidal, M.A.; Montaña Miguélez, J.; Simal Gándara, J. 
Toward a test of overall migration from the coated face of a recycled paperboard food contact 
material into fatty-food simulants. 
Journal of Agricultural and Food Chemistry, 1997, 45, 2701-2707.  
 
A29) Pérez Lamela, C.; Rijk, R.; Simal Gándara, J. 
Stability of the secondary antioxidant bis-(2,4-di-tert-butylphenyl)pentaerythritol diphosphite 
in food simulants. 
Journal of Agricultural and Food Chemistry, 1998, 46, 687-691.  
 
A30) De la Cruz García, C.; González Castro, M.J.; Oruña Concha, M.J.; López Hernández, J.; Simal 
Lozano, J.; Simal Gándara, J. 
The effect of various culinary treatments on the pigment content of green beans (Phaseolus 
vulgaris, L.). 
Food Research International, 1998, 30(10), 787-791.  
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Revista del Comité Científico de la AESAN, No. 18 (2013). 
 
4) Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria y Nutrición 
(AECOSAN) - Sección de Seguridad Alimentaria y Nutrición. 
1.-Informe del Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria 
y Nutrición (AECOSAN) en relación con los riesgos microbiológicos asociados al consumo de 
determinados alimentos por mujeres embarazadas (p. 11). 
2.-Informe del Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria 
y Nutrición (AECOSAN) sobre condiciones de uso de determinadas sustancias para ser 
empleadas en complementos alimenticios-3 (p. 51). 
3.-Informe del Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria 
y Nutrición (AECOSAN) sobre objetivos y recomendaciones nutricionales y de actividad física 
frente a la obesidad en el marco de la Estrategia NAOS (p. 95). 
Revista del Comité Científico de la AECOSAN, No. 19 (2014). 
 
5) Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria y Nutrición 
(AECOSAN) - Sección de Seguridad Alimentaria y Nutrición. 
1.-Informe del Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria 
y Nutrición (AECOSAN) sobre los criterios necesarios para poder efectuar en las aguas 
minerales naturales la mención “indicada para la preparación de alimentos infantiles (p. 11). 
Revista del Comité Científico de la AECOSAN, No. 20 (2014). 
 
6) Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria y Nutrición 
(AECOSAN) - Sección de Seguridad Alimentaria y Nutrición. 
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1.-Informe del Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria 
y Nutrición (AECOSAN) en relación a una solicitud de evaluación inicial para la 
comercialización de hidroxitirosol obtenido por síntesis química en el marco del Reglamento 
(CE) Nº 258/97 sobre nuevos alimentos y nuevos ingredientes alimentarios (p. 11). 
2.-Informe del Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria 
y Nutrición (AECOSAN) sobre el empleo como sal comestible del cloruro sódico obtenido a 
partir de un proceso de producción de cloruro potásico por flotación (p. 27). 
3.-Informe del Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria 
y Nutrición (AECOSAN) sobre el riesgo del uso de Tribulus terrestris en complementos 
alimenticios (p. 37). 
4.-Informe del Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria 
y Nutrición (AECOSAN) sobre los riesgos microbiológicos asociados al consumo de leche cruda 
y productos lácteos elaborados a base de leche cruda (p. 45). 
Revista del Comité Científico de la AECOSAN, No. 21 (2015). 
 
7) Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria y Nutrición 
(AECOSAN) - Sección de Seguridad Alimentaria y Nutrición. 
1.-Informe del Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria 
y Nutrición (AECOSAN) sobre recomendaciones de actividad física en el marco de la Estrategia 
NAOS (p. 11). 
2.-Informe del Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria 
y Nutrición (AECOSAN) sobre los riesgos microbiológicos asociados al consumo de 
determinados alimentos por niños de 0 a 3 años (p. 19). 
3.-Informe del Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria 
y Nutrición (AECOSAN) sobre condiciones de uso de determinadas sustancias para ser 
empleadas en complementos alimenticios-4 (p. 79). 
4.-Informe del Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria 
y Nutrición (AECOSAN) en relación a la complementación con vitamina D de la dieta de niños 
de 0 a 3 años (p. 133). 
Revista del Comité Científico de la AECOSAN, No. 22 (2015). 
 
7) Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria y Nutrición 
(AECOSAN) - Sección de Seguridad Alimentaria y Nutrición. 
1.-Informe del Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria 
y Nutrición (AECOSAN) en relación a la evaluación de la exposición a morfina de la población 
española por consumo de semillas de adormidera (p. 11).  
2.-Informe del Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria 
y Nutrición (AECOSAN) en relación al uso de una solución acuosa de peróxido de hidrógeno, 
ácido acético y ácido peracético (23/17/15) como coadyuvante tecnológico para la desinfección 
bacteriana de cítricos y tomates y el agua de lavado de los mismos (p. 21). 
Revista del Comité Científico de la AECOSAN, No. 23 (2016). 
 
8) Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria y Nutrición 
(AECOSAN) - Sección de Seguridad Alimentaria y Nutrición. 
1.-Informe del Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria 
y Nutrición (AECOSAN) sobre métodos histológicos para la diferenciación de preparados de 
carne y productos cárnicos (p. 11). 
2.-Informe del Comité Científico de la Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria 
y Nutrición (AECOSAN) en relación a la alergia a Anisakis (p. 23). 
Revista del Comité Científico de la AECOSAN, No. 24 (2016). 
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PARTICIPACION EN CONTRATOS DE INVESTIGACION DE ESPECIAL RELEVANCIA CON EMPRESAS 
Y/O ADMINISTRACIONES 

 
TITULO DEL CONTRATO: 
 
 
 
EMPRESA/ADMINISTRACION FINANCIADORA: 
DURACION DESDE:  HASTA: 
INVESTIGADOR RESPONSABLE: 
 
1.-Empresa GAIRESA (GAllega de Impermeabilizaciones y Revestimientos Especiales SA). 
Duración: 1988-1991. 
Estudio realizado: Desarrollo de métodos analíticos en simulantes de alimentos para monómeros de 
recubrimientos epoxídicos de grandes depósitos y pequeños envases de alimentos con límites de 
migración específica incluidos en Directivas Comunitarias. 
Investigador responsable: S. Paz Abuín. 
 
2.-Convenio marco establecido con FEUGA (Fundación Empresa-Universidad GAllega). 
Duración: 1989-1992. 
Estudios realizados: 
  1.- Análisis de un tapaporos para folk de gaitas (1989). 
  2.- Análisis de un posible ácido oxolínico (1989). 
  3.- Análisis de aguas (1989). 
  4.- Análisis de un alcohol (1990). 
  5.- Análisis de una muestra de pescado (1990). 
  6.- Estudio de un aditivo alimentario (1991). 
  7.- Análisis de una muestra de queso (1991). 
  8.- Estudio de un producto comercial (1991). 
  9.- Análisis de una muestra de aguas (1991). 
 10.- Análisis de una muestra de harina (1991). 
 11.- Análisis de una muestra de N2 de TMA (trimetilamina) en pescado (1991). 
 12.- Análisis de una muestra de aguardiente (1991). 
 13.- Análisis de aguardiente (1992). 

14.- Desarrollo de técnicas analíticas para el control de calidad de aditivos de uso 
alimentario (1992). 

Investigadores responsables: P. Paseiro Losada y J. Simal Lozano. 
 
3.-Empresa GRAFINSA (GRÁFIcas del Noroeste SA). 
Duración: 1994-1997. 
Estudio realizado: Determinación de los niveles de migración de componentes de envases de cartón 
a simuladores oleosos de alimentos. 
Financiación: 12.400.000 pts. 
Investigador responsable: J. Simal Gándara. 
 
4.-Empresa COREN (Cooperativas ORENsanas). 
Duración: 2000-2001. 
Estudio realizado: Piensos y medicamentos. Incorporación por spray (Ref. CO-013-00). 
Financiación: 24.401,09 €. 
Investigador responsable: J. Simal Gándara. 
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5.-Consejo Regulador de la Denominación de Origen Ribeiro. 
Duración: 2001-2003. 
Estudio realizado: Determinación de antibotríticos en uvas para vinificación y vinos. Evaluación de 
su persistencia en suelos y aguas. 
Financiación: La empresa dedicará los recursos necesarios tanto humanos como materiales para llevar 
a buen término el proyecto CAL01-047 del Plan Nacional de Alimentación del Ministerio de Ciencia 
y Tecnología. 
Investigador responsable: J. Simal-Gándara. 
 
6.-Estación de Viticultura e Enoloxía de Galicia (EVEGA). 
Duración: 2002-2007. 
Estudio realizado: Estudio de los efectos de la aplicación de antifúngicos sobre la calidad de los suelos 
de viñedo y la calidad de las uvas. 
Financiación: La empresa dedicará los recursos necesarios tanto humanos como materiales para llevar 
a buen término el proyecto AGL2003-02244 del Plan Nacional de I+D del Ministerio de Ciencia y 
Tecnología. En especial facilitará la toma de muestras, la instalación de instrumentación analítica y 
la realización de sondeos y perforaciones en terrenos de viñedo de la parcela experimental de A 
Quinza (Leiro, Ourense). 
Investigador responsable: J. Simal-Gándara. 
 
7.-Empresa Galiza Analítica. 
Duración: 2002. 
Estudio realizado: Desarrollo y aplicación de extracción en fase sólida y separación cromatográfica 
para determinar pesticidas (Ref. IN-007-02). 
Financiación: 5.410,24 €. 
Investigador responsable: J. Simal Gándara. 
 
8.-Empresa ThermoQuest S.A. 
Duración: 2005. 
Estudio realizado: Desarrollo de aplicaciones de separación cromatográfica para la cuantificación 
simultánea de fitoesteroles y tocoferoles en aceites de frutos secos (Ref. IN-054-05). 
Financiación: 6.000,00 €. 
Investigador responsable: J. Simal Gándara. 
 
9.-Consellería de Medio Ambiente e Desenvolvemento Sostible (Xunta de Galicia). 
Duración: 2006. 
Estudio realizado: Realización de determinaciones analíticas correspondientes a diversas muestras 
del vertido al Río Umia (Ref. IN-212-06). 
Financiación: 34.385,56 €. 
Investigador responsable: J.C. Mejuto Fernández. 
 
10.-IIAA-USC (Instituto de Investigaciones y Análisis Alimentarios de la Universidad de Santiago 
de Compostela). 
Duración: 2001-2008. 
Estudios realizados: 
  1.- Determinación de hidrocarburos aromáticos policíclicos 
  y aceites minerales en nueve muestras de agua potable  
  (Ref. IN-129-01; 1.411,78 €). 
  2.- Determinación de hidrocarburos aromáticos policíclicos 
  y aceites minerales en seis muestras de agua potable  
  (Ref. IN-090-02; 939,60 €). 
  3.- Determinación de hidrocarburos aromáticos policíclicos  
  y aceites minerales en dos muestras de agua potable 
  (Ref. IN-091-02; 313,20 €). 
  4.- Determinación de benzo[a]pireno en cuatro muestras de chorizo 
  (Ref. IN-102-02; 696,00 €). 
  5.- Determinación de hidrocarburos aromáticos policíclicos 
  y aceites minerales en seis muestras de agua potable 
  (Ref. IN-028-03; 939,60 €). 
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 6.- Determinación de hidrocarburos aromáticos policíclicos 
  y aceites minerales en siete muestras de agua potable 
  (Ref. IN-101-03; 1.096,20 €). 
  7.- Determinación de hidrocarburos aromáticos policíclicos 
  y aceites minerales en ocho muestras de agua potable 
  (Ref. IN-023-04; 1.252,80 €). 
  8.- Determinación de hidrocarburos aromáticos policíclicos, 
  trihalometanos, tricloroetileno y tetracloroetileno en 
  diecisiete muestras de agua potable (Ref. IN-152-04; 4.141,12 €). 
  9.- Determinación de hidrocarburos aromáticos policíclicos, 
  trihalometanos, tricloroetileno y tetracloroetileno en 
  dieciocho muestras de agua potable (Ref. IN-27-05; 4.384,80 €). 
  10.- Determinación de hidrocarburos aromáticos policíclicos, 
  trihalometanos, tricloroetileno y tetracloroetileno en 
  veintitres muestras de agua potable (Ref. IN-169-05; 5.602,80 €). 
  11.- Determinación de hidrocarburos aromáticos policíclicos, 
  trihalometanos, tricloroetileno y tetracloroetileno en 
  dieciocho muestras de agua potable (Ref. IN-302-05; 4.384,80 €). 
  12.- Determinación de hidrocarburos aromáticos policíclicos, 
  trihalometanos, tricloroetileno y tetracloroetileno en 
  siete muestras de agua potable (Ref. IN-016-06; 1.705,20 €). 
  13.- Determinación de hidrocarburos aromáticos policíclicos, 
  trihalometanos, tricloroetileno y tetracloroetileno en 
  treinta y ocho muestras de agua potable (Ref. IN-162-06; 9.256,80 €). 
  14.- Determinación de hidrocarburos aromáticos policíclicos, 
  trihalometanos, tricloroetileno y tetracloroetileno en 
  cuarenta muestras de agua potable (Ref. IN-210-06; 9.744,00 €). 
  15.- Determinación de hidrocarburos aromáticos policíclicos, 
  trihalometanos, tricloroetileno y tetracloroetileno en 
  cuarenta y cuatro muestras de agua potable (Ref. IN-124-07; 10.718,40 €). 
  16.- Determinación de hidrocarburos aromáticos policíclicos, 
  trihalometanos, tricloroetileno y tetracloroetileno en 
  diez muestras de agua potable (Ref. IN-247-07; 2.343,59 €). 
  17.- Determinación de hidrocarburos aromáticos policíclicos, 
  trihalometanos, tricloroetileno y tetracloroetileno en 
  diecinueve muestras de agua potable (Ref. IN-075-08; 4.872,00 €). 
  18.- Determinación de hidrocarburos aromáticos policíclicos, 
  trihalometanos, tricloroetileno y tetracloroetileno en 
  ventiocho muestras de agua potable (Ref. IN-484-08; 6.820,80 €). 
  19.- Determinación de hidrocarburos aromáticos policíclicos, 
  trihalometanos, tricloroetileno y tetracloroetileno en 
  ventinueve muestras de agua potable (Ref. IN-540-08; 7.064,40 €). 
Financiación: 77.687,89 €. 
Investigador responsable: J. Simal Gándara. 
 
 
11.-Aceites Abril S.L. (Ref. 09TAL045E; Subvención concedida (60%)= 78.570,00 €) 
Duración: 02/12/2009-30/09/2012. 
Estudio realizado: Recuperación de la producción de aceituna y aceite en Galicia: Definición de 
aspectos sensoriales en el aceite de oliva virgen (Ref. CO-157-09). 
Financiación: 60.950,00 €. 
Investigador responsable: C. González Barreiro. 
 
12.-Universidad de Murcia. 
Duración: 01/07/2011-20/11/2011. 
Estudio realizado: Análisis sensorial comparativo de productos cárnicos a nivel estatal (Ref. IN-0744-
2011). 
Financiación: 980,00 €. 
Investigador responsable: J. Simal Gándara.  
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13.- Empresa ISAGRO ESPAÑA, S.L. 
Duración: 01/04/2012-31/10/2012. 
Estudio realizado: Estudio de disipación de fumigantes de suelo (Ref. IN-0519-2012). 
Financiación: 5.340,00 €. 
Investigador responsable: J. Simal Gándara. 
 
14.-Universidad de Murcia. 
Duración: 01/09/2012-20/10/2012. 
Estudio realizado: Análisis sensorial comparativo de productos cárnicos a nivel estatal (Ref. IN-1118-
2012). 
Financiación: 490,00 €. 
Investigador responsable: J. Simal Gándara.  
 
15.-Industrias FRIGORIFICAS DEL LOURO, S.A. (Frigolouro) - Programa Feder-
INNterconecta, convocatoria del año 2013 para la comunidad autónoma de Galicia 
Duración: 2013-2016. 
Estudio realizado: Proyecto INNosabor (Desarrollo de una línea de productos innovadores en el sector 
conservero cárnico que incrementa la seguridad alimentaria y la calidad organoléptica mediante 
nanotecnología e inteligencia artificial; Ref. ITC-20133017). Desarrollo de un indicador de estrés 
óptimo, y desarrollo de un indicador de presencia de restos de antibióticos en la carne (Ref. CO-066-
13). 
Financiación: 70.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
16.-Confederación Hidrográfica Miño-Sil 
Duración: 2017-2019. 
Estudio realizado: Servicio de actuaciones para la cuantificación del origen de la contaminación 
difusa por presencia de nitratos en la cuenca del río Limia mediante la realización de un estudio 
isotópico (Ref. IN-0308-17). 
Financiación: 20.691 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara.  
 
17.-Algas Atlánticas Algamar, S.L. 
Duración: 2019-2020. 
Estudio realizado: Desarrollo de nuevos alimentos funcionales y complementos nutricionales 
orientados al desarrollo neurocognitivo – NEUROFOOD (Ref. CO-0066-19). 
Financiación: 32.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
18.-Confederación Hidrográfica Miño-Sil  
Duración: 2019-2022. 
Convenio entre la Confederación Hidrográfica Miño-Sil y la Universidad de Vigo para el desarrollo 
de trabajos de investigación que permitan determinar la procedencia de la contaminación por nitratos 
en la cuenca del río Limia mediante el estudio de relaciones isotópicas de diversos elementos (Ref. 
13041 Miño-Sil). 
Financiación: 81.000 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
 
19.-SeaLab Solutions SL 
Duración: 2021-2022. 
Beneficios del consumo de las especies tintorera (Prionace glauca), marrajo (Isurus oxyrinchus), pez 
espada (Xiphias gladius) y atún rojo (Thunnus thynnus) (Ref. CO-0019-21). 
Financiación: 29.174,44 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
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20.-SeaLab Solutions SL 
Duración: 2022-2023. 
Estudio de los beneficios y riesgos del consumo de grandes especies pelágicas: tintorera, marrajo, pez 
espada, y atún rojo (Ref. CO-0027-22). 
Financiación: 26.015,00 €. 
Investigador principal: J. Simal Gándara. 
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ESTANCIAS EN CENTROS EXTRANJEROS 
(superiores a cuatro semanas) 

CLAVE: D = doctorando, P = postdoctoral, I = invitado, C = contratado, O = otras (especificar). 
 
CENTRO: 
LOCALIDAD:   PAIS:    AÑO:   DURACION: 
TEMA:           CLAVE: 
 
1.-Participante en la Acción Integrada Franco-Española (CLAVE: D). 
Laboratoire de Chimie Analytique II (Profesores: G. Mahuzier y P. Prognon). Faculté des Sciences 
Pharmaceutiques et Biologiques. Université de Paris-Sud. Chatenay-Malabry. FRANCE. 
Duración: 3 meses (1990). 
Tema: Cuantificación de residuos de disolventes en medicamentos y sus envases. 
 
2.-Beca de FPI para estancias cortas en el extranjero. (CLAVE: D). 
Laboratoire de Chimie Analytique II (Profesor Mahuzier y Dr. Becue). Faculté des Sciences 
Pharmaceutiques et Biologiques. Université de Paris-Sud. Chatenay-Malabry. FRANCE. 
Duración: 3 meses (1990). 
Tema: Aplicación de la espectrometría de masas en su acoplamiento con la cromatografía de gases 
y de líquidos al estudio de formulaciones epoxídicas. 
 
3.-Beca de FPI para estancias cortas en el extranjero. (CLAVE: P). 
Department of Chemistry (Profesor Thomas B. Brill). University of Delaware. Newark. Delaware. 
USA. 
Duración: 3 meses (1991). 
Tema: Investigación de los gases producidos en la degradación térmica de resinas epoxídicas en 
condiciones que simulan las de combustión. 
 
4.-Becado por el programa COMETT II (Programa de la Comunidad Europea para la 
Cooperación entre la Universidad y la Empresa en materia de formación en el campo de las 
Tecnologías) (CLAVE: I). 
"Fraunhofer-Institut für Lebensmitteltechnologie und Verpackung" (Drs. O. Piringer y R. Franz) en 
Munich. GERMANY. 
Duración: 3 meses (1992). 
Tema: Determinación de diaminas alifáticas como derivados de diuretano por cromatografía de 
gases con detección de llama en los tres simulantes acuosos de alimentos. 
 
5.-Becado por el programa COMETT II (Programa de la Comunidad Europea para la 
Cooperación entre la Universidad y la Empresa en materia de formación en el campo de las 
Tecnologías) (CLAVE: I). 
"MAFF: Ministry of Agriculture, Fisheries and Food" (Drs. J. Gilbert y L. Castle) en Norwich 
(Norfolk). ENGLAND. 
Duración: 3 meses (1993) 
Tema: Caracterización de los trialquil (C5-C15) de ácido acético-2,3-epoxipropil éter y desarrollo 
de un método de análisis en simulantes de alimentos de la Comunidad Europea. 
 
6.-Becado por el programa COMETT II (Programa de la Comunidad Europea para la 
Cooperación entre la Universidad y la Empresa en materia de formación en el campo de las 
Tecnologías) (CLAVE: I). 
"TNO-Nutrition and Food Research" (Dr. R. Rijk) en Zeist. THE NETHERLANDS. 
Duración: 3 meses (1994) 
Tema: Migración de parafinas de utensilios y envases alimentarios a simulantes oleosos de 
alimentos, y distinción entre aceites y ceras de parafina (líquidas y sólidas, respectivamente). 
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7.-Becado por la Universidad de Vigo (CLAVE: I). 
"TNO-Nutrition and Food Research" (Dr. R. Rijk) en Zeist. THE NETHERLANDS. 
Duración: 3 meses (1995) 
Tema: Estudio teórico de los mecanismos de difusión, permeación y migración de componentes 
dentro y a través de materiales plásticos de envases alimentarios. Desarrollo de un procedimiento 
experimental rápido para establecer si existe o no una barrera funcional en la interfase envase-
alimento. 
 
8.-Becado por el Ministerio de Educación y Ciencia de España (CLAVE: I). 
"PIRA = Packaging Industries Research Association" (Dr. P.A. Tice) en Leatherhead (Sur de 
Londres). ENGLAND. 
Duración: 3 meses (1996) 
Tema: Investigación de la relación entre la cantidad residual libre de un aditivo o monómero de una 
formulación plástica destinada al envase de alimentos y la cantidad de éste que migra a alimentos de 
diferente naturaleza (acuosa y oleosa). 
 
9.-Becado por el Ministerio de Educación y Cultura de España (CLAVE: I). 
SIK: The Swedish Institute for Food and Biotechnology (Drs. L. Ahrné y A. Leufvén). Göteborg. 
SWEDEN. 
Duración: 3 months (1997) 
Tema: Desarrollo de un procedimiento estándar de determinación de olores extraños para botellas de 
PET rellenables con el objetivo de certificar una formulación PET dada como libre de olores extraños 
para fines de referencia. 
 
10.-Becado por el Ministerio de Educación y Cultura de España (CLAVE: I). 
"MAFF: Ministry of Agriculture, Fisheries and Food" (Drs. L. Castle y A. Damant) en Norwich 
(Norfolk). ENGLAND. 
Duración: 3 meses (1998) 
Tema: Desarrollo de bibliotecas de espectros de masas y metodología para la identificación de 
sustancias que migran de los materiales en contacto con alimentos a los simulantes europeos de 
alimentos a niveles superiores a 1 ppb. 
 
11.-Becado por la Xunta de Galicia (CLAVE: I). 
"TNO-Nutrition and Food Research" (Dr. T. Hankemeier) en Zeist. THE NETHERLANDS. 
Duración: 3 meses (2000) 
Tema: Polymer characterization by Curie-point pyrolysis – gas chromatography – mass spectrometry 
detection. 
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CONGRESOS 
Reseñar solamente contribuciones relevantes (conferencias invitadas, presidencias de sesión 
internacionales, presidencia o secretaría del comité organizador, etc.). 
 
TIPO DE PARTICIPACION: 
CONGRESO: 
LUGAR DE CELEBRACION:        AÑO: 
 
A. CONGRESOS NACIONALES (Todas Comunicaciones Orales y Póster): 
 
A1) Simal Gándara, J.; Paseiro Losada, P. y Simal Lozano J. 
Comprobación de la calidad de materias primas de preparados dietéticos y de regímenes especiales. 
II Congreso Nacional de Farmacéuticos en la alimentación. Toledo, 26-29 de Abril, 1989 (Comunicación 
Oral). 
 
A2) Paseiro Losada, P.; Simal Lozano, J. y Simal Gándara, J. 
Determinación de sacarina mediante espectrofotometría UV en productos dietéticos y 
antiobesidad. 
II Congreso Nacional de Farmacéuticos en la alimentación. Toledo, 26-29 de Abril, 1989 (Comunicación 
Oral). 
 
A3) Simal Lozano, J.; Paseiro Losada, P.; Simal Gándara, J. y Salgado, G. 
Relación entre los estudios de farmacia y la distribución y comercialización de productos dietéticos. 
II Congreso Nacional de Farmacéuticos en la alimentación. Toledo, 26-29 de Abril, 1989 (Comunicación 
Oral). 
 
A4) González Carnero, J.; Montaña Miguélez, J.; Simal Gándara, J.; López Reyes, M.; Míguez 
Bernárdez, M. y Soto Soto, S. 
Valoración de la percepción de sabores dulce y salado en diferentes grupos de edad. 
IX Congreso de la Sociedad de Nutrición y Dietética de Galicia y IX Jornadas de Nutrición Clínica para 
Enfermería. Vigo, 23-24 de Abril, 1999 (Póster). 
 
A5) Montaña Miguélez, J.; López Reyes, M.; Simal Gándara, J.; Míguez Bernárdez, M.; Soto Soto, S. y 
González Carnero, J. 
Estudio del plan de menú en una residencia de la tercera edad. 
IX Congreso de la Sociedad de Nutrición y Dietética de Galicia y IX Jornadas de Nutrición Clínica para 
Enfermería. Vigo, 23-24 de Abril, 1999 (Comunicación Oral). 
(Segundo Premio Patrocinado por los Colegios Oficiales de Farmacéuticos de Galicia a las Mejores 
Comunicaciones, y Otorgado por la Organización del Congreso) 
 
A6) Rial Otero, R.; Capelo, J.L.; Simal-Gándara, J. 
Los ultrasonidos como acelerantes de la digestión enzimática de proteínas. 
1er Encuentro Gallego de Cinética y Catálisis (EGC2), Amoeiro (Ourense), 12-14 Diciembre 2008 
(Comunicación Oral). 
 
A7) Astray, G.; Mejuto, J.C.; Simal-Gándara, J. 
Evaluación de las constantes de asociación de aromas de interés alimentario a ciclodextrinas. 
1er Encuentro Gallego de Cinética y Catálisis (EGC2), Amoeiro (Ourense), 12-14 Diciembre 2008 
(Comunicación Oral). 
 
A8) González-Rodríguez, R.M.; Cancho-Grande, B.; Simal-Gándara, J. 
Eficacia de nuevos fungicidas en viñedo y su evolución durante el proceso de vinificación. 
Nuevos Horizontes en la Viticultura y Enología, X Congreso Nacional de Investigación Enológica, 
Facultad de Ciencias (Ourense), 2-5 Junio 2009 (Póster y capítulo de libro con ISBN: 978-84-8158-
438-7). 
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A8) González-Rodríguez, R.M.; Noguerol-Pato, R.; González-Barreiro, C.; Cancho-Grande, B.; Simal-
Gándara, J. 
Efecto de nuevos fungicidas en la composición aromática de vinos blancos Godello. 
Nuevos Horizontes en la Viticultura y Enología, X Congreso Nacional de Investigación Enológica, 
Facultad de Ciencias (Ourense), 2-5 Junio 2009 (Póster y capítulo de libro con ISBN: 978-84-8158-
438-7). 
 
A9) González-Rodríguez, R.M.; Rial-Otero, R.; Cancho-Grande, B.; Simal-Gándara, J. 
Determinación de 11 fungicidas en uvas y vinos mediante PTV-GC-ITMS con el empleo de 
agentes protectores de analitos. 
V Jornadas sobre Control de Residuos en Alimentos, Analítica e Inspección, Auditorium Facultad de 
Veterinaria (Lugo), 30/09 y 01/10 de 2009 (Póster y capítulo de libro con ISBN). 
 
A10) Fernández-González, R.; Martínez-Carballo, E.; García-Falcón, M.S.; Simal-Gándara, J. 
Determination of polichlorinated byphenils in cow's milk. 
V Jornadas sobre Control de Residuos en Alimentos, Analítica e Inspección, Auditorium Facultad de 
Veterinaria (Lugo), 30/09 y 01/10 de 2009 (Póster y capítulo de libro con ISBN). 
 
A11) Araujo, P.; Delgado-Outeiriño, I.; Cid-Fernández, J.A.; Mejuto, J.C.; Martinez-Carballo, E.;  Simal-
Gándara, J.; Soto, B. 
Behaviour of thermal waters through granite rocks based on residence time and inorganic 
pattern. 
2º Encuentro Gallego de Cinética y Catálisis (II EGC2), Portomarín (Lugo), 29-31 Enero 2010 (Póster). 
 
A12) Castillo, X.; Simal-Gándara, J.; García-Falcón, M.S.; Rial-Otero, R.; Martínez-Carballo, E.; 
Mejuto, J.C. 
Influence of wine-making protocol on the evolution of antioxidant activity of viñao red wines. 
2º Encuentro Gallego de Cinética y Catálisis (II EGC2), Portomarín (Lugo), 29-31 Enero 2010 (Póster). 
 
A13) Araujo, P.; Arribas, M.; Delgado-Outeiriño, I.; Cid-Fernández, J.A.; Soto, B.; Martinez-Carballo, 
E.;  Simal-Gándara, J.; Rial-Otero, R.; Mejuto, J.C. 
Composición química de las aguas minero-medicinales de la comarca de Carballiño (Ourense). 
2º Encuentro Gallego de Cinética y Catálisis (II EGC2), Portomarín (Lugo), 29-31 Enero 2010 (Póster). 
 
A14) González-Rodríguez, R.; Cancho, B.; Mazaira, J.; Torrado, A.; Simal-Gándara, J. 
Influence of fungicides on fermentation kinetics in winemaking. 
2º Encuentro Gallego de Cinética y Catálisis (II EGC2), Portomarín (Lugo), 29-31 Enero 2010 (Póster). 
 
A15) Reboredo-Rodríguez, P.; Salvador, M.D.; González-Barreiro, C.; Cancho-Grande, B.; Fregapane, 
G.; Simal-Gándara, J. 
Estudio del perfil aromático de aceites de oliva virgin extra. 
VIII Congreso CYTA/CESIA, Badajoz (Badajoz), 7-10 Abril 2015 (Póster). 
 
A16) Salvador, M.D.; Reboredo-Rodríguez, P.; Mora, M.E.; González-Barreiro, C.; Cancho-Grande, B.; 
Fregapane, G.; Simal-Gándara, J. 
Determinación de los compuestos fenólicos del aceite de oliva virgen por espectroscopía de 
infrarrojo cercano (NIR). 
VIII Congreso CYTA/CESIA, Badajoz (Badajoz), 7-10 Abril 2015 (Póster). 
 
A17) Penhoat, C.; Pérez-Lamela, C.; Torrado-Agrasar, A.; Simal-Gándara J.  
Uso del análisis sensorial, físico-químico y microbiológico para obtener una bebida a base de 
plátano y fresa, procesada por altas presiones hidrostáticas (APH).  
II Congreso de la Asociación Española de Profesionales del Análisis Sensorial (AEPAS), Valencia 
(Valencia), 18-20 Octubre 2017 (Póster). 
 
A18) Cancho Grande, B.; Figueiredo González, M.; Reboredo Rodríguez, P.; Simal Gándara, J.;  
González Barreiro, C. 
Aceites de oliva gallegos elaborados con aceites autóctonas. 
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Expouniversitas – Forum de Innovación e Investigación Universitaria. 1 de Febrero de 2019 Edificio 
Facultades, Universidad de Vigo-Campus Ourense (Oral). 
 
A19) Reboredo-Rodriguez, P.; Figueiredo González, M.; Simal Gándara, J.;  Cancho Grande, B.; 
González Barreiro, C. 
Efecto antitumoral de extractos ricos en compuestos fenólicos de aceites de oliva en la línea 
celular humana MCF-7. 
Expouniversitas – Forum de Innovación e Investigación Universitaria. 1 de Febrero de 2019 Edificio 
Facultades, Universidad de Vigo-Campus Ourense (Oral). 
 
A20) Figueiredo González, M.; Reboredo Rodríguez, P.; Simal Gándara, J.; Cancho-Grande, B.; 
González Barreiro, C. 
Neuroprotective and antidiabetic potential and phenolic-rich extracts from Brava and Mansa 
extra-virgin olive oils. 
Expouniversitas – Forum de Innovación e Investigación Universitaria. 1 de Febrero de 2019 Edificio 
Facultades, Universidad de Vigo-Campus Ourense (Oral). 
 
A21) Garzon-Vidueira, R.; Rial-Otero, R.; Fompedriña-Roca, D.; Vadillo-Santos, I.; Simal-Gándara, J. 
Understanding the origin of the presence of nitrates in the Limia River basin. 
I Congreso de la juventud investigadora en producción primaria sostenible, y calidad y seguridad 
Alimentaria, Lugo (Spain), 28-29 November 2019 (Poster). 
 
A22) Pereira, A.G.; García-Oliveira, P.; Jimenez-Lopez, C.; Lourenço-Lopes, C.; Prieto, M.A.; Simal-
Gandara, J.  
Bioactive compounds from algae: a step towards safe and healthy food.  
I Congreso de la juventud investigadora en producción primaria sostenible, y calidad y seguridad 
Alimentaria, Lugo (Spain), 28-29 November 2019 (Poster). 
 
A23) García-Oliveira, P.; Pereira, E.; Caleja, C.; Barros, L.; Prieto, M..; Simal-Gándara, J.; Ferreira, 
I.C.F.R.  
Las algas como prometedora fuente de nutrientes para la dieta.  
I Congreso de la juventud investigadora en producción primaria sostenible, y calidad y seguridad 
Alimentaria, Lugo (Spain), 28-29 November 2019 (Poster).19. 
 
A24) Lourenço-Lopes, C.; Jimenez-Lopez, C.; Garcia-Oliveira, P.; Pereira, A.G.; Prieto, M.A.; Simal-
Gandara, J.  
Antiobesity activity of Fucoxanthin extracted from Marine Macroalgae.  
I Congreso de la juventud investigadora en producción primaria sostenible, y calidad y seguridad 
Alimentaria, Lugo (Spain), 28-29 November 2019 (Poster). 
 
A25) Jimenez-Lopez, C.; Pereira, A.G.; Lourenço-Lopes, C.; García-Oliveira, P.; Prieto, M.A.; L., B.; 
Ferreira, I.C.F.R.; Simal-Gándara, J.  
Optimización de la extracción de compuestos fenólicos a partir de algas de Galicia.  
I Congreso de la juventud investigadora en producción primaria sostenible, y calidad y seguridad 
Alimentaria, Lugo (Spain), 28-29 November 2019 (Poster). 
 
B. CONGRESOS INTERNACIONALES (Comunicaciones Orales y Pósters): 
 
B1) Simal Lozano, J.; Fernández Muíño, M.A.; Lage Yusty, MªA.; Creus Vidal, J.; López Hernández, 
J.; Paseiro Losada, P.; Huidobro Canales, J.F.; Simal Gándara, J.; Montaña Miguélez, J. 
Niveles de Pentaclorofenol en aguas de consumo de la Coruña. 
I Congreso Internacional de Alimentación, Nutrición y Dietética. Toledo, Spain, 25-27 de Abril de 
1991 (Comunicación Oral). 
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B2) Simal Lozano, J.; Montaña Miguélez, J.; Lage Yusty, MªA.; Creus Vidal, J.; López Hernández, J.; 
Paseiro Losada, P.; Huidobro Canales, J.F.; Simal Gándara, J.; Fernández Muíño, M.A. 
Niveles de Pesticidas Organoclorados en aguas de consumo de la Provincia de La Coruña. 
I Congreso Internacional de Alimentación, Nutrición y Dietética. Toledo, Spain, 25-27 de Abril de 
1991 (Comunicación Oral). 
 
B3) Simal Lozano, J.; Montaña Miguélez, J.; Lage Yusty, MªA.; Creus Vidal, J.; López Hernández, J.; 
Paseiro Losada, P.; Huidobro Canales, J.F.; Fernández Muíño, M.A. Han colaborado 
desinteresadamente: Vázquez Odériz, L.; Muniategui Lorenzo, S.; Sancho Ortiz, MªT.; López Mahía, 
P.; González Rodríguez, V.; Romero Rodríguez, A; Simal Gándara, J.; Hermida Ameijeiras, A.; Riita 
Kettunen, S. 
Pesticidas Organoclorados y Policlorobifenilos en bioindicadores fijos (Mytilus galloprovincialis) 
producidos en la Ría de Arosa. 
I Congreso Internacional de Alimentación, Nutrición y Dietética. Toledo, Spain, 25-27 de Abril de 
1991 (Comunicación Oral). 
 
B4) López Mahía, P.; Paseiro Losada, P.; Simal Gándara, J.; Simal Lozano, J. 
Análisis de Componentes Principales en muestras de leche. 
I Congreso Internacional de Alimentación, Nutrición y Dietética. Toledo, Spain, 25-27 de Abril de 
1991 (Póster). 
 
B5) López Mahía, P.; Paseiro Losada, P.; Simal Lozano, J.; Simal Gándara, J. 
Determinación de cationes mayoritarios y elementos traza en leche natural de vaca. 
II-Congresso Ibérico de Absorçao Atómica. Lisboa, Portugal, 13-15 de Abril de 1992 (Póster). 
 
B6) Fernández-Muiño, M.A.; Sancho, M.T.; Muniategui, S.; Creus, J.M.; Huidobro, J.F.; Simal-
Lozano, J.; Simal-Gándara, J. 
GC/ECD determination of HCH, lindane, heptachlor, aldrin, dieldrin, endrin, o,p'-DDT, p,p'-
DDT and methoxychlor in honey. 
APIMONDIA, 34th International Apicultural Congress, Lausanne, Switzerland, 15th-19th August 1995 
(Póster). 
 
B7) Simal-Lozano, J.; Simal-Gándara, M.; Huidobro, J.F.; Sancho, M.T.; Fernández-Muiño, M.A.; 
Muniategui, S.; Simal-Gándara, J. 
Application of Masslab Windows computer program to relate different commercially purchased 
bee collected pollen samples on the basis of their pollinic spectra. 
APIMONDIA, 34th International Apicultural Congress, Lausanne, Switzerland, 15th-19th August 1995 
(Póster). 
 
B8) O’Brien, A.P.; Cooper, I.; Goodson, A.; Simal-Gándara, J. 
Prediction of migration: experimental studies. 
Conference on Plastics for Packaging Food, Prague, Czech Republic, 17th-18th June 1997 (Lecture). 
 
B9) Folgueral-Arias, O.; Montaña-Miguélez, J.; Simal-Gándara, J.; López-Reyes, M.; Míguez-
Bernárdez, M. 
Comparación de dos métodos de determinación de nutrientes: tablas de composición de 
alimentos y análisis químico. 
IV Congreso Internacional de Química de la ANQUE, Lugo, Spain, 21-25 de Septiembre de 1998 
(Comunicación Oral). 



 
Curriculum vitae 97 

 

 
 

 
B10) García-Queijeiro, J.M..; Montaña-Miguélez, J.; Simal-Gándara, J.; Míguez-Bernárdez, M. 
Estudio de la conservación óptima de almendrados de Allariz envasados en atmósferas 
controladas. 
IV Congreso Internacional de Química de la ANQUE, Lugo, Spain, 21-25 de Septiembre de 1998 
(Comunicación Oral). 
 
B11) García-Queijeiro, J.M..; Montaña-Miguélez, J.; Simal-Gándara, J.; Míguez-Bernárdez, M. 
Influencia de distintos tipos de tratamientos, tras la recolección, sobre la conservación de las 
castañas. 
IV Congreso Internacional de Química de la ANQUE, Lugo, Spain, 21-25 de Septiembre de 1998 
(Póster). 
 
B12) Montaña-Miguélez, J.; García-Queijeiro, J.M.; Simal-Gándara, J.; Míguez-Bernárdez, M. 
Estudio de la composición nutricional y la vida útil de diversos productos de repostería. 
IV Congreso Internacional de Química de la ANQUE, Lugo, Spain, 21-25 de Septiembre de 1998 
(Póster). 
 
B13) Torres-Sequeiros, R.; Simal-Gándara, J.; García-Falcón, M.S.; Pérez-Lamela, C.; Cancho-Grande, 
B. 
Comparison of two analytical methods (HPLC-FL and synchronous spectrofluorimetry) to 
determine riboflavin in enriched juices. 
23rd International Symposium on Chromatography, Olympia, London, UK, 1st-5th October 2000 
(Póster). 
 
B14) Simal-Gándara, J.; Cancho-Grande, B.; García-Falcón, M.S.; Pérez-Lamela, C. 
Determination of colistin and tiamulin in liquid and solid medicated premixes by HPLC-Diode 
Array Detector. 
23rd International Symposium on Chromatography, Olympia, London, UK, 1st-5th October 2000 
(Póster). 
 
B15) Rodríguez-Comesaña, M.; Simal-Gándara, J.; García-Falcón, M.S.; Pérez-Lamela, C.; Cancho-
Grande, B. 
Analysis of antioxidant vitamins: A (-carotene), C (DL-ascorbic acid), and E (-tocopherol) in 
enriched juices by HPLC-UV/FL. 
23rd International Symposium on Chromatography, Olympia, London, UK, 1st-5th October 2000 
(Póster). 
 
B16) Gamazo-Vázquez, J.; Simal-Gándara, J.; García-Falcón, M.S.; Pérez-Lamela, C.; Cancho-Grande, 
B. 
GC/MS determination of sunflower oil residues in olive oil. 
23rd International Symposium on Chromatography, Olympia, London, UK, 1st-5th October 2000 
(Póster). 
 
B17) Simal-Gándara, J.; Cancho-Grande, B.; García-Falcón, M.S.; Pérez-Lamela, C. 
Simultaneous determination of sulfamethazine and trimethoprim in liquid and solid medicated 
premixes by HPLC-Diode Array Detector. 
23rd International Symposium on Chromatography, Olympia, London, UK, 1st-5th October 2000 
(Póster). 
 
B18) López-Blanco, M.C.; Yagüe-Ruiz, C.; Cancho-Grande, B.; García-Falcón, M.S.; Pérez-Lamela, C.; 
Simal-Gándara, J. 
Comparison of solid phase microextraction (SPME) and solid phase extraction (SPE) for the 
determination of carbofuran in waters by HPLC/DAD. 
ExTech’2001, Barcelona, Spain, 17th-19th September 2001 (Póster). 
 
B19) Rial Otero, R.; Yagüe-Ruiz, C.; Cancho-Grande, B.; García-Falcón, M.S.; Pérez-Lamela, C.; Simal-
Gándara, J. 
Solid phase microextraction for the determination of fungicides – cyprodinil and fludioxonil – in 
Galician white wines by GC/MSD. 
ExTech’2001, Barcelona, Spain, 17th-19th September 2001 (Póster). 
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B20) Reboreda-Rodríguez, B.; Cancho-Grande, B.; García-Falcón, M.S.; Pérez-Lamela, M.C.; Falqué-
López E.; Simal-Gándara J. 
Comparison of Solid-Phase Microextraction (SPME) and Solid Phase Extraction (SPE) for the 
determination of alpha- and beta-Endosulfan in Waters by GC/ECD. 
HTC-7, Brujas, Bélgica, February 2002 (Póster). 
 
B21) de Zayas-Blanco, F.; García-Falcón, M.S.; Cancho-Grande, B.; Pérez-Lamela, M.C.; Falqué-
López, E.; Simal-Gándara, J. 
Liquid Chromatographic Determination of Sulfamethazine in Milk by Solid Phase Extraction. 
HTC-7, Brujas, Bélgica, February 2002 (Póster). 
 
B22) Paz-Pino, B.; Pérez-Lamela, M.C.; Cancho-Grande, B.; García-Falcón, M.S.; Simal-Gándara, J. 
Migration of Ethylenediamine in Food Liquid Simulants from Epoxy-Amine Coatings used to be 
in contact with Canned Foods. 
FOOD Seminário de Vilar, Porto, Portugal, 24th-25th May 2002 (Póster). 
 
B23) Fernández-González, R.; Alen-Ruiz, F.; García-Falcón, M.S.; Cancho-Grande, B.; Rial-Otero, R.; 
Simal-Gándara, J. 
Determination of Oxytetracycline in Medicated Feeds: Strategies for Increasing Recovery by 
Liquid Extraction and Sensitivity by Synchronous Spectrofluorimetry. 
Third Joint CSL/JIFSAN Symposium on Food Safety and Nutrition – Rapid Diagnostic Methods in 
Food Safety, York, UK, 26th-28th June 2002 (Póster). 
 
B24) Rodríguez-Pequeño, F.; Vidal-Cerviño, O.; García-Falcón, M.S.; Pérez-Lamela, M.C.; Simal-
Gándara, J. 
Solid Phase Extraction of Polycyclic Aromatic Hydrocarbons from Drinking Water and 
Determination by HPLC-FLD. 
Third Joint CSL/JIFSAN Symposium on Food Safety and Nutrition – Rapid Diagnostic Methods in 
Food Safety, York, UK, 26th-28th June 2002 (Póster). 
 
B25) Pérez-Lamela, C.; Doval-Merino, M.; García-Falcón, M.S.; Cancho-Grande, B.; Simal-Gándara, J. 
Stirring Bar Sorptive Extraction in the Determination of PAHs in Drinking Waters. Comparison 
with SPME and SPE. 
27th Symposium on High Performance Liquid Phase Separations and Related Techniques, Nice, France, 
15th-19th June 2003 (Póster). 
 
B26) García-Falcón, M.S.; Vidal-Cerviño, O.; Rodríguez-González, M.L.; Rey-Salgueiro, L.; Simal-
Gándara, J. 
Soil Fertilization with Wood Ash: Extraction of Dissolved, Particulate and Overall PAHs from 
Run-off Waters with Solid-Phase- and Stir-Bar-Sorptive- Extraction Techniques. 
27th Symposium on High Performance Liquid Phase Separations and Related Techniques, Nice, France, 
15th-19th June 2003 (Póster). 
 
B27) García-Falcón, M.S.; González-López, E.; Simal-Gándara, J. 
Determination of PAHs in Coffee Samples by HPLC with Fluorescence Detection. 
27th Symposium on High Performance Liquid Phase Separations and Related Techniques, Nice, France, 
15th-19th June 2003 (Póster). 
 
B28) Arias-Estévez, M.; García-Falcón, M.S.; Mejuto-Fernández, J.C.; Rodríguez-González, L.; Simal-
Gándara, J. 
Adsorción de Hidrocarburos Aromáticos Policíclicos sobre Ácidos Húmicos. 
5ª Reunión del Grupo Especializado de Coloides e Interfases (GECI), Vigo, España, 3-5 Julio 2003 
(Póster). 
 
B29) Mejuto-Fernández, J.C.; Otero, M.C.; Rodríguez-Álvarez, A.; Rodríguez-Dafonte, P.; Simal-
Gándara, J. 
Asociación de Aromas de Uso en la Industria Alimentaria a α-,β- y γ-Ciclodextrinas. 
5ª Reunión del Grupo Especializado de Coloides e Interfases (GECI), Vigo, España, 3-5 Julio 2003 
(Póster). 
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B30) Jiménez-Contreras, J.F.; Lendoiro-Otero, R.; Pérez-Lamela, C.; García-Falcón, M.S.; Simal-
Gándara, J. 
The diet of the population of rural Galicia (NW Spain). I. Nutritional quality of energy sources. 
Atlantic Diet – I International Congress, Viana do Castelo, Portugal, 17th-19th July 2003 (Poster). 
 
B31) Jiménez-Contreras, J.F.; Lendoiro-Otero, R.; Pérez-Lamela, C.; García-Falcón, M.S.; Simal-
Gándara, J. 
The diet of the population of rural Galicia (NW Spain). II. Quality of micronutrient intake. 
Atlantic Diet – I International Congress, Viana do Castelo, Portugal, 17th-19th July 2003 (Poster). 
 
B32) Jiménez-Contreras, J.F.; Lendoiro-Otero, R.; Pérez-Lamela, C.; García-Falcón, M.S.; Simal-
Gándara, J. 
Dietary habits of the population of rural Galicia (NW Spain): towards the development of a 
dietary education programme. 
Atlantic Diet – I International Congress, Viana do Castelo, Portugal, 17th-19th July 2003 (Lecture). 
 
B33) Gómez-Álvarez, S.; de la Cruz-García, C.; Rey-Garrote, M.; Cancho-Grande, B.; Simal-Gándara, 
J. 
Application of single-drop microextraction (SDME) and comparison with solid-phase extraction 
(SPE) for the determination of nitrogen- and phosphorous-containing pesticides in water by gas 
chromatography/nitrogen-phosphorus detector. 
VIII International Symposium on Analytical Methodology in the Environmental Field, A Coruña, 
Spain, 21st-24th October 2003 (Poster). 
 
B34) González-Rodríguez, R.M.; Rial-Otero, R.; Cancho-Grande, B.; Simal-Gándara, J. 
Multiresidue method for ten fungicides in soils by solid-liquid extraction followed by gas 
chromatography-mass spectrometric detection. 
VIII International Symposium on Analytical Methodology in the Environmental Field, A Coruña, 
Spain, 21st-24th October 2003 (Poster). 
 
B35) Lois-Bouzas, R.; García-Falcón, M.S.; Pérez-Lamela, C.; Rey-Garrote, M.; Cancho-Grande, B.; 
Simal-Gándara, J. 
Adecuación del etiquetado de alimentos ecológicos a la normativa vigente. 
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Poster communication in XV Encontro de Química dos Alimentos. Funchal, Madeira, Portugal. 
05/09/2021-08/09/2021. 
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B276) Carpena, M.; Nuñez-Estevez, B.; Chamorro, F.; Garcia-Oliveira, P.; Pereira, A.G.; Soria-Lopez, 
A.; Otero, P.; Garcia-Perez, P.; Cao, H.; Xiao, J.; Simal-Gándara, J.; Prieto, M.A.  
An attempt to formally characterize the effect of pro- and anti-oxidant agents by modelling 
responses: β-carotene and Crocin assays as case study.  
Oral presentation in XV Encontro de Química dos Alimentos. Funchal, Madeira, Portugal. 05/09/2021-
08/09/2021. 
 
B277) Carpena, M.; Fraga-Corral, M.; Garcia-Oliveira, P.; Pereira, A.G.; Otero, P.; Garcia-Perez, P.; 
Cao, H.; Xiao, J.; Prieto, M.A.; Simal-Gándara, J.  
Towards the integration of analytical chemistry tools: metabolomics and food science.  
Poster communication in XV Encontro de Química dos Alimentos. Funchal, Madeira, Portugal. 
05/09/2021-08/09/2021. 
 
B278) Chamorro, F.; Carpena, M.; Garcia-Oliveira, P.; Nuñez-Estevez, B.; Pereira, A.G.; Soria-Lopez, 
A., Otero, P.; Garcia-Perez, P.; Prieto, M.A.; Simal-Gándara, J.  
Benefits and risks of the consumtpion of fish in public health.  
Poster communication in XV Encontro de Química dos Alimentos. Funchal, Madeira, Portugal. 
05/09/2021-08/09/2021. 
 
B279) Chamorro, F; Carpena, M.; Cassani, L.; Barral-Martinez, M.; Echave, J.; Cao, H.; Xiao, J.; 
Fraga-Corral, M.; Simal-Gándara, J.; Prieto, M.A.  
Kiwi by-products as a source of bioactive compounds in the formulation of nutraceuticals.  
Poster communication in XV Encontro de Química dos Alimentos. Funchal, Madeira, Portugal. 
05/09/2021-08/09/2021. 
 
B280) Echave, J.; Lourenço-Lopes, C.; Carreira-Casai, A.; Otero, P.; Fraga-Corral, M.; Garcia-Perez, 
P.; Fernandez-Saa, F.; Baamonde, F.; Simal-Gándara, J.; Prieto, M.A.  
Seaweeds as valuable protein and mineral ingredients for vegetarians: Nutritional composition of 
green and red edible seaweeds.  
Poster communication in XV Encontro de Química dos Alimentos. Funchal, Madeira, Portugal. 
05/09/2021-08/09/2021. 
 
B281) Garcia-Oliveira, P.; Barral-Martinez, M.; Silva, A.; Finimundy, T.C.; Calhlelha, R.C.; Pires, 
T.C.S.P.; Barroso, M.F.; Otero, P.; Simal-Gándara, J.; Prieto, M.A.  
In vitro evaluation of biological properties of the traditional plant Chamaemelum nobile.  
Poster communication in XV Encontro de Química dos Alimentos. Funchal, Madeira, Portugal. 
05/09/2021-08/09/2021. 
 
B282) Nuñez-Estevez, B.; Finimundy, T.C.; Carpena, M.; Otero, P.; Barral-Martinez, M.; Pires, 
T.C.S.P.; Garcia-Perez, P.; Simal-Gándara, J.; Ferreira, I.C.F.R.; Prieto, M.A.; Barros, L.  
Phenolic compounds from amaranthaceae family as potential antitumor and antibacterial drugs.  
In 1st International Electronical Conference on Clinical Medicine. Online. 15/09/2021-30/09/2021. 
 
B283) Chamorro, F.; Carpena, M.; Garcia-Oliveira, P.; Nuñez-Estevez, B.; Garcia-Perez, P.; Otero, P.; 
Cao, H.; Xiao, J.; Simal-Gándara, J.; Prieto, M.A.  
Protective effect of omega-3 fatty acids in oily fish on cardiovascular health.  
Poster communication in 1st International Electronical Conference on Clinical Medicine. Online. 
15/09/2021-30/09/2021. 
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B284) Carpena, M.; Otero, P.; Garcia-Perez, P.; Chamorro, F.; Echave, J.; Simal-Gándara, J.; Prieto, 
M.A.  
A mathematical approach to the interpretation of synergy and antagonism events between 
antioxidant agents commonly used as food additives.  
Oral presentation in 35th EFFoST International Conference. Laussane, Switzerland. 01/11/2021-
04/11/2021. 
 
B285) Chamorro, F.; Lourenço-Lopes, C.; Fraga-Corral, M.; Garcia-Oliveira, P.; Carpena, M.; Nuñez-
Estevez, B.; Alcaide-Sancho, J.; Simal-Gándara, J.; Prieto, M.A.  
Nutritional and toxicological perspective of the consumption of oily fish.  
Poster communication in 35th EFFoST International Conference. Laussane, Switzerland. 01/11/2021-
04/11/2021. 
 
B286) Carpena, M.; Garcia-Oliveira, P.; Chamorro, F.; Otero, P.; Simal-Gándara, J.; Prieto, M.A. 
Summer is coming: how heat and sugar affect Saccharomycopsis fibuligera biomass and cell-wall 
fractions production in mussel process wastewaters as culture media?.  
Oral presentation in Retaste 2021 Conference. Athens, Greece. 06/05/2021-08/05/2021. 
 
B287) Chamorro, F.; Otero, P.; Carpena, M.; Lourenço-Lopes, C.; Echave, J.; Barral-Martinez, M.; 
Carreira-Casais, A.; Collazo, N.; Caasani, N.; Simal-Gándara, J.; Prieto, M.A.  
Revalorization of bioactive compounds from edible legumes not suitable for commercialization, 
as a circular economy model.  
Poster communication in 6th Green and Sustainable Chemistry Conference. Online. 16/11/2021-
18/11/2021. 
 
B288) Barral-Martinez, M.; Fraga-Corral, M.; Carpena, M.; Chamorro, F.; Pereira, A.G.; Garcia-Perez, 
P.; Sprea, R.F.; Amaral, J.; Barros, L.; Simal-Gándara, J.; Prieto, M.A.  
Sustainable management and valorization of almond by-products.  
Poster communication in 6th Green and Sustainable Chemistry Conference. Online. 16/11/2021-
18/11/2021. 
 
B289) Carpena, M.; Soria-Lopez, A.; Garcia-Oliveira, P.; Nuñez-Estevez, B.; Silva, A.; Otero, P.; 
Garcia-Perez, P.; Cao, H.; Xiao, J.; Simal-Gándara, J.; Prieto, M.A.  
Enhanced production of microbial biomass growth by using mixed culture in mussel-processing 
waste as culture media.  
In 6th Green and Sustainable Chemistry Conference. Online. 16/11/2021-18/11/2021. 
 
B290) Soria-Lopez, A.; Lourenço-Lopes, C.; Silva, A.; Barroso, F.; Simal-Gandara, S.; Prieto, M.A. 
Kinetic behavior of fucoxanthin extraction from Undaria pinnatifida under different 
temperature and solvent concentrations.  
Oral communication in 7th Young Researchers Workshop of the European Allelopathy Society. 
16/12/2021-17/12/2021. 
 
B291) Carpena, M.; Simal-Gandara, S.; Prieto, M.A. A Possible Mathematical Model To Solve The 
Quantification Procedures Used In Single Electron Transfer Antioxidant Assays.  
Oral communication in 7th Young Researchers Workshop of the European Allelopathy Society. 
16/12/2021-17/12/2021. 
 
B292) Barral-Martínez, M.; Cassani, L.; Lourenço-Lopes, C.; Simal-Gandara, S.; Prieto, M.A. 
Himanthalia elongata as a source of bioactive compounds to be potentially used as natural 
antioxidants in foods.  
Oral communication in 7th Young Researchers Workshop of the European Allelopathy Society. 
16/12/2021-17/12/2021. 
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B293) Echave, J.; Lourenço-Lopes, C; Cassani, L.; Fraga-Corral, M.; Simal-Gandara, J.; Prieto, M.A. 
Nutritional composition evaluation of Galician macroalgae as a first step towars potential protein 
extraction.  
Oral communication in 7th Young Researchers Workshop of the European Allelopathy Society. 
16/12/2021-17/12/2021. 
 
B294) Carreira-Casais, A; Cassani, L.; Soria-Lopez, A.; Mansoor, S.; Fraga-Corral, M.; Perez-
Gregorio, R.; Simal-Gandara, S.; Prieto, M.A.  
Green extraction of fucoxanthin with promising nutraceutical applications.  
Poster communication in 2st International Electronic Conference on Nutrients. 15/03/2022-31/03/2022. 
 
B295) Carpena M.; Chamorro, F.; Garcia-Oliveira, P.; Barral-Martinez, M.; Garcia-Perez, P.; Cassani, 
L.; Simal-Gandara, S.; Prieto, M.A.  
Bioactive compounds extracted from edible legumes not suitable for marketing, a source of 
functional nutrients.  
Poster communication in 2st International Electronic Conference on Nutrients. 15/03/2022-31/03/2022. 
 
B296) Chamorro, F.; Carpena, M.; Lourenço-Lopes, C.; Oludemi, T.; Otero, Paz; Cao, Hui; Xiao, 
Jianbo; Simal-Gandara, S.; Prieto, M.A.  
By-products of walnut (Juglans regia) as source of bioactive compounds for the formulation of 
nutraceuticals and functional foods.  
Poster communication in 2st International Electronic Conference on Nutrients. 15/03/2022-31/03/2022. 
 
B297) Chamorro, F.; Carpena, M.; Pereira, A.G.; Echave, J.; Fraga-Corral, M.; Garcia-Perez, P.; 
Simal-Gandara, S.; Prieto, M.A.  
Oily fish as a source of bioactive compounds in the diet.  
Poster communication in 2st International Electronic Conference on Nutrients. 15/03/2022-31/03/2022. 
 
B298) Carpena, M.; Doval M.I.; Simal-Gandara, J.; Prieto, M.A.  
EcoChestnut Learning Model: A Complex and Adaptive System and Process of Change. 
Poster communication in 1st International Online Conference on Agriculture - Advances in 
Agricultural Science and Technology (Online). 10/02/2022-25/02/2022. 
 
B299) Chamorro, F.; Garcia-Oliveira, P.; Echave, J.; Baral-Martinez, M.; Cassani, L.; Perez-Gregorio, 
R.; Otero, P.; Fraga-Corral, M.; Simal-Gandara, J.; Prieto, M.A.  
Agricultural cereal by-products as a source of prebiotics for the development of functional foods. 
Poster communication in Transcolab Summit – Trends in Grain-based Foods. Bragança, Portugal. 
23/03/2022-25/03/2022. 
 
B300) Garcia-Oliveira, P.; Carpena, M.; Silva, A.; Pereira, A.G.; Garcia-Perez, P.; Cao, H.; Barroso, 
F.; Cassani, L.; Simal-Gandara, J.; Prieto, M.A.  
Current perspectives of pasta supplemented with phenolic compounds.  
Poster communication in Transcolab Summit – Trends in Grain-based Foods. Bragança, Portugal. 
23/03/2022-25/03/2022. 
 
B301) Barral-Martinez, M.; Cassani, L.; Carpena, M.; Garcia-Oliveira, P.; Silva, A.; Barroso, F.; 
Finimundy, T.C.; Simal-Gandara, J.; Prieto, M.A.; Barros, L.  
Evaluation of the potential of medicinal plant extracts for the development of new bakery 
products.  
Poster communication in Transcolab Summit – Trends in Grain-based Foods. Bragança, Portugal. 
23/03/2022-25/03/2022. 
 
B302) Seyyedi-Mansour, S.; Chamorro, F.; Pereira, A.G.; Lourenço-Lopes, C.; Barral-Martinez, M.; 
Perez-Gregorio, R.; Cassani, L.; Cao, H.; Simal-Gandara, J.; Prieto, M.A.  
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Health effects of whole grain cereals and the process of improving their production.  
Poster communication in Transcolab Summit – Trends in Grain-based Foods. Bragança, Portugal. 
23/03/2022-25/03/2022. 
 
B303) Carpena, M.; Garcia-Oliveira, P.; Cassani, L.; Garcia-Perez, P.; Soria-Lopez, A.; Seyyedi-
Mansour, S.; Otero, P.; Xiao, J.; Simal-Gandara, J.; Prieto, M.A.  
Production of enriched extracts from grape sedes with antidiabetic potential for wheat flour 
fortification.  
Poster communication in Transcolab Summit – Trends in Grain-based Foods. Bragança, Portugal. 
23/03/2022-25/03/2022. 
 
B304) Echave, J.; Pereira, A.G.; Cassani, L.; Seyyedi-Mansour, S.; Carreira-Casais, A.; Xiao, J; Prieto, 
M.A., Simal-Gandara, J.  
Seaweed polysaccharides as functional ingredients in gluten-free foods.  
Poster communication in Transcolab Summit – Trends in Grain-based Foods. Bragança, Portugal. 
23/03/2022-25/03/2022. 
 
B305) Pereira, A.G.; Echave, J.; Chamorro, F.; Carpena, M.; Fraga-Corral, M.; Cassani, L.; Cao, H.; 
Xiao, J.; Simal-Gandara, J.; Prieto, M.A.  
Antidiabetic potential of cereal byproducts.  
Poster communication in Transcolab Summit – Trends in Grain-based Foods. Bragança, Portugal. 
23/03/2022-25/03/2022. 
 
B306) Silva, A.; Cassani, L.; Lourenço-Lopes, C.; Carpena, M.; Barroso, M.F.; Grosso, C.; Simal-
Gandara, J.; Prieto, M.A.  
Bioactive properties of macroalgae: Undaria pinnatifida and Himanthalia elongata aqueous 
extracts.  
Poster communication at 10th International Conference on Polyphenols and Health. London, UK. 
20/04/2022-23/04/2022. 
 
B307) Pereira, A.G.; Otero, P.; Cassani, L.; Garcia-Perez, P.; Chamorro, F.; Cao, H.; Barba, F.J.; 
Simal-Gandara, J.; Prieto, M.A.  
Antioxidant activity of eight varieties of Camelia japónica flowers.  
Poster communication at 10th International Conference on Polyphenols and Health. London, UK. 
20/04/2022-23/04/2022. 
 
B308) Silva, A.; Cassani, L.; Lourenço-Lopes, C.; Grosso, C.; Simal-Gandara, J.; Prieto, M.A.; 
Barroso, M.F.  
Fucus spiralis Linnaeus as a source of nutraceuticals.  
Oral presentation at 5th AMIFOST, International Conference on “Food Sustainability: Challenges And 
Opportunities For The Future”. Noida, India. 29/03/2022-31/03/2022. 
 
B309) Otero, P.; Chamorro, F.; Echave, J.; Carpena, M.; Garcia-Perez, P.; Cassani, L.; Barral-
Martinez, M.; Simal-Gandara, J.; Prieto, M.A.  
Sustainable and healthy ingredients for the development of functional foods obtained from grape 
seeds.  
Oral presentation at 5th AMIFOST, International Conference on “Food Sustainability: Challenges And 
Opportunities For The Future”. Noida, India. 29/03/2022-31/03/2022. 
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B310) Otero, P.; Chamorro, F.; Garcia-Oliveira, P.; Lourenço-Lopes, C.; Fraga-Corral, M.; Cao, H.; 
Xiao, J.; Prieto, M.A.; Simal-Gandara, J.  
Phenolic compounds, fatty acids and minerals composition of different by-products from Olea 
europea L.  
Poster communication at 5th AMIFOST, International Conference on “Food Sustainability: Challenges 
And Opportunities For The Future”. Noida, India. 29/03/2022-31/03/2022. 
 
B311 Carpena, M.; Garcia-Oliveira, P.; Garcia-PerezCassani, L.; Otero, P.; Fraga-Corral. M.; Cao, H.; 
Xiao, J.; Simal-Gandara, J.; Prieto, M.A.  
Synergy and Antagonism: the events behind the Antioxidant agents used in Food Industry.  
Oral presentation at 5th AMIFOST, International Conference on “Food Sustainability: Challenges And 
Opportunities For The Future”. Noida, India. 29/03/2022-31/03/2022. 
3rd Molecules Medicinal Chemistry Symposium (MMCS, Rome). 
 
B312) Pereira, A.G.; Lourenço-Lopes, C.; Petrovic, J.; Sokovic, M.; Chamorro, F.; Silva, A.; Perez-
Gregorio, R.; Otero, P.; Cassani, L.; Barros, L.; Simal-Gandara, J.; Prieto, M.A.  
Antimicrobial activity screening for drug development of Camellia japonica flowers (var. Conde 
de la Torre).  
Poster presentation at 3rd Molecules Medicinal Chemistry Symposium (MMCS 2022). Rome, Italy. 
27/07/2022-29/07/2022. 
 
B313) Carpena, M.; Cao, H.; Xiao, J.; Simal-Gandara, J.; Prieto, M.A.  
How to solve the quantification issues inherited from the antioxidant assays based on single-
electron transfer? A mathematical approach. 
Oral presentation at 3rd Molecules Medicinal Chemistry Symposium (MMCS 2022). Rome, Italy. 
27/07/2022-29/07/2022. 
 
B314) Barral-Martinez, M.; Garcia-Oliveira, P.; Cassani, L.; Pereira, A.G.; Echave, J.; Petrovic, J.; 
Sokovic, M.; Finimundy, T.C.; Calhelha, R.; Simal-Gandara, J.; Barros, L.; Prieto, M.A.  
Evaluation of antimicrobial and antitumor activities from Chamaemelum nobile (L) All.  
Poster presentation at 3rd Molecules Medicinal Chemistry Symposium (MMCS 2022). Rome, Italy. 
27/07/2022-29/07/2022. 
 
B315) Silva, A.; Cassani, L.; Lourenço-Lopes, C.; Morais, S.L.; Cao, H.; Garcia-Oliveira, P.; Garcia-
Perez, P.; Carpena, M.; Domingues, V.F.; Barroso, M.F.; Simal-Gandara, J.; Prieto, M.A. 
Antimicrobial activity of crude extracts from Ascophyllum nodosum obtained by microwave 
assisted extraction.  
Poster presentation at 2nd International Electronic Conference on Antibiotics (ECA 2022). Online. 
15/06/2022-30/06/2022. 
 
B316) Pereira, A.G.; Silva, A.; Barral-Martinez, M.; Echave, J.; Chamorro, F.; Seyyedi-Mansour, S.; 
Cassani, L.; Otero, P.; Xiao, J.; Barroso, M.F.; Simal-Gandara, J.; Prieto, M.A.  
Antimicrobial activity screening of Camellia japonica flowers (var. Conde de la Torre).  
Poster presentation at 2nd International Electronic Conference on Antibiotics (ECA 2022). Online. 
15/06/2022-30/06/2022. 
 
B317) Echave, J.; Lourenço-Lopes, C.; Cassani, L.; Fraga-Corral, M.; Garcia-Perez, P.; Otero, P.; 
Carreira-Casais, A.; Perez-Gregorio, R.; Baamonde, S.; Fernandez-Saa, F.; Simal-Gandara, J.; Prieto, 
M.A.  
Evidence and perspectives on the use of phlorotannins as novel antibiotics and therapeutic 
natural molecules.  
Poster presentation at 2nd International Electronic Conference on Antibiotics (ECA 2022). Online. 
15/06/2022-30/06/2022. 
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B318) Barral-Martinez, M.; Cassani, L.; Carpena, M.; Pereira, A.G.; Garcia-Oliveira, P.; Chamorro, F.; 
Seyyedi-Mansour, S.; Barroso, M.F.; Cao, H.; Prieto, M.A.; Simal-Gandara, J.  
Evaluation of the antimicrobial potential of extracts from plants of the family Asteraceae.  
Poster presentation at 2nd International Electronic Conference on Antibiotics (ECA 2022). Online. 
15/06/2022-30/06/2022. 
 
B319) Seyyedi-Mansour, S.; Carpena, M.; Echave, J.; Chamorro, F.; Pereira, A.G.; Barral-Martinez, 
M.; Soria-Lopez, A.; Cassani, L.; Silva, A.; Xiao, J.; Simal-Gandara, J.; Prieto, M.A.  
Plant-based nanoantibiotics: An effective strategy to overcoming on antibiotic resistance.  
Poster presentation at 2nd International Electronic Conference on Antibiotics (ECA 2022). Online. 
15/06/2022-30/06/2022. 
 
B320) Cid-Samamed, A.; Mejuto, J.C.; Simal-Gandara, J.  
A laboratory practice to detect nanoplastics in water media using fluorescence spectroscopy.  
EXPOUNIVERSITAS-FORUM, forum de innovación e investigación educativa 2022. Online. 
04/02/2022. 
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CONFERENCIAS 
Incluir las cinco más relevantes. 
 
TITULO: 
ACTO: 
LUGAR DE PRESENTACION:        AÑO: 
 
1) Simal Gándara, J. 
Métodos de Reconocimiento de Pautas (Análisis de Componentes Principales, Factorial, Cluster y 
Discriminante). Aplicaciones en Bromatología. 
Duración de la conferencia: 2 horas. 
Jornadas sobre Análisis de Alimentos, organizadas  por el Departamento de Biotecnología y Ciencia de 
los Alimentos de la Universidad de Burgos, y celebradas el 5 de Diciembre de 1997. 
 
2) Simal Gándara, J. 
Aspectos legislativos sobre nuevos alimentos. 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
XVI Jornadas Técnicas de ACTA-NAR (Asociación de Científicos y Técnologos de los Alimentos de 
Navarra, Aragón y La Rioja), organizadas por el Departamento de Producción Animal y Ciencia de los 
Alimentos de la Universidad de Zaragoza, y celebradas el 15 de Mayo de 1998. 
 
3) Simal Gándara, J. 
Alimentos funcionales. 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
Ciclo de conferencias sobre el tema “De la Alimentación Convencional a la Transgénica”, organizadas 
por la Real Academia Galega de Ciencias en el Aula de Cultura de Caixanova en Ourense, y celebradas 
del 1 al 11 de Octubre de 2001. 
 
4) Simal Gándara, J. 
Dietas funcionales. 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
Ponencia de clausura en el VII Curso de Postgrado a Distancia “Nutrición, Dietética y Dietoterapia”, 
organizado por la Universidad de Navarra y celebrado en Pamplona en Junio de 2002. 
 
5) Simal Gándara, J. 
Alimentación funcional. 
Duración de la conferencia: 30 min. 
Ciclo de conferencias sobre el tema “Nutrición, Alimentación y Obesidad Infanto-Juvenil”, organizadas 
por la Fundación para la Investigación, Desarrollo e Innovación del Complejo Hospitalario Universitario 
Xeral-Cíes de Vigo en el Centro Social Caixanova de Vigo, y celebradas el 10 de Junio de 2004. 
 
6) Simal Gándara, J. 
Desarrollo de métodos para estudiar las implicaciones alimentarias y agroambientales de 
fungicidas en viñedo. 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
Congreso Internacional de Seguridad Alimentaria, organizado por la Universidad Autónoma de 
Tamaulipas en Reynosa (Tamaulipas, México), celebrado del 13 al 15 de Octubre de 2004. 
 
7) Simal Gándara, J. 
Estrategias para evaluar la seguridad del uso de fungicidas en viñedo. 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
Seminario de Desarrollo e Innovación en Alimentación: Marco Legal, Económico y Social, organizado 
por el aula de innovación de FEUGA en Santiago de Compostela el 21 de Octubre de 2004. 
 
8) Simal Gándara, J. 
Interacciones envase-alimento y sistemas de envasado activos. 
Duración de la conferencia: 2 horas. 
XX Curso de Nutrición y Ciencia de los Alimentos, organizado por la Universidad de Verano de Teruel, 
celebrado del 25 al 29 de Julio de 2005. 
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9) Simal Gándara, J. 
Evaluación de las implicaciones alimentarias y agroambientales del uso de plaguicidas. 
Duración de la conferencia: 2 horas. 
XX Curso de Nutrición y Ciencia de los Alimentos, organizado por la Universidad de Verano de Teruel, 
celebrado del 25 al 29 de Julio de 2005. 
 
10) Simal Gándara, J. 
Seguridad de los materiales plásticos para contacto alimentario. 
Duración de la conferencia: 2 horas. 
XXI Curso de Nutrición y Ciencia de los Alimentos, organizado por la Universidad de Verano de Teruel, 
celebrado del 17 al 21 de Julio de 2006. 
 
11) Simal Gándara, J. 
Influencia de los tratamientos post-cosecha en los niveles de polifenoles en hortalizas. 
Duración de la conferencia: 2 horas. 
XXI Curso de Nutrición y Ciencia de los Alimentos, organizado por la Universidad de Verano de Teruel, 
celebrado del 17 al 21 de Julio de 2006. 
 
12) Simal Gándara, J. 
Interacciones envase-alimento. 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
II Congreso Internacional de Seguridad Alimentaria, organizado por la Universidad Autónoma de 
Tamaulipas en Reynosa (Tamaulipas, México), celebrado del 11 al 13 de Octubre de 2006. 
 
13) Simal Gándara, J. 
Evaluación de la aptitud de envases para alimentos en función del estudio de interacciones envase-
alimento. 
Duración de la conferencia: 2 horas. 
Jornada sobre Toxicología Abiótica Alimentaria: Problemas Emergentes, organizada por la Universidad 
de Burgos, celebrada del 21 al 22 de Febrero de 2008. 
 
14) Simal Gándara, J. 
Impacto de la investigación y la formación en la calidad de la transferencia tecnológica en las 
empresas agroalimentarias. 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
II Jornada de Formación Continua en la Empresa Agroalimentaria, organizada por el Centro Tecnológico 
de la Carne y de la Calidad Alimentaria, celebrada el 27 de Noviembre de 2008. 
 
15) Simal-Gándara, J. 
Multivariate statistical techniques for the analysis of instrumental and sensorial datasets: the 
case of aromas and their perception in wines. 
Lecture time: 1 hour. 
International Workshop “Environment and Food Quality and the Well-being of Humans and Animals” 
of the University of Agronomic Sciences and Veterinary Medicine of Bucharest, Bucharest (Romania), 
8th June 2013. 
 
 
16) Simal-Gándara, J. 
Alimentación y cultura: la comida a través de la pintura. 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
Ciclo de Conferencias en la Casa de Cultura del Ayuntamiento de Amoeiro, organizada por el 
Ayuntamiento de Amoeiro (Ourense), celebrada el 28 de Abril de 2018. 
 
17) Simal-Gándara, J. 
The Agro-Environmental and Food Research Group: research lines and a case for residual 
reference values in food. 
Lecture time: 0.5 hour. 
II RISEGAL (Rede Galega de Riscos Emerxentes en Seguridade Alimentaria) International Workshop 
on “Emerging Risk Assessment”, Vigo (Spain), 18st June 2018. 
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18) Simal-Gándara, J. 
Alimentos y pintura. 
Duración de la conferencia: 2 horas. 
Conferencia en el Centro de Investigación y Desarrollo en Criotecnología de Alimentos (CIDCA) de La 
Plata (Argentina), celebrada el 28 de Septiembre de 2018. 
 
19) Simal-Gándara, J. 
La simbología de los alimentos en la pintura. 
Duración de la conferencia: 2 horas. 
Conferencia en la Escuela de Ingeniería Forestal del Campus de Pontevedra dentro de las actividades de 
la Cátedra Almirante Álvarez-Ossorio, celebrada el 21 de mayo de 2019. 
 
20) Simal-Gándara, J. 
Metabolómica y sus aplicaciones. 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
Conferencia en el Seminario Avanzado sobre Tecnologías Ómicas, organizado en Vigo por la Sociedad 
Española de Biotecnología, celebrado el 10 de junio de 2019. 
 
21) Simal-Gándara, J. 
Cambios necesarios para la sostenibilidad del sistema de producción y consumo de alimentos. 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
Conferencia en la I Jornada con el Sector de los Moluscos Bivalvos de Galicia, en FEUGA (Santiago de 
Compostela) el 18 de Septiembre de 2019. 
 
22) Simal-Gándara, J. 
What to do to fit our food system for the future? 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
Conferencia en la Huazhong Agricultural University, en Wuhan, Hubei province (China), el 3 de 
Noviembre de 2019. 
 
23) Simal-Gándara, J.; García-García, I. 
Effect of fungicides on the microbiota for obtaining wine and vinegar made from white grapes. 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
Conferencia en The International Academic Forum on Traditionally Fermented Foods in the World, en 
Wuhan, Hubei province (China), el 4 de Noviembre de 2019. 
 
24) Simal-Gándara, J. 
Metabolomics: The basics and applications. 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
Conferencia en The International Academic Forum on Traditionally Fermented Foods in the World, en 
Wuhan, Hubei province (China), el 5 de Noviembre de 2019. 
 
25) Simal-Gándara, J.; García-García, I. 
Effect of fungicides on the microbiota for obtaining wine and vinegar made from white grapes. 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
Conferencia en The First International Vinegar Innovation Forum, en Xinzijin, Quingxu county, Shanxi 
province (China), el 7 de Noviembre de 2019. 
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26) Simal-Gándara, J. 
What to do to fit our food system for the future? 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
Conferencia en The First International Vinegar Innovation Forum, en Xinzijin, Quingxu county, Shanxi 
province (China), el 7 de Noviembre de 2019. 
 
27) Simal-Gándara, J. 
Alimentación sostenible en un entorno cambiante 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
Conferencia en V Foro Galicia Alimentación, organizado por el Clúster Alimentario de Galicia (Clusaga) 
en Santiago de Compostela, el 24 de Septiembre de 2020. 
 
28) Simal-Gándara, J. 
Circular economy and phenolic compounds. 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
Conferencia en The International IBERPHENOL Conference en Coimbra (Portugal), el 6 de Noviembre 
de 2020. 
 
29) Simal-Gándara, J. 
Antioxidant phenolic compounds within a circular and sustainable bio-economy. 
Duración de la conferencia: 30 min. 
Conferencia plenaria inaugural en 4th International Symposium on Phytochemicals in Medicine and 
Food, November 30-December 5, 2020, Xi’an, China. 
 
30) Simal-Gándara, J. 
Metabolomics: the basis and applications in food and function. 
Duración de la conferencia: 30 min. 
Conferencia como ponente principal invitado en 1st International Online Conference Natural products 
application: Health, Cosmetic and Food. Provided by nature, adapted scientifically for industry, February 
4-5, 2021, Bragança, Portugal. 
 
31) Simal-Gándara, J. 
Hacia la Sostenibilidad del Sistema de Alimentación. 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
Conferencia en IX curso de divulgación: química, a ciencia que envolve a nosa vida, Julio 19-22, 2021, 
Universidad de Santiago de Compostela, España. 
 
32) Simal-Gándara, J. 
Metabolomics in understanding food function. 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
Conferencia plenaria inaugural en 4th International Symposium on Phytochemicals in Medicine and 
Food, August 25-September 1, 2021, Nanchang, China. 
 
33) Simal-Gándara, J. 
Research and development cooperation on pomegranate industrial products between China and 
Spain. 
Duración de la conferencia: 10 min. 
Inauguration Speech at Pomegranate Industry Integration and Innovation Development Conference, 
September 28, 2021, China Pomegranate Culture Expo Park, Zaozhuang, China 
(https://m.thepaper.cn/baijiahao_14716943).  
 
34) Simal-Gándara, J. 
Possibilities for Metabolic Profiling. 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
Conferencia en ISEKI Food Association e-conference, November 10-12, 2021, University of 
Agricultural Sciences and Veterinary Medicine of Bucharest, Romania. 
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35) Simal-Gándara, J. 
Towards the sustainability of the food system. 
Duración de la conferencia: 30 min. 
Conferencia en Innovation-Driven Agrifood Business (Dare2Change), November 18-19, 2021, Centro 
de Congressos do Super Bock Arena - Porto, Portugal. 
 
36) Simal-Gándara, J. 
Qualitative and quantitative metabolomics for ingredient valorization. 
Duración de la conferencia: 1 hora. 
Valortech ERA Chair webinar "Biomass Valorization and Bioprocessing Technologies" held at the 
Estonian University of Life Sciences on 02/11/21. 
 
37) Simal-Gándara, J.  
Moving toward a sustainable food future. 
Duración de la conferencia: 30 min. 
5th AMIFOST-2022 International Conference on "Food Sustainability: Challenges and Opportunities for 
Future" from 29th-31st March, 2022 (online). 
 
38) Simal-Gándara, J. 
Moving toward a sustainable food future. 
Duración de la conferencia: 30 min. 
2nd Symposium: Feeding, Health, and Sustainability, Instituto Danone, May 25-26, 2022, Barcelona. 
 
39) Simal-Gándara, J.  
Untargeted and Targeted Metabolomics. 
Duración de la conferencia: 40 min. 
6th International Symposium on Phytochemicals in Medicine and Food (6-ISPMF), August 05-13, 2022 
(online). 
 
40) Simal-Gándara, J.  
Untargeted and Targeted Metabolomics. 
Duración de la conferencia: 40 min. 
1st European Symposium on Phytochemicals in Medicine and Food, 7-9 September 2022, Belgrade, 
Serbia. 
 
41) Simal-Gándara, J.  
La importancia de la acuicultura en la dietas saludables. 
Duración de la conferencia: 30 min. 
ForoAcui 2022, 5-7 Octubre 2022, O Grove, España. 
 
42) Simal-Gándara, J.  
Avanzando hacia un futuro alimentario sostenible. 
Duración de la conferencia: 30 min. 
Día Mundial del Suelo 2022, 2 Diciembre 2022, Santiago de Compostela, España. 
 
43) Simal-Gándara, J.  
Hacia un futuro alimentario más sostenible. 
Duración de la conferencia: 30 min. 
Webinar: Alimentos funcionales del laboratorio a la empresa, de ANFACO-CECOPESCA, 20 de 
diciembre 2022 (online). 
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Tesis Doctorales dirigidas o codirigidas 
 
 

1) Título: Desarrollo de métodos analíticos para la determinación de aminas primarias con límites de 
restricción en la Directiva 90/128/CEE en simulantes de alimentos 
Director: Perfecto Paseiro Losada y Jesús Simal Gándara 
Doctorando: PATRICIA SANMARTÍN FENOLLERA 
Universidad de Santiago de Compostela; Facultad de Farmacia 
Fecha de lectura: 1996; Calificación: apto "cum laude" por unanimidad 
 
2) Título: Hábitos de alimentación en población rural gallega 
Director: José Mataix, Juan Llopis y Jesús Simal Gándara. 
Doctorando: JUAN FRANCISCO JIMÉNEZ CONTRERAS 
Universidad de Vigo (Campus de Ourense; Facultad de Ciencias de Ourense (Sección de Ciencia y 
Tecnología de los Alimentos) 
Fecha de lectura: 1997;  Calificación: apto "cum laude" por unanimidad 
 
3) Título: Evaluación de la aptitud de envases para alimentos, en función del estudio de interacciones 
envase-alimento 
Director: Julia de la Montaña Miguélez y Jesús Simal Gándara 
Doctorando: MIGUEL ÁNGEL SARRIA VIDAL  
Universidad de Vigo (Campus de Ourense; Facultad de Ciencias de Ourense (Sección de Ciencia y 
Tecnología de los Alimentos)                                         
Fecha de lectura: 1999;  Calificación: Sobresaliente "cum laude" por unanimidad. 
 
4) Título: Desarrollo de métodos para estudiar las implicaciones alimentarias y agroambientales de 
fungicidas en viñedos 
Director: Beatriz Cancho Grande y Jesús Simal Gándara.  
Doctorando: RAQUEL RIAL OTERO 
Universidad de Vigo (Campus de Ourense; Facultad de Ciencias de Ourense (Sección de Ciencia y 
Tecnología de los Alimentos)                                     
Fecha de lectura: 2004; Calificación: Sobresaliente "cum laude" por unanimidad 
 
5) Título: Efecto de procesos postrecolección (industriales y culinarios) sobre los niveles de 
flavonoides en cebollas. 
Director: Mercedes Sonia García Falcón y Jesús Simal Gándara. 
Doctorando: MARÍA ROSA PÉREZ GREGORIO 
Universidad de Vigo (Campus de Ourense; Facultad de Ciencias de Ourense (Sección de Ciencia y 
Tecnología de los Alimentos)     
Fecha de lectura: 2010; Calificación: Sobresaliente "cum laude" por unanimidad 
 
6) Título: Evolución de los niveles de nuevos fungicidas durante la vinificación y su influencia sobre la 
composición aromática de vinos monovarietales. 
Director: Beatriz Cancho Grande y Jesús Simal Gándara. 
Doctorando: ROSA MARÍA GONZÁLEZ RODRÍGUEZ 
Universidad de Vigo (Campus de Ourense; Facultad de Ciencias de Ourense (Sección de Ciencia y 
Tecnología de los Alimentos)     
Fecha de lectura: 2010; Calificación: Sobresaliente "cum laude" por unanimidad y Premio 
Extraordinario de Doctorado 
 



 
Curriculum vitae 138 

 

 
 

7) Título: Dinámica de herbicidas de amonio cuaternario en suelos dedicados al cultivo de la vid 
Director: Manuel Arias Estévez y Jesús Simal Gándara.  
Doctorando: MIRIAN PATEIRO MOURE  
Universidad de Vigo (Campus de Ourense; Facultad de Ciencias de Ourense (Sección de Ciencia y 
Tecnología de los Alimentos)     
Fecha de lectura: 2010; Calificación: Sobresaliente "cum laude" por unanimidad y Premio 
Extraordinario de Doctorado 
 
8) Título: New analytical methodologies for doping control. Detection of anabolic androgenic steroids 
in human urine 
Director: Raquel Rial Otero, José Luis Capelo Martínez y Jesús Simal Gándara.  
Doctorando: MARCO ANDRÉ MIRANDA GALÉSIO  
Universidade Nova de Lisboa; Faculdade de Ciências e Tecnologia 
Fecha de lectura: 2011; Calificación: máxima calificación posible  
 
9) Título: Caracterización del perfil polifenólico y de otras características de calidad en variedades 
regionales de cebolla (Allium cepa L.) portuguesas 
Director: Domingos Paulo Ferreira de Almeida y Jesús Simal Gándara.  
Doctorando: ANA SOFIA DE SÁ GIL RODRIGUES  
Universidad de Vigo (Campus de Ourense; Facultad de Ciencias de Ourense (Sección de Ciencia y 
Tecnología de los Alimentos)     
Fecha de lectura: 2012; Calificación: Sobresaliente "cum laude" por unanimidad 
 
10) Título: Caracterización del perfil fenólico de variedades minoritarias de uva tinta y de vino tinto 
dulce 
Director: Beatriz Cancho Grande y Jesús Simal Gándara.  
Doctorando: MARÍA FIGUEIREDO GONZÁLEZ  
Universidad de Vigo (Campus de Ourense; Facultad de Ciencias de Ourense (Sección de Ciencia y 
Tecnología de los Alimentos)     
Fecha de lectura: 2013; Calificación: Sobresaliente "cum laude" por unanimidad y Premio 
Extraordinario de Doctorado 
 
11) Título: Efecto en el perfil aromático del vino por la presencia de fungicidas en uva y por el proceso 
de elaboración de vinos dulces 
Director: Carmen González Barreiro y Jesús Simal Gándara.  
Doctorando: MARIANA GONZÁLEZ ÁLVAREZ  
Universidad de Vigo (Campus de Ourense; Facultad de Ciencias de Ourense (Sección de Ciencia y 
Tecnología de los Alimentos)     
Fecha de lectura: 2013; Calificación: Sobresaliente "cum laude" por unanimidad y Premio 
Extraordinario de Doctorado 
 
12) Título: Distribución de hidrocarburos aromáticos policíclicos (PAHs) en la cadena alimentaria: 
entradas y estrategias de descontaminación. 
Director: Elena Martínez Carballo y Jesús Simal Gándara.  
Doctorando: IRIA YEBRA-PIMENTEL ÁLVAREZ  
Universidad de Vigo (Campus de Ourense; Facultad de Ciencias de Ourense (Sección de Ciencia y 
Tecnología de los Alimentos)     
Fecha de lectura: 2015; Calificación: Sobresaliente "cum laude" por unanimidad y Premio 
Extraordinario de Doctorado 
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13) Título: Caracterización del perfil aromático de variedades minoritarias de uva tinta y efecto en el 
aroma del vino por el uso de fungicidas. 
Director: Beatriz Cancho Grande y Jesús Simal Gándara.  
Doctorando: RAQUEL NOGUEROL PATO 
Universidad de Vigo (Campus de Ourense; Facultad de Ciencias de Ourense (Sección de Ciencia y 
Tecnología de los Alimentos)     
Fecha de lectura: 2015; Calificación: Sobresaliente "cum laude" por unanimidad y Premio 
Extraordinario de Doctorado 
 
14) Título: Caracterización aromática y fenólica de aceitunas y aceite de oliva producidos en Galicia. 
Director: Carmen González Barreiro y Jesús Simal Gándara.  
Doctorando: PATRICIA REBOREDO RODRÍGUEZ 
Universidad de Vigo (Campus de Ourense; Facultad de Ciencias de Ourense (Sección de Ciencia y 
Tecnología de los Alimentos)     
Fecha de lectura: 2015; Calificación: Sobresaliente "cum laude" por unanimidad y Premio 
Extraordinario de Doctorado 
 
15) Título: Efectos de los fungicidas de nueva generación sobre el proteoma de levaduras fermentativas 
y el metaboloma fenólico con influencia en el color de vinos tintos. 
Director: Raquel Rial Otero y Jesús Simal Gándara.  
Doctorando: NOELIA BRIZ CID 
Universidad de Vigo (Campus de Ourense; Facultad de Ciencias de Ourense (Sección de Ciencia y 
Tecnología de los Alimentos)     
Fecha de lectura: 2019; Calificación: Sobresaliente "cum laude" por unanimidad y Premio 
Extraordinario de Doctorado 
 
16) Título: Health status of the Galician maternal-child population based on its exposure to 
environmental pollutants. 
Director: Elena Martínez Carballo y Jesús Simal Gándara.  
Doctorando: TANIA FERNÁNDEZ CRUZ 
Universidad de Vigo (Campus de Ourense; Facultad de Ciencias de Ourense (Sección de Ciencia y 
Tecnología de los Alimentos)     
Fecha de lectura: 2019; Calificación: Sobresaliente "cum laude" por unanimidad y Premio 
Extraordinario de Doctorado 
 
17) Título: Significado de la biomonitorización animal para evaluar la exposición a contaminantes 
orgánicos en el medioambiente. 
Director: Elena Martínez Carballo y Jesús Simal Gándara.  
Doctorando: XIANA GONZÁLEZ GÓMEZ 
Universidad de Vigo (Campus de Ourense; Facultad de Ciencias de Ourense (Sección de Ciencia y 
Tecnología de los Alimentos)     
Fecha de lectura: 2021; Calificación: Sobresaliente "cum laude" por unanimidad 
 
18) Título: Effect of bioactive compounds on the immune system. A multiplatform metabolomics 
approach. 
Director: Elena Martínez Carballo y Jesús Simal Gándara.  
Doctorando: NOELIA CAMBEIRO PÉREZ  
Universidad de Vigo (Campus de Ourense; Facultad de Ciencias de Ourense (Sección de Ciencia y 
Tecnología de los Alimentos)     
Fecha de lectura: 2021; Calificación: Sobresaliente "cum laude" por unanimidad y Premio 
Extraordinario de Doctorado 
 
 
 
 
 



 
Curriculum vitae 140 

 

 
 

 
GRANDES EQUIPOS QUE UTILIZA O HA UTILIZADO 
CLAVE: R = responsable, UA = usuario asiduo, UO = usuario ocasional. 
 
EQUIPO:        FECHA:  CLAVE: 
 
USUARIO ASIDUO: 
1. Espectrofotometrías de infrarrojo, fluorescencia y ultravioleta-visible. 
2. Espectrometría de masas 
3. Cromatografía de líquidos. Detectores: espectrometría de masas, light scattering, ultravioleta-visible  
             y fluorescencia.  
4. Cromatografía de gases.   Inyectores: espacio de cabeza, purge & trap, split-splitless y on-column. 

 Detectores: espectrometría de masas, captura de electrones,  
                    nitrógeno-fósforo e ionización de llama. 
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OTROS MERITOS O ACLARACIONES QUE DESEE HACER CONSTAR 
 
EVALUADOR DE PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN:  
1) Evaluador de la “International Foundation for Science” (Área de “Food Science”), desde 1998. 
2) Evaluador de la Agencia Nacional de Evaluación y Prospectiva (Área de Tecnología de Alimentos y Área 
de Agricultura), de la Comisión Interministerial de Ciencia y Tecnología, desde 1998. 
3) Evaluador de Redes de Movilidad y Formación de Investigadores del Programa Marie Curie de la Comisión 
Europea, desde 2005 a 2006. 
4) Evaluador del “Biological Control and Agricultural Information Center (BCARC)” de Saudi Arabia, desde 
2011. 
5) Evaluador del “Panel Medioambiental del Programa Marie Curie - FP7-PEOPLE-2012-IEF-IIF-IOF” de la 
Unión Europea, desde 2012. 
6) Evaluador del “Ministry of Business, Innovation & Employment (MBIE)” de New Zealand, desde 2013. 
7) Evaluador del “Czech-Norwegian research Programme (CZ-NRP)” de Czech Republic y Norway, desde 
2014. 
8) Evaluador del “Concurso FONDECYT Regular 2015”, una iniciativa de la Comisión de Investigación 
Científica Tecnológica (CONICYT - Chile), desde 2014. 
9) Evaluador de la Agencia Nacional de Promoción Científica y Tecnológica de Argentina (Área de Tecnología 
de Alimentos), desde 2015. 
10) Evaluador del “National Center of Science and Technology Evaluation” de la Republic of Kazakhstan, 
desde 2015. 
11) Evaluador de la “Excellence Initiative for the site Bourgogne Franche-Comté (Acronym: ISITE-BFC)” de 
la French Region Bourgogne Franche-Comté, desde 2017. 
12) Evaluador de la “Agencia Andaluza del Conocimiento (Acronym:AAC)” de la Comunidad Andaluza 
(España), desde 2021. 
 
RESPONSABILIDADES DE GESTIÓN EN DOCENCIA E INVESTIGACIÓN: 
1.-Coordinador de los laboratorios de prácticas del área de conocimiento de nutrición y bromatología de la 
Universidad de Vigo (UVIGO), desde 1991 a la actualidad. 
2.-Organizador de prácticas tuteladas en empresas para los alumnos de la titulación de ciencia y tecnología de 
alimentos de la UVIGO (1991-2005). 
3.-Miembro de la Comisión de Reclamaciones de la UVIGO (1998-2002). 
4.-Coordinador del Programa de Doctorado "Ciencia del Medio Ambiente y de los Alimentos: Aplicaciones 
Analíticas y Biotecnológicas" del Depto. de Química Analítica y Alimentaria de UVIGO (1999-2003). 
5.-Representante de la Universidad de Vigo en la Cátedra COREN (1999-2003). 
6.-Coordinador de los Programas de Intercambio de Estudiantes para los alumnos de la Licenciatura en Ciencia 
y Tecnología de los Alimentos de la UVIGO (1999-2002). 
7.-Presidente de Comisión Delegada en las Pruebas de Acceso a la Universidad (cursos 2001/2002,  2002/2003, 
2003/2004, 2004/2005 y 2005/2006). 
8.-Moderador en el ciclo de seminarios sobre “Actualidad en Seguridad Alimentaria”, organizado por la 
Facultad de Ciencias de Ourense (curso 2001/2002). 
9.-Vocal de la Universidad de Vigo en el Consejo Gallego de Seguridad Alimentaria (2001-2005). 
10.-Moderador de mesa redonda en el XIV Curso de Salud Ambiental del “Programa de Municipios Saludables 
y Sostenibles 2000-2002 en Galicia”, celebrado en Ourense (2002). 
11.-Miembro del Patronato de FEUGA en representación de la Universidad de Vigo, desde 2002. 
12.-Coordinador del Programa de Doctorado Multidepartamental de la UVIGO "Calidad, Seguridad y 
Tecnología Alimentaria", así como del Máster asociado (2002-2007). 
13.-Miembro del Claustro por el Sector PDI en la Universidad de Vigo, desde 2002 a 2010. 
14-Miembro del Consejo Científico del Centro Europeo de Dieta Atlántica (CEDA), desde 2003. 
15.-Organizador de 2 a 5 conferencias anuales en los ciclos de conferencias desarrollados por la Facultad de 
Ciencias de Ourense dentro del programa de “Mércores de Mayéutica, desde el curso 2003/04 en adelante. 
16.-Miembro del Comité Científico del X Congreso del Medio Ambiente del Arco Atlántico, celebrado en 
Silleda, Pontevedra (2004). 
17.-Usuario de la plataforma virtual de teledocencia de la facultad de ciencias de Ourense conocida con el 
nombre de FCOu virtual, desde el 2004 a la actualidad. 
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18.-Miembro del Comité Científico del III Congreso Nacional de Ciencia y Tecnología de los Alimentos, 
celebrado en Burgos (2005). 
19.-Co-autor del Programa Digital de “Análisis Bromatológicos” en http://www.usc.es/caa/ (2005). 
20.-Informe-propuesta sobre la evaluación de la oportunidad y necesidad de creación de un centro de referencia 
gallego de Autenticidad y Seguridad Alimentaria (2005-2006), encargado por la Dirección Xeral de I+D+i a la 
Universidad de Vigo. 
21.-Miembro del Comité Científico del ISLS, celebrado en Lugo (2006). 
22.-Coordinador del Programa Oficial de Postgrado "Ciencia y Tecnología Agroalimentaria" de la Facultad de 
Ciencias de Ourense de UVIGO, desde 2006 a 2010, con el encargo añadido de la gestión de convenios con 
empresas dentro del máster. 
23.-Miembro del Consejo del Campus de Ourense por el Sector PDI, desde 2006 a 2010. 
24.-Miembro del Comité Científico Internacional de la “2011 International Conference on Teaching, Learning 
and Change”, organizada por la “International Association for Teaching and Learning (IATEL)” y el “Federal 
College of Education (Technical)” de Omoku-Nigeria.  
25.-Miembro de la Comisión de Garantía de Calidad de la Facultad de Ciencias de Ourense desde el curso 
2007/08 al curso 2013/14. 
26.-Director del Grupo de Investigación de Referencia Competitiva de la Xunta de Galicia “Investigaciones 
Agrarias y Alimentarias” (grupo de código AA1) desde 2007 a la actualidad. 
27.-Miembro del Comité Científico del V Congreso Nacional de Ciencia y Tecnología de los Alimentos, 
celebrado en Murcia (2008). 
28.-Miembro del Comité Científico del Primer Encuentro Gallego de Cinética y Catálisis (EGC2), celebrado 
en Amoeiro (Ourense) (2008). 
29.-Director de 1 de los 8 Centros de Investigación Estratégicos de la Xunta de Galicia, el Centro de 
Investigaciones Agro-Ambientales y Alimentarias (código CIA) desde 2008 hasta 2018. 
30.-Ponente invitado en la Acción COST 927 (Thermally processed foods: possible health implications. 
Analytical and chemical aspects related to thermally processed foods), University of Aveiro (Portugal), 16th-
17th April 2009. 
31.-Miembro del Comité Organizador del X Congreso Nacional de Investigación Enológica, Ourense, 2-5 
Junio 2009. 
32.-Miembro del Comité Científico de las V Jornadas de Control de Residuos en Alimentos: Analítica e 
Inspección, Facultad de Veterinaria, Lugo, 30/09-01/10 (2009). 
33.-Asesor de la Comisión de Selección durante la realización de la fase de oposición a la plaza de 
Investigador/a II, especialidad de Seguridad Ambiental y Seguridad Alimentaria en los Sistemas Productivos, 
para personal laboral fijo del Instituto Galego de Calidade Alimentaria (INGACAL), en el Instituto Galego de 
Promoción Económica (IGAPE), Santiago de Compostela, Abril 2009. 
34.-Miembro del Comité Científico del Segundo Encuentro Gallego de Cinética y Catálisis (II EGC2), 
celebrado en Portomarín (Lugo) (2010). 
35.-Miembro de la Comisión Técnica del Campus de Excelencia Internacional coordinado por la Universidad 
de Vigo - candidatura “Campus Mar” (2009-2010). 
36.-Miembro de la Comisión “Consumo, Seguridad y Salud” de la Plataforma Tecnológica del Vino en España 
(2011-). 
37.-Miembro de la Comisión Científica del Campus del Agua coordinado por el Campus de Ourense de la 
Universidad de Vigo - candidatura “Campus Agua” (2012-2014). 
38.-Miembro del Comité Científico de la Agencia Española de Seguridad Alimentaria y Nutrición - AESAN 
(2013-2014, renovable en 2015-2016). 
39.-Con homologación para impartir docencia en inglés en la Universidad de Vigo, por el Vicerrector de 
Extensión Universitaria y Relaciones Internacionales y la Secretaria General de la Universidad (2013-). 
40.-Miembro del Comité Científico de la Sección 5 de “Land Reclamation, Earth Observation/Surveying, and 
Environmental Engineering” de la Conferencia Internacional “Agriculture for Life, Life for Agriculture” de la 
“University of Agronomic Sciences and Veterinary Medicine of Bucharest”, celebrada en Bucarest (Rumanía) 
del 5 al 8 de Junio de 2013. 
41.-Director del Departamento de Química Analítica y Alimentaria de la Universidad de Vigo desde el 14 de 
Junio de 2013 hasta el 7 de Junio de 2018. 
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42.- Miembro del “Groupe Polyphénols” con sede en la Université de Bordeaux, Laboratoire de 
Pharmacognosie, BP 80 – 146 Rue Léo Saignat, 33076 Bordeaux, France (desde 2013). 
43.-Miembro del Comité Científico de la 2nd INTERNATIONAL CONFERENCE ON SCIENCE, 
ECOLOGY AND TECHNOLOGY-2015 (ICONSETE'2015 – Vienna, Austria) (2015). 
44.-Miembro del Comité Científico de la 3rd INTERNATIONAL CONFERENCE ON SCIENCE, ECOLOGY 
AND TECHNOLOGY-2016 (ICONSETE'2016 – Barcelona, Spain) (2016). 
45.-Miembro del Comité Científico de la 9th European Conference on Pesticides and Related Organic 
Micropollutants in the Environment & 15th Symposium on Chemistry and Fate of Modern Pesticides. 
(www.pesticides2016.es) en Santiago de Compostela (Spain), October 4th-7th 2016. 
46.-Miembro del Comité Científico de la 31st EFFoST International Conference: Food Science and Technology 
Challenges for the 21st Century – Research to Progress Society (http://www.effostconference.com/) en Sitges 
(Spain), November 13th-16th 2017. 
47.-Presidente del Comité de Evaluación Externa para la acreditación en el marco del Programa de verificación, 
seguimiento, modificación y acreditación de las propuestas de títulos oficiales universitarios de la AQU 
Catalunya (Agència per a la Qualitat del Sistema Universitari de Catalunya), desde 2017. 
48.-Miembro del Comité Organizador de la Public Health - 2019 International Conference 
(https://scientificfederation.com/public-health-2019/committee.php) en Dubai (UAE), April 19th-20th 2019. 
49.-Vicerrector de Internacionalización en la Universidad desde Junio a Diciembre de 2018. 
50.-Miembro del Patronato del CETAL (Centro Tecnológico Agroalimentario de Lugo) desde Junio de 2018 
hasta la actualidad. 
51.-Participante en el Programa de Especialización sobre Financiación Comunitaria TecEuropa, organizado 
por la Dirección Xeral de Relacións Exteriores e coa UE y la Fundación Galicia-Europa, en Bruselas del 26 al 
30 de noviembre, y en Santiago de compostela los días 13 y 14 de diciembre de 2018. 
52.-Miembro del Comité Organizador de la 4th International Conference on Agricultural Engineering and Food 
Security - Theme: Revolutionizing Food Safety for Secured Future (https://agriculture-
foodsecurity.euroscicon.com/organizing-committee#) en Dubai (UAE), June17th-18th 2019. 
53.-Miembro del Comité Organizador de las Jornadas sobre “Las Bondades del Consumo de aceite de Oliva 
Virgen” (https://xaov.webs.uvigo.es/) en Ourense (España), Marzo 7, 2019. 
54.- Miembro del Comité Presidencial, Organizador y Científico del IX Foro Iberoamericano de los Recursos 
Marinos y Acuicultura (http://firma.foroacui.com/informacion/) y del I Simposio Aqua-Cibus en Portoviejo 
(Ecuador), 31 Julio-2 Agosto, 2019. 
55.-Miembro del Comité Organizador del Iberian Congress on Phenolic Compounds 
(https://iberphenol.webs.uvigo.es/) en Ourense (España), October 2nd, 2019. 
56.-Miembro del Comité Científico del Congreso sobre “Advances in the role of phenols in health effects and 
other uses” en Coimbra (Portugal), December 13th, 2019. 
57.-Miembro del International Advisory Board del Congreso sobre “2nd International Conference and Expo on 
Food & Nutrition” (https://bioleagues.com/food-nutrition-conference/) en Kuala Lumpur (Malaysia), 
November 7th-8th, 2019. 
58.-Experto de la Compañía Zilin Vinegar en calidad de “Shanxi Mature Vinegar Scientific Exploration and 
Innovation Development Guidance Expert”, reconocimiento entregado en el “China High-Level Forum on 
International Cooperation and Development of Creative Agriculture, on the topic that good old vinegar makes 
life better”, en Jinyuan, Shanxi province (China), desde November 8th, 2019. 
59.-Elegido Académico de Número de la Real Academia de Farmacia de Galicia (Enero 2020; discurso de 
ingreso: 28/04/2021). 
60.-Presidente de la International Association of Dietary Nutrition and Safety (IADNS), desde 2020. 
61.-Medalla de Investigación 2020 de la Real Academia de Galicia “Antonio Casares Rodríguez” (Química y 
Geología). 
62.-Miembro del Comité Científico de la Conferencia The International IBERPHENOL Conference en 
Coimbra (Portugal), el 5-6 de Noviembre de 2020. 
63.-Miembro del Comité Científico del 1st Online International “Congress on Natural products application: 
Health, Cosmetic and Food”, 4-5 Febrero 2021. 
64.-Presidente del Comité Organizador del 1st Symposium of Advances in Food Science and Technology en 
Vigo (España), el 24-25 de Mayo de 2021.  
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65.-Miembro del Comité Científico del 6th International Symposium on Phytochemicals in Medicine and Food 
(6-ISPMF), August 05-13, 2022 (online). 
66.-Miembro del Comité Científico del 1st European Symposium on Phytochemicals in Medicine and Food, 
7-9 September 2022, Belgrade, Serbia. 
 
CENSOR DE REVISTAS:  
1) JOURNAL OF AGRICULTURAL AND FOOD CHEMISTRY (desde 1993). 
2) WATER RESEARCH (desde 1994). 
3) JOURNAL OF AOAC INTERNATIONAL (desde 1995). 
4) CIENCIA Y TECNOLOGÍA ALIMENTARIA / CyTA – Journal of Food (desde 1996). 
5) VIBRATIONAL SPECTROSCOPY (desde 1997). 
6) BIOMACROMOLECULES (desde 2000). 
7) FOOD ADDITIVES AND CONTAMINANTS (desde 2000). 
8) ELECTRONIC JOURNAL OF ENVIRONMENTAL, AGRICULTURAL AND FOOD CHEMISTRY 
 (desde 2002). 
9) JOURNAL OF FOOD SCIENCE (desde 2002) 
10) INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCES AND NUTRITION (desde 2003). 
11) POLISH JOURNAL OF FOOD AND NUTRITION SCIENCES (desde 2003) 
12) JOURNAL OF CHROMATOGRAPHY A (desde 2003) 
13) JOURNAL OF CHROMATOGRAPHY B (desde 2004) 
14) EUROPEAN JOURNAL OF CLINICAL NUTRITION (desde 2004) 
15) TALANTA (desde 2004) 
16) ANALYTICA CHIMICA ACTA (desde 2004) 
17) JOURNAL OF LUMINISCENCE (desde 2004) 
18) JOURNAL OF CHEMICAL AND ENGINEERING DATA (desde 2004) 
19) ANALYTICAL CHEMISTRY (desde 2004) 
20) FOOD CHEMISTRY (desde 2005) 
21) EUROPEAN FOOD RESEARCH AND TECHNOLOGY (desde 2005) 
22) INTERNATIONAL JOURNAL OF ENVIRONMENTAL ANALYTICAL CHEMISTRY (desde 2005) 
23) TRENDS IN FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY (desde 2005) 
24) CHIRALITY (desde 2006) 
25) FOOD AND CHEMICAL TOXICOLOGY (desde 2006) 
26) FOOD CONTROL (desde 2006) 
27) NUTRITION RESEARCH (desde 2006) 
28) ENVIRONMENTAL SCIENCE AND TECHNOLOGY (desde 2006) 
29) ITALIAN JOURNAL OF FOOD SCIENCE (desde 2006) 
30) JOURNAL OF BIOCHEMICAL AND BIOPHYSICAL METHODS (desde 2006) 
31) LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY (desde 2006) 
32) ENVIRONMENTAL POLLUTION (desde 2007) 
33) EUROPEAN POLYMER JOURNAL (desde 2007) 
34) JOURNAL OF HAZARDOUS MATERIALS (desde 2007) 
35) JOURNAL OF SEPARATION SCIENCE (desde 2007) 
36) LAND DEGRADATION & DEVELOPMENT (desde 2007) 
37) JOURNAL OF PROTEOME RESEARCH (desde 2007) 
38) RAPID COMMUNICATIONS IN MASS SPECTROMETRY (desde 2007) 
39) INNOVATIVE FOOD SCIENCE AND EMERGING TECHNOLOGIES (desde 2007) 
40) JOURNAL OF DAIRY SCIENCE (desde 2007) 
41) JOURNAL OF ZHEJIANG UNIVERSITY SCIENCE B (desde 2007) 
42) JOURNAL OF FOOD QUALITY (desde 2008) 
43) GEOCHEMICAL TRANSACTIONS (desde 2008) 
44) JOURNAL OF PHYSICAL ORGANIC CHEMISTRY (desde 2008) 
45) JOURNAL OF THE SCIENCE OF FOOD AND AGRICULTURE (desde 2008) 
46) JOURNAL OF FOOD COMPOSITION AND ANALYSIS (desde 2008) 
47) JOURNAL OF FOOD BIOCHEMISTRY (desde 2008) 
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48) ECOTOXICOLOGY AND ENVIRONMENTAL SAFETY (desde 2009) 
49) AGRICULTURE, ECOSYSTEMS AND ENVIRONMENT (desde 2009). 
50) ANALYTICAL LETTERS (desde 2009). 
51) CARBOHYDRATE POLYMERS (desde 2009). 
52) EMIRATES JOURNAL OF FOOD AND AGRICULTURE (desde 2009). 
53) FOOD RESEARCH INTERNATIONAL (desde 2009). 
54) INTERNATIONAL JOURNAL OF ANALYTICAL CHEMISTRY (desde 2009). 
55) JOURNAL OF THE AMERICAN OIL CHEMISTS’ SOCIETY (desde 2009). 
56) JOURNAL OF PHARMACEUTICAL AND BIOMEDICAL ANALYSIS (desde 2009). 
57) SPECTROCHIMICA ACTA PART A: MOLECULAR AND BIOMOLECULAR SPECTROSCOPY 
(desde 2009). 
58) INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD PROPERTIES (desde 2010). 
59) BIOMEDICAL CHROMATOGRAPHY (desde 2010). 
60) COMPREHENSIVE REVIEWS IN FOOD SCIENCE AND FOOD SAFETY (desde 2010). 
61) DESALINATION AND WATER TREATMENT (desde 2010).  
62) GEODERMA (desde 2010). 
63) INTERNATIONAL JOURNAL OF ENVIRONMENTAL ENGINEERING (desde 2010). 
64) INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD PROPERTIES (desde 2010).  
65) JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY (desde 2010). 
66) PAKISTAN JOURNAL OF SCIENTIFIC AND INDUSTRIAL RESEARCH (desde 2010). 
67) SCIENCE OF THE TOTAL ENVIRONMENT (desde 2010). 
68) ANALYTICAL AND BIOANALYTICAL CHEMISTRY (desde 2010). 
69) FOOD REVIEWS INTERNATIONAL (desde 2010). 
70) AFRICAN JOURNAL OF AGRICULTURAL RESEARCH (desde 2011). 
71) AFRICAN JOURNAL OF BIOTECHNOLOGY (desde 2011). 
72) THE ARABIAN JOURNAL FOR SCIENCE AND ENGINEERING (desde 2011). 
73) ANALYTICAL METHODS (desde 2011). 
74) APPLIED SCIENCES (desde 2011). 
75) BIORESOURCES (desde 2011). 
76) BMC CHEMICAL BIOLOGY (desde 2011). 
77) CHEMISTRY CENTRAL JOURNAL (desde 2011). 
78) CHEMICAL ENGINEERING JOURNAL (desde 2011). 
79) JOURNAL OF CONTAMINANT HYDROLOGY (desde 2011). 
80) EUROPEAN JOURNAL OF LIPID SCIENCE AND TECHNOLOGY (desde 2011). 
81) FOOD AND BIOPRODUCTS PROCESSING (desde 2011). 
82) FOOD ANALYTICAL METHODS (desde 2011). 
83) FOOD TECHNOLOGY AND BIOTECHNOLOGY (desde 2011). 
84) TOXICOLOGICAL AND ENVIRONMENTAL CHEMISTRY (desde 2011). 
85) HYDROLOGY AND EARTH SYSTEM SCIENCES (desde 2011). 
86) INTERNATIONAL JOURNAL OF MOLECULAR SCIENCES (desde 2011). 
87) JOURNAL OF ENVIRONMENTAL SCIENCES (desde 2011). 
88) PLANT FOODS FOR HUMAN NUTRITION (desde 2011). 
89) POLISH JOURNAL OF ENVIRONMENTAL STUDIES (desde 2011). 
90) SENSORS & ACTUATORS: B. CHEMICAL (desde 2011). 
91) VITAE (desde 2011). 
92) JOURNAL OF ENVIRONMENTAL AND ANALYTICAL TOXICOLOGY (desde 2011). 
93) FITOTERAPIA (desde 2011). 
94) JOURNAL OF BASIC MICROBIOLOGY (desde 2011). 
95) INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY (desde 2011). 
96) ENVIRONMENTAL TECHNOLOGY (desde 2011). 
97) JOURNAL OF YEAST AND FUNGAL RESEARCH (desde 2011). 
98) SEPARATION AND PURIFICATION TECHNOLOGY (desde 2011).     
99) NOTULAE BOTANICAE HORTI AGROBOTANICI CLUJ-NAPOCA (desde 2011). 
100) AMERICAN JOURNAL OF EXPERIMENTAL AGRICULTURE (desde 2012). 
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101) AFRICAN JOURNAL OF ENVIRONMENTAL SCIENCE AND TECHNOLOGY (desde 2012). 
102) BRITISH BIOTECHNOLOGY JOURNAL (desde 2012). 
103) BRITISH JOURNAL OF APPLIED SCIENCE & TECHNOLOGY (desde 2012). 
104) BRITISH MICROBIOLOGY RESEARCH JOURNAL (desde 2012). 
105) CHEMISTRY AND ECOLOGY (desde 2012). 
106) ESTUARINE, COASTAL AND SHELF SCIENCE (desde 2012). 
107) EUROPEAN JOURNAL OF SOIL SCIENCE (desde 2012). 
108) ENVIRONMENTAL SCIENCE AND POLLUTION RESEARCH (desde 2012). 
109) FRESENIUS ENVIRONMENTAL BULLETIN (desde 2012). 
110) FRUITS  (desde 2012). 
111) INTERNATIONAL JOURNAL OF ENVIRONMENTAL PROTECTION (desde 2012). 
112) JOURNAL OF ANALYTICAL METHODS IN CHEMISTRY (desde 2012). 
113) JOURNAL OF THE BRAZILIAN CHEMICAL SOCIETY (desde 2012). 
114) JOURNAL OF CHEMISTRY (desde 2012). 
115) JOURNAL OF THE CHEMICAL SOCIETY OF PAKISTAN (desde 2012). 
116) JOURNAL OF ENVIRONMENTAL MANAGEMENT (desde 2012). 
117) JOURNAL OF MEDICINAL PLANTS RESEARCH (desde 2012). 
118) MOLECULES (desde 2012). 
119) MINI-REVIEWS IN MEDICINAL CHEMISTRY (desde 2012). 
120) RSC ADVANCES (desde 2012). 
121) SCIENTIFIC RESEARCH AND ESSAYS (desde 2012). 
122) TOXINS (desde 2012). 
123) WATER SCIENCE AND TECHNOLOGY (desde 2012). 
124) AMERICAN CHEMICAL SCIENCE JOURNAL (desde 2013). 
125) AUSTRALIAN JOURNAL OF CHEMISTRY (desde 2013). 
126) AFRICAN JOURNAL OF FOOD SCIENCE (desde 2013). 
127) AFRICAN JOURNAL OF MICROBIOLOGY RESEARCH (desde 2013). 
128) ANNUAL REVIEW & RESEARCH IN BIOLOGY (desde 2013). 
129) CENTRAL EUROPEAN JOURNAL OF CHEMISTRY (desde 2013). 
130) CHEMOSPHERE (desde 2013). 
131) CHEMICAL PAPERS (desde 2013). 
132) CHROMATOGRAPHIA (desde 2013). 
133) CLEAN - Soil, Air, Water (desde 2013). 
134) DYES AND PIGMENTS (desde 2013). 
135) INTERNATIONAL JOURNAL OF AGRICULTURAL AND FOOD RESEARCH (desde 2013). 
136) INTERNATIONAL JOURNAL OF  BIOCHEMISTRY RESEARCH & REVIEW (desde 2013). 
137) INTERNATIONAL JOURNAL OF ENVIRONMENT AND RESOURCE (desde 2013). 
138) INTERNATIONAL JOURNAL OF MEDICINE AND MEDICAL SCIENCES (desde 2013). 
139) INTERNATIONAL JOURNAL OF NUTRITION AND DIETETICS (desde 2013).  
140) INTERNATIONAL JOURNAL OF WINE RESEARCH (desde 2013). 
141) INDUSTRIAL CROPS AND PRODUCTS (desde 2013). 
142) JOURNAL OF BASIC & APPLIED SCIENCES (desde 2013). 
143) JOURNAL OF ENVIRONMENTAL SCIENCE AND HEALTH, PART A (desde 2013). 
144) INTERNATIONAL JOURNAL OF PLANT & SOIL SCIENCE (desde 2013). 
145) JOURNAL OF SCIENTIFIC RESEARCH AND REPORTS (desde 2013). 
146) JOURNAL OF THE TAIWAN INSTITUTE OF CHEMICAL ENGINEERS (desde 2013). 
147) PEST MANAGEMENT SCIENCE (desde 2013). 
148) SCIENTIA HORTICULTURAE (desde 2013). 
149) SEPARATION SCIENCE AND TECHNOLOGY (desde 2013). 
150) THERMOCHIMICA ACTA (desde 2013). 
151) TURKISH JOURNAL OF AGRICULTURE AND FORESTRY (desde 2013). 
152) ARCHIVES OF ENVIRONMENTAL CONTAMINATION AND TOXICOLOGY (desde 2013). 
153) AMERICAN JOURNAL OF ENOLOGY AND VITICULTURE (desde 2013). 
154) BIOORGANIC & MEDICINAL CHEMISTRY LETTERS (desde 2013). 
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155) CHEMICAL AND ENGINEERING JOURNAL (desde 2013). 
156) FLUID PHASE EQUILIBRIA (desde 2013). 
157) HORTSCIENCE (desde 2013). 
158) INTERNATIONAL JOURNAL OF AGRICULTURAL SCIENCE AND TECHNOLOGY (desde 2013). 
159) JOURNAL OF CLINICAL MEDICINE AND RESEARCH (desde 2013). 
160) JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION (desde 2013). 
161) JOURNAL OF VISUALIZED EXPERIMENTS (desde 2013). 
162) PROCESS BIOCHEMISTRY (desde 2013). 
163) VITIS - Journal of Grapevine Research (desde 2013). 
164) WATER SCIENCE AND TECHNOLOGY: WATER SUPPLY (desde 2013). 
165) CHINA JOURNAL OF ZHEJIANG UNIVERSITY-SCIENCE A (desde 2013). 
166) ANTIOXIDANTS (desde 2014). 
167) ARABIAN JOURNAL OF CHEMISTRY (desde 2014). 
168) BEILSTEIN JOURNAL OF ORGANIC CHEMISTRY (desde 2014). 
169) BIOCHEMICAL SYSTEMATICS AND ECOLOGY (desde 2014). 
170) eXPRESS Polymer Letters (desde 2014). 
171) FLAVOUR AND FRAGRANCE JOURNAL (desde 2014). 
172) FOOD AND NUTRITION SCIENCES (desde 2014). 
173) INDUSTRIAL & ENGINEERING CHEMISTRY RESEARCH (desde 2014). 
174) INTERNATIONAL JOURNAL OF ENVIRONMENTAL RESEARCH AND PUBLIC HEALTH (desde 
2014). 
175) JOURNAL OF CHEMICAL THERMODYNAMICS (desde 2014). 
176) JOURNAL OF HEALTH AND POLLUTION (desde 2014). 
177) JOURNAL OF INDUSTRIAL MICROBIOLOGY & BIOTECHNOLOGY (desde 2014). 
178) JOURNAL OF POULTRY, FISHERIES & WILDLIFE SCIENCES (desde 2014). 
179) LANGMUIR (desde 2014). 
180) NATURAL PRODUCT RESEARCH (desde 2014). 
181) PHYTOCHEMICAL ANALYSIS (desde 2014). 
182) POSTHARVEST BIOLOGY AND TECHNOLOGY (desde 2014). 
183) THE SCIENTIFIC WORLD JOURNAL (desde 2014). 
184) LIFE SCIENCES (desde 2014). 
185) BIOMOLECULES (desde 2014). 
 
MIEMBRO DE COMITÉS EDITORIALES: 
1.-Revista "Cadernos do Laboratorio Ourensán de Antropoloxía Social". Revista del Laboratorio Ourensán de 
Antropoloxía Social (LOAS) (hasta ahora cuenta con 4 monografías con ISBN), desde 1992. 
2.-Revista "Ciencia y Tecnología Alimentaria" (hoy CyTA – Journal of Food). Revista de la Asociación de 
Licenciados en Ciencia y Tecnología de los Alimentos de Galicia (ISSN: 1135-8122), desde 1997. 
3.-Revista "Electronic Journal of Environmental, Agricultural and Food Chemistry". Revista de la Facultad de 
Ciencias de Ourense – Universidad de Vigo (ISSN: 1579-4377), desde 2002. 
4.-Revista "Polish Journal of Environmental Studies". Revista del Departamento de Biosensores – Instituto de 
Reproducción Animal e Investigaciones Alimentarias de la Academia Polaca de Ciencias (ISSN: 1230-1485), 
desde 2003. 
5.-Revista "The Open Food Science Journal". Revista de la Editorial Bentham Open Access (ISSN: 1874-
2564), desde 2008. 
6.-Revista "International Journal of Wine Research". Revista de la Editorial DOVE Open Access (ISSN: 1179-
1403), desde 2008. 
7.-Revista "The Open Geology Journal". Revista de la Editorial Bentham Open Access (ISSN: 1874-2629), 
desde 2009. 
8.-Revista "Journal of International Environmental Application & Science". Revista de la Editorial Solen Press 
(ISSN: 1307-0428), desde 2009. 
9.-Revista "Journal of Analytical Methods in Chemistry (formerly titled Journal of Automated Methods and 
Management in Chemistry)". Revista de la Editorial Hindawi Publishing Corporation (ISSN: 1463-9246; e-
ISSN: 1464-5068), desde 2010 a 2020. 
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10.-Revista "World Journal of Methodology (WJM)". Revista de la Editorial BaiShiDeng Publishing Group 
(ISSN: 2222-0682), desde 2011. 
11.-Revista "Journal of Biological Research (HK)". Revista de Hong Kong (ISSN: 2225-3203), desde 2011. 
12.-Revista "Emirates Journal of Food & Agriculture (EJFA)". Revista de la Faculty of Food & Agriculture, 
United Arab Emirates University, United Arab Emirates (ISSN: 2079-052X; e-ISSN: 2079-0538), desde 2011. 
13.-Revista "International Journal of Organic and Bioorganic Chemistry (IJOBC)". Revista de Universal 
Research Publications (ISSN: 2249-0345), desde 2011. 
14.-Revista "International Journal of Analytical and Bioanalytical Chemistry (IJABC)". Revista de Universal 
Research Publications (ISSN: 2231-5012), desde 2011. 
15.-Revista “CyTA – Journal of Food”, Special Issue: In Commemoration of Dr. Mercedes Sonia García-
Falcón (1969–2010), Guest Editors: Prof. J.C. Mejuto and Prof. J. Simal-Gandara. CyTA – Journal of Food, 
2011, 9(4), 251-365. 
16.-Revista "International Journal of Environment and Resource (IJER)". Revista de la Science and 
Engineering Publishing Company, PO Box 551, Riley, Indiana, 47879, USA (ISSN: 2324-6995; e-ISSN: 2324-
7029), desde 2012. 
17.-Revista "Global Perspectives on Geography (GPG)". Revista de la American Society of Science and 
Engineering, PO Box 2161, 150 W Margaret Dr, Terre Haute, Indiana, 47802, USA (ISSN: ?; e-ISSN: ?), 
desde 2012. 
18.-Revista "Journal of Marine Science: Research & Development (JMSRD)". Revista de OMICS Publishing 
Group Inc, 2360 Corporate Circle, Suite 400, Henderson, NV 89074-7722, USA (ISSN: 2155-9910), desde 
2012. 
19.-Revista "Journal of Basic & Applied Sciences (JBAS)". Revista de Life Science Global, 1202-4205 Shipp 
drive, Mississauga, ON, L4Z 2Y9, Canada (ISSN: 1814-8085; e-ISSN: 1927-5129), desde 2012. 
20.-Revista "International Journal of Agricultural and Food Research (IJAFR)". Revista de Science Target Inc., 
24 – 797 Somerset Street West, Ottawa, ON K1R 6R3, Canada (ISSN: 1929-0969), desde 2012. 
21.-Revista "International Journal of Fiber and Textile Research (IJFTR)". Revista de Universal Research 
Publications (ISSN: 2277– 7156), desde 2012. 
22.-Revista "International Journal of Carbohydrate Research". Revista de la Editorial Universal Research 
Publications (ISSN: ?), desde 2012. 
23.-Revista "Soil Forming Factors and Processes from the Temperate Zone (SFFPTZ)". Revista de Editura 
Universităţii "Alexandru Ion Cuza", Romania (ISSN: 1582-4616; e-ISSN: 2285-5696), desde 2013. 
24.-Revista "International Journal of Agricultural Science and Technology (IJAST)". Revista de Science and 
Engineering Publishing Company (ISSN: ?; e-ISSN: ?), desde 2013. 
25.-Revista "International Journal of Health (IJH)". Revista de Science Publishing Corporation, Greifswalder 
Platz 7, 28239 Bremen, Germany (ISSN: ?; e-ISSN: ?), desde 2013. 
26.-Revista "International Journal of Nutrition and Dietetics (IJND)". Revista de Prakriti Publications, Civil 
Line, Allahabad, India (ISSN: ?; e-ISSN: ?), desde 2013. 
27.-Revista "Peak Journal of Food Science and Technology (PJFST)". Revista de Peak Journals Limited, 12250 
Abrams Rd, Apt 1136, Dallas Tx 74243, USA (ISSN: ?; e-ISSN: ?), desde 2013. 
28.-Revista "World Journal of Methodology (WJM)". Revista de Baishideng Publishing Group Co. Limited, 
Flat C, 23/F., Lucky Plaza, 315-321 Lockhart Road, Wan Chai, Hong Kong, China (ISSN: 2222-0682), desde 
2013. 
29.-Revista "Focusing on Modern Food Industry (FMFI)". Revista de Science and Engineering Publishing 
Company, 7800 State Road 46 E, PO Box 551, Riley, Indiana, 47871, USA (ISSN: 2325-7008; e-ISSN: 2325-
7016), desde 2013. 
30.-Revista "Expert Opinion on Environmental Biology (EOEB)". Revista de SciTechnol - International 
Publisher of Science, Technology and Medicine, 2360 Corporate Circle, Suite 400, Henderson, NV 89074-
7722, USA  (ISSN: 2325-9655), desde 2013. 
31.-Revista "Universal Organic Chemistry (UOC)". Revista de Herbert Publications Limited, 15 Windmill 
Road, Luton, Bedfordshire, LU1 3XL, United Kingdom (ISSN: ?), desde 2013. 
32.-Revista "Frontiers in Food Science and Technology (FFST)". Revista de Edinwilsen Press (ISSN: ?), desde 
2013. 
33.-Revista "Advances in Plant Sciences Research (APSR)". Revista de Edinwilsen Press (ISSN: ?), desde 
2013. 
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34.-Revista "Journal of Gene Therapy (JGT)". Revista de Herbert Publications Limited (ISSN: ?), desde 2013. 
35.-Revista "Journal of Cancer Therapeutics and Research (JCTR)". Revista de Herbert Publications Limited 
(ISSN: 2049-7962), desde 2013. 
36.-Revista "Journal of Metabolomics (JM)". Revista de Herbert Publications Limited (ISSN: ?), desde 2013. 
37.-Revista "AIMS Environmental Science". Revista de AIMS Press, P.O. Box 2604, Springfield, MO 65801, 
USA  (ISSN: ?), desde 2013. 
38.-Revista "International Journal of Nano Studies and Technology (IJNST)". Revista de SciDoc Publishers, 
20 A Villa Court, Hempstead, NY-11550, USA (ISSN: 2167-8685), desde 2013. 
39.-Revista "Journal of Nutritional Health & Food Engineering (JNHFE)". Revista de MedCrave Publishing 
Group, 2327 Boardwalk Cir, Bartlesville, Oklahoma - 74006, USA (ISSN: ?), desde 2014. 
40.-Revista "Horticulturae". Revista de MDPI AG, Basel, Switzerland (e-ISSN: 2311-7524), desde 2014. 
41.-Revista "AIMS Environmental Science". Revista de AIMS Press, Springfield, MO 65801, USA (ISSN & 
e-ISSN: 2372-0352), desde 2014. 
42.-Revista "International Journal of Nano Studies and Technology (IJNST)". Revista de SciDoc Publishers, 
16192 Coastal Highway, Lewes, Delaware 19958, USA (ISSN: 2167-8685), desde 2014. 
43.-Revista "Journal of Biochemistry International". Revista de International Knowledge Press, S107, 3 
Hardman Square, Spinningfields, Manchester, M3 3EB, UK (ISSN: ?), desde 2014. 
44.-Revista "Journal of Advances in Food Science & Technology". Revista de International Knowledge Press, 
S107, 3 Hardman Square, Spinningfields, Manchester, M3 3EB, UK (ISSN: ?), desde 2014. 
45.-Revista "E-Cronicon Nutrition". Revista de  E-Cronicon Open Access Publishers (ISSN: ?), desde 2014. 
46.-Revista "Food & Nutrition Report". Revista de Verizona Publisher (ISSN: ?), desde 2015. 
47.-Revista "Food Science & Nutrition". Revista de Wiley Online Library (e-ISSN: 2048-7177), desde 2015. 
48.-Revista "Gavin Journal of Food and Nutritional Science". Revista de Gavin Publishers (e-ISSN: ?), desde 
2016. 
49.-Revista "Advances in Food Science and Engineering". Revista de Isaac Scientific Publishing (e-ISSN: ?), 
desde 2016. 
50.-Revista "Journal of Diabetes and Obesity". Revista de IOmmega Publishers (e-ISSN: ?), desde 2016. 
51.-Revista "Journal of Nutrition and Diabetes Research". Revista de InScienz Open Access (e-ISSN: ?), desde 
2017. 
52.-Revista "Journal of Environmental Chemistry and Toxicology". Revista de Pulsus Journals (e-ISSN: ?), 
desde 2017. 
53.-Revista "Chronicle Journal of Food and Nutrition". Revista de Chronicle Publishers (e-ISSN: ?), desde 
2017. 
54.-Revista "Frontiers in Sustainable Food Systems: Sustainable Food Processing". Revista de Frontiers in (e-
ISSN: ?), desde 2017. 
55.-Revista "Archives in Food and Nutrition". Revista de Allied Academies (e-ISSN: ?), desde 2017. 
56.-Revista "Sustainable Food Production". Revista de Publishing House SciPress Ltd. (e-ISSN: ?), desde 
2017. 
57.-Revista "Journal of Agriculture Food and Development". Revista de Licensee Revotech Press. (ISSN: 
2415-0142), desde 2017. 
58.-Revista "Journal of Animal Genetics Research". Revista de Pulsus Group (ISSN: ?), desde 2017. 
59.-Revista "Journal of Nutrition and Metabolism Research". Revista de Scient International (ISSN: ?), desde 
2017. 
60.-Revista "Current Investigations in Agriculture and Current Research". Revista de Lupine Online Publishers 
(ISSN: ?), desde 2017. 
61.-Revista "Bioequivalence & Bioavailability International Journal". Revista de MedWin Publishers (ISSN: 
?), desde 2017. 
62.-Revista "International Journal of Analytical and Bioanalytical Chemistry (IJABC)". Revista de Gavin 
Publishers (ISSN: ?), desde 2017. 
63.-Revista "JResLit Journal of Agriculture and Plant Sciences (JResLit - JAPS)". Revista de Journal of 
research Literature (ISSN: ?), desde 2018. 
64.-Revista "Molecules: Section Board for Analytical Chemistry”. Revista de MDPI (ISSN: 1420-3049), desde 
2018. 
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65.-Revista "Gastroenterology Research”. Revista de Elmer Press Inc. (ISSN: 1918-2805, e-ISSN: 1918-2813), 
desde 2018. 
66.-Revista "Journal of Basic & Applied Sciences”. Revista de Science Education Technology - SETPublisher 
(ISSN: 1814-8085, e-ISSN: 1927-5129), desde 2019. 
67.-Revista "Food Science & Nutrition” (Editor Asociado). Revista de Wiley Periodicals, Inc. (ISSN: 2048-
7177), desde 2019. 
68.-Revista "Journal of Toxicology and Risk Assessment”. Revista de ClinMed International Library (ISSN: 
2572-4061), desde 2020. 
69.-Revista "International Journal of Nutrition and Food Sciences”. Revista de Science Publishing Group 
(ISSN: 2327-2694; e-ISSN: 2327-2716), desde 2020. 
70.-Revista "International Journal of Agricultural Biotechnology and Food Sciences (IJABFS)”. Revista de 
International Sci Ink Press ltd (e-ISSN 2683-0906), desde 2020. 
71.-Revista "Journal of Environmental Science and Engineering Technology”. Revista de International Sci 
Savvy Science Publisher (ISSN: 2311-8741), desde 2020. 
72.-Revista “Journal of Analytical Chromatography and Spectroscopy”. Revista de Enpress-publisher (ISSN: 
2578-1766) desde 2020. 
73.-Revista “Journal of Current Trends in Agriculture, Environment and Sustainability (JCTAES)”. Revista de 
Katalyst Publishing Group (ISSN: ?) desde 2020. 
74.-Revista “Journal of Nutritional Sciences and Food”. Revista de SSM Journal (ISSN: ?) desde 2020. 
75.-Revista “Food Chemistry” (Editor Asociado). Revista de Elsevier (ISSN: 0308-8146) desde 2020. 
76.-Special Issues and Collections in MDPI journals: 

Special Issue in Molecules: Pesticide Residues in the Environment and Food Chain: Fate, Bioaccumulation and Toxicology 
Special Issue in Molecules: Secondary Metabolites in Plant Foods 
Special Issue in International Journal of Molecular Sciences: Host-Guest Complexes 
Special Issue in Molecules: Food Traceability and Authenticity within Analytical Chemistry 
Special Issue in Molecules: Green Chemistry for Algae Bioactives in Aquaculture Feeds 
Special Issue in Molecules: Modern Analytical Techniques in Metabolomics Analysis 
Special Issue in Antibiotics: Challenges in Antibiotics Analysis 
Special Issue in Resources: Sustainable Use of Natural Resources: The Need for a Circular Economy Model in Food 
Industry 
Special Issue in Molecules: 25th Anniversary of Molecules—Recent Advances in Natural Products-2020 
Special Issue in International Journal of Molecular Sciences: Promising Bioactive Molecules Obtained from Plant-Food 
Discards 
Special Issue in Antibiotics: Reengineering the Value Chain for Research and Development of Antibiotics 

77.-Special Issue in Food Chemistry: Innovation of Phenolics (https://www.sciencedirect.com/journal/food-
chemistry/special-issue/100PLK4H6VD)  
78.-Special Issue in Aquaculture: Freshwater Aquaculture in Rural Inland Areas 
(https://www.journals.elsevier.com/aquaculture/call-for-papers/special-issue-on-freshwater-aquaculture-in-
rural-inland-area)   
79.-Special Issue in Reviews in Analytical Chemistry: Analytical Advances in Allelopathic Compounds from 
Plants and Microbes (https://www.degruyter.com/view/journals/revac/revac-overview.xml)    
80.-Revista “Food Reviews International”. Revista de Taylor & Francis Online (ISSNs: 8755-9129 & 1525-
6103) desde 2020. 
81.-Revista “Journal of Agriculture and Crops” (Co-Chief Editor). Revista de Academic Research Publishing 
Group (ISSNs: 2412-6381 & 2413-886X) desde 2021. 
 
TRIENIOS-ANTIGÜEDAD, QUINQUENIOS-DOCENCIA Y SEXENIOS-INVESTIGACIÓN: 
1. Once trienios de antigüedad: Nov. 1991-1994, Nov. 1994-1997, Nov. 1997-2000, Nov. 2000-2003, Nov. 
2003-2006, Nov. 2006-2009, Nov. 2009-2012, Nov. 2012-2015, Nov. 2015-2018, Nov. 2019-2021, y Nov. 
2022-2024. 
2. Siete quinquenios de docencia: Años naturales 1990-1994, 1995-1999, 2000-2004, 2005-2009, 2010-2014, 
2015-2019, y 2020-2024. 
3. Cinco sexenios de investigación: Años naturales 1990-1995, 1996-2001, 2002-2007, 2008-2013, y 2014-
2019. 
4. Además, 5 tramos gallegos de excelencia curricular en 2006; 7 en 2009; 8 en 2012; 10 en 2015; y 12 en 
2020. Y 0.8 tramos de gestión académica en 2011; 1 en 2014; 2.2 en 2017; 3.3. en 2020. 
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PREMIOS: 
1.-Unico Premio Extraordinario de la Licenciatura de Farmacia (cursos 1984-1989) en la Universidad de 
Santiago de Compostela. Reconocimiento sin dotación económica. 
2.-1er Premio Nacional de Terminación de Estudios de Farmacia, entre quienes hayan concluido la 
licenciatura en el curso 1988/89. ORDEN MINISTERIAL de 15 de Febrero de 1990 (BOE Nº 47 de 23 de 
Febrero de 1990). Comunicado a 18 de Octubre de 1990. Reconocimiento sin dotación económica. 
3.-Académico Correspondiente de la Real Academia de Medicina y Cirugía de Distrito (GALICIA), a 25 
de Enero de 1991, tras ganar el Premio de la Fundación Caixa Galicia-Claudio San Martín al mejor 
expediente de Farmacia, Medicina y Biológicas de Galicia. Reconocimiento sin dotación económica. 
4.-Premio Extraordinario de Doctorado de la Facultad de Farmacia de la Universidad de Santiago de 
Compostela (curso 1990-91). Reconocimiento sin dotación económica. 
5.-Premio Eloy Díez del Colegio Oficial de Farmacéuticos de la Provincia de Pontevedra (curso 1990-91) 
por la tesis doctoral. Reconocimiento sin dotación económica. 
6.-PREMIO RECIBIDO: Segundo Premio Patrocinado por los Colegios Oficiales de Farmacéuticos de 
Galicia a las Mejores Comunicaciones, y Otorgado por la Organización del IX Congreso de la Sociedad 
de Nutrición y Dietética de Galicia y IX Jornadas de Nutrición Clínica para Enfermería. 
TRABAJO DE INVESTIGACIÓN PREMIADO: Estudio del plan de menú en una residencia de la tercera 
edad 
LUGAR Y FECHA: Vigo, Abril de 1999  
DOTACIÓN ECONÓMICA: Reconocimiento sin dotación económica 
7.-PREMIO RECIBIDO: Accésit en el 10º “Concurso de Investigación Vitivinícola A. Manuel Campos. 
TRABAJO DE INVESTIGACIÓN PREMIADO: Desarrollo y validación del método SPME/GC/MS para el 
análisis de los antibotríticos ciprodinil y fludioxonil en vinos con Denominación de Origen Rías Baixas 
LUGAR Y FECHA: Zaragoza, Enero de 2002 
DOTACIÓN ECONÓMICA: 500 € 
8.-PREMIO RECIBIDO: Mención especial en el II Premio “Cátedra COREN” 2002 
TRABAJO DE INVESTIGACIÓN PREMIADO: Desarrollo y validación del método SPME/GC/MS para el 
análisis de los antibotríticos ciprodinil y fludioxonil en vinos con Denominación de Origen Rias Baixas. 
LUGAR Y FECHA: Ourense, Julio de 2002 
DOTACIÓN ECONÓMICA: Reconocimiento sin dotación económica 
9.-PREMIO RECIBIDO: I Premio Ignacio Ribas Marqués a la Innovación y Divulgación Científico-
Técnica 
TRABAJO DE INVESTIGACIÓN PREMIADO: Desarrollo y validación del método multiresiduo LLE-
SPE/HPLC-DAD para la determinación de fungicidas aplicados en los viñedos gallegos de denominación de 
origen. 
LUGAR Y FECHA: Vigo, Noviembre de 2002 
DOTACIÓN ECONÓMICA: 1.500 € 
10.-PREMIO RECIBIDO: Premio de Investigación “Obra Social Caixa Galicia 2003” sobre Seguridad 
Alimentaria 
TRABAJO DE INVESTIGACIÓN PREMIADO: Desarrollo de métodos para estudiar las implicaciones 
alimentarias y agroambientales de fungicidas aplicados en viñedos 
LUGAR Y FECHA: Ourense, Abril de 2005 
DOTACIÓN ECONÓMICA: 1.500 € 
11.-PREMIO RECIBIDO: Journal of Chromatography A. Top Cited Article 2002-2007 Award 
TRABAJO DE INVESTIGACIÓN PREMIADO: Application of single drop microextraction and comparison 
with SPME and SPE for the determination of α- and β-endosulfan in water samples by gas chromatography – 
electron capture detection. Artículo publicado en el Journal of Chromatography A (2003), 984 (2): 245-252. 
LUGAR Y FECHA: Amsterdam, 31 de enero de 2008 
DOTACIÓN ECONÓMICA: Reconocimiento sin dotación económica 
12.-PREMIO RECIBIDO: 2º Premio para trabajos de investigación en el ámbito de consumo del Instituto 
Galego de Consumo 
TRABAJO DE INVESTIGACIÓN PREMIADO: Tesis de Licenciatura Presencia de residuos de fungicidas e 
insecticidas en muestras comerciales de hortalizas de hoja 
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LUGAR Y FECHA: Santiago de Compostela, 19 de diciembre de 2008 
DOTACIÓN ECONÓMICA: 1.200 € 
13.-TITULO DEL PREMIO: 2º Premio para trabajos de investigación en el ámbito de consumo del 
Instituto Galego de Consumo 
TRABAJO DE INVESTIGACIÓN PREMIADO: "Factores que determinan la presencia de hidrocarburos 
aromáticos como contaminantes agroambientales y aromáticos" 
LUGAR Y FECHA: Santiago de Compostela, 19 de diciembre 2008  
DOTACIÓN ECONÓMICA: 1.200 € 
14.-PREMIO RECIBIDO: Premio Julia Franco 2007 
TRABAJO DE INVESTIGACIÓN PREMIADO: Tesis de Licenciatura Presencia de residuos de fungicidas e 
insecticidas en muestras comerciales de hortalizas de hoja  
LUGAR Y FECHA: Ourense, 11 de junio de 2009 
DOTACIÓN ECONÓMICA: Reconocimiento sin dotación económica 
15.-PREMIO RECIBIDO: 1er Premio para trabajos de investigación en el ámbito de consumo del Instituto 
Galego de Consumo  
TRABAJO DE INVESTIGACIÓN PREMIADO: Influencia dos fitosanitarios da última xeración no potencial 
aromático de viños blancos da variedade Godello.  
LUGAR Y FECHA: Santiago de Compostela, 29 de diciembre de 2009 
DOTACIÓN ECONÓMICA: 3.000 € 
16.-TITULO DEL PREMIO: 2º Premio para trabajos de investigación en el ámbito de consumo del 
Instituto Galego de Consumo 
TRABAJO DE INVESTIGACIÓN PREMIADO: "Reparto de metalaxil en mesturas de formulacións 
comerciais e suspensións acuosas de solos dedicados a viñedos" 
LUGAR Y FECHA: Santiago de Compostela, enero 2010  
DOTACIÓN ECONÓMICA: 1.200 € 
17.-PREMIO RECIBIDO: Premio Extraordinario de Doctorado de la Universidad de Vigo - Curso 2009-
2010 
TRABAJO DE INVESTIGACIÓN PREMIADO: Tesis Doctoral Evolución de los niveles de nuevos 
fungicidas durante la vinificación y su influencia sobre la composición aromática de vinos monovarietales.  
LUGAR Y FECHA: Vigo, curso 2009-2010 
DOTACIÓN ECONÓMICA: Reconocimiento sin dotación económica 
18.- PREMIO RECIBIDO: Premio Extraordinario de Doctorado de la Universidad de Vigo - Curso 2009-
2010 
TRABAJO DE INVESTIGACIÓN PREMIADO: Tesis Doctoral Dinámica de herbicidas de amonio 
cuaternario en suelos dedicados al cultivo de la vid.  
LUGAR Y FECHA: Vigo, curso 2009-2010 
DOTACIÓN ECONÓMICA: Reconocimiento sin dotación económica 
19.-PREMIO RECIBIDO: Premio Julia Franco 2011 
TRABAJO DE INVESTIGACIÓN PREMIADO: Tesis de Licenciatura Influencia de nuevas formulaciones 
comerciales antimildiu en la composición aromática de vinos blancos monovarietales Godello de la campaña 
2008.  
LUGAR Y FECHA: Ourense, julio 2011 
DOTACIÓN ECONÓMICA: Reconocimiento sin dotación económica 
20.- PREMIO RECIBIDO: Premio Extraordinario de Doctorado de la Universidad de Vigo - Curso 2013-
2014 
TRABAJO DE INVESTIGACIÓN PREMIADO: Tesis Doctoral Caracterización del perfil fenólico de 
variedades minoritarias de uva tinta y de vino tinto dulce.  
LUGAR Y FECHA: Vigo, curso 2013-2014 
DOTACIÓN ECONÓMICA: Reconocimiento sin dotación económica 
21.- PREMIO RECIBIDO: Premio Extraordinario de Doctorado de la Universidad de Vigo - Curso 2013-
2014 
TRABAJO DE INVESTIGACIÓN PREMIADO: Tesis Doctoral Efecto en el perfil aromático del vino por la 
presencia de fungicidas en uva y por el proceso de elaboración de vinos dulces. 
LUGAR Y FECHA: Vigo, curso 2013-2014 
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DOTACIÓN ECONÓMICA: Reconocimiento sin dotación económica 
22.- PREMIO RECIBIDO: Premio Extraordinario de Doctorado de la Universidad de Vigo - Curso 2014-
2015 
TRABAJO DE INVESTIGACIÓN PREMIADO: Tesis Doctoral Distribución de hidrocarburos aromáticos 
policíclicos (PAHs) en la cadena alimentaria: entradas y estrategias de descontaminación. 
LUGAR Y FECHA: Vigo, curso 2014-2015 
DOTACIÓN ECONÓMICA: Reconocimiento sin dotación económica 
23.- PREMIO RECIBIDO: Premio Extraordinario de Doctorado de la Universidad de Vigo - Curso 2014-
2015 
TRABAJO DE INVESTIGACIÓN PREMIADO: Tesis Doctoral Caracterización del perfil aromático de 
variedades minoritarias de uva tinta y efecto en el aroma del vino por el uso de fungicidas. 
LUGAR Y FECHA: Vigo, curso 2014-2015 
DOTACIÓN ECONÓMICA: Reconocimiento sin dotación económica 
24.- PREMIO RECIBIDO: Premio Extraordinario de Doctorado de la Universidad de Vigo - Curso 2015-
2016 
TRABAJO DE INVESTIGACIÓN PREMIADO: Tesis Doctoral Caracterización aromática y fenólica de 
aceitunas y aceite de oliva producidos en Galicia. 
LUGAR Y FECHA: Vigo, curso 2015-2016 
DOTACIÓN ECONÓMICA: Reconocimiento sin dotación económica 
25.- PREMIO RECIBIDO: Premio Extraordinario de Doctorado de la Universidad de Vigo - Curso 2015-
2016 
TRABAJO DE INVESTIGACIÓN PREMIADO: Tesis Doctoral Estrategias de investigación para evaluar la 
seguridad de pesticidas en alimentos. 
LUGAR Y FECHA: Vigo, curso 2015-2016 
DOTACIÓN ECONÓMICA: Reconocimiento sin dotación económica 
26.-2018 & 2020 Highly Cited Researcher from Clarivate Analytics. 

 
CURSOS Y SEMINARIOS REALIZADOS: 
1.-First level English course, State Language School, La Coruña, Galicia (1980-1981). Grade: 8. 
2.-Validation of courses in Galician language at beginners and advanced level, by virtue of the Order in 
Council of April 25th 1989 (Diario Oficial de Galicia, no. 101, May 29th 1989). 
3.-Doctoral Courses: 
-Correction for interferences in the spectrophotometry and analysis of multicomponent mixtures. 3 credits. 
Grade: excellent. 
-Applications of optical microscopy in the analysis of foods. 3 credits. Grade: excellent. 
-Food technology and hygiene. 3 credits. Grade: excellent. 
-Problems in the analysis of food additives. 3 credits. Grade: excellent. 
-Computerized acquisition and processsing of analytical signals. 2 credits. Grade: excellent. 
-Mass spectrometry. 1 credit. Grade: excellent. 
-The design of experiments. 1 credit. Grade: excellent. 
-Molecular structure determination by X-ray diffraction. 2 credits. Grade: excellent. 
-Heteronuclear magnetic resonance spectrometry. 3 credits. Grade: excellent. 
-Methodology of research techniques applied to beehive products. 1 credit. Grade: excellent. 
-Problems in the analysis of food impurities. 3 credits. Grade: excellent. 
-Parameters indicative of alteration of foodstuffs. 3 credits. Grade: excellent. 
-Dietetics. 3 credits. Grade: excellent. 
-Dairy products. 3 credits. Grade: excellent. 
-Bacterial contamination and other compositional changes during the production and commercialization of 
cheeses. 2 credits. Grade: excellent. 
4.-Mass spectrometry. Held at the Escuela Técnica Superior de Ingenieros Técnicos Industriales (Madrid) 
and the Institute of General Organic Chemistry of the Consejo Superior de Investigación Científica (CSIC, 
Madrid); 14th and 15th of September 1989. Course tutor, Dr. Jesús Sanz Perucha of the Instituto de Química 
Orgánica General. 
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5.-Liquid chromatography. Held at Perkin-Elmer Hispania SA, Madrid; 12th - 14th December 1989. Course 
tutor, Dr. Pedro Gutiérrez. 
6.-Ion trapping detection in mass spectrometry. Held at Perkin-Elmer Hispania SA, Madrid; 17th - 19th 
April 1990. Course tutor, Dr. Belén de la Iglesia. 
7.-Acquisition and processing of analytical signals. Organized by the Spanish Society for Analytical 
Chemistry (SEQA) and the Analytical Chemistry Unit, Chemistry Department, Barcelona Autonomous 
University; 13th - 15th June 1990. 
8.-Seminar: Polymers and their characterization by instrumental techniques. Organized by Perkin-Elmer 
Hispania SA, Madrid; 12th and 13th March 1991. 
9.-Course on the nutrition and health of school-age children. Organized by the Galician Health Service of 
the Public Health Chancellery, and held in Santiago de Compostela between the 21st and 23rd of November 
1991. 
10.-Propellant Flame Structure. Seminar held in the Chemistry Faculty of the University of Delaware, 
Newark, USA; 30th August 1991. 
11.-Second meeting of the Galician Society for Nutrition and Dietetics and Second Conference on 
Clinical Nutrition and Nursing. Organized by the Galician Society for Nutrition and Dietetics, and held in 
Vigo; 13th and 14th March 1992. 
12.-Conference: Quality control in environmental, food and agricultural analysis. Organized by the 
University Technology Transfer Office (OTRI) of Saragossa University; 24th and 25th of March 1992. 
13.-Applications of supercritical fluid extraction in analysis. Organized by Prof. Valcárcel of the 
Department of Analytical Chemistry, Chemistry Faculty, University of Cordoba; 8th - 10th June 1993. 
14.-Regulations on cartons and packaging materials: requirements for export. Organized by The Spanish 
Overseas Trade Institute, of the Secretary of State for Trade´s Office, and held at the Vigo Association for Free 
Trade; 24th January 1996. 
15.-First course of introduction to internet. Organized by the Telecommunications and Information Service 
at the University of Vigo; 10th - 14th June 1996. 
16.-Enology. Organized by the Faculty of Sciences-Ourense at the University of Vigo; 13th - 16th December 
1999. 
17.-First course of introduction to the scientific ringing of birds. Organized by the University of Vigo; 19th 
- 22nd October 2000. 
 
CURSOS Y SEMINARIOS ORGANIZADOS: 
1.-Curso de Verano de la Universidad de Vigo (1-4 de Julio de 1992). Tema: "Alimentación y Cultura: 
situación y perspectivas". Créditos: 4. Coordinadores: Jesús Simal Gándara y José Antonio Fidalgo 
Santamariña. Salón de Actos: Claustro Barroco del Monasterio de Celanova. 
2.-Curso de Verano de la Universidad de Vigo (7-10 de Julio de 1993). Tema: "La Cultura de la Violencia 
en la Sociedad Actual". Créditos: 4. Coordinadores: José Antonio Fidalgo Santamariña y Jesús Simal Gándara. 
Salones de Actos: Claustro Barroco del Monasterio de Celanova y Colegio Público de Entrimo. 
3.-Curso de Verano de la Universidad de Vigo (6-9 de Julio de 1994). Tema: "Contaminación Ambiental y 
Alimentaria". Créditos: 4. Coordinadores: Jesús Simal Gándara y José Antonio Fidalgo Santamariña. Salones 
de Actos: Claustro Barroco del Monasterio de Celanova y Colegio Público de Lobios. 
4.-Ciclo de Conferencias de la Universidad de Vigo (Diciembre de 1994). Tema: "Antropología de la 
Alimentación". Conferencias: 4. Coordinadores: Jesús Simal Gándara y José Antonio Fidalgo Santamariña. 
Salón de Actos: Aula Magna del Edificio de Facultades del Campus de Ourense. 
5.-Conferencia de la Universidad de Vigo (Junio de 1995). Tema: "Interacciones Envase-Alimento". 
Conferencia: 1 (por el Dr. Panos G. Demertzis, profesor de Bromatología, Facultad de Ciencia y Tecnología 
de los Alimentos, Universidad de Ioannina, Grecia). Coordinador: Jesús Simal Gándara. Salón de Actos: Aula 
Magna del Edificio de Facultades del Campus de Ourense. 
6.-Curso de Verano de la Universidad de Vigo (5-8 de Julio de 1995). Tema: "Patrimonio Cultural de Galicia 
y Norte de Portugal". Créditos: 4. Coordinadores: José Antonio Fidalgo Santamariña y Jesús Simal Gándara. 
Salones de Actos: Claustro Barroco del Monasterio de Celanova y Cámara Municipal de Santo Tirso (Portugal). 
7.-Seminario de la Universidad de Vigo (Marzo de 1996). Tema: "La Industria y la Investigación 
Alimentaria: Visiones y Perspectivas". Conferencias: 7 (por los profesores e investigadores Yang Zhu -2-, 
Florentino Díaz, Juan Méndez, Iñigo Alzueta, José Cidrás y Miguel Ángel Murado -todos estos 1-). 
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Coordinadores: Delegación de Alumnos de la Facultad de Ciencias, Decanato, ALTAGA, Jesús Simal 
Gándara, Lorenzo Miguel Pastrana Castro y Fernando Izquierdo Álvarez. Salón de Actos: Aula Magna del 
Edificio Politécnico del Campus de Ourense.  
8.-Curso de Formación de la Universidad de Vigo (Marzo-Junio de 2004). Tema: "Calidad de Aguas". 
Coordinador: Jesús Simal Gándara. Salón de Actos: Aula Magna del Edificio Politécnico del Campus de 
Ourense.  
9.-Jornadas de Entrenamiento de la Red de Estudio de Compuestos Naturales con Poder Antioxidante 
ANTIOXGAL (25-26 de Septiembre/8-9 de Octubre de 2007). Temas: "1.-Separación, identificación y 
cuantificación de antocianinas y flavonoles por HPLC-DAD. 2.- Métodos in vitro para medir la capacidad 
antioxidante. 3.- Evaluación del grado de oxidación en aceites alimentarios. 4.- Determinación del grado de 
polimerización en procianidinas y actividad en sistemas micelares". Coordinadores: Jesús Simal Gándara, 
Herminia Domínguez González, José Manuel Cruz Freire y Mª José Núñez García. Laboratorios: Facultad de 
Ciencias de Ourense, y Facultad de Farmacia y Escuela Superior de Ingeniería de Santiago de Compostela.  
10.-Curso de Extensión Universitaria de la Universidad de Vigo (14-16 de Julio de 2008). Tema: "Nuevos 
Horizontes en Antioxidantes Naturales (XOGAN 2008, Jornadas Galegas sobre Antioxidantes Naturales)". 
Coordinadores: Andrés Moure Varela, Jesús Simal Gándara y Herminia Domínguez González. Salón de Actos: 
Aula Magna del Edificio Politécnico del Campus de Ourense.  
11.-Jornada Científica de la Red de Estudio de Compuestos Naturales con Poder Antioxidante (21 de 
Octubre de 2008). Tema: Antioxidantes de productos y subproductos de la uva. Coordinadores: Jesús Simal 
Gándara y Herminia Domínguez González. Salón de Actos: Pazo de Trasalba (Ourense). 
12.-Participante en las II Jornadas de Comunicación para Investigadores, tituladas “Técnicas de 
Transferencia Efectiva de Conocimiento entre Investigadores y Empresarios” en Ourense, los días 21, 26, 30 
de noviembre y 2 de diciembre de 2009 (16 h de duración), organizado por el Consejo Social de la Universidad 
de Vigo, el Vicerrectorado del Campus de Ourense, y el Centro de Investigación, Transferencia e Innovación 
(CITI) de Ourense. 
 
AFILIACIÓN A ASOCIACIONES: 
1.-Participant in PEGASE (Programme d'échanges avec les anciens chercheurs, stagiaires et étudiants 
étrangers en France), through the Science and Technology Service of the French Embassy in Spain. 
2.-Member of the Spanish Section of European Association for Food Legislation (AEDA, Asociación 
Europea para el Derecho Alimentario). 
3.-Member of Association of Food Scientists and Technologists of the Autonomous Community of 
Madrid (ACTA/M, Asociación de Científicos y Tecnólogos de la Alimentación de la Comunidad Autónoma 
de Madrid). 
4.-Member of Spanish Nutrition Association (SEN, Sociedad Española de Nutrición). 
5.-Member of Spanish Food Science Association (SEB, Sociedad Española de Bromatología). 
6.-Member of Spanish Soil Science Association (SECS, Sociedad Española de Ciencias del Suelo). 
 
AGRADECIMIENTOS EN ARTÍCULOS DE REVISTAS INTERNACIONALES: 
1) Huidobro Canales, J.F.; Santana Puente, F.J.; Sánchez Castro, M.P.; Sancho Ortiz, M.T.; Muniategui 
Lorenzo, S.; Simal Lozano, J. Diastase, invertase and β-glucosidase activities in fresh honey from north-
west Spain. Journal of Apicultural Research, 1995, 34(1), 39-44. 
 
PONENTE EN TESIS DOCTORALES: 
1) JOSÉ ÁNGEL VARELA ALONSO (1994). Estudio del empleo de cepas autóctonas de micrococos en 
la elaboración de quesos gallegos tipo Arzúa. Department of Analytical and Food Chemistry, Science 
Faculty, Orense Campus, University of Vigo. 
2) SIMÓN JOSÍAS TÉLLEZ LUIS (2003). Obtención de transglutaminasa microbiana a partir de 
hidrolizados de paja de sorgo y su aplicación en la producción de filetes reestructurados de pescados. 
Department of Analytical and Food Chemistry, Science Faculty, Orense Campus, University of Vigo. 
3) ROCÍO MARGARITA URESTI MARÍN (2004). Desarrollo de un producto reestructurado de pescado 
utilizando transglutaminasa microbiana como ligante. Department of Analytical and Food Chemistry, 
Science Faculty, Orense Campus, University of Vigo. 
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4) BEATRIZ PAZ PINO (2007). Producción de YTX por cultivos de Protoceratium reticulatum: 
variabilidad en el perfil de toxinas de diferentes cepas. Department of Analytical and Food Chemistry, 
Science Faculty, Orense Campus, University of Vigo. 
 
TESINAS DE LICENCIATURA Y MÁSTER, Y PROYECTOS FIN DE CARRERA DIRIGIDOS: 
1) MIGUEL ÁNGEL SARRIA VIDAL (1996). Migración global de envases de cartón reciclado, tratado 
para contacto directo con patatas fritas. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de 
Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
2) MANUEL VEIGA RIAL (1997). Identificación de componentes de envases plásticos para productos 
lácteos y determinación de contacto graso entre productos lácteos y envases plásticos. Departamento de 
Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. 
Calificación: Sobresaliente 
3) OBDULIA FOLGUERAL ARIAS (1999). Adecuación de los menús servidos en un centro penitenciario 
en Ourense. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, 
Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente 
4) JORGE GAMAZO VÁZQUEZ (2000). Detección de aceites de semillas en aceite de oliva en base al 
perfil de ácidos grasos. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de 
Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente 
5) ROSA ANA TORRES SEQUEIROS (2001). Análisis de las vitaminas fluorescentes del complejo B 
(riboflavina y piridoxina) en bebidas vitaminadas. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, 
Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente 
(Primer Premio de Investigación Alimentaria <<Cátedra Coren>>) 
6) MIRIAN RODRÍGUEZ COMESAÑA (2001). Determinación de vitaminas antioxidantes A (beta-
caroteno), E (alfa-tocoferol) y C (ácido ascórbico) en bebidas enriquecidas. Departamento de Química 
Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: 
Sobresaliente 
7) FRANCISCO DE ZAYAS BLANCO (2001). Desarrollo y validación de un método analítico basado en 
HPLC/UV para el análisis cuantitativo de sulfametacina en leches. Departamento de Química Analítica y 
Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente 
8) RICARDO FERNÁNDEZ GONZÁLEZ (2001). Desarrollo y validación de un método 
espectrofluorimétrico para el análisis cuantitativo de oxitetraciclina en premezclas y piensos 
medicamentosos. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de 
Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
9) Mª del CARMEN LÓPEZ BLANCO (2001). Comparación de las técnicas SPE y SPME para el análisis 
de carbofurano en aguas subterráneas mediante HPLC-DAD. Departamento de Química Analítica y 
Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
10) ROBERTO IGLESIAS AMORÍN (2002). Desarrollo de una metodología analítica para la 
determinación de colorantes sintéticos alimentarios en bebidas refrescantes. Departamento de Química 
Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: 
Sobresaliente. 
11) ANA BELÉN REBOREDA RODRÍGUEZ (2002). Desarrollo y validación del método SPME/GC/ECD 
para la determinación de los isómeros α- and β-endosulfán en aguas superficiales. Departamento de 
Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. 
Calificación: Sobresaliente. 
12) FERNANDO RODRÍGUEZ PEQUEÑO (2002). Optimización y caracterización de un método basado 
en SPE y HPLC-Fl para la determinación de residuos de hidrocarburos aromáticos policíclicos en aguas 
destinadas al consumo humano. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, 
Campus de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
13) SILVIA CIFUENTES FERNÁNDEZ (2002). Diseño de un laboratorio para análisis sensorial y 
físicoquímico de productos vitivinícolas. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de 
Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Notable. 
14) CAROLINA RODRÍGUEZ CHINESTA (2002). Reactividad de la lipasa de Candida rugosa en medios 
acuosos y orgánicos. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de 
Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
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15) CARLOS FERNÁNDEZ GONZÁLEZ (2003). Determinación de restos de fungicidas en uvas blancas 
mediante cromatografía de gases con detección por espectrometría de masas. Departamento de Química 
Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: 
Sobresaliente. 
16) Mª LETICIA RODRÍGUEZ GONZÁLEZ (2003). Adsorción de hidrocarburos aromáticos policíclicos 
a la materia orgánica disuelta en aguas de escorrentía. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, 
Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
17) Mª SONIA PÉREZ PRIETO (2003). Contenido de ácido fólico en alimentos funcionales enriquecidos. 
Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de 
Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
18) AURORA ALONSO GARCÍA (2003). Determinación de polifenoles con actividad antioxidante en 
cerveza sin alcohol. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de 
Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
19) NOELIA GONZÁLEZ LÓPEZ (2003). Evaluación de la contaminación por pesticidas organoclorados 
en sedimentos fluviales. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de 
Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
20) MARÍA MERINO DOVAL (2003). Optimización y caracterización de un método basado en SBSE y 
HPLC-Fl para la determinación de hidrocarburos aromáticos policíclicos en aguas destinadas al 
consumo humano. Escuela Politécnica Superior de Lugo, Campus de Lugo, Universidad de Santiago de 
Compostela. Calificación: Sobresaliente. 
21) RICARDO FERNÁNDEZ GONZÁLEZ (2004). Evolución de la presencia de los fungicidas 
tebuconazol y diclofuanida en lechugas cultivadas en invernadero tras aplicaciones consecutivas. 
Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de 
Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
22) EVA POSE JUAN (2004). Estudio de la cinética de degradación de fungicidas en mosto. Departamento 
de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. 
Calificación: Sobresaliente. 
23) SUSANA GONZÁLEZ PÉREZ (2004). Seguimiento de los niveles de residuos de pesticidas en cultivos 
experimentales de patata. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus 
de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
24) PATRICIA MONTEIRO DA CONCEIÇAO (2005). Contenido de hidrocarburos aromáticos 
policíclicos en bebidas alcohólicas sometidas a envejecimiento. Departamento de Química Analítica y 
Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
25) Mª ROSA PÉREZ GREGORIO (2005). Evolución del contenido de polifenoles con el almacenamiento 
de distintas variedades de cebolla. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, 
Campus de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Matrícula de Honor. 
26) Mª ROSA GONZÁLEZ RODRÍGUEZ (2007). Presencia de residuos de fungicidas e insecticidas en 
muestras comerciales de hortalizas de hoja. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de 
Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
(Accesit de Investigación <<Instituto Galego de Consumo>>; DOGA no. 181, 18/09/2008) 
(Premio <<Julia Franco>> de la Facultad de Ciencias de Ourense a la mejor tesina del curso 2007/08) 
27) Mª ROSA PÉREZ GREGORIO (2008). Efecto de diversos tratamientos tecnológicos y culinarios sobre 
el contenido en flavonoides de cebollas. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de 
Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
28) PATRICIA REBOREDO RODRÍGUEZ (2008). Persistencia y efecto del tebuconazol durante la 
vinificación de uva mencía. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus 
de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
29) FERNANDO ALÉN RUIZ (2009). Determinación de compuestos volátiles en vinos monovarietales 
“Mencía” de la DO Valdeorras. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, 
Campus de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
30) MARTA ÁLVAREZ CASAS (2009). Eliminación de hidrocarburos aromáticos policíclicos de 
disolventes orgánicos utilizando cenizas de industrias madereras. Departamento de Química Analítica y 
Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
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31) TANIA SALGADO FERNÁNDEZ (2010). Seguimiento de los niveles de bifenilos policlorados en 
subproductos generados durante el proceso de incineración de conchas de mejillón. Departamento de 
Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. 
Calificación: Sobresaliente. 
32) LAURA Mª VICTORIA FERNÁNDEZ RODRÍGUEZ (2010). Espectrometría de masas en uva y vino. 
Puesta a punto de la metodología de identificación de proteínas. Departamento de Química Analítica, 
Nutrición y Bromatología, Facultad de Química, Campus de Santiago, Universidad de Santiago de Compostela. 
Calificación: Sobresaliente. 
33) RAQUEL NOGUEROL PATO (2010). Influencia de nuevas formulaciones comerciales antimildiu en 
la composición aromática de vinos blancos monovarietales Godello de la campaña 2008. Departamento 
de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. 
Calificación: Sobresaliente. 
34) MARIANA GONZÁLEZ ÁLVAREZ (2010). Impacto de nuevas formulaciones para el control e 
mildiu en el perfil aromático y en la calidad sensorial de vinos blancos monovarietales Godello  (campaña 
2009). Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, 
Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
35) PATRICIA REBOREDO RODRÍGUEZ (2011). Perfil aromático del aceite de oliva virgen extra 
producido en Galicia. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de 
Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
36) NOELIA BRIZ CID (2012). Evolución del perfil proteico durante el proceso de pasificación en uvas 
para vinificación. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de 
Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Matrícula de Honor. 
37) VERÓNICA GIL ARAUJO (2013). Influencia de nuevos fungicidas en el crecimiento de levaduras. 
fermentación del mosto y desarrollo de aromas. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad 
de Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
38) MARTA DIÉGUEZ PÉREZ (2013). Disipación de fumigantes en cultivos de pimiento producidos en 
invernadero. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, 
Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
39) OLALLA LÓPEZ FERNÁNDEZ (2013). Disipación de metil isotiocianato en cultivos de pimiento. 
Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de 
Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
40) MARTA DIÉGUEZ PÉREZ (2014). Control de residuos de insecticidas neonicotinoides en muestras 
de polen comercial. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de 
Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
41) ANXO CARREIRA CASAIS (2017). Exposición dietética y neurotoxicidad de los isómeros de las 
fracciones libre y ligada de la toxina β-N-metilamino-L-alanina (BMMA). Departamento de Química 
Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: 
Sobresaliente. 
42) RAÚL GARZÓN VIDUEIRA (2018). Evaluación de la contaminación por nitratos en la cuenca del 
Río Limia mediante análisis isotópico. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de 
Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
43) FRANCISCO VÁZQUEZ PROL (2018). Exposición de neonatos a contaminantes orgánicos a través 
de la leche materna. Departamento de Química Analítica y Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de 
Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
44) FRANKLIN CHAMORRO RIVO (2020). Valorización de desechos de kiwi mediante la recuperación 
de aditivos alimentarios beneficiosos: modelo de economía circular. Departamento de Química Analítica y 
Alimentaria, Facultad de Ciencias, Campus de Ourense, Universidad de Vigo. Calificación: Sobresaliente. 
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