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Effect of high pressuretreatment on the antirotaviral activity of bovine and ovine
dairy by-products and bioactive milk proteins. INNOVATIVE FOOD SCIENCE &
EMERGING TECHNOLOGIES. 2018. DOI: 10.1016/j.ifset.2018.07.007

Franco, |.; Pérez, M.D.; Conesa, C.; Calvo, M.; Sanchez, L. Effect of technological
treatments on bovine lactoferrin: An overview. FOOD RESEARCH
INTERNATIONAL. 2018. DOI: 10.1016/j.foodres.2017.12.016

Parron, J.A.; Ripalles, D.; Ramos, S.J.; Perez, M.D.; Cavo, M.; Sanchez, L. Effect of
thermal and high-pressure treatments on the antirotaviral activity of human milk
fractions. INNOVATIVE FOOD SCIENCE & EMERGING TECHNOLOGIES. 2018.
DOI: 10.1016/j.ifset.2018.03.008

Navarro, F.; Galan-Malo, P.; Pérez, M.D.; Abecia, JA.; Mata, L.; Calvo, M.; Sanchez, L.
Lactoferrin and IgG levelsin ovine milk throughout lactation: Correlation with milk
quality parameters. SMALL RUMINANT RESEARCH. 2018. DOI:
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10.1021/jf305450s

Mazri,C.; Sanchez,L.; Ramos,S. J.; Calvo,M.; Pérez,M. D. Effect of high-pressure
treatment on denaturation of bovine Beta-lactoglobulin and alpha-lactalbumin.
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10.1007/500217-011-1612-8

Lavilla, M.; Marzo, |.; de Luis, R.; Perez, M.D.; Calvo, M.; Sanchez, L. Detection of
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Conesa, C.; Calvo, M.; Sanchez, L. Recombinant human lactoferrin: A valuable protein
for pharmaceutical products and functional foods. BIOTECHNOLOGY ADVANCES.
2010

Conesa, C.; Rota,C.; Cadtillo,E.; Perez,M. D.; Calvo,M.; Sanchez,L. Antibacterial
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and Thermodynamic Parameters. JOURNAL OF AGRICULTURAL AND FOOD
CHEMISTRY'. 2005

Marin, E.; Sanchez, L.; Perez, M. D.; Pocovi, C.; Calvo, M. Effect of Hydrogen Peroxide
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Puyol, P.; Pérez, M.D.; Burgos, J.; Calvo, M. Effect of the binding of palmitic acid to
beta-lactoglobulin on its gelation properties. INTERNATIONAL DAIRY JOURNAL.
1998

Inda, L. A.; Razquin, P.; Lampreave, F.; Alava, M. A.; Calvo, M. Rapid, sensitive,
enzyme-immunodotting assay for detecting cow milk adulteration in sheep milk - A
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Mata, L.; Sanchez, L.; Headon, D.R.; Calvo, M. Thermal denaturation of human
lactoferrin and its effct on the ability to bind iron. JOURNAL OF AGRICULTURAL
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Dominguez, E.; Perez, M. D.; Calvo, M. Effect of heat treatment on the antigen-binding
activity of anti-per oxidase immunoglobulinsin bovine colostrum. JOURNAL OF

DAIRY SCIENCE. 1997

Mata, L.; Sanchez, L.; Calvo, M. Interaction of mercury with human and bovine milk.
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INTERNATIONAL JOURNAL OF CANCER. 1987. DOI: 10.1002/ijc.2910400306

Naval, J.; Calvo, M.; Lampreave, F.; Pifieiro, A. Tyroxine-induced changesin the
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2.2. Libros

Miguel Calvo Rebollar; Christian Rewitzer. Atlas de minerales de Espaia= Atlas of
Spanish minerals. 2022

Miguel Calvo Rebollar. La sal en la provincia de Zaragoza. 2022

Miguel Calvo Rebollar. Construyendo la tabla periédica. 2019

Miguel Calvo Rebollar. Lo que el Ebro sellevo: minas, trenesy barcos en la cuenca
carbonifera de Mequinenza : Almatret, Fayén, Granja d'Escarp, Mequinenzay Ser 6s.
2018

Miguel Calvo Rebollar. Mineralesy minas de Espafia. Silicatos. 2018

Miguel Calvo Rebollar. Mineralesy minas de Espafia. Cuarzoy otros mineralesdela
silice. 2016

Miguel Calvo Rebollar. Mineralesy minas de Espafna. Fosfatos, ar seniatos y vanadatos.
2015

Miguel Calvo Rebollar. Mineralesy minas de Espafia. Sulfatos (seleniatos, teluratos),
cromatos, molibdatos y wolframatos. 2014

Miguel Calvo Rebollar. Mineralesy minas de Espafia. Carbonatosy nitratos. Boratos.
2012

10. Calvo Rebollar, Miguel. Mineralesy minas de Espafia.Carbonatosy nitratos. Bor atos.

2012
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11. [coordinacién: Miguel Calvo; Textos: Guiomar Calvo; Miguel Calvo]. Mineralesy rocas.
2012

12. Miguel Calvo Rebollar. Mineralesy minas de Espafia. Oxidos e hidr 6xidos. 2009
13. Miguel Cavo. Minerales de Aragén. 2008

14. Miguel Calvo Rebollar. Mineralesy minas de Espafia. Halogenur os. 2006

15. Miguel Cavo Rebollar. Mineralesy minas de Espafia. Elementos. 2003

16. Miguel Cavo Rebollar. Mineralesy minas de Espafia. Sulfurosy sulfosales. 2003

17. Miguel Calvo Rebollar; Prologo de Antonio Canseco Medel. Bibliografia fundamental de
la antigua mineralogia'y mineria espafiolas. 1999

18. Miguel Cavo Rebollar. Alimentos para e mundo. 1993

19. Miguel Calvo Reballar; [prélogo Francisco Grande Covién]. Aditivos alimentarios:
propiedades, aplicacionesy efectos sobrela salud : una guia para el consumidor. 1991

20. Miguel Calvo ... [et Al.]. Minerales de Aragon. 1988

2.3. Capitulos

1. Garcia Sanjuan, L.; Lozano Rodriguez, JA.; RiveraJiménez, T.; Calvo Rebollar, M ;
Martinez-Sevilla, F.; Whesatley, D.W.; Rodriguez-Rellan, C.; Verdugo Escamilla, C.; Halmos,
L. Thefinest green: the Iron Age prase quartz monocrystal from the Palacio Il
megalithic complex (Seville, Spain). A TASTE FOR GREEN. A GLOBAL PERSPECTIVE
ON ANCIENT JADE, TURQUOISE AND VARISCITE EXCHANGE. 2020

2. Calvo Rebollar, Miguel. Imagenes de la sal atravésdel tiempo. LA MINERIA Y LA
GEOLOGIA AMBIENTAL: HERRAMIENTAS PARA EL DESARROLLO SOSTENIBLE.
LIBRO DE ACTAS DEL TERCER CONGRESO INTERNACIONAL SOBRE GEOLOGIA
Y MINERIA AMBIENTAL PARA EL ORDENAMIENTO DEL TERRITORIO Y EL
DESARROLLO. CARDONA (CATALUNYA), 2013. 2013

3. Calvo Rebollar; Miguel. Antioxidantes en los alimentos. CARDIOLOGIA, ESTRES

OXIDATIVO, NUTRICION Y BIOLOGIA MOLECULAR : BASESY APLICACIONES
SOBRE EL ESTRES OXIDATIVO, ASPECTOSNUTRICIONALESY DE LA BIOLOGIA
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MOLECULAR EN CARDIOLOGIA. 1997

4. Perez, M.D., Sanchez, L., Aranda, P., Ena, JM., Calvo, M.,. Use of an immunoassay

method to detect adulteration of ewes milk. FOOD SAFETY AND QUALITY
ASSURANCE: APPLICATION OF IMMUNOASSAY SYSTEMS. 1992
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3.1. Patentesde invencion

[EEN

. P200802267. UTILIZACION DE PEPTIDOS PARA DETECCION DE ESPORAS DE

CLOSTRIDIUM TYROBUTYRICUM. Sanchez Paniagua, Maria Lourdes; Pérez Cabregjas,
Maria Dolores; Calvo Rebollar, Miguel; LavillaMartin, Maria; de Luis Pérez, Ruth Luisa.
2008

. P200803355. METODO PARA LA DETECCION Y/O CUANTIFICACION DE

ESPOROSDE CLOSTRIDIUM TYROBUTYRICUM MEDIANTE CITOMETRIA DE
FLUJO. Sanchez Paniagua, Maria Lourdes; Pérez Cabrejas, Maria Dolores; Calvo Rebollar,
Miguel; LavillaMartin, Maria; de Luis Pérez, Ruth Luisa. 2008

. P200801913. METODO INMUNOCROMATOGRAFICO PARA DETECTAR LA

PRESENCIA DE ALERGENOSEN ALIMENTOS PROCESADOS. Pérez Cabrejas,
Maria Dolores; Sanchez Paniagua, Maria Lourdes;, Mata Vallespin, Luis Maria; Calvo
Rebollar, Miguel; LavillaMartin, Maria; de Luis Pérez, Ruth Luisa. 2008

. P200200534. METODO INMUNOENZIMATICO CUANTITATIVO PARA

DETECTAR LA ADULTERACION DE LECHE Y PRODUCTOSLACTEOS CON
PROTEINASVEGETALES. Sanchez Paniagua, Maria Lourdes; Pérez Cabrejas, Maria
Dolores; Puyol de Leon, M2del Pilar; Calvo Rebollar, Miguel. 2002

. P9601384. METODO INMUNOENZIMATICO CUANTITATIVO PARA DETECTAR

LA ADULTERACION DE LECHE DE OVEJA CON LECHE DE OTRA ESPECIE.
Pérez Cabrejas, Maria Dolores; Inda Aramendia, Luis Angel; Sanchez Paniagua, Maria
Lourdes; Calvo Rebollar, Miguel; Razquin Casquero, Pedro Jesus. 1996

. P9402181. METODO DE AISLAMIENTO O ELIMINACION DE PROTEINAS,

PEPTIDOSY OTRASMACROMOLECULASA ESCALA INDUSTRIAL
UTILIZANDO UN LIGANDO INSOLUBILIZADO EN PLACASDE CELULOSA O
DE OTRO MATERIAL FILTRANTE. Cavo Rebollar, Miguel; Sanchez Paniagua, Maria
Lourdes; Pérez Cabrejas, Maria Dolores;, Ena Dalmau, Jose Manuel. 1994

. P9400477. METODO DE AISLAMIENTO DE LACTOFERRINA Y OTRAS

PROTEINASLACTEAS. Calvo Rebollar, Miguel; Sanchez Paniagua, Maria Lourdes; Pérez
Cabrejas, Maria Dolores; Ena Damau, Jose Manuel. 1994

. P8902690. METODO INMUNOENZIMATICO RAPIDO DE DETECCION DE LA
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PRESENCIA DE LECHE DE DISTINTA ESPECIE EN LECHE DE OVEJA. Sanchez
Paniagua, Maria Lourdes; Pérez Cabrejas, Maria Dolores; Ena Dalmau, Jose Manuel; Calvo

Rebollar, Miguel. 1989
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4. DOCENCIA

4.1. Docencia UNIZAR delos Ultimos sais cur sos

1. Técnicasinmunoquimicas aplicadas al control de calidad de los alimentos. Master
Universitario en Calidad, Seguridad y Tecnologia de los Alimentos. Desde € curso 2021-22
al curso 2023-24

2. Andlisis quimico de los alimentos. Graduado en Cienciay Tecnologia de los Alimentos.
Desde € curso 2018-19 a curso 2023-24

3. Quimicay bioquimica de los alimentos. Graduado en Cienciay Tecnologia de los
Alimentos. Desde €l curso 2018-19 al curso 2023-24

4. Técnicasinmunoquimicas aplicadas al control de calidad de los alimentos. Master
Universitario en Calidad, Seguridad y Tecnologia de los Alimentos. Desde el curso 2018-19
al curso 2020-21

5. Alimentacion animal y calidad y seguridad de los alimentos. Master Universitario en
Nutricion animal. Durante el curso 2019-20
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